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INFORME SEGUNDO TRIMESTRE 2024

DEPARTAMENTO NORMAS DE ALIMENTOS Y DE
SALUD

Este Departamento de Normas de Alimentos y de Salud de la Direccion de
Normalizacién tiene a su cargo todo lo concerniente a la planificacién, ejecucion,

coordinacion y control de los trabajos de Normalizacién.

Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, elaboré desde abril hasta
junio 2024, doce (12) propuestas de norma, también fue aprobado siete (07)
Anteproyectos de normas, se  aprobaron ocho (08) Proyectos de norma en este
trimestre.
Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, envio a la tercera consulta publica
seis (06) anteproyectos de norma, y tres (03) proyectos idénticos la cual inicio el dia 13
de mayo 2024 y finaliza el 11 de julio 2024. Enviamos a la reunién 392 de la Comisién
Técnica de Expertos (CTE) del Consejo Directivo del Consejo Dominicano para la
Calidad (CODOCA) la cual se celebro el 29 de mayo 2024, seis (06) proyectos de

normas, los cuales fueron aprobados como Normas Dominicanas.
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RESUMEN DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR EL

DEPARTAMENTO DE NORMAS DE ALIMENTOS Y SALUD EN EL

PRIMER TRIMESTRE DEL ANO 2024

ACTIVIDAD REALIZADA CANTIDAD
REALIZADA
Propuestas de Normas Elaboradas 12
Propuestas de Normas Aprobadas como Anteproyectos 07
Anteproyectos de Normas Aprobados como Proyectos 08
Proyectos Aprobados como Normas Dominicanas 06
Comités Técnicos Activos 27
Consulta Publicas publicadas 09
Reuniones de la Comision Técnica de Expertos del 01
CODOCA
Constitucion de los Comités Técnicos 00
Reactivacion de los Comités Técnicos 00
Imparticién y asistencia a cursos 39

Chart Title
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Propuestas Anteproyectos Proyectos Normas
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M Elaboradas




DESARROLLO DEL TRABAJO NORMATIVO

PROPUESTAS ELABORADAS EN EL SEGUNDO TRIMESTRE

1- NORDOM 481 (2da. Rev.) Cigarros dominicano. Especificaciones generales de calidad. Marca de
conformidad.

2- NORDOM CXC 52- 2003 Cdodigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros. Rev. 3004.
2005, 2007, 2008, 2010, 2011, 2016 Enmendada en 2011, 2013, y 2016

3- NORDOM 494 |eches fermentadas (yogur, kéfir, kumys y otras) y leches fermentadas tratadas
térmicamente después de la fermentacion.

4- NORDOM 71-2:001, Etiquetado y envasado para productos de aseo de uso doméstico — Requisito
5- NORDOM 14 (5% Rev.) Sal de calidad alimentaria. Especificacion

6- NORDOM CXS 174-1989 Norma general para los productos proteinicos vegetales (PPV)

7- NORDOM CXS 175-1989 Norma para productos proteinicos de soja.

8- NORDOM 638 (1ra. Rev.) Contaminantes alimentarios. CAodigo de practicas para la prevencién y
reduccion de la contaminacion por estafo en los alimentos enlatados

9- NORDOM 237 (292 Rev.) Aceite de coco refinado. Requisitos

10- NORDOM 67-19:104 Guia para la calidad microbiolégica de las especias y hierbas aromaticas
utilizadas en los productos carnicos elaborados.

11- NORDOM 760 (1ra. Rev.) Limite Maximo de Residuos de Plaguicidas permitido para el cultivo y el
manejo del tabaco (Nicotiana tabacum L)

12- NORDOM 248 (1ra. Rev.) Leche y productos lacteos. Determinaciéon de hongos y levaduras

PROPUESTAS DE NORMAS APROBADAS COMO ANTEPROYECTOS

1- NORDOM 665 (1ra. Rev.) Orientaciones para una evaluacién sencilla de la exposicion
alimentaria a aditivos alimentarios

2- NORDOM 67-6:006 Norma general para el etiquetado de envases no destinados a la
venta al por menor

3- NORDOM 560 (1ra. Rev.) Pescados y mariscos. Pescados frescos. Especificacion

4- NORDOM CXC 52- 2003 Cdédigo de practicas para el pescado y los productos
pesqueros. Rev. 3004. 2005, 2007, 2008, 2010, 2011, 2016 Enmendada en 2011, 2013,
y 2016

5- NORDOM 394 (292-Rev.), Aceites y grasas comestibles — Muestreo

6- NORDOM 238 (En Rev.) Caldos, sopas y consomés. Definiciones, clasificacion y
especificaciones. Esta norma fue unificada con la 234

7- NORDOM CXS 174-1989 Norma general para los productos proteinicos vegetales (PPV)
4



8- NORDOM CXS 175-1989 Norma para productos proteinicos de soja

9- NORDOM 322 (2da. Rev.) Higiene de las carnes. Jamon. Especificaciones

10-NORDOM 67-19:104 Guia para la calidad microbiolégica de las especias y hierbas
aromaticas utilizadas en los productos carnicos elaborados

ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE ESTAN EN LA 2% CONSULTA
PUBLICA DESDE EL 18/03/2024 HASTA EL 16/04/2024

1- NORDOM CXG 89- 2016 Principios y directrices para el intercambio de informacion entre paises
importadores y exportadores para respaldar el comercio de alimentos

ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE ESTAN EN LA 3™ CONSULTA
PUBLICA DESDE EL 13/05/2024 HASTA EL 11/07/2024

1- NORDOM 665 (1ra. Rev.) Orientaciones para una evaluacion sencilla de la exposicién alimentaria
a aditivos alimentarios

2- NORDOM 67-6:006 Norma general para el etiquetado de envases no destinados a la venta al por
menor

3- NORDOM 560 (1ra. Rev.) Pescados y mariscos. Pescados frescos. Especificacion

4- NORDOM CXC 52- 2003 Cdadigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros. Rev.
3004. 2005, 2007, 2008, 2010, 2011, 2016 Enmendada en 2011, 2013, y 2016

5- NORDOM 394 (2da.Rev.) Aceites y grasas comestibles — Muestreo

6- NORDOM 238 (En Rev.) Caldos, sopas y consomés. Definiciones, clasificacién y especificaciones.

Esta norma fue unificada con la 234

7- NORDOM CXS 174-1989 Norma general para los productos proteinicos vegetales (PPV)
8- NORDOM CXS 175-1989 Norma para productos proteinicos de soja

ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE FUERON APROBADOS COMO PROYECTOS

1- NORDOM 789 (1ra. Rev.) Preparados dietéticos para regimenes muy hipocaléricos de
adelgazamiento

2- NORDOM 246 (2da. Rev.) Detergente liquido, Especificaciones

3- NORDOM 534 (1ra. Rev.) Aceite de Palma comestible. Especificaciones

4- NORDOM 78 (2da Rev.) Sal para uso en la industria alimentaria. Especificaciones

5- NORDOM 65-5: 017 Productos y dispositivos de vapeo. Requisitos relativos a la nicotina 'y
sustancias empleadas e-liquido de los dispositivos electronicos

PROYECTOS IDENTICOS APROBADOS

1- NORDOM CXS 174-1989 Norma general para los productos proteinicos vegetales
(PPV)
2- NORDOM CXS 175-1989 Norma para productos proteinicos de soja.

3- NORDOM CXC 52- 2003 Codigo de practicas para el pescado y los productos
pesqueros. Rev. 3004. 2005, 2007, 2008, 2010, 2011, 2016 Enmendada en 2011, 2013,
y 2016

PROYECTOS DE NORMA QUE FUERON APROBADOS COMO NORMA
DOMINICANA EN LA 392 REUNION DE CODOCA DE FECHA 29 DE MAYO 2024



1 - NORDOM CXG 89- 2016 Principios y directrices para el intercambio de informacion entre paises

importadores y exportadores para respaldar el comercio de alimentos.

2- NORDOM CXG 91-20217 Principios y directrices sobre el monitoreo del desempefio de los sistemas

nacionales de control de los alimentos.

3- NORDOM 789 (1ra. Rev.) Preparados dietéticos para regimenes muy hipocaldricos de
adelgazamiento.

4- NORDOM 534 (2da. Rev.) Aceite de palma comestible. Especificaciones.

5- NORDOM 78 (2da. Rev.) Sal para uso en la industria alimentaria. Especificaciones.

6- NORDOM 246 (2da. Rev.) Detergentes liquidos. Especificaciones.

Actividades de Capacitacion Especifica en el Area de Normalizacién

El siguiente cuadro detalla las actividades de capacitacion especificas para el area de

normalizacion.

Capacitacion Fecha
Capacitacion Regional Codex ABC 03/04/2024
Algunos temas tratados. Pasos para elaborar estandares 05/04/2024

Apoyo a los GTE.
Cartas circulares
Proceso para enviar comentarios por la pagina web, entre otros.

11:30am 1:00am

Visita a la Direccion General de Ganaderia, para gestionar su participacion en el 04/04/2024

CTN 67-36, con esta visita logramos la participacion de ese personal 9:00 am

Reunién Comision Apicola en el Consejo Nacional de Produccién Pecuaria, 05/04/2024

CONAPROPE, Ciudad Ganadera 10:00 am

ILSI Mesoamérica Cita UCR. Aromas que conservan descubriendo el potencial de | 08/04/2024

los aceites esenciales en alimentos 11:00am 1:00pm

Reunion del CONAO Ministerio de Agricultura 10/04/2024
10:00am a 12:00m

Seminario Web, IICA/FDA Estandares sobre mejoradores de suelo: Clasificacion de | 11/04/ 2024

los requisitos
Facilitadores: Camilo Toro (IICA)
David Ingram y Rita Vini (FDA)

12:00m a 1:30pm

Votacion del ISO TC 338 Productos menstruales Plataforma ISOlutions 11/04/ 2024
12:00m a 1:30pm
Reunién continuacion Revision DEL PR DNO-002 Oficinas Direccion de 16/04/2024

Normalizacién. Finalizamos con la revision de este procedimiento
Por Edgar Diaz

9:00am 11:30am

Taller3. Beneficios de impactos econémicos de las normas 18/04/2024
COPANT 9:00am

Reunién en CODOPESCA, Para tratar temas del comité técnico 67-18 Pescados y | 22/04/2024
mariscos, Ministerio de Agricultura 8:00am a 9:30am
Webinar IICA/FDA Regulaciones de etiquetado de alimentos de Estados Unidos 25/04/2024

Por Camilo Toro y Ana Maritza Cordero

12:00 m a 2:00pm

Reunién en el Departamento de Inocuidad Agroalimentaria y el Departamento de

26/04/2024 8:00am a

Sanidad Vegetal, Ministerio de Agricultura Para tratar temas del comité técnico 65- | 9:30am
4Residuos de plaguicidas ]
Dia Nacional de la Etica Ciudadana. La Etica y mi Historia de vida. Facilitador: | 02/05/2024

Freddy Ginebra Giudicelli

11:00am a 1:30pm




Lugar: Ministerio de Relaciones Exteriores MIREX

Webinar Seguridad infantil y baterias tipo botén.

Facilitador: Miloc Coric

Moderadora: Diana Rico

El facilitador, entre otros temas, se refiri6 a la UL Estandar & Engagement como una
empresa movilizadora de la ciencia de la seguridad y la accion, a través de los
estandares.

07/05/2024 12:00m
1:00am

Webinar, ILSI Mesoamérica Granos y cereales oportunidad para la innovacién
tecnoldgica en la regidn. Facilitador PhD; Ana Mercedes Pérez Carvajal Dr.
Enrique Martinez Manrique

PhD Juan Pablo Rodriguez

07/05/2024
1:00pm 3:00pm

Introduccidn a la transformacion digital 08/05/2024
10:00am

Reunion del Consejo Nacional de Agricultura Organica (CONAO) 08/05/2024
10:00am

Reunién (virtual), del TC 338 / WG1 15/05/2024

Webinar 15/05/2024

Turismo medico Proceso de solicitud para certificacion 9:00 am

Facilitador: Meraiot Lendorf

El facilitador, en principio planted los objetivos generales y especificos de su

presentacion, la metodologia a seguir y un poco de la Ley 166-12. La NORDOM ISO

22525:2020 fue la herramienta principal de su presentacion.

Webinar Revisando la norma de controles preventivos (21CFR 117) 16/05/2024

Webinar Gestion Antisoborno. 23/05/2024

Facilitador: Carmen Aguiar 10:00 am

La facilitadora se refirié a la Norma ISO 37001-2016 como una herramienta util para

las organizaciones en su lucha contra el soborno. Inicio su presentacion definiendo

el soborno y, entre otras cosas, se refiri6 a las necesidades de la gestién antisoborno

y los pasos para el desarrollo de la norma.

Webinar: Gases. Consejos practicos de monitoreo 23/05/2024

Facilitador: Jesus Rubalcava

El facilitador hablé de las definiciones de deteccion de gases, también se refiri6 al
limite inferior de explosividad (LIE/LEL), partes por millon (ppm) compuestos
volatiles (vocs) y entre otras cosas hizo referencia a la lampara utilizada para
visualizar algunos compuestos.

11:00am 1:00pm

Webinar ILAR (Asociacion Latinoamericana de  Autocuidado Responsable)
Ingredientes en suplemento alimenticios y niveles de vitaminas y minerales
Facilitadores: Melissa Vasquez, Joris Greelen , Lorena Dorado

Clara Guidice

Conocer las experiencias para establecer los listados desde ingredientes y la
metodologia de seguridad para determinar los niveles de vitaminas y minerales en
suplementos alimenticios

29/05/2024
1:00pm a 2:30pm

Webinar/ ILSI Mesoamérica Gestion de proyectos en la sostenibilidad. Rol de la
industria.

Facilitadores: Dra. Carla Murillo

Ing. Maria Martha Ramirez, Ing. Ménica Gonzalez

En primer lugar, la facilitadora se refirié a ILSI como una ONG sin fines de lucro que
prevé ciencia para proteger la salud publica, el bienestar y el desarrollo sostenible y
el desarrollo de los demas temas.

29/05/2024
11:00am a 1:00pm

Taller: Secretos de la ISO/IEC 27001: Cémo Blindar la Informacién Corporativa 29/05/2024
ILSI Mesoamérica Webinar: Gestidn de crisis enfocada en la inocuidad. 04/06/2024
Preparémonos para lo imprevisto. 1:00pm a
Facilitadores: Dahiana Quesada, Rebeca Lépez, Ménica Lois 2:00pm
PAHO multimedia Team: Dia Mundial de la Inocuidad de los Alimentos 2024 05/06/2024

12:00m 1:00am




Webinar: Gestion de crisis enfocada en la inocuidad. Federacion de Colegios y
asociaciones

Facilitadores: Raul Peralta Girén (OIRSA)

Nelly Pina, José Luis Lara

06/06/2024
12:00pm 2:00pm

Taller COPANT Taller de Intercambio 5: Integracion de Normas para el
Cumplimiento de los Objetivos de Desarrollo Sostenible.

Descripcion: Apoyo de las Normas a la implementacion de los ODSs. Analisis del
proyecto de norma ISO 53000 para implementar los Objetivos de Desarrollo
Sostenible (ODS) y estudios de caso sobre como las normas apoyan los ODS.

06/06/ 2024
2:00pm 4:00pm

Dia de integracion con todo el personal del INDOCAL 07/06/2024
8:00am 4:00pm

Participacion en viaje del CONAO a Villa Altagracia para visita a Proyecto Haina — | 12/06/2024

Duey de Agricultura Organica. 10:00am 12:00m

Reunién Celebraciéon de los 60 afios del Instituto del tabaco de la Republica | 13/06/2024

Dominicana 8:00am a 2:00pm

Asistencia a Taller sobre 5’S. Escuela de la Calidad / Min. de Produccion, comercio | 13/06/2024

Exterior, Inversiones y Pesca de Ecuador

Charla: Riesgos laborales y ergonomia. Lesiones ergondmicas 14/06/2024

Riesgo laborar y pensiones diversas en la oficina. Marco legal Res. 522-06

IDOPRIL

Webinar IICA/FDA: Programas de Verificacion de Proveedores Extranjeros 20/06/2024

(FSVP) y Guia de inundaciones
Facilitadores: Camilo Toro, Allan Gonzalez, Courtney Mickiewiz

12:00 m 2:00pm

Conferencia Internacional virtual Acreditacion: “Empoderar el manana y dar forma al | 21/06/2024

futuro” INACAL / Peru 9:00 am

Votacion ASTM D20 24-03 Ballot. Plataforma de ASTM. ASTM /TC D20 Plastics 24/06/2024
10:00 am

Reunion (virtual), del ISO /TC 338 Productos menstruales. Via Zoom (modalidad | 25/06/2024

hibrida, desde Copenhague/ Dinamarca ISO/TC 338 Menstrual Products

Webinar : Las normas técnicas como herramienta para combatir la corrupcion | 27/06/2024

Organizacion de sostenibilidad de Guatemala CentraRSE
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