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INFORME CUARTO TRIMESTRE 2023 

 

 

DEPARTAMENTO NORMAS DE ALIMENTOS Y DE 

SALUD 

 Este Departamento de Normas de Alimentos y de Salud de la Dirección de Normalización 

tiene a su cargo todo lo concerniente a la planificación, ejecución, coordinación y control de los 

trabajos de Normalización. 

 Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, elaboró desde octubre hasta 

diciembre 2023, seis (06) propuestas de norma, también fueron aprobados siete (07) 

Anteproyectos de normas de los cuales se enviaron seis (06) a consulta pública, la cual 

inició el 10/11/2023 hasta el 09/01/2024. Se   aprobaron nueve (09) Proyectos de norma.  

 

Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, envió a la reunión 37ª de la 

Comisión Técnica de Expertos (CTE) del Consejo Directivo del Consejo Dominicano para 

la Calidad (CODOCA) la cual se celebró el 17 de noviembre 2023, once (11) proyectos 

de normas, los cuales   fueron   aprobados como Norma Dominicana.  
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RESUMEN DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR EL 

DEPARTAMENTO DE NORMAS DE ALIMENTOS Y SALUD EN EL 

TERCER TRIMESTRE DEL AÑO 2023 

ACTIVIDAD REALIZADA CANTIDAD 
REALIZADA 

Propuestas de Normas Elaboradas          06 

Propuestas de Normas Aprobadas como Anteproyectos  07 

Anteproyectos de Normas Aprobados como Proyectos 09 

Proyectos Aprobados como Normas Dominicanas 11 

Comités Técnicos Activos 27 

Consultas Públicas publicadas 06 

Reuniones de la Comisión Técnica de Expertos del 
CODOCA 

01 

Constitución de los Comités Técnicos  00 

Reactivación de los Comités Técnicos 00 

Impartición y asistencia a cursos  25 
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DESARROLLO DEL TRABAJO NORMATIVO 
PROPUESTAS ELABORADAS EN EL CUARTO TRIMESTRE 

 

1 NORDOM 789 (1ra. Rev.) Preparados dietéticos para regímenes muy hipocalóricos de 

adelgazamiento 
 

2 NORDOM 665 Orientaciones para una evaluación sencilla de la exposición alimentaria a aditivos 
alimentarios 
 

3 N0RDOM 889 (1ra Rev.) Oxígeno para uso medicinal. Requisitos 

 
4 NORDOM 67-1:095 Queso amarillo. Definiciones y especificaciones 

 
5 NORDOM 743 (1ra. Rev.)  Nutrición y alimentos para regímenes especiales y/o dietéticos. 

Preparados complementarios. Especificaciones generales 
 

6 NORDOM 246 (2da. Rev.) Detergente líquido. Especificaciones 

 

PROPUESTAS DE NORMAS APROBADAS COMO ANTEPROYECTOS 

1 NORDOM 789 (1ra. Rev.) Preparados dietéticos para regímenes muy hipocalóricos de adelgazamiento 

2 NORDOM 246 (2da. Rev.) Detergente liquido.  Especificaciones 

 
3 NORDOM 534 (1ra. Rev.) Aceite de Palma comestible. Especificaciones. 

 
4 NORDOM 67-36:010 Directrices para la determinación de equivalencia de las medidas sanitarias 
relacionadas con los sistemas de inspección y certificación de alimentos  
 
5   NORDOM 78 (2da Rev.) Sal para uso industrial 

 
6 NORDOM CXG 91-2017 Principios y directrices sobre el monitoreo del desempeño de los sistemas 
nacionales de control de los alimentos (Proyecto idéntico)  
 
7 NORDOM 65-5: 017 Productos y dispositivos de vapeo. Requisitos relativos a la nicotina y     sustancias 

empleadas e-liquido de los dispositivos electrónicos 

ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE ESTAN EN LA 4ta.  CONSULTA 

PÚBLICA DESDE EL  10/11/2023 HASTA EL 09/01/2024 

1 NORDOM CAMEVET Reg. – Bio 001 Guía para la realización de estudios de bioequivalencia 
para medicamentos veterinarios. (Proyecto idéntico) 

2 NORDOM CAMEVET Reg. – Res 001 Guía para la validación de los métodos analíticos para la 
determinación de residuos en matrices biológicas de origen animal. (Proyecto idéntico) 
 

3 NORDOM CAC/GL 62 – 2007 Principios prácticos sobre el análisis de riesgos para la inocuidad 
de los alimentos para ser aplicados por los gobiernos. (Proyecto idéntico) 

 
4 NORDOM CAC/RCP 49- 2001 Código de prácticas sobre medidas aplicables en el origen para 

reducir la contaminación de los alimentos con sustancias químicas. (Proyecto idéntico) 
 

5  NORDOM 65-5: 017 Productos y dispositivos de vapeo. Requisitos relativos a la nicotina y     
sustancias empleadas e-liquido de los dispositivos electrónicos 
 

6 NORDOM 67-36:010 Directrices para la determinación de equivalencia  de las medidas sanitarias 

relacionadas con los sistemas de inspección y certificación de alimentos 
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ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE FUERON APROBADOS COMO PROYECTOS 

1- NORDOM 682 (1ra. Rev.) Mezclas de leche descremada (desnatada) y grasa vegetal en polvo 
 

2- NORDOM 275 ( 3ra. Rev.) Norma general para quesos 
 

 
3- NORDOM 149 (2do.Rev) Jabones y Detergentes jabón de tocador 

 

4- NORDOM 207 (2da Rev.) Detergentes en polvo para lavar. Especificaciones 
 

5- NORDOM 67-36:007 Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de alimentos. 
 

6- NORDOM 65-1:007 Requisitos sanitarios y de bioseguridad para empresas procesadoras y/o 

importadoras de material genético de especies de interés zootécnico. 
 

7- NORDOM 235 (2da Rev.) Aceite de soya refinado. Especificaciones 

 
8- NORDOM 727 (1ra. Rev.) Nutrición y alimentos para regímenes especiales y/o dietéticos. Alimentos 

pobres en sodio (Incluidos los sucedáneos de la sal). Requisitos 
 

9- NORDOM 67-11:003 Bebidas hidratantes para deportistas. Especificaciones 
 

PROYECTOS DE NORMA QUE FUERON APROBADOS COMO NORMA 

DOMINICANA EN LA 37ª REUNIÓN DE CODOCA DE FECHA 17 DE NOVIEMBRE 

2023 

1- NORDOM 61 (1ra. Rev.) Alimentos para animales. Determinación del contenido de fibra cruda 

 
2- NORDOM 601 (1ra Rev.) Carne y productos cárnicos. Embutido. Definiciones, clasificaciones y 

requisitos. 
3- NORDOM 49 (1ra Rev.)  Determinación del contenido de humedad 

 
4- NORDOM 63 (1ra Rev.) Alimento para animales. Determinación del contenido de calcio 
 
5- NORDOM 581 (1ra Rev.) Principios generales de Higiene de los   Alimentos 

 

6- NORDOM 727(1ra. Rev.) Nutrición y alimentos para regímenes especiales y/o dietéticos. 
Alimentos pobres en sodio (Incluidos los sucedáneos de la sal). Requisitos 

 

7- NORDOM 65-1:007 Requisitos sanitarios y de bioseguridad para empresas procesadoras y/o 
importadoras de material genético de especies de interés zootécnico. 

 

8- NORDOM 207 (2da Rev.) Detergentes en polvo para lavar. Especificaciones 
 

9- NORDOM 149 (2do.Rev) Jabones y Detergentes jabón de tocador 
 

10- NORDOM 67-36:007 Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de alimentos. 
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11- NORDOM 235 (2da Rev.) Aceite de soya refinado. Especificaciones 
 


