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Advertencia

Este documento no es una Norma Nacional NORDOM. Se distribuye para su revisiéon y comentarios. Esta sujeto a
cambios sin previo aviso y no puede ser referido como un Estandar Internacional.

Los destinatarios de este borrador estan invitados a enviar, con sus comentarios, la notificaciéon de cualquier
derecho de patente relevante del que tengan conocimiento y proporcionar documentacion de respaldo.
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Prefacio

El Instituto Dominicano para la Calidad (INDOCAL), es el organismo oficial que tiene a su cargo el
estudio y preparacion de las Normas Dominicanas NORDOM a nivel nacional. Es miembro de la
Organizacion Internacional de Normalizacién (ISO), Comisién Internacional de Electrotécnica (IEC),
Comision del Codex Alimentarius, Comisién Panamericana de Normas Técnicas (COPANT),
representando a la Republica Dominicana ante estos Organismos.

La norma NORDOM 235 (24aRev.) Aceite de soya refinado. Especificaciones, ha sido preparada por
la Direccion de Normalizacion del Instituto Dominicano para la Calidad, (INDOCAL).

El estudio de la citada norma estuvo a cargo del Comité Técnico 67-7 Aceites y grasas comestibles,
integrado por representantes de los sectores de produccién, consumo y técnico, quienes iniciaron su
trabajo tomando como base la Norma CXS 210-1999, Norma para aceites vegetales especificados, del
cual parti6 la propuesta de norma a ser estudiada por el comité.

Dicha propuesta de norma fue aprobada como anteproyecto por el comité técnico de trabajo, en la
reunion No. 02 de fecha 20 de abril del 2023 y enviado a Consulta publica, por un periodo de 60 dias.

Formaron parte del comité técnico, las entidades y personas naturales siguientes:

PARTICIPANTES:

Nhilson Vallejo
Mauricio Cardenas

Fernando Disla

Darilma Estévez

Yesenia Belén
Erick Bautista

Yelise Vitiello
Karedy Cohen

Sarah Pena

Carlos Garcia Ruiz
Joseylyn Ramirez
Maria Pérez

Zaira Martir
Claudia Garcia

Johanna Ocampo
Dinanyeli E. Rijo

Marianela Martinez
Maria del Carmen Reyes
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Direccién General de Medicamentos Alimentos y
Productos Sanitarios Ministerio de Salud Publica
(DIGEMAPS) (MISPAS)
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interno, Direccién de Comercio Interno,
Ministerio de Industria, Comercio y Mipymes
(MICM)
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MERCASID, S.A.
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ANTEPROYECTO NORDOM 235 (242 Rev )

Aceite de soya refinado — Especificaciones
1 Objeto y campo de aplicacion
1.1 Objeto

Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el aceite de soya refinado para ser considerado apto
para el consumo humano.

1.2 Campo de aplicaciéon

Esta norma establece las especificaciones que debe cumplir el aceite de soya refinado, utilizado para
consumo humano o para la elaboracion de otros alimentos que se comercialicen en el territorio nacional.

2 Referencias normativas

Los siguientes documentos referenciados son indispensables para la aplicacion de este documento. Para
las referencias fechadas, solamente aplica la edicion citada. Para las referencias no fechadas, aplica la
ultima edicién del documento referenciado (incluyendo cualquier enmienda).

NORDOM 33, Aceites y grasas comestibles. Determinacién del indice de saponificacion.

NORDOM 46, Aceites y grasas comestibles. Determinacién del indice de yodo. Método de Wijs.

NORDOM 48, Aceites y grasas comestibles. Determinacion del contenido de materia insaponificable.
Método B.

NORDOM 53, Etiquetado general de los alimentos preenvasados.

NORDOM 59, Aceites y grasas comestibles — Determinacion de la densidad relativa.
NORDOM CXS 192-1995, Norma general para los aditivos alimentarios

NORDOM 209, Aceites y grasas comestibles — Determinacion del indice de refraccion.
NORDOM 226, Aceites y grasas comestibles — Norma general para aceites vegetales.

NORDOM 355, Aceites y grasas comestibles — Determinaciéon de la composicion de los acidos grasos.
Método de cromatografia gas liquido.

NORDOM 383, Aceites y grasas comestibles — Determinacion del color — Método de Lovibond.
NORDOM 394, Aceites y grasas comestibles — Muestreo.

NORDOM 675, Etiquetado nutricional — Definiciones y directrices.

3 Términos y definiciones

Alos efectos de este documento, se aplican los siguientes términos y definiciones:

3.1
Aceite de soya
Es el aceite vegetal comestible que se obtiene de las semillas de soja (soya) (Glycine max (L.) Merr.)



4 Requisitos
4.1 Requisitos generales
El aceite comestible de soya deberd ser extraido de semillas sanas, limpias en buen estado de
conservacién. No debera contener ningin otro aceite y estar exento de sedimentos, detritos o cualquier
otra impureza visible, ni sustancias destinadas a dar aroma o modificar sus caracteristicas fisicoquimicas.
Debera cumplir con todos los requisitos de caracter sanitario exigidos por la legislacion del pais.
4.2 Requisitos organolépticos

a) Olor: Caracteristico del producto exento de olores extrafios o rancios.

b) Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

c) Apariencia: Liquido transparente, amarillo claro y libre de cuerpos extrafios.
4.3 Requisitos fisicos y quimicos

El aceite comestible de soya debera cumplir con los requisitos especificados en la tabla L.

Tabla 1 - Requisitos fisicoquimicos

Caracteristica Maximo
Rojo 2
Color Lovibond (celda 5 14")

Amarillo 20
% Acidos grasos libres (como 4cido oleico) 0.1
Indice de Peréxido (mEq En fébrica 2
02/Ke) Al final de la vida ttil 10
% Humedad y materia volatil 0.20

4.4 Requisitos de identidad
El aceite comestible de soya deberd cumplir con los requisitos de identidad especificados en la tabla 2.

Tabla 2 - Requisitos de identidad del aceite de soya

Requisitos Minimo Maximo
Densidad relativa 20°C/20°C 0.919 0.925
Indice de refraccién a 40°C 1.466 1.470
Indice de saponificacién en mg KOH/g de aceite 189 195
Indice de yodo (Método de Wijs) Cgl/g 124 139




Contenido de materia insaponificable como - 1.5
porcentaje en masa (%)

4.5 Composicion de acidos grasos

La composicion de acidos grasos aproximada del aceite de soya determinada por cromatografia gas-
liquido y expresada en porcentaje de acidos grasos sera la que se indica en la tabla 3.

Tabla 3 - Composicién aproximada de acidos grasos para el aceite de soya

Acido graso Acidos grasos Aceite de Soya (%)
Minimo Maximo
Caproico C6:0 ND -
Caprilico C8:0 ND -
Caprico C10:0 ND -
Ladrico C12:0 ND 0.1
Miristico C14:0 ND 0.2
Palmitico C16:0 8.0 13.5
Palmitoleico Cle6:1 ND 0.2
Margarico C17:0 ND 0.1
Margaroleico C17:1 ND 0.1
Estearico C18:0 2.0 5.4
Oleico Cc18:1 17 30
Linoleico C18:2 48.0 59.0
Linolénico C18:3 4.5 11.0
Araquirico C20:0 0.1 0.6
Gadoleico C20:1 ND 0.5
Eicosadienoico C20:2 ND 0.1
Behénico C22:0 ND 0.7
Ertdcico C22:1 ND 0.3
Docasodienoico C22:2 ND -
Lignocerico C24:0 ND 0.5
Nervénico C24:1 ND -




4.6 Contaminantes

Los limites de contaminantes permitidos en el aceite de soya se establecen en la tabla 4.

Tabla 4 - Limites maximos de contaminantes

Nombre Limites Maximos
Plomo (Pb) 0.1 mg/kg
Arsénico (As) 0.1 mg/kg

4.7 Aditivos alimentarios

Los limites de aditivos alimentarios permitidos se establecen en la norma NORDOM CXS 192-1995.

NOTA: Ademas de estos requisitos el aceite de soya debe cumplir con todos los requisitos especificados en la norma.

5 Muestreo

El muestro se efectuara de acuerdo con lo establecido en la norma NORDOM 394.

6 Métodos de ensayo

La determinaciéon de los requisitos establecidos en esta norma deberd efectuarse segin las normas

especificadas en el capitulo 2, Referencias normativas.

7 Envasey etiquetado

7.1 El envase y etiquetado del aceite de soya comestibles deben cumplir con lo especificado en las

normas NORDOM 675 y NORDOM 53.
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