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INFORME SEGUNDO TRIMESTRE 2021 
 
 

DEPARTAMENTO NORMAS DE ALIMENTOS Y DE 
SALUD 

 
 

 Este Departamento de Normas de Alimentos y   de Salud de la Dirección de 

Normalización tiene a su cargo todo lo concerniente a la planificación, ejecución, 

coordinación y control de los trabajos de Normalización. 

 

 Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, elaboró desde abril hasta 

mayo 2021, nueve (09) propuestas de normas, también fue   aprobado un (01) 

Anteproyectos de normas, y se aprobaron ocho (08) Proyectos de norma en este 

trimestre.  

Este Departamento de Normas de Alimentos y Salud, envió a encuesta publica seis (06) 

Anteproyectos de normas, por un periodo de 60 dias, desde el 23 de junio 2021 hasta el 

21 de agosto 2021. También enviamos a la reunión 22ª de la Comisión Técnica de 

Expertos (CTE) del Consejo Directivo del Consejo Dominicano para la Calidad 

(CODOCA) (06) proyectos de normas que fueron aprobados como Norma Dominicana. 
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RESUMEN DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR EL 

DEPARTAMENTO DE NORMAS DE ALIMENTOS Y SALUD EN EL 

SEGUNDO TRIMESTRE DEL AÑO 2021 

ACTIVIDAD REALIZADA CANTIDAD 
REALIZADA 

Propuestas de Normas Elaboradas 09 
Propuestas de Normas Aprobadas como Anteproyectos 01 
Anteproyectos de Normas Aprobados como Proyectos 08 
Proyectos Aprobados como Normas Dominicanas 06 

Comités Técnicos Activos 25 
Encuestas Públicas publicadas 06 
Reuniones de la Comisión Técnica de Expertos del 
CODOCA 

01 

Constitución de los Comités Técnicos  00 
Reactivación de los Comités Técnicos 01 
Impartición y asistencia a cursos  39 
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DESARROLLO	DEL	TRABAJO	NORMATIVO	
	

PROPUESTAS	ELABORADAS	EN	EL	SEGUNDO	TRIMESTRE	
	

1 NORDOM 439 (2da. Rev.) Aceites y grasas comestible. Especificación. 
 

2  NORDOM 742 (1ra. Rev.) Etiquetado de alimentos pre envasados. Directrices 
generales sobre   declaraciones de propiedades. 

 
3   NORDOM 67-24:00 parte 5 Buenas prácticas apícolas para la producción de 

cera 
4 NORDOM 216 (1ra. Rev.) Productos elaborados a partir de frutas y vegetales. 

Derivados del tomate. Pasta de tomate. 
 

5 NORDOM 528 (1ra Rev.)  Chocolates. Especificaciones. 
 

6 NORDOM 67-11: 002 Jugos frescos o jugos frescos artesanales. 
Especificaciones microbiológicas. 

 
7 Norma 65-1:002 Norma de Buenas prácticas de uso   de productos   veterinarios 

 
8 NORDOM 606 (1ra. Rev.) Filete de pescado congelado rápidamente. 

 
9 NORDOM 67-:093 Leche y productos lácteos. Natas (cremas) y natas (cremas) 

preparadas. Definiciones y especificaciones 
 
 
 
PROPUESTAS DE NORMAS APROBADAS COMO ANTEPROYECTOS  
 

 
1-  NORDOM 527 (1ra Rev.) Cacao en polvo (cocoa). Especificaciones. 
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ANTEPROYECTOS DE NORMA QUE ESTAN EN PERIODO DE 
ENCUESTA PUBLICA DESDE EL 23 DE JUNIO DEL 2021 HASTA EL 21 
DE AGOSTO   DEL 2021  
 

1- NORDOM 65:4-046, Límite Máximo de Residuos de Plaguicidas permitido para el 
cultivo y el manejo de la bangaña (Lagenariasiceraria) (Molina) Standl 
 

2- NORDOM 65:4-047, Límite Máximo de Residuos de Plaguicidas permitido para el 
cultivo y el manejo del cundeamor (Momordica charantia L) 
 

3- NORDOM 67:24.004 parte  4 Buenas práctica Apícolas para producción y manejo  
de propóleos. 
 

4- NORDOM 279 (1ra  Rev.)  Bebidas no alcohólicas. Refrescos. Especificaciones. 
 

5-   NORDOM 527 (1ra Rev.) Cacao en polvo (cocoa). Especificaciones 
 

6- NORDOM 611 (1ra. Rev.) Directrices para la formulación, evaluación, aplicación 
y acreditación de sistemas de inspección y certificación de importaciones y 
exportaciones de alimentos. 

 
 

ANTEPROYECTOS  DE NORMA  QUE FUERON  APROBADOS COMO 
PROYECTOS 
 

1- NORDOM 667 (1ra. Rev.) Nutrición y alimentos para regímenes especiales y/o 
dietéticos. Alimentos envasados para lactantes y niños pequeños. Requisitos y 
especificaciones. 
 

2- NORDOM 474 (2da Rev.) Arroz pulido para consumo humano 
 
 
 
 
PROYECTOS  DE NORMAS II APROBADOS LUEGO DE  DISCUTIR LAS 
OBSERVACIONES REALIZADAS POR  CODOCA 
  

1 NORDOM 689 (1ra, Rev.) Higiene de las carnes. Norma para el etiquetado de 
embutidos.  
 

2 NORDOM 601 (1ra, Rev) Carnes y productos cárnicos. Embutidos. 
Definiciones, clasificación y requisitos. 

 
 

3 NORDOM 67:24-003 parte  3 Buenas práctica Apícolas para producción de 
polen 
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4 NORDOM 675 (1ra. Rev.) Etiquetado nutricional. Definiciones y directrices 
 

5 NORDOM 346 (2da. Rev.) Miel. Determinación del contenido de sacarosa. 
Método practico. 

 
6 NORDOM 1 (1era Rev.)  Agua potable. Especificaciones 

 
 

PROYECTOS DE NORMA QUE FUERON APROBADOS COMO NORMA 
DOMINICANA EN LA 22ª REUNION DE CODOCA DE FECHA 27 DE 
MAYO 2021 
 
1 NORDOM 871 Directrices sobre la aplicación de la evaluación de riesgos en los 
piensos. 

 
2 NORDOM 872 Límite Máximo de Residuos de Plaguicidas permitido para el cultivo y 
el manejo del culantro (Eryngiumfoetidum L.). 
 
3 NORDOM 678 (1ra. Rev.)  Contaminantes alimentarios. Código de prácticas para 
prevenir y reducir la contaminación de los cereales por micotoxinas. Con anexos. 
 
4 NORDOM 20 (1ra. Rev.) Contenido de solidos totales en leche y crema. Métodos de 
ensayos. 

 
5 NORDOM 1 (1era Rev) Agua potable. Especificaciones. 
 

 
Actividades de Capacitación Específica en el Área de Normalización 
 
 El siguiente cuadro detalla las actividades de capacitación específicas para el 
área de normalización. 
 

 
 

Organizador y lugar Cantidad Asistentes 

Participación en las reuniones de revisión del 
Manual de procedimiento para la constitución 
de los Comités   Técnicos 
 
 

13, 20, 23, 28, 30 de abril 2021 05 

Participación en la capacitación sobre  
Certificación de personas / ISO-IEC 17024 

26, 27, 28, 29 y 30 abril 2021, 
desde las 9.00 a.m. hasta las 

11:00 a.m.

03 

Dialogo nacional, la dieta y la nutrición de la 
población dominicana como pilar clave en el 
desarrollo humano y social.  
Diálogo 03 La producción y suministro de 
alimentos en la Republica Dominicana 

27/04/2021 02 

Webinar Política de inteligencia artificial en las 
Américas, herramientas utilizadas después 
del Covid19 

29/04/2021 01 
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Programa de formación en Buenas prácticas 
de reglamentación técnica 

07/04/2021 04 

Participación en las reuniones de revisión del 
Manual de procedimiento para la constitución 
de los Comités Técnicos 

05 y 07 /05 / 2021  
 2:00 P.M-4:00 P.M  

01 

Reunión Apícola CONAPROPE 07/05/21 01 
Curso-Taller Buenas prácticas de 
manufactura, 
 IIBI / INDOCAL 

08/05/2021 
9:00am 

5:00pm 

01 

Reunión sobre uso plataforma BHN-
INDOCAL 

03/05/21 
10:00 am 

03 

Invitación- Caribbean Export Development 
Agency.  Presentación de producto de 5 
empresa de Haití para RD. BHN 

07,14,21y 28/05/21 
9:00am 

03 
 

Participación en el Programa de la JMPR, 
compuestos del CCPR no respaldados y 
revisión por homólogos de la JMPR 

  17/05//2021 01 
 

Dialogo de alcance mundial, la dieta y la 
nutrición de la población dominicana como 
pilar clave en el desarrollo humano y social 

18/05/2021 02 

II Reunión Ordinaria del CONCA 19/05/2021 05 
Participación en taller de RRHH sobre la Ley 
41-08 

21/05/2021 02 

Curso de inducción del Sistema Dominicano 
para la Calidad (SIDOCAL) impartido por el 
grupo de técnicos de CODOCA 

25/05/2021 01 

Webinar   de la serie ¿Produce Safety Rule? 
¿Qué espera durante una inspección 
Regulatoria de la norma de Inocuidad de 
productos Agrícolas frescos? 

           25/05/2021 
1:00pm 3:00pm 

05 
 

Seminario Web de preparación antes de la 
reunión, dirigido a quienes participaran por 
primera vez.  Previo a la reunión Pre-CCFICS 
25  
 6:00 pm-7:30pm 

25/05/2021 01 

TALLER INTERCAMBIO EXPERIENCIAS 
2:  Normas para nuevas tecnologías 

25y 26 /05/2021 03 

Participación en presentación sobre pasantía 
COPANT realizada en Bogotá, Colombia 
impartido por Modesta Acosta   

          26/05/2021 
2:00pm 

05 

Taller Estrategia de Normalización 
intercambio de experiencias Icontec 11:00 
am– 1:00pm 

26/05/2021 
11:00 am– 1:00pm 

02 

Reunión de CODOCA, AIRD 28/05/2021 01 

Dia 02 Charla del Clúster Apícola  

Dia 09 Nosemosis en abejas melíferas, como 

controlar su impacto, 

Dia 16 El propóleos en la apiterapia 

producción de apitoxina y su uso 

Dia 30 Ley apícola anteproyecto. 
 

     02,09 ,16 , Y 30/06/2021 02 

Webinar "Articulación de la Agricultura 
Familiar a las Compras Públicas". 
Una iniciativa conjunta de la Organización de 
las Naciones Unidades para la Alimentación 

02/06/2021 
10:30am 

01 
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y la Agricultura (FAO) y la Dirección General 
de Contrataciones Públicas (DGCP). 
Webinar La academia en acción por el 
cambio climático. Impartido por el Consejo 
Nacional para el Cambio Climático  
Hora 5:00pm 

02/06/2021 
5:00pm 

01 

TALLER DE BHN Presentación de productos 
de 5 empresa de Haití para la Republica 
Dominicana 

 4 /06/2021 01 

Webinar Dia Mundial de la Inocuidad de los 
Alimentos MEIC 
Hora 10:30am   a   2:00 pm  CCLAC/CODEX 
Costa Rica 

07/06/2021 
10:30am   a   2:00 pm   

03 

Reunión Calidena del coco   Hora 3:00 pm 
Anfitrión Alejandra Maria Villoch 

 08/06/2021  
3:00 pm 

01 

Webinar sobre disposiciones en bebidas 
colorantes y edulcorantes 
Hora 3:00pm 

10/06/2021 
3:00pm 

01 

Webinar Materiales Eficientes Conoce el 
doble vidrio hermético (DVH) 
Hora 5:00 pm impartido por IRAM 

10/06/2021 
5:00 pm 

01 

Proyecto Desarrollando capacidades para 
avanzar en el Proceso del Plan Nacional de 
Adaptación en la Republica Dominicana 
Diálogo Regional de Socialización de 
Actividades (Cibao Central) 

11/06/2021 
10:00am-12:00pm 

01 

 Webinar # 5 : Buenas practicas en el agua 
de uso agrícola: conocimiento experiencias 
desde Chile y México 11:00am 

           15/06/2021 
11:00am 

01 

Examen de certificación en cata de 
chocolate. Auspiciado por Programa Exporta 
Calidad. Impartido por International Institute 
of chocolate and cacao tasting de Londres 

16/06/021 01 

Reunión con el director de la OTCA, Ministerio 
de Agricultura  
Hora 10:00am 

            16/06/2021 
10:00am 

02 

Taller virtual “Intercambio de Buenas 
Prácticas sobre la elaboración de normas 
para nuevas tecnologías. 
11:00 am – 1:00pm, COPANT 

22 y 23 /06/2021 
11:00 am – 1:00pm 

04 

Proyecto Desarrollando capacidades para 
avanzar en el Proceso del Plan Nacional de 
Adaptación en la Republica Dominicana 
“Taller adaptación al Cambio Climático en el 
Sector Privado”.  
 2:30 pm-3:30pm  

24/06/2021 
2:30 pm-3:30pm 

01 

Reunión con BHN, sobre los trabajos a 
realizar con el CT de cacao y chocolate en el 
marco del Programa Binacional   

24/06/2021 01 

Dialogo de la Cumbre sobre los Sistemas 
alimentarios, 
- Cambio   Climático y   su   impacto en la 
producción agropecuaria dominicana. 
 -Dieta y nutrición de la población como parte 
clave en el desarrollo humano y social.  

29/06/2021 
9:00am- 1:00pm 

01 
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 -   Producción y suministro de alimentos post 
COVID19 
9:00am- 1:00pm OTCA 
Webinar 6 de la serie ¿Produce Safety Rule? 
¿Materiales de apoyo para capacidades y 
productores desarrollados por Produce Safety 
Alliance (PSA)  
 1:00pm – 3:00pm IICA 

30/06/2021 
1:00pm – 3:00pm 

01 
 

El proyecto Desarrollando Capacidades para 
Avanzar en el Proceso del Plan Nacional de 
Adaptación en la República Dominicana, 
“Lanzamiento de los Procesos para el 
Desarrollo de Escenarios Climáticos y 
Socioeconómicos de la Republica 
Dominicana”. 
 10:00 am – 11:00 am Ministerio de Medio 
Ambiente/PNUD 

30/06/2021 
10:00 am – 11:00 am 

01 
 

 


