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El Instituto Dominicano para la Calidad (INDOCAL), es la autoridad nacional responsable de la normalizacion y de la
metrologia Legal, Industrial y Cientifica en la Republica Dominicana, ademas es el Unico Organismo Gubernamental con
competencia legal para Evaluar la Conformidad, es decir, Certificar la Calidad. Dichas atribuciones se encuentran estipula-
das mediante la ley 166-12 Sistema Dominicano para la Calidad (SIDOCAL), promulgada el 12 de julio del 2012.
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Presidente de la Reptiblica Dominicana (2012-2020)

En sus afios de gestidn, el presidente Danilo Medina, se ha mantenido firme en
sus acciones por impactar los distintos sectores productivos y de servicios con

nuevas inversiones e infraestructuras que contribuyan al desarrollo del pais.

Asi lo ha demostrado ofreciendo su total apoyo a las pautas establecidas en la
Ley orgdnica de la Estrategia Nacional de Desarrollo, donde uno de sus objeti-
VoS es crear una estructura productiva sectorial y territorialmente articulada,
integrada competitivamente a la economia global y a su aprovechamiento de

las oportunidades de mercado.

En este caso en particular, el Instituto Dominicano para la Calidad, nacié con-
juntamente con el primer periodo de gobierno del presidente Danilo Medina,
fruto del Sistema Dominicano para la Calidad, del cual ha recibido total apoyo
en el desarrollo de su infraestructura fisica e institucional en las areas de nor-
malizacion, metrologia, reglamentacion técnica y acreditacion, pilares que ga-
rantizan el cumplimiento de los estdndares de calidad y la apertura a los mer-
cados internacionales.

Como jefe de estado ha demostrado su compromiso con la excelencia, reco-
noce la importancia de capacitar y entrenar las empresas, al sector publico, a
los consumidores y usuarios en materia de control de calidad y el cumplimien-
to de las normas, reconociendo que estos aspectos son fundamentales para
difundir e implementar una cultura de calidad en el pais.

Durante todo su ejercicio ha demostrado ser un lider que confia en la pro-
duccién nacional, creando estructuras financieras y de calidad, para su desa-

rrollo sostenido con fines exportables.
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Ing. Manuel Guerrero
Director General del INDOCAL
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No hay mejor manera de valorar las Normas que pensarnos viviendo sin ellas. Seria el caos, la imprudencia, el
engaio, el desorden y la total confusidn. Por el contrario si hablamos de Normalizacidn y de manera especifica
de las Normas Técnicas pensamos en el establecimiento del orden de las actividades, procesos, productos y

sistemas.

Elimpacto de las normas como herramientas fundamentales para el desarrollo industrial y comercial de un pais,
es valioso, pues son los pilares para mejorar la calidad en la gestién de las empresas, el disefio y la elaboracién
de los productos para hacerlos mas eficientes y lograr la competitividad necesaria para el alcance de los merca-

dos nacionales e internacionales.

La Normalizacién ademas promueve la creacion de un idioma técnico comun a todas las organizaciones y son

los cimientos que fomentan y desarrollan una infraestructura de calidad.

En el Instituto Dominicano para la Calidad (INDOCAL) nos hemos comprometido con la vanguardia de la Imple-
mentacion del Sistema Dominicano para la Calidad (SIDOCAL) y nuestro rol como organismo oficial de la nor-
malizacidn en el pais es crear, difundir y desarrollar el uso de las normas en el sector industrial, academias,
servicios y toda la sociedad en sentido general.

Desde la creacién de DIGENOR en 1977 hasta el nacimiento de INDOCAL en el 2013, recibimos el legajo de
519 Normas Dominicanas las cuales nos ha tocado revisar y adecuar en el tiempo y bajo el trabajo eficiente y
sostenido de nuestros técnicos ya nuestro Inventario sobrepasa las 800 Normas que abarcan los temas de Ali-

mentos y salud, Ciencias de la Ingenieria y Servicios.

Al cumplirse este afio el 40 Aniversario del establecimiento de la Normalizacion en nuestro pais, hemos querido
poner a disposicion de todas las instituciones, industrias y la ciudadania, el fruto de innumerables horas de
trabajo de analistas de todos los sectores y diferente generacién pero unidos bajo un mismo precepto: el futuro

nos depara un mejor pais!.
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MISION

“Desarrollar la normalizacién y metrologia brindando servicios de evaluacion de la conformidad, apoyados en
las buenas practicas internacionales con un personal cada vez mas capacitado, para lograr la competitividad

productiva y el bienestar de toda la ciudadania Dominicana”.
VISION

“Ser la Institucion Nacional de Normalizacidn, Metrologia y Evaluacidn de la Conformidad con competencia y
reconocimiento internacional, implantando una cultura organizacional centrada en principios y valores, el de-

sarrollo del talento humano y un sistema de gestién de clase mundial”.
POLITICA DE LA CALIDAD

En el INDOCAL estamos comprometidos con: La implementacion de una cultura de calidad en el pais, la satis-
faccién del cliente y toda la ciudadania, a través de los servicios de normalizacidn, metrologia y algunos aspec-
tos de evaluacion de la conformidad; el cumplimiento de los requerimientos del cliente, los requisitos legales
y reglamentarios aplicables; y el mejoramiento y fortalecimiento continuo de la institucién y la infraestructura

de calidad del pais..
VALORES
Integridad (honestidad y responsabilidad)
Compromiso
Imparcialidad
Transparencia

Trabajo en Equipo
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La ley 166-12 de julio de 2012: Sistema Dominicano para la Calidad, SIDOCAL, en el Articulo 38, crea al Instituto
Dominicano para la Calidad, INDOCAL, en sustitucién de la Direccion General de Normas y Sistemas de Calidad
(DIGENOR).

Hoy en dia el INDOCAL, autoridad nacional responsable de la normalizacion y de la metrologia Legal, Industrial
y Cientifica en le Republica Dominicana, ademds de ser el Gnico organismo Gubernamental con competencia
legal para Evaluar la Conformidad (Certificar la Calidad), es componente estructural fundamental del Consejo
Dominicano para la Calidad, CODOCA; adscrita al Ministerio de Industria y Comercio y MiPyMEs (MICM),
descentralizada, de Derecho Publico, con personeria juridica, patrimonio y fondos propios, con autonomia

administrativa, econdmica, financiera, técnica y operativa, con sede central en la ciudad de Santo Domingo y

competencia a nivel nacional.
FUNCIONES DEL INDOCAL

NORMALIZACION

La normalizacién es la redaccion y aprobacion de normas que se establecen para garantizar el acoplamiento
de elementos construidos independientemente, y asi garantizar la calidad de los elementos fabricados y por
ende, mejorar la calidad de vida. Dentro del campo de la normalizacién nacional el INDOCAL, en su direccién de
normalizacién desarrolla normas de distintas especialidades en los campos de Alimentos y Salud, de Ingenieria
y Ciencias y de servicios, permitiendo con esto el Desarrollo econdmico, la satisfaccion de los intereses y
expectativas de calidad de los Consumidores y la innovacion, anticipacién y mejora de los productos y servicios

de una empresa.
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La Direccion de Normalizacion tiene la responsabilidad de Coordinar, planificar y organizar las actividades de
elaboracion, revision, adopcién, armonizacion, aprobacion, oficializacién, publicacién y divulgacién de las Nor-
mas Técnicas Dominicanas (NORDOM), a tales fines, debe elaborar un Plan Nacional de Normalizacién.

METROLOGIA

La metrologia es definida como la ciencia de las mediciones. En el arte de medir “bien”. Es contar , comparar
una unidad con otra, dar una valoracién numérica, asignar un valor a propiedades y caracteristicas de objetos,
sustancias o fenédmenos fisicos, denominados magnitudes fisicas como la longitud, el volumen, la temperatura,
etc. La Metrologia estd en contacto diario con nosotros, desde actividades comunes y corrientes como, un viaje
recreativo, hasta aquellas que pueden afectar la vida, la salud y el medio ambiente; por ejemplo en la mediciéon
de la presion arterial, la temperatura del cuerpo, los andlisis de laboratorios, la fabricaciéon de medicinas, y hasta

en la cuantificaciéon de contaminantes producidos por la industria.

La direccion de Metrologia del INDOCAL tiene la responsabilidad de desarrollar en la Republica Dominicana, la
metrologia cientifica, industrial y las operaciones técnicas relacionadas con la verificacién y certificacion de los

instrumentos y equipos de medicion (metrologia legal o reglamentaria).

EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

La Evaluacién de la Conformidad es la actividad cuyo objeto es determinar si se cumplen los requisitos
especificados relativos a un producto, proceso, sistema, persona u organismo. Comprende muestreo, prueba,

calibracién, certificacion y verificacion.

La Direccidn de Evaluacién de la Conformidad del INDOCAL Esta conformada por dos departamento: certifi-
cacion de productos y certificacidon de sistemas, en los cuales se ofrecen los servicios de certificacidon a nivel
nacional, en la cual se otorga el sello de calidad INDOCAL (Marca de Conformidad) con posibilidad de ofrecerlos
a nivel internacional, en las modalidades de certificacion de productos, procesos y servicios y certificacion de
sistemas de gestion. Ademas, se inspecciona y se certifican lotes, muestras, Buenas practicas de manufacturay
buenas practicas de higiene. Todas estas se constituyen en herramientas para contribuir a la competitividad del

sector econdmico del pais.
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RESENA HISTORICA DE LA NORMALIZACION EN REPUBLICA DOMINICANA

El primer sistema de normalizacidn nacional fue creado a partir de la promulgacion de la Ley No. 602 del 20 de
mayo de 1977, esta pieza legislativa fue denominada “Ley sobre normalizacion y sistemas de calidad”, donde
se establecid la creacion de dos instituciones claves, con funciones consideradas como propias de organismos
de una infraestructura de calidad incipiente. Estas dos instituciones fueron la Comisién Nacional de Normas y

Sistemas de Calidad y la Direccidon General de Normas y Sistemas de Calidad (DIGENOR).

La citada comisidn, funcioné como la autoridad estatal encargada de definir y establecer la Politica de Normas
y Sistemas de Calidad, y en consecuencia, estaba facultada para aprobar y establecer las normas de calidad
correspondientes. La DIGENOR, por su parte fue el érgano estatal, encargado de la debida aplicacién de las
Normas de Calidad y actuaba como entidad ejecutora de los programas y demds disposiciones emanadas de la

Comision de Normas y Sistemas de Calidad.

A principios de 1978 se comienza a organizar la DIGENOR, bajo la asesoria del Instituto Dominicano de Tec-
nologia Industrial (INDOTEC). En junio de ese mismo afio se nombra el primer Director General de la institucion
y para el afio 1980 se produjo el ingreso a la Organizacion Internacional de Normalizacién (ISO), lo que asegurd
la participacién de la Republica Dominicana en los trabajos de la Normalizacién Internacional. La primera norma

desarrollada bajo el auspicio del sistema de normalizacién fue la NORDOM 1 sobre agua para uso doméstico.

Mds tarde, en el afio 2012, fue promulgada la Ley No. 166, denominada “Sistema Dominicano para la Calidad
(SIDOCAL)”. En dicho estatuto fue creado el Consejo Dominicano para la Calidad (CODOCA), como érgano
rector del SIDOCAL, sustituyendo a la anterior Comisién Nacional de Normas y Sistemas de Calidad. Asi como
también al Organismo Dominicano de Acreditacion (ODAC) y al Instituto Dominicano para la Calidad (INDOCAL)
en sustitucion de DIGENOR. Sirviendo esta ley de base juridica para la conformacidn de una infraestructura de

calidad moderna.

En la actualidad, el INDOCAL, como autoridad nacional responsable de la Normalizacidn y de la Metrologia
Legal, Industrial y Cientifica en la Republica Dominicana, es componente estructural fundamental del Consejo
Dominicano para la Calidad, CODOCA.
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Como organismo normalizador el INDOCAL, tiene como funciones organizar las actividades de desarrollo,
adopcidn, armonizacidn, aprobacién, oficializacién, publicacién y divulgacidn de las Normas Técnicas, con miras
a facilitar el comercio y el desarrollo industrial y servir de base a los Reglamentos Técnicos, entre otros objetivos.

El Instituto Dominicano para la Calidad, cuenta con mas de 800 normas adaptadas y/o revisadas a través de sus

mas de 60 Comités Técnicos, de los cuales en la actualidad hay 49 activos.

Como Organo Nacional de Normalizacién (ONN), somos miembros de:

CODEX
ALIMENTARIUS
COPANT
International Organization Comision Panamericana Internacional Comision de Codex
for Standaritation de Normas Técnicas Electrotechnic Comission Alimentarius

El INDOCAL ha firmado

acuerdos con diferentes

En la 40va Asamblea General de la ISO en Berlin, se di6 a conocer )
. L - - Organismos de
de manera oficial el reconocimiento de Republica Dominicana como

miembro de pleno derecho de la ISO. Con esta nueva membresia, a Normalizacion de otros

diferencia de la anterior (Miembro corresponsal) podemos participar paises: México (DGN),
con voz y voto, tanto en la Asamblea General de la ISO, como en sus Espaia (AENOR-UNE),
diferentes comité desarrolladores de normas y politicas. Estados Unidos (ASTM,
Actualmente la institucion participa en los comité I1SO/TC 228 sobre UL), Costa Rica (INTECO),
turismo y temas relacionados, 1ISO/TC 176 sobre sistemas de gestion entre otros.

Dr. Zhang Xiaogang Presidente de ISO

' ) de la calidad, ISO/TC 126 sobre tabaco, CASCO (comité de la ISO sobre
y el ing. Manuel Guerrero, director
General del INDOCAL. evaluacion de la conformidad), entre otros.
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Es la redaccidn y solo aprobacién de normas que se establecen para garantizar el acoplamiento de elementos

construidos independientemente, asi como garantizar la calidad de los elementos fabricados y por ende,

mejorar la calidad de vida.

Para la ISO (International Organization for Standarization) la normalizacion es la actividad que tiene por objeto

establecer, ante problemas reales o potenciales, disposiciones destinadas a usos comunes y repetidos, con el

fin de obtener un nivel de ordenamiento éptimo en un contexto dado, que puede ser tecnoldgico, politico o

econdmico.

Dentro del campo de la normalizacion nacional el INDOCAL, en su Direccion de Normalizacién desarrolla nor-

mas de distintas especialidades en los campos de Alimentos y Salud, de Ingenieria y Ciencias y de servicios.

Intercambios

El desarrollo de mercados
en armonizacion con las
reglas y practicas tendientes
a la reduccién de las barre-
ras técnicas al comercio.

La clarificacion de las
transacciones ayudando a
la definicion de necesidades
y optimizando las relaciones
entre clientes y fabricantes.

Desarrollo de la economia

La racionalizacion de la
produccion a través del do-
minio de las caracteristicas
técnicas de los productos, la
satisfaccion de los clientes,
la validacién de los métodos
de produccién y la ganancia
en torno a una mayor pro-
ductividad.

La transferencia de nuevas
tecnologias: nuevos mate-
riales, sistemas de infor-
macion, electrdnica, pro-

duccion, etc.

A los consumidores

Permite que se oiga el in-
terés del consumidor y sus
expectativas de calidad.

Permite que los usuarios
puedan elegir productos
mas aptos de acuerdo al uso
al que estén destinados.

Contribuye a su proteccion,
la normalizaciéon garantiza
fabricaciéon de productos

seguros.

Empresas y actores
economicos

Permite innovar, anticipar y
mejorar los productos.

Reduce los costos de pro-
duccién mediante la unifor-
midad del producto.

Permite ser mds competi-
tivos tanto nacional como
internacional, contando con
las mejores armas para con-

quistar los mercados.



INSTITUTO DOMINICANO

¢QUE ES UNA NORMA?

La norma, que surge como resultado de la actividad de normalizacién, es “un documento establecido por con-
senso y aprobado por un organismo reconocido que establece, para usos comunes y repetidos, reglas, criterios
o caracteristicas para las actividades o sus resultados, que procura la obtencion de un nivel éptimo de orde-
namiento en un contexto determinado”. Guia ISO/IEC 2:1991

¢QUIENES HACEN LAS NORMAS EN REPUBLICA DOMINICANA?

Las Normas son elaboradas por el INDOCAL, dentro de un comité técnico que estd conformado por:

Coordinador del Comité Técnico:
Representa el INDOCAL, tiene voz

pero no voto.

Sector
Privado

Aprobado por el Consejo Dominicana para la Calidad Sect
ecior
(CODOCA), conformado por varios organismos Consumidor

gubernamentales y privados.

éCOMO SE APLICA?

La norma técnica es un documento, que puede ser consultado, referenciado y usado por quienes lo deseen. Su

aplicacidén es voluntaria u optativa pero, en algunos casos, pueden ser aplicadas de una manera obligatoria, por:
Preferencias del consumidor o usuarios, por determinados productos y servicios.
Por el requerimiento de las autoridades a través de los reglamentos técnicos (normas obligatorias).

Por los procedimientos de evaluacidn de productos y servicios por el INDOCAL.

PARA LA CALIDAD

INDOCAL



El Instituto Dominicano para la Calidad cuenta con mas de 800 normas adaptadas y/o revisadas a través de sus

mas de 60 Comités Técnicos, de los cuales en la actualidad hay 49 activos. Las normas vigentes se encuentran

en las categorias de:

ALIMENTOS

INGENIERIA
Y CIENCIAS

SERVICIOS

El programa de normalizacién procura dar respuesta a los requerimientos emanados de los diferentes sectores

que inciden en el sistema de estandarizacidn, como son el sector consumidor, regulador, industrial y técnico.

Ademads de los requerimientos surgidos a través de las metas presidenciales que se estan desarrollando con el

impulso del Honorable Presidente de la Republica, Licenciado Danilo Medina Sanchez. Para este ultimo propdsi-

to se han identificado los siguientes temas metas:

CALIDAD DE VIDA

-Proteccion infantil

-Accesibilidad al discapacitado
-Inclusién social

-lgualdad de género

-Atencidn integral a la primera infancia
-Capital humano

-Bienestar estudiantil

-Cooperativismo

-Compras del Estado a Mipymes

EDUCACION
-Certificacion de centros de ensefianza

SALUD

-Salud y seguridad ocupacional
-Calidad de medicamentos

-Calidad de cosméticos, productos de
higiene personal, del hogar e industrial

MEDIO AMBIENTE

-Politicas ambientales

-Reduccion de gases invernaderos y de la
utilizacion de sustancias agotadoras de la
capa de ozono

-Manejo de residuos

-Recuperacién de materiales reciclables
-Gestion de bienes fuera de uso
-Produccion mas limpia

AGROPECUARIA

-Veintiocho (28) cultivos alimentarios de alto
consumo

-Facilitacion del comercio

-Aumento de las exportaciones

-Sanidad e inocuidad alimentaria

-Programa de Alimentacion Escolar (PAE)
-Reduccion de rechazos a las exportaciones

TRANSPORTE
-Seguridad vial
-Calidad en el transporte

TURISMO

-Turismo accesible

-Aventura

-Cultural

-Salud

-Convenciones

-Religioso

-Montafa

Certificacién de rutas turisticas

Energia y minas

-Combustibles

-Ambar y larimar

-Aumento de las exportaciones de minerales



INSTITUTO DOMINICANO
PARA LA CALIDAD InpocAat

A través de nuestro PORTAL WEB: www.indocal.gob.do, puedes tener acceso a normas

de alimentos para consulta; el calatogo de normas y tiendas ISO online.

[ RY irmoropoumeno
[ 2 PARA LA CALIDAD

Puedes tener acceso a través del menu publicaciones, la seccion

de normalizacion o un acceso directo que se encuentra en la por-

@ @ 0 @ tada de la web: www.indocal.gob.do.

. §B ptos i
L7 B
PARA LA CALIDAD [V

Puedes tener acceso a través del menu publicaciones, la seccion

Catélogo de Normas de normalizacién o un acceso directo que se encuentra en la por-
L e tada de la web: www.indocal.gob.do. [T

LOR,ESCALA PLATIO- o 10 ot satsm s

VINAGRE. DETERMMACION DEL CONTENOO DE CENZAS. w22 8 a0 sarsm 1021580

[®2) Instituto Dominicano para la Calidad

as y publicaciones ISO

QBisqueda

Puedes tener acceso a través del menu Tienda 1SO, la seccién de

normalizacion o un acceso directo que se encuentra en la por-

tada de la web: www.indocal.gob.do:. @

4 Servicio de atencién al
1 cliente
N ) TIENDA ONUNE




UN MUNDO SIN NOoRMAS




Bebidas no alcohélicas
NORDOM 88

Café
NORDOM 357

Cerveza
NORDOM 186

Ron
NORDOM 477

Higiene de los alimentos
NORDOM 646

Restaurante - Bar

[ ]

°
<7

&

. NORDOM 637
L ) O (o)
Gas Licuad
| - » de P:?mlz:‘}e?_m o )

a NORDOM 220
) )
Pinturas para demarcar pavimento

UN MUNDO CON NORMAS

Calidad para
laboratorios de salud
RTD 629-2009

Requisitos generales
para la bioseguridad de laboratorio
NORDOM 577

LABORATORIO
CLINICO

Medio Ambiente
NORDOM 563

Tanques de GLP
para uso doméstico
RTD 69-2012

Jabones y Detergentes
NORDOM 273

Embutidos
NORDOM 601

Higiene de las carnes
NORDOM 660

Gas Natural
NORDOM 415

NORDOM 333

gl

Cables eléctricos
NORDOM 556

Tuberias flexibles
para agua
NORDOM 503

Pintura Cemento
NORDOM 190 NORDOM 137

Varillas de acero
NORDOM 459

Colores y seiiales de
seguridad industrial
NORDOM 493

Soldadura
NORDOM 147

Prevencion y control de la
contaminacion del agua residual
NORDOM 436

Bombillas de filamento de tungsteno
NORDOM 127

Etiquetado para lamparas fluorescentes
NORDOM 655







INDOCAL

ACCESIBILIDAD
MEDIO FISICO

"N CRITERIOS Y REQU|SITOS GENERALES
PARA UN DISENO UNIVERSAL

ACCESIBILIDAD UNIVERSAL

NORDOM 779

ACCESIBILIDAD AL MEDIO
FISICO. CRITERIOS Y REQUISITOS
GENERALES PARA UN DISENO
OBJETO Y CAMPO DE APLICACION UNIVERSAL-

Esta norma establece los criterios y requisitos generales

del medio fisico para ser considerado accesible. Esta norma

es aplicable para los espacios dotados de infraestructuras y
equipamientos fijos y moviles.

ICS: 11.180

Departamento de Orlentacién y Divulgacién Sede Centra
; Ext. 230,231, 404, 260;

18

+Tel:809.724-5534

COMITE TECNICO: 11:2

Este estandar de calidad, establece los criterios y requisitos generales del medio fisico para ser considerado accesible. La
norma estd basada en el disefio universal de que algun producto y servicio sea pensado para el uso de todas las personas,
de manera que facilite su desenvolvimiento en el entorno; de forma comoda, independiente y segura garantizandoles el
pleno ejercicio de sus derechos.

Este estandar de calidad, aprobado por la Comisién Técnica de Expertos del Consejo Dominicano para la Calidad, CODOCA,
establece en sus términos, los simbolos, donde se indica la diversidad caracteristica entre los seres humanos y la variedad
de situaciones por la que atraviesa una persona a lo largo de su vida, asociadas a variables como la fuerza, velocidad,
movilidad, visidn y audicion, aspectos considerados en forma integral en el disefio del entorno.

Otros de los requisitos establecidos por la norma, es la sefializacién para el entorno, clasificadas en: visuales, audibles y
tactiles. Las visuales deben estar claramente definidas en su forma, color y grafismo. Establece su iluminacion y los colores
gue deben ser utilizados.

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

19



ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES

INDOCAL

Estas normas estan basadas en el estudio de la clasificacion, definicion,
muestreo, método de ensayo, etiquetados, practica de uso y especificaciones

de los aditivos alimentarios y los contaminantes en los alimentos.

1ra. Edicién
3 de mayo
2006

ADITIVOS ALIMENTARIOS
Y CONTAMINANTES

NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA INTERNACIONAL
DE NUMERACION DE ADITIVOS ALIMENTARIOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivo. Esta norma establece los nombres genéricos y de identificacion de
los aditivos alimentarios para facilitar el comercio internacional.
Campo de aplicacién. Se aplica a todos los aditivos aprobados por uno o més
paises miembro del SIN, exceptuando aromatizantes, base de goma de
mascar, aditivos dietéticos y nutritivos

y » » cont
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
o ;Tel.: 809-724-5534

NORDOM
622 /
1ra Edicién
30 de enero
2007

ADITIVOS ALIMENTARIOS
Y CONTAMINANTES

ETIQUETADO DE ADITIVOS ALIMENTARIOS
QUE SE VENDEN COMO TALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica al etiquetado de los “aditivos alimentarios”, que se

venden como tales, tanto como por menor como de cualquier otra forma,

incluidas las ventas a abastecedores y fabricantes de alimentos. Se aplica
también referencia siempre que se hablede aditivos alimentarios.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel. ‘Ext. 230, 231, 404,

e i Tel.:809-724-5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 617

NOMBRES GENERICOS Y SISTEMA
INTERNACIONAL DE NUMERACION
DE ADITIVOS ALIMENTARIOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
20

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 622

ETIQUETADO DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS QUE SE VENDEN
COMO TALES.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS
DIRECTRICES PARA EL USO DE AROMATIZANTES

OBJETIVO

Estas directrices presentan los principios para el uso inocuo de los componentes de los
aromatizantes evaluados por el Comité Mixto FAO / OMS de Expertos en Aditivos
Alimentarios (JECFA) y de los cuales se ha determinado que no son motivo de
preocupacion por razones de inocuidad en los niveles estimados de ingestion; o para los
cuales el JECFA ha di

y adoptado las correspondientes especificaciones de identidad y pureza. Ademds, las
directrices proporcionan principios para el establecimiento de practicas que no confundan
al consumidor. Esta norma fusiona y sustituye a las normas NORDOM 623 y NORDOM 666.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacién Sede Central:
+230,231, 404, 260;

141 Repiblica Dominicana; Tel:09-724-5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 623

DIRECTRICES PARA EL USO DE
AROMATIZANTES.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33
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ADITIVOS ALIMENTARIOS

ORIENTACIONES PARA UNA EVALUACION SENCILLA DE LA
EXPOSICION ALIMENTARIA A ADITIVOS ALIMENTARIOS

OBJETIVO
Esta Norma Dominicana establece las orientaiones minimas para que al momento de
hacer una evaluacién de la exposicion aliment ditivos alimentarios, el evaluador

tenga a mano una herramienta sencilla pero eficaz que le permitira desarrollar esta
actividad a los fines de obtener resultados 6ptimos.

Departamento de Orlentacién y Divulgacién Sede Central
 Ext.: 230, 231, 404, 260;

/1101 Entrada | Tel:809-724-5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES

ADITIVOS ALIMENTARIOS

DIRECTRICES PARA EL USO DE AROMATIZANTES

ALCANCE

Estas directrices presentan los principios para el uso inocuo d mponentes de los
aromatizantes evaluados por el Comité Mixto FAO / OMS de Expertos en Aditivos
Alimentarios (JECFA) y de los cuales se ha determinado que no son motivo de
preocupacion por razones de inocuidad en los niveles estimados de ingestion; o para los
cuales el JECFA h d dmisibles (IDA), y el Codex
y adoptado las correspondientes especificaciones de identidad y pureza. Ademds, las
trices proporcionan principios para el establecimiento de practicas que no confundan
al consumidor.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacién Sede Central:
31,404,

/114 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Repiblica Dominicana  Tel: 809-724-5534

CONTAMINANTES
ALIMENTARIOS

PRINCIPIOS PRACTICO SOBRE EL ANALISIS DE RIESGOS
PARA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS PARA SER
APLICADOS POR EL GOBIERNO DOMINICANO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Estos principios de aplicacion practica para el andlisis de riesgos de inocuidad de los
alimentos tienen como propdsito proveer orientaciones al Gobierno Dominicano
para la evaluacion, la gestién y la comunicacién de riesgos respecto a los mismos
para la salud humana relacionados a los alimentos.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
30, 231, 404, 260;

1.
/11#1 Entrada

INDOCAL

CONTAMINANTES ALIMENTARIOS
CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y LA REDUCCION
DE LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y PIENSOS CON
DIOXINAS Y BPC ANALOGOS A LAS DIOXINAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

€l presente Codigo de Practicas se centra en las medidas (por ejemplo, Buenas
Prcticas Agricolas, Fabricacion, Almacenamiento, de Alimentacion animal y de
Laboratorio) que pueden adoptar las autoridades nacionales, los agricultores y
los fabricantes de piensos y alimentos para prevenir o reduci la contaminacién
de los mismos con dioxinas y BPC analogos a las dioxinas. Dicha norma se aplica a
la produccién y utilizacién de todos los materiales destinados a piensos
y alimentos, en todos los niveles, tanto producidos industrialmente como en la
explotacion agricola.

i o favor contactar a:
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 30, 231, 404, 260;

1 Entrada la 2urza Tl 809-724.5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 665

ORIENTACIONES PARA UNA
EVALUACION SENCILLA DE LA
EXPOSICION ALIMENTARIA A
ADITIVOS ALIMENTARIOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 666

DIRECTRICES PARA EL USO DE
AROMATIZANTES.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 676

PRINCIPIOS PRACTICOS SOBRE EL
ANALISIS DE RIESGOS PARA SER
APLICADOS POR EL GOBIERNO
DOMINICANO.

1CS: 67.020.01

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 677

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
PREVENCION Y LA REDUCCION
DE LA CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS CON
DIOXINAS Y BPC ANALOGOS A LA
DIOXINA.

ICS: 67.020

COMITE TECNICO: 67:33

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

21



INDOCAL

CODIGO DE PI{ACTICAS PARA PREVENIR Y REDUCIR LA
CONTAMINACION DE LOS CEREALES POR MICOTOXINAS,
CON ANEXOS SOBRE LA OCROTOXINA A, ZEARALENONA,

LAS FUMONISIMAS Y LAS TRICOTECENOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

El objetivo de éste c6digo es establecer recomendaciones y pri
o acior

(

S

para la reduccié n de los ce
base de las Buenas Practicas Agricolas (BPA) y Buen:

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
 Ext.: 230, 231, 404, 260;
dala Zurzal, Santi

1.
/1816

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 678

CODIGO DE PRACTICAS PARA
PREVENIR Y REDUCIR LA
CONTAMINACION DE LOS
CEREALES POR MICOTOXINAS,
CON ANEXOS SOBRE LA
OCRATOXINA A, LA ZERALENONA,
LAS FUMONISINAS Y LOS
TRICOTECENOS.

1CS: 67.020.01

COMITE TECNICO: 67:33

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
22

CONTAMINANTES ALIMENTARIOS

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE
LA CONTAMINACION DEL MAN{ (CACAHUATE) POR AFLATOXINAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
objet

de garantizar que los alimentos uos y adecuado:

Departamento de Orientacin y Divuigacién Sed
0,231,404,

1101 lazuraa, Tel.:809-724-5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 679

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
PREVENCION Y REDUCCION DE
LA CONTAMINACION DEL MANI

(CACAHUATE) POR AFLATOXINAS.

1CS: 67.020.01

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES

CcODIGO DE PRACTICAS PARA REDUCIR EL
CONTENIDO DE ACRILAMIDA
EN LOS ALIMENTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

o  favor contactar al:
Departamento de Orlentacién y Divulgacién Sede Central

 Ext. 230,231, 404, 260; b d
1 Entrada la Zurza |

+Tel:809-724-5534

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 738

CODIGO DE PRACTICAS PARA
REDUCIR EL CONTENIDO DE
ACRILAMIDA EN LOS ALIMENTOS.

ICS: 67.020

COMITE TECNICO: 67:33

HIDROCARBUROS
AROMATICOS
POLICICLICOS (HAP) ,

en los alimentos

Cédigo de practicas

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 740

CODIGO DE PRACTICAS PARA
REDUCIR LA CONTAMINACION
POR HIDROCARBUROS
AROMATICOS POLICICLICOS (HAP)
EN LOS ALIMENTOS PRODUCIDOS
POR PROCEDIMIENTOS DE
AHUMADO Y SECADO DIRECTO.

I1CS: 67.020

COMITE TECNICO: 67:33



1ra. Edicién
28 noviembre,

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

PRINCIPIOS GENERALES PARA LOS CONTAMINANTES
Y LAS TOXINAS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS

OBJETIVO

El presente reglamento establece los principios y procedimientos aplicados
y recomendados por el Codex Alimentarius en relacion con los contaminantes
y las toxinas presentes en los alimentos y piensos; se indican también los
contaminantes y las sustancias téxicas naturales que se encuentran en los
alimentos y piensos, para la proteccion de la salud humana y animal.

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

RTD 632

PRINCIPIOS GENERALES PARA LOS
CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS
PRESENTES EN LOS ALIMENTOS.

1CS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:33

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES

1ra. Edicién
28 noviembre,

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

CODIGOS DE PRACTICAS SOBRE MEDIDAS APLICABLES EN EL
ORIGEN PARA REDUCIR LA CONTAMINACION DE LO!
PRODUCTOS ALIMENTICIOS CON SUSTANCIAS QUIMICAS

OBJETIVO
Este reglamento establece una serie de medidas aplicables en el origen
para evitar la inacién de los productos alimenticios con sustancias
quimicas, algunas de ellas son ajenas a la responsabilidad directa de las
autoridades de control de alimentos.

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

RTD 633

CODIGO DE PRACTICAS SOBRE
MEDIDAS APLICABLES EN EL
ORIGEN PARA REDUCIR LA
CONTAMINACION DE LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS CON
SUSTANCIAS QUIMICAS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:33

1ra. Edicién

CONTAMINANTES
ALIMENTARIOS

CODIGOS DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION
DE LA CONTAMINACION POR ESTANO EN LOS
ALIMENTOS ENLATADOS

OBJETIVO
Esta norma establece los principios y procedimientos aplicados y

recomendados por el Codex Alimentarius para la prevencion y reduccién

de la contaminacién por el estafio en los alimentos y bebidas enlatados.

Esta norma s6lo hace referencia a la migracién de estafio inorganico a los
alimentos procedentes del recubrimiento de estafio interno sin
Tevestimientos, es decir, no barnizado, de las latas de hojalata.

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

RTD 638

CONTAMINANTES ALIMENTARIOS.
CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
PREVENCION Y REDUCCION DE LA
CONTAMINACION POR ESTANO EN
LOS ALIMENTOS ENLATADOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:32

INDOCAL

RTD 639 ),
1ra. Edlclo%
10 septiembre L.
2009 5

CONTAMINANTES
ALIMENTARIOS

CODIGOS DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION
Y REDUCCION DE LA PRESENCIA DE PLOMO
EN LOS ALIMENTOS
OBJETIVO
El presente Reglamento Técnico Dominicano establece los principios y
ara

aplicados y por el Codex P
prevenir y reducir la presencia de plomo en los alimentos y piensos.

contactar al:

Departamento de Orientacin y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-636-220¢ 31,404, 260;

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

RTD 639

CONTAMINANTES ALIMENTARIOS.
CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
PREVENCION Y REDUCCION DE

LA PRESENCIA DE PLOMO EN LOS
ALIMENTOS.

ICS: 67.040

COMITE TECNICO: 67:33

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

Las Aguas Residuales (o aguas negras) procede de las viviendas, poblaciones o
zonas industriales y arrastra suciedad y detritos.

Sus normas establecen especificaciones para evitar, prevenir o minimizar la
contaminacion de las aguas.

AGUAS RESIDUALES

REQUISITOS PARA LA PREVENCION Y CONTROL
DE LA CONTAMINACION

AG U A ) OBJETIVO

blece los requisitos que deben cumplir los responsables de
DETERMINACION DEL COLOR
ESCALA PLATINO - COBALTO

OBJETIVO

Esta norma describe el método para medir el color del agua por comparacion,
usando como referencia la escala platino-cobalto.

AGUAS RESIDUALES

AGUAS RESIDUALES

NORDOM 2 NORDOM 436

DETERMINACION DEL COLOR.
ESCALA PLATINO-COBALTO.

REQUISITOS PARA LA
PREVENCION Y CONTROL DE LA

CONTAMINACION.
ICS: 71.040.80

o ICS: 13.060.30
COMITE TECNICO: 13:01

COMITE TECNICO: 13:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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Departamento de Orientacién y Divulgacién (sede Central):
Email:cendoc@indocal.gob do / Tel: 809-686-2205 / Ext.: 230, 231, 404
1 RO./

ARTICULOS PARA EL ARTE Y LA
ARTESANIA

L7

NORDOM 745

REFERENCIAL NACIONAL DE
JOYERIA DE AMBAR Y LARIMAR.

ICS: 97.195  39.060
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1ra Edicion
2001

PLANES DE MUESTREO PARA ALIMENTOS
PREENVASADOS

G s ENL gs OBJETIVO

y :
ESEECIEICACIONES el rechazo unidades defectuosas de los lotes de alimentos
preenvasados, con a finalidad de poder determinar la aceptacién
0 no aceptacion de lotes. Estos planes deberan emplearse de
conformidad con las disposiciones relativas a ia clasificacion de
defectuosas y de aceptacion del lote, respeto de las cuales se dice
aue se amplian estos planes de muestreo, y dentro de los imites

v |
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece [osrequisitosficos, quimicos y microbiolGgicos
Esta

norma se aplica a los granos enlatados,

— e la seccion 2 de la presente norma.
oepatamento de Orienadny Dilgacin ede enirat cont
acony Diviigacion Seds comt
i st R ol 805 SHETI0 x50, b, 2o, o mmmm..m

Tel.:809-724-5534

ALIMENTOS PREENVASADOS

ALIMENTOS PREENVASADOS
NORDOM 378 NORDOM 558

ESPECIFICACIONES.
PLANES DE MUESTREO PARA

ICS: 67.060.15 ALIMENTOS PREENVASADOS.

COMITE TECNICO: 67:16 ICS: 67.050

COMITE TECNICO: 67:30

ANALISIS Y TOMA DE MUESTRA

Esta norma, tiene como objetivo establecer la aceptacién de los lotes

ANALISIS Y TOMA DE MUESTRA.

ALIMENTOS PREENVASADOS

1ra. Edicién
19 de mayo

RAPIDAMENTE

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA ELABORACION Y
MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS CONGELADOS RAPIDAMENTE

OBIJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

El presento C6digo se aplica a la recepcion, preparacion, elaboracion,

y venta al por
menor de todos los alimentos congelados répidamente tales como los
cereales las frutas y las hortalizas, el pescado, la carne, las aves de corral

s productos y los productos de panaderfa y pasteleria (bolleria,
confiteria). El Cadigo no se aphca ol Ios hielos comestibles, los helados

omente de Orentacon oo wlgacién Sede Central:
el 809,690 3205, B 230,23, 404,260; Em: foc@indocal.gob.d
Regional Norte: C/11 #1 Telo 805-720:553

ALIMENTOS PREENVASADOS
NORDOM 661

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
ELABORACION Y MANIPULACION
DE LOS ALIMENTOS CONGELADOS
RAPIDAMENTE.

ICS: 67.08

COMITE TECNICO: 67:29

INDOCAL

GRANOS ENLATADOS

DEFINICIONES Y CLASIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las definiciones y clasificaciones utilizadas
en el enlatado de los granos alimentarios.

Departamento de Orientacion  Divulgacén Sede Centrl
1,404,

ALIMENTOS PREENVASADOS
NORDOM 402

GRANOS ENLATADOS.
DEFINICIONES Y CLASIFICACIONES.

1CS: 67.060.20

COMITE TECNICO: 67:16

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

"34?, s & "4
GRANOS Y CEREALES

DETERMINACION DE MATERIAL EXTRANO
Y DEFECTUOSO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma establece los métodos para determinar el contenido
de material defectuoso tales como:

a) Contenido de materias extrafias.

b) Contenido de unidades Defectuosas.

Campo de aplicacién. Esta norma se aplica a los caldos, sopas

y consomeés.

Sede Central:

Departamento de Orientacion y Divulgacién
Tel: 809-686-2205, Ext.: 230, 23, 404, 250; Emall: cendoc@indocal obdo
HLE: . i el

ALIMENTOS PREENVASADOS
NORDOM 348

GRANOS ENLATADOS.
DETERMINACION DE MATERIAL
EXTRANO Y DEFECTUOSO.

1CS: 67.060.20

COMITE TECNICO: 67:16

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
26

GRANOS ENL
HABICHUELAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las caracteristicas requeridas por las
habichuelas enlatadas. Esta norma se aplica a los diferentes tipos de
abichuelas secas enlatadas al natural.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Centra

ALIMENTOS PREENVASADOS

NORDOM 379

GRANOS ENLATADOS.
HABICHUELAS.

1CS: 67.060.15

COMITE TECNICO: 67:16

GRANOS ENLATADC

PETTI POIS ENLATADOS - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos fisicos, quimicos y microbiolégicos
que deben cumplir los gandules o guanddes. Esta norma se aplicara
a los guanduies enlatados.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

ALIMENTOS PREENVASADOS

NORDOM 400

GRANOS ENLATADOS. PETTI POIS
ENLATADOS. ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.060.15

COMITE TECNICO: 67:16



OTRAS NORMAS DE ALIMENTOS PREENVASADOS.

Estas normas también se encuentran en sus respectivos sectores.

RTD 638

CONTAMINANTES ALIMENTARIOS. CODIGO DE PRAC-
TICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE LA
CONTAMINACION POR ESTANO EN LOS ALIMENTOS
ENLATADOS.

SECTOR: ADITIVOS ALIMENTARIOS Y CONTAMINANTES

NORDOM 64

AGUA PROCESADA POTABLE ENVASADA PARA BEBIDA-
ESPECIFICACIONES.

SECTOR: CALIDAD DEL AGUE Y HIELO

NORDOM 694

GUIA GENERAL PARA LA UTILIZACION DE LOS MATE-
RIALES PLASTICOS EN EL ENVASADO DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS.

SECTOR: ENVASES

NORDOM 725

REQUERIMIENTOS PARA EMPAQUES PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS.

SECTOR: ENVASES

NORDOM 53

ETIQUETADO GENERAL DE LOS ALIMENTOS PREVIA-
MENTE ENVASADOS (PRE-ENVASADOS).

SECTOR: ETIQUETADOS

el

WETAQENTO!

enesgiRenTo
-

,
ETIQUETADO DE ALIMENTOS
Enau

NORDOM 742

ETIQUETADO GENERAL DE LOS ALIMENTOS PRE ENVA-
SADOS—DIRECTRICES PARA EL USO DE DECLARACIO-
NES NUTRICIONALES Y SALUDABLES.

SECTOR: ETIQUETADOS

NORDOM 755

ETIQUETADO GENERAL DE LOS ALIMENTOS PRE ENVA-
SADOS—DIRECTRICES GENERALES SOBRE DECLARA-
CIONES DE PROPIEDADES.

SECTOR: ETIQUETADOS

RTD 675

ETIQUETADO DE ALIMENTOS PREENVASADOS. ETIQU-
ETADO NUTRICIONAL REGLAMENTO PARA EL ETIQU-
ETADO NUTRICIONAL.

SECTOR: ETIQUETADOS

NORDOM 618

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. PRACTICAS DE HIGIENE
PARA AGUA POTABLE ENVASADA (DISTINTAS DE LAS
AGUAS MINERALES NATURALES).

SECTOR: INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 664

PRACTICAS DE HIGIENE PARA ALIMENTOS DE BAJA
ACIDEZ ELABORADOS Y ENVASADOS ASEPTICAMENTE.

SECTOR: INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 667

ALIMENTOS ENVASADOS PARA LACTANTES Y NINOS
PEQUENOS. REQUISITOS Y ESPECIFICACIONES.

SECTOR: NUTRICION Y ALIMENTOS PARA REGIMENES
ESPECIALES Y/O DIETETICOS
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Estas normas estudian las especificaciones, muestreo y método de ensayo de
las bebidas alcohdlicas especificamente de la cerveza y el ron.

ORDOM

186 /
3ra Edicién
23 de octubre,
2012 §

CERVEZAS

CERVEZAS
Esta norma establece a5 especiicaciones que deben cumpliras METODO DE MUESTREO
cervezas,prescribe su proceso de elaboracién y define los
a de contenido, eti isti ) OBJETIVO - )
Esta norma establece los métodos de muestreo y criterios para determinar

), y
organolépticas. La presente norma se aplica se aplica a todas las : y crite ,
cervezas, nacioles e importadas, en su elaboracion, Ia conformidad de las cervezas con las especificaciones pertinentes.

comercializacion y consumo.

conta

Departamento de Orientacién y Divulgac Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-m: 30,231,404, b.d
Republ

#1 it Tel.: 809-724-5534

BEBIDAS ALCOHOLICAS

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 186 NORDOM 42

CERVEZAS. METODOS DE
MUESTREO.

CERVEZAS-ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.10

o ICS: 67.160.10
COMITE TECNICO: 67:25

COMITE TECNICO: 67:04

NORDOM
187 /
1ra Edicién
15 de enero
1982

DETERMINACION DE LA
DENSIDAD RELATIVA
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar la
i iva de la

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 187

CERVEZAS. DETERMINACION DE
LA DENSIDAD RELATIVA.

ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

INDOCAL

i NORDOM
‘ 128
]

]
1ra Edicién
18 de marzo,

1981 ¢

" CERVEZA

DETERMINACION
ELECTROMETRICA DEL PH

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la
determinacion electrométrica del pH en las cervezas.

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 128

CERVEZAS. DETERMINACION
ELETROMETRICA DEL PH.

1CS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

29



INDOCAL

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE AIRE
Y DE ANHIDRIDO CARBONICO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el contenido
de aire y de CO2 en cervezas.
Campo de aplicacién. Esta norma se aplicara en cervazas en
botellas y latas.

indocal.gob.do
Tl - 809-724-5534

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 352

CERVEZAS. DETERMINACION
DEL CONTENIDO DE AIRE Y DE
ANHIDRIDO CARBONICO.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
30

®
L7D BEBIDAS ALCOHOLICAS

1ra. Edicién
17 de febrerg
1982

CERVEZAS

DETERMINACION VOLUMETRICA DEL
CONTENIDO DE ALCOHOL ETILICO
OBJETIVO

Esta norma establece el método volumétrico para determinar
el contenido de alcohol en las cervezas.

Departamer
Tel.: 809-686-2205,

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 188

CERVEZAS. DETERMINACION
VOLUMETRICA DEL CONTENIDO
DE ALCOHOL ETILICO.

ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

337 /

CERVEZA

PREPARACION DE LA MUESTRA PARA EL ANALISIS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para preparar las
muestras de cervezas que se van a anali

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 337

CERVEZAS. PREPARACION DE LA
MUESTRA PARA ANALISIS.

1CS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

BEBIDAS ALCOHOLICAS
RON - especiricaciones

OBJETIVO
vo_establecer los requisites que debe cumplir el ron
v & ¢

o el
risticas especificadas en esta
e lieve el nombre de ron.

el pais, con las c:
y decontrol fis

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 477

RON. ESPECIFICACIONES.
ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25



BEBIDAS ALCOHOLICAS

INDOCAL

BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS

RON - ANALISIS CRONOMATOGRAFICO

ON - EXTRACCION DE MUESTRAS RON - RON CON SABOR - ESPECIFICACIONES RON - DETERMINACION DE ACIDEZ TOTAL
. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION MUESTREO DE ENSAYO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los procedimientos a seguir para extraer y preparar - . OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
las muestras de bebidas alcohdlicas destiladas, excepto cervezas, sobre las Esta norma establece los requisitos que debe cumplir Esta norma establece el método de ensayo para determinar la
que se efectian los analisis que sirven para establecer su composicion y calidad. el ron dominicano con sabor. acidez total, en las bebidas alcohdlicas. Ron.

Departamento de Oientciony Divugacin See Cntrt . Departamento de Oientciony Divugacin See Cntrt Departamento de Oientciony Divugacin See Cntrt

1141 tiz il ; Tel.: 809-724-5534. i t 1141 iz il ; Tel.: 809-724-5534. 1141 i il ; Tel.: 809-724-5534.

BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 484 NORDOM 529 NORDOM 498 NORDOM 485

RON. EXTRACCION DE MUESTRA. RON CON SABOR. RON. ANALISIS RON. DETERMINACION DE ACIDEZ
ESPECIFICACIONES. CRONOMATOGRAFICO. TOTAL. METODO DE ENSAYO.

ICS: 67.160.10
ICS: 67.160.10 ICS: 67.160.10 ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:04
COMITE TECNICO: 67:25 COMITE TECNICO: 67:25 COMITE TECNICO: 67:25

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

31



®
L7D BEBIDAS ALCOHOLICAS

INDOCAL

S i T
BEBIDAS ALCOHOLICAS

BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS

RON - DETERMINACION FURFURAL

RON - DETERMINACION DE ALCOHOLES RON - DETERMINACION DE ALDEHIDOS RON - DETERMINACION DE ESTERES TOTALES
SUPERIORES = ESPECIFICACIONES METODO DE ENSAYO METODO DE ENSAYO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION . OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION Esta norma tiene por objetivo establecer el método de andlisis para
Esta norma establece un procedimiento para la determinacin de Esta norma establece el procedimiento para determinar el contenido Esta norma establece la determinacién de ésteres totales en Ia determinacion de furfarsl en aleohiol etico destinado a fa
alcoholes superiores en todos los tipos de bebidas alcohélicas. Ron. de aldehidos en todos los tipos de bebidas alcohdlicas. todos los tipos de rones y aguas ardientes. fabricacion de bebidas alcohdlicas.
Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central: Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central: Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central: = Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
- i i 30, 231, 404, 260; il e

1w i G $Tel:809.724-5530 2 e i i $Tel:809.724-5530 i 101 i i Tel.:809.724.5534 2 1w i i $Tel:809.724-5530

BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 490 NORDOM 487 NORDOM 486 NORDOM 497

RON. DETERMINACION DE RON. DETERMINACION DE RON. DETERMINACION DE RON. DETERMINACION DE
ALCOHOLES SUPERIORES. ALDEHIDOS. METODO DE ENSAYO. ESTERES TOTALES. METODO DE FURFURAL.

ENSAYO.
ICS: 67.160.10 ICS: 67.160.10 ICS: 67.160.10

P L. ICS: 67.160.10 o
COMITE TECNICO: 67:25 COMITE TECNICO: 67:25 COMITE TECNICO: 67:04

COMITE TECNICO: 67:25

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
32



BEBIDAS ALCOHOLICAS

RON - DETERMINACION DEL GRADO ALCOHOLICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los métodos de ensayo para la determinacion
del grado de alcohélico en bebidas alcohdlicas de alta graduacion.

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 499

RON. DETERMINACION DE GRADO
ALCOHOLICO.

1CS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:04

n‘

HE ‘.dvbﬁféln )

BEBIDAS ALCOHOLICAS

RON - DETERMINACION DE CONTENIDO DE
METANOL - METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para la determinacién cuantitativa
de alcohol metilico o metanol en las bebidas alcohdlic:

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 488

RON. DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE METANOL.
METODO DE ENSAYO.

1CS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

BEBIDAS ALCOHOLICAS

RON - DETERMINACION DE EXTRACTO SECO
METODO DE ENSAYO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el procedimiento para determinar el
contenido de extracto seco en bebida alcohdlica. Ron.

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 489

RON. DETERMINACION DEL
EXTRACTO SECO. METODO DE
ENSAYO.

ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:04

INDOCAL

1ra. Edicién
29 de octubrg

BEBIDAS ALCOHOLICAS

ETANOL ANHIDRO - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

Esta norma establece las especificaciones iscas y quimicas
del etanol anhidro de 99.5 % en volumen, determinado
por el método de Gay-Lussac; presciibe las caracteristicas

naliticas de su contenido.

i Dwlgacion sede cort

BEBIDAS ALCOHOLICAS

NORDOM 600

ETANOL ANHIDRO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:25

CATALOGO DE NORMAS

DOMINICANAS (NORDOM)

33



INDOCAL




)
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS k/ra

INDOCAL

Estas normas establecen la clasificacidn, definicién, muestreo, método de ensayo y especificaciones de las bebidas no
alcohdlicas. Ademas de que estudia en particular lo relativo a: bebidas energizantes, refrescos, maltas liquidas y jugos
y néctares de frutas.

. BEBIDAS
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS NO ALCOHOLICAS

OBJETIVO

Sl
et i DEFINICION Y CLASIFICACION BEBIDAS NO ALCOHOLIC?
El objetivo deestainonna eotebloe o= definiclones de las DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ACEITES ESENCIALES

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DE LA ACIDEZ TITULABLE

OBJETIVO OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma define al de los térmi i OBJETIVO Esta norma establece el método para la determinacién de la
Tas bebidas no alcohdlicas y ificacio Tas mismas. Esta norma establece el método para determinar el contenido de acidez titulable en las bebidas no alcohdlicas.

aceites esenciales en las bebidas no alcohdlicas.

Departamento de Orientaciény Divulgacién Sede Central:

contactar i favor contactar al:
Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central: Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central:
230,231,404, 230,231,404,

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS
NORDOM 516 NORDOM 88 NORDOM 343 NORDOM 342
DEFINICIONES. DEFINICIONES Y CLASIFICACION. DETERMINACION DEL CONTENIDO DETERMINACION DE LA ACIDEZ
DE ACEITES ESENCIALES. TITULABLE.
ICS: 67.160.20 ICS: 67.160.20
o o ICS: 67.160.20 ICS: 67.160.20
COMITE TECNICO: 67:11 COMITE TECNICO: 67:11
COMITE TECNICO: 67:11 COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

35



INDOCAL

1ra Edicién
29 de abril
1981

BEBIDAS
NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DE LA
DENSIDAD RELATIVA
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
la densidad relativa en bebidas no alcohdlicas.

cor
Departamento de Orientacion y Divulgacidn Sede Central:

mer i
‘Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do.
# ntiago, Republic Tel.: 809-724-5534

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 108

DETERMINACION DE LA DENSIDAD
RELATIVA.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
36

o ;
(% BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

.;‘j
=

t
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
DETERMINACION DE ORGANISMOS
COLIFORMES, NUMERO MAS PROBABLE (NFP)
NOBJEITIVD ! CQMPO DE A!’I.ICACIQN .

bebid

Esta

[Departamento de Orentacidn y Divulgacion Sed Central:

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 313

DETERMINACION DE
ORGANISMOS COLIFORMES.
NUMERO MAS PROBABLE.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DE SOLIDOS TOTALES POR PESADA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar los sélidos

totales por pesada, en las bebidas no alcohlicas.

favor contactar al:
Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central:

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ACIDO BENZOICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de acido benzoico en las bebidas no alcohdlicas.

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Centra:
04,

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 341

DETERMINACION DE SOLIDOS
TOTALES POR PESADA.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 325

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ACIDO BENZOICO.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:05



BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DEL ACIDO FOSFORICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar el contenido de
acido fosférico en las bebidas no alcohdlicas.

Departamento de Orientacion yDivulgacén Sede Centrl

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 211

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DEL ACIDO FOSFORICO.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:05

BEBIDAS
NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE ALCOHOL
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
el contenido de alcohol en las bebidas
no alcohdlicas.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: -
: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
Regional Norte: C/11 #1 Entrada la Zurza |, Santiago, Repiblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 210

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ALCOHOL.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

)
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS k/ra

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 107

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ANHIDRIDO CARBONICO.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:05

INDOCAL

[F
]

- o 95mg

80mg 82mg
4omg 45m9
27mg I I

BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CAFEINA

OBJETIVO

Esta norma establece el método de ensayo para determinar
el contenido de cafeina en bebidas no alcohdlicas que contienen
extractos de Ia nuez de cola (cola acuminata).

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 109

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CAFEINA.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:15

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

DETERMINACION DEL CON IDO DE QUININA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de quinina en las bebidas no alcohdlicas.

favor contactar a
Departamento: de Orientacion y Divulgacién Sede Centra:

n

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 326

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE QUININA.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
38

®
L7D BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SOLIDOS TOTALES
POR DENSIMETRIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido de solidos
totales por densimetria en las bebidas no alcohélicas.

Departamento de Orientacion yDivulgacién Sede Centrl

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 311

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SOLIDOS TOTALES POR
DENSIMETRIA.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
DETERMINACION DEL pH POTENCIOMETRICAMENTE
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar el pH de las
bebidas no alcohdlicas.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 310

DETERMINACION DEL PH
POTENCIOMETRICAMENTE.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

DETERMINACION DEL PORCENTAJE DE AZUCAR

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el porcentaje de
azice hélicas.

ar en las bebidas no alcohdlic:

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 312

DETERMINACION DEL
PORCENTAJE DE AZUCAR.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11



NO ALCOHOLICAS
REQUISITOS PARA EL AGUA
OBIJETIVO

Esta norma establece las caracteristicas que debe tener
el agua que se emplea como ingrediente en las bebidas
no alcohdlicas.

cién y

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 98

REQUISITOS PARA EL AGUA.
1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

BEBIDAS
NO ALCOHOLICAS

PREPARACION DE LA MUESTRA PARA ANALISIS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para preparar las muestras de bebida
no alcohdlicas que van a ser analizadas.

Departamento de Orientaciény Divulgacén Sede Central:

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 89

PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ANALISIS.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

)
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS k/ra

BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS
MUESTREO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma estal étodo de muestreo

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 309

MUESTREO.
ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

INDOCAL

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

RECUENTO TOTAL DE BACTERIAS CAJA DE PETRI
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para detes r el recuento total de bacterias en

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 314

RECUENTO TOTAL DE BACTERIAS
CAJA DE PETRI.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

39



BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

INDOCAL

BEBIDAS
ENERGIZANTES

ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos fisicoquimicos,
~ microbioldgicos y de etiquetado que deberan cumplir las
bebidas no alcohdli inadas bebid:
Esta norma no aplica a las bebidas hidratantes, saborizadas
i gaseosas (refrescos), para las cuales aplican
s

REFRESCOS - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deberan cumplir
las bebidas no alcohélicas.

Departamento de Orientacion yDivulgacén Sede Centrl

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 777 NORDOM 279

BEBIDAS ENERGIZANTES.
ESPECIFICACIONES.

REFRESCOS. ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.20

ICS: 67.160.20 o
COMITE TECNICO: 67:11

COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 737

MALTAS LIQUIDAS Y ESPUMOSAS -
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

Jugos (zumos) y
néctares de frutas.

o e
. puré, idoy néctar a p
en el capitulo 3.

> ey
BEBIDAS NO ALCOHOLCAS
NORDOM 270

JUGOS (ZUMOS) Y NECTARES DE
FRUTAS.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14



)
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS k/ra

INDOCAL

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
JUGOS Y NECTARES - JUGO DE MANZANA CONSERVADO POR
MEDIOS FiSICOS EXCLUSIVAMENTE

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
JUGOS V NECTARES JUGO (ZUMO) CONCENTRADO DE
NZANA CONSERVADO POR MEDIO FISICO
EXCLUSIVAMENTE ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos con que deben cumplir los
jugos (zumos) concentrado de manzana conservado por
medio fisico exclusivamente.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos con que deben cumplir los
jugos (zumos) concentrado de manzana conservado por
medio fisico exclusivamente.

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 545 NORDOM 541

JUGO DE MANZANA CONSERVADO
POR MEDIOS FiSICOS

JUGO (ZUMO) CONCENTRADO
DE MANZANA CONSERVADO

POR MEDIOS FiSICOS EXCLUSIVAMENTE.
EXCLUSIVAMENTE.
ESPECIFICACIONES. ICS: 67.160.20

ICS: 07.100.30 COMITE TECNICO: 67:11

COMITE TECNICO: 67:11

PRODUCTOS ELABORADOS

APARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

JUGOS Y NECTARES - NECTAR DE MANZANA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma eskablece los requisitos que debe cumplir

de manzana.

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 296

NECTAR DE MANZANA.
ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

JUGOS Y NECTARE - DE ALBARICOQUE, MELOCOTON
(DURAZNOLY PERA CONSERVADOS POR MEDIOS
1SICOS EXCLUSIVAMENTE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos con que deben cumplir los

néctares de albaricoque, melocoton (durazno) y pera conservada
por medios fisicos exclusivamente.

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 580

JUGOS Y NECTARES DE
ALBARICOQUE, MELOCOTON
(DURAZNO) Y PERA,
CONSERVADOS POR MEDIO FiSICO
EXCLUSIVAMENTE.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

INDOCAL

PRODUCTOS ELABORADOS PRODUCTOS ELABORADOS PRODUCTOS ELABORADOS PRODUCTOS E].BORADOS A PARTIR

APARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES APARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES DE FRUTAS Y VEGETALES
JUGOS Y NECTARES - JUGO (ZUNO) DE PIRA JUGOS Y NECTARES JUGO DE PINA - ESPECIFICACIONES JUGOS Y NECTARES - JUGO (ZUMO) DE NARANJA
CONSERVADO POR MEDIO FiSICOS EXCLUSIVAMENTE CONSERVADOS POR MEDIOS FiSICOS EXCLUSIVAMENTE JUGO DE NARANJA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION E OBJET'VOQ’I CA:"'PO Iz AP”CAC'OdNb OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
e s oo s s oo po med” e g ok s de e, I s s e o B e

contactaral:
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel: 809-686-2205, Ext.: 230 23, 404, 250; Emall: cendoc@indocal obdo Tel.:805.686.2205, Ext: 230, 231, 304, 260;  mail: cendoc@indocal. gobdo.
1 i ;Tel. 7

245534

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS BEBIDAS NO ALCOHOLCAS
NORDOM 518 NORDOM 295 NORDOM 517 NORDOM 271
JUGO (ZUMO) CONCENTRADO DE JUGOS (ZUMO) DE PINA JUGO (ZUMOS) CONCENTRADO JUGO DE NARANJA.
PINA. CONSERVADO POR MEDIOS CONSERVADOS POR MEDIO FiSICO DE NARANJA CONSERVADOS
FiSICOS EXCLUSIVAMENTE. EXCLUSIVAMENTE. POR MEDIOS FiSICOS ICs: 67.160.20
EXCLUSIVAMENTE. -
ICS: 07.100.30 ICS: 67.160.20 COMITE TECNICO: 67:11
L L ICS: 67.160.20
COMITE TECNICO: 67:11 COMITE TECNICO: 67:11

COMITE TECNICO: 67:11

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PRODUCTOWBOMDOS
APARTIR DE JUGOS Y VEGETALES
JUGOS Y NECTARES - JUGO DE TORONJA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que debe cumplir
el jugo de toronja

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 278

JUGO DE TORONJA.
1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:11

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

JUGOS Y NECTARES - NOR 0S (ZUMOS) DE

FRUTAS CONSERVADOS POR MEDIOS FISICOS. EXClUSIVAMENTE
NO REGULADOS POR NORMAS INDIVIDUALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos que deben cumplir los jugos

(zumos) de frutas, obtenidos a partir de fruta de una sola especie,
no regulados por normas individuales.

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 544

JUGOS (ZUMOS) DE FRUTAS
CONSERVADOS POR MEDIOS
FiSICOS EXCLUSIVAMENTE NO
REGULADOS POR NORMAS

INDIVIDUALES. ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.160.10

COMITE TECNICO: 67:04

)
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS k/ra

?RODUCTOS ELABORADOS

A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

. JUGOS Y NECTARES
NECTARES DE ALGUNOS FRUTOS CITRICOS
CONSERVADOS POR MEDIOS FISICO- QUIMICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos con que deben cumplir los
néctares de algunos frutos ctrcos conservado por medio
qui

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 515

JUGOS Y NECTARES DE ALGUNOS
FRUTOS CITRICOS CONSERVADOS
POR MEDIO FiSICO-QUIMICOS.
EXCLUSIVAMENTE.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

INDOCAL

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS V7 VEGETALES
NECT) RODUC 0S PULPO!
OCONS /ADO POR MEDIOS FISICOS
EXCLUSIVAMENTE ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos con que deben cumplir
el néctar de mango conservado por medios fisicos exclusivamente.

contactar al:

BEBIDAS NO ALCOHOLCAS

NORDOM 543

PRODUCTO PULPOSO DE MANGO
CONSERVADO POR MEDIOS
FISICOS EXCLUSIVAMENTE.
(NECTAR DE MANGO).
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:14

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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El hielo es el agua congelada, es decir, en es
Urales del agua. Se reconoce por su temperatura, su color blanco niveo, su

flotabilidad y ser muy frio al tacto.

Conservar los alimentos y enfriar idas {n dos de los principales usos

_del hielo, tanto en el ambito industrial o doméstico. En principio, no
es un prc:tﬁetfd‘é’:lto riesgo sanitario, aunque si no se maneja de manera
apropiada puede&nvertirse en el origew toxiinfecciones alimentarias.

" Usar agua potable para su elaboracién, unas correctas practicas de higiene y
una manipulacién éaecuada son requisitos imprescindibles para conseguir un

Uproducto final de calidad.

>

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

HIELO ENVASADO
PARA CONSUMO HUMANO

ESPECIFICACIONES SANITARIAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos, disposiciones y especificaciones
sanitarias, etiquetado y expendio que deben cumplir el hielo envasado
de calidad alimentaria, producido para su comercializacién.

Departamento de Orientacion yDivulgacén Sede Centrl

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 447

HIELO ENVASADO PARA
CONSUMO HUMANO —
ESPECIFICACIONES SANITARIAS.

ICS: 13.060.20

COMITE TECNICO: 13:03

Lo

INDOCAL

AGUA PROCESADA POTABLE

ENVASADA PARA BEBIDA
ESPECIFICACIONES

OBJETO

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 64

AGUA PROCESADA POTABLE
ENVASADA PARA BEBIDA.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 13.060.20

COMITE TECNICO: 13:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

AGUA PARA USO
DOMESTICO
ESPECIFICACIONES

Esta norma establece los requisitos fisicos, quimicos y bacteriol6gicos qt
cumpli el agua destilada para uso doméstico.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 1,404,

1181

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 1

AGUA PARA USO DOMESTICO.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 13.060.20

COMITE TECNICO: 13:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
46

®
L7D CALIDAD DEL AGUA Y EL HIELO

AGUA PARA
USO DOMESTICO
MUESTREO

B OBJETIVOY
" CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método de muestreo del agua

microbiol6gicos.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
Tel.

mu1

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 39

AGUA PARA USO DOMESTICO.
MUESTREO.

ICS: 13.060.01

COMITE TECNICO: 13:03

OBJETIVO

Esta norma establece las caracteristicas de calidad,
envasado y presentacion de las aguas minerales naturales
embotelladas que se ofrecen a la venta como alimento.

\ CAMPO DE APLICACION

Las especificaciones contenidas en esta norma sélo
se aplicaran a todas las aguas minerales y naturales que
se ofrecen a la venta como alimento. No se aplicara
a las aguas minerales que se venden o utilizan para
otros fines.

Departamento de Orentacion y Divlgacion Sede Central
04

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 587

AGUAS MINERALES NATURALES.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 13.060.20

COMITE TECNICO: 13:03

ANALISIS DEL AGUA

DETERMINACION DE MICROORGANISMOS AEROBIOS MESOFILOS

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el nimero de
microorganismos aerébios mesofilos en el agua.

i it sici contactaral
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 462

AGUA. ANALISIS DE AGUA.
DETERMINACION DE
MICROORGANISMOS AEROBIOS
MESOFILOS.

1CS: 07.100.20

COMITE TECNICO: 13:03



ENUMERACION DE COLIFORMES TOTALES
METODO NMP (FERMENTACION TUBOS MULTIPLES)
OBJETIVO
Esta norma establece el método de andlisis microbiologico para

la determinacién del nimero de coliformes.

i icio contactar al
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:

CALIDAD DEL AGUA'Y EL HIELO

NORDOM 463

AGUA. ANALISIS DE AGUA.
ENUMERACION DE COLIFORMES
TOTALES. METODO NMP
(FERMENTACION TUBOS
MULTIPLES).

1CS: 07.100.20

COMITE TECNICO: 13:03

T
NORDOM ] \
25 R

e

"\f—z
) = ANAL’S,S DE AGUA

DETER,
. INACy,
NTENIDQ DE C?gRll’JEI:.OS

OBJETIY
Oy ca
Esta nn,,,uAPUCACIGhI'vPO o=
determing oy oo eStablece ¢ ‘mét
Contenid e, E,omhda Para
"T05 €n el agy,

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 25

DETERMINACION DE CLORUROS.
ICS: 13.060.01

COMITE TECNICO: 13:03

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

ANALISIS DE AGUA~
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ARSENICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido de arsénico en el agua.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Contal
31,404,

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 23

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ARSENICO.

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03

Lo

INDOCAL

L NORDOM

ANALISIS DE AGUAD .

I

INACIéN DEL CONTEN!
DEDCE;I'EMIAO -METODO DELA DITIZONA

OBJETIVO

establece el método de 13 Ditizona para

Esta norma &5 N renido de cadmio en el 2gu2-

|

|

|

| determinar el
|

CAMPO DE APLICACION
tenido de plomo,
< aplica a aguas con contenide o,
“'ey”ci{,‘?i‘li o Sicuota tomad para ndliss oo may
e i te, y para ur
1mi ,VESDQCT\\’ENEH % a
e o de 05 de cadmic.

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 24

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CADMIO. METODO DE LA
DITIZONA.

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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o
L CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

INDOCAL

=S

ANALISIS DE AGUA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE

ANALISIS DEL AGUA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE COBRE

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar el
contenido de cobre de agua.

m3y de 5 g/l cuando
de ancho en mediciones fotométri

Departamento de Orientacidn y Divulgacidn Sede Central:
231, 404,

CROMO HEXAVALENTE - METODO COLORIMETRICO

Departamento de Orientacén y Divulgacin Sede Cental:

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 26 NORDOM 54 NORDOM 9

DETERMINACION DEL CONTENIDO DETERMINACION DEL CONTENIDO DETERMINACION DEL CONTENIDO

DE CIANURO. DE COBRE. DE CROMOHEXAVALENTE.
METODO COLORIMETRICO.

ICS: 13.060.20 ICS: 13.060.01

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03 COMITE TECNICO: 13:03

COMITE TECNICO: 13:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
48

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

b 7

CALIDAD DEL AGUA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE FLUORURO

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar el contenido de
fluoruro en el agua.

Departamento de Orientacén y Divulgacion Sede Cental:

CALIDAD DEL AGUA Y EL HIELO

NORDOM 27

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE FLUORURO.

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03



ANALISIS DEL AGUA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE HIERRO

OBJETIVO

Esta norma tiene como objetivo establecer los métodos para
determinar el contenido de hierro en el agua.

) i i e
Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
31, 404,

ot

CALIDAD DEL AGUA'Y EL HIELO

NORDOM 41

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HIERRO.

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03

ANALISIS DEL AGUA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE PLOMO

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar el contenido de
plomo en el agua potable con una concentracién minima de 2ug de
plomo en la muestra.

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

NORDOM 40

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PLOMO.

ICS: 71.040.40

COMITE TECNICO: 13:03

CALIDAD DEL AGUAY EL HIELO

ANALISIS DEL AGUA

DETERMINACION DEL COLOR Y SABOR

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar si
el agua potable posee olor y sabor.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
12 ; Ext. 230, 231, 404,
/1181 i "

CALIDAD DEL AGUAY HIELO

NORDOM 455

DETERMINACION DEL OLOR Y
SABOR.

ICS: 13.060.01

COMITE TECNICO: 13:03

Lo

INDOCAL

1ra. Edicién
19 de Octubre
1999

,,,,,

MEDICION DE FLUJO EN AGUA
EN CONDUCTOS CERRADOS
MEDIDORES PARA AGUA POTABLE FRIA PARTE 3
EQUIPOS Y METODOS DE ENSAYO

OBJETO Y CAMPO DE APLICACI
Esta parte de | ‘ma ICONTEC 1063 (1era. Rev.) establece
e

CALIDAD DEL AGUAY HIELO

NORDOM/CA 011-3

MEDICION DE FLUJO DE AGUA
EN CONDUCTOS CERRADOS.
MEDIDORES DE AGUA POTABLE
FRIA. PARTE lIl. EQUIPOS Y
METODOS DE ENSAYO.

1CS: 17.120.10

COMITE TECNICO: 23:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

Estas normas estudian lo relativo a definiciones, clasificacion, etiquetado, muestreo,
método de ensayo y especificaciones de la carne, productos elaborados con carne y
preparados en diferentes formas. Ademads estudia de manera particular el jamodn, la

longaniza, el salami, el chorizo, el salchichdn y otros.

— ~&J [ e
HIGIENE DE LAS CARNES ‘ . v =
REQUISITOS PARA LA INSTALACION, CLASIFICACION CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS HIGIENE DE LAS CARNES
Y DESIGNACION DE LOS MATADEROS Y DEFINICION Y REQUISITOS DE LAS CARNES ROJAS CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE DE LAS CARNES
ESTABLECIMIENTOS DE CARNES FRESCAS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION e ben cumplir l presente Cédigo de Practica abarca Disposiciones de Higiene para las Carnes
Esta Norma Dominicana establece los requisitos para la instalacion, las carnes para consumo humano. Esta norma se aplica a las especies: Bovino, Cruda, Preparados de Carne y Carne
clasificacion y designacién de los mataderos y establecimientos de carnes frescas. Ovino, Porcino y Caprino. produccidn del animal vivo hasta el punto de venta al por menor.
fovorcomtactr ’ Lo conactarat
Oepartametsd rnaciny D e el epmerade Oty Ol e e Deparamntodo Oretacn i Sad Conr

n o

CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS CARNICOS CARNICOS

NORDOM 687 NORDOM 106 NORDOM 660
REQUISITOS PARA LA DEFINICIONES Y REQUISITOS DE CODIGO DE PRACTICAS DE
INSTALACION, CLASIFICACION LAS CARNES ROJAS. HIGIENE PARA LA CARNE.
Y DESIGNACION DE LOS

MATADEROS Y ESTABLECIMIENTOS ICS: 67.120.10 ICS: 67.120.10

DE CARNES FRESCAS. COMITE TECNICO: 67:19 COMITE TECNICO: 67:32

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS




NORDOM 2
630

U

HIGIENES DE LOS ALIMENTOS

PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA ELABORACION
DE LAS CARNES DE AVES DE CORRAL

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma se aplicara a todas las aves de corral, canales de
aves de corral, partes u otras materias comestibles de las mismas
que no hayan difo tratadas en forma alguna para conseguir su
conservacion, salvo que puedan haber sido enfriadas y congeladas,
y estén destinadas al consumo humano ya sea por venta directa
como tales, o por elaboracion ulterior.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
‘Ext. 230, 231, 404,

Tel.

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 630

PRACTICA DE HIGIENE PARA LA
ELABORACION DE LAS CARNES DE
AVES DE CORRAL.

1CS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:32

HIGIENE DE LAS CARNES
FIAMBRE - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

ias a que cer el Fiambre y sustituye la
2004). Carnes y Productos Carnicos. Mortadela.

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 697

HIGIENE DE LAS CARNES.
FIAMBRE. ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

)
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS k/ra

HIGIENE DE LAS CARNES

SALCHICHAS - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que debe cumplir
las salchichas no enlatadas.

Para més inf

el.:. ; Ext.: 230, 231, 404, 260;
/11#1 Entrada | 1, Santi

INDOCAL

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS
PREPARACION DE LA MUESTRA PARA
ANALISIS MICROBIOLOGICOS

OBJETIVO

Esta norma establece el procedimiento a seguir para la identificacién y.
preparacién inadas al analisis microbiolG

Departamento de Oientaciony Divulgacidn Sede Central:

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 392

HIGIENE DE LAS CARNES-
SALCHICHAS-ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 86

PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ANALISIS MICROBIOLOGICO.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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®
L7D CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

INDOCAL

NORDOM 756

Directrices para el control de cai
| y salmonella en la carne de p

1ra Edicién
21 de febrero,
1990

CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS
RECUENTO DE CLOSTRIDIUM PERFRINGES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinar el recuento
de Clostridium perfringens en carne y productos carnicos.

CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS

ENUMERACION DE COLIFORMES FECALES
METODO DE REFERENCIA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el nimero de
microorganismos aerobios viables en la came y productos cémicos.

CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
RECUENTO DE MICROORGANISMOS AEROBIOS
ESTRICTOS Y FACULTATIVOS VIABLES

Esta blece el método de andlisis mi i i del
némero de coliformes fecales. Esta norma se aplica a las carnes y productos carnicos.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:

cont
Departamento de Orientacion  Divulgacén Sede Centrl
Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do. 1,404,
# i Tel

Departamento de Oientaciony Divulgacidn Sede Central:

L@’f @INDOCALRD

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 429

RECUENTO DE CLOSTRIDIUM
PERFRINGES.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 405

RECUENTO DE
MICROORGANISMOS AEROBIOS
ESTRICTOS Y FACULTATIVOS
VIABLES.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 428

ENUMERACION DE COLIFORMES
FECALES. METODO DE
REFERENCIA.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 756

DIRECTRICES PARA EL CONTROL DE
CAMPYLOBACTER Y SALMONELLA
EN LA CARNE DE POLLO.

1CS: 67.120.20

COMITE TECNICO: 67:32



CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CENIZAS
METODO DE REFERENCIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método de referencia para determinar
el contenido de cenizas de la carne y productos carnicos.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Centra:

P

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 300

DETERMINACION DE CENIZAS.
METODO DE REFERENCIA.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE
Y PRODUCTOS
CARNICOS

DETERMINACION DE NITRITO

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de nitrits arnicos.

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 45

DETERMINACION DE NITRITOS.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

)
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS k/ra

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

DETERMINACIGN DEL CONTENIDO DE
GRASA TOTAL - METODO DE REFERENCIA

OBJETIVO

Esta norma establece el méto cerminacion del
contenido total de gras 5.

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 404

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE GRASA TOTAL. METODO DE
REFERENCIA.

ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

INDOCAL

CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE HUMEDAD
METODO DE REFERENCIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método de referencia para determinar
el contenido de s car roductos carnicos.

Departament de Orientacion y Divigacién Sede Central:

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 299

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD. METODO DE
REFERENCIA.

ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

VL

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE NITROGENO AMONIACAL
OBJETIVO
Estanorma fene como objetivo establecer el método para la determinaci
|, en carne y productc arni

Departamento de Orientaciény Divugacién Sede Central:

@B

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 72

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE NITROGENO AMONIACAL.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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o '
L CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

‘ CARNE Y

. PRODUCTOS CARNICOS
DETERJVIINACIQN DEL CONTENIDO

| DE PROTEINAS - METODO DE REFERENCIA

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido de proteinas en las
carnes y productos carnicos, a tra

"~ CARNE
Y PRODUCTOS
CARNICOS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SAL

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
d ! io) en carne y arni

Departamento de Oientaciony Divulgacidn Sede Central:

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 338

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PROTEINAS. METODO DE
REFERENCIA.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 44

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SAL.

ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

NE ) UCT
CARNICOS

DETERMINACION DEL ESTADO DE
CONSERVACION REACCION DEL EBER

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para deterr do d
Carney Productos Carnicos, i

ion de la
de Eber. Este método no

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 71

DETERMINACION DEL ESTADO DE
CONSERVACION. REACCION DE
EBER.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19



CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 70

DETERMINACION DEL ESTADO DE
CONSERVACION. REACCION DEL
ACIDO SULFHIDRICO.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
MEDICION DEL pH
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 87

MEDICION DEL PH.
ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

)
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS k/r:

HIGIENE DE LAS

CARNES

la :resente Normg ¢,

debe: ecs:ecif.icaciones [
e :thr los eMbutigog

COmerq.ue‘ta Para s
Cializacigp,,

[¥7) s

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 689

NORMA PARA EL ETIQUETADO DE
EMBUTIDOS.

ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

INDOCAL

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 601

EMBUTIDOS. DEFINICIONES,
CLASIFICACION Y REQUISITOS.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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L7

INDOCAL

S

HIGIENE DE
LAS CARNES

JAMON
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Este reglamento establece las caracteristicas y fija las normas
sanitarias a que debe obedecer el jamon.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Centra:

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 322
JAMON. ESPECIFICACIONES.
ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

W -
LONGANIZA
DEFINICIONES Y REQUISITOS

OBJETIVO
i

Esta norma establece las definiciones y
y organolépticos que debe cumplir la longar
y consumo direc

Departamento.

CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS CARNICOS
NORDOM 787 NORDOM 66
LONGANIZA. DEFINICIONES Y SALAMI. ESPECIFICACIONES.
REQUISITOS.

ICS: 67.120.10
ICS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19
COMITE TECNICO: 67:19

CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS

NORDOM 65

SALCHICHON. ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:19



)
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS k/ra

INDOCAL

CARNEY LR
) : PRODUCTOS CARNICOS
PRODUCTOS CARNICOS CARNE DE BOVINO PASTA DE CARNE
CHORIZO - ESPECIFICACIONES DEFINICION DE CANAL, MEDIO CANAL Y CUARTOS ATl CORTE DE CARNE DE PORCINO
oulETVD Y canpoDE APCAON OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION e SETIOYCANPODE IO DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES
Esta n ini isitos minir leben Esta presente norma define la canal, medio canal y los cuartos los productos alimentici i pastas d %

orma lece los
cumplir el producto alimenticio denominado chorizo. Esta norma establece I i de porcino. Esta

i
a los cortes de mayor ial en el pais, t i importados.

trasero y delantero de los animales bovinos luego de faenado.

a mis.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central: Departamento de Orientacién y Divulgacidn Sede Central: Departamento de Oientaciony Divulgacén Sede Central:

CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS CARNICOS CARNICOS CARNICOS
NORDOM 604 NORDOM 360 NORDOM 593 NORDOM 410
CHORIZO. ESPECIFICACIONES. CARNE DE BOVINO. DEFINICION PASTA DE CARNE. CORTE DE CARNE DE

DE CANAL, MEDIO CANAL Y ESPECIFICACIONES PORCINO. DEFINICIONES Y
ICS: 67.120.10 CUARTOS. ESPECIFICACIONES.

o ICS: 67.120.10
COMITE TECNICO: 67:19 ICS: 67.120.10 o ICS: 67.120.10
COMITE TECNICO: 67:19
COMITE TECNICO: 67:19 COMITE TECNICO: 67:19

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

De acuerdo a la Norma ISO/IEC 17000:2004, evaluacién de la
conformidad o certificacion es la “demostracidon de que se cumplen
los requisitos especificados relativos a un producto, proceso, sistema,

persona u organismo”.

La Direcciéon de Evaluacién de la Conformidad del INDOCAL ofrece
servicios de certificacion a nivel nacional e internacional, en las
modalidades de certificacion de productos, procesos y servicios
y certificacion de sistemas de gestion. Todas las anteriores se
constituyen en herramientas para contribuir a la competitividad del

sector economico del pais.

La estructura, procesos, procedimientos y los recursos que constituyen
el sistema de gestion de la calidad para los servicios de Evaluacion de la
Conformidad que presta el INDOCAL, estan de acuerdo a los requisitos
establecidos en: ISO/IEC 17065 Evaluacion de la Conformidad -
Requisitos para Organismos que Certifican Productos, Procesos y
Servicios; ISO/IEC 17021 Evaluacion de la Conformidad - Requisitos
para los Organismos que Realizan la Auditoria y la Certificacién de

Sistemas de Gestion y otros documentos de entes de acreditacion.

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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Estas normas especifican los requisitos para la Gestidon de Sistemas de Calidad, Calidad para Mipymes, Gestion de la
Energia, Inocuidad de los Alimentos, Igualdad de Género, Gestion Ambiental, Evaluacién de la Conformidad y Laboratorios

de Ensayo y Calibracidn.

GESTION ok 14
CAL

Enla NORDOM INTERNACIONAL IS0 9001:2015, s términos "producla” o "senicic” se

statuory

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Cential:
31,404,/ £ mail

SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD

NORDOM ISO 9001:2015

SISTEMAS DE GESTION DE LA
CALIDAD - REQUISITOS.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 03:3

CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

NORDOM
1SO
9000:2015

SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD
Fundamentos y vocabulario

Esta Norma Internacional describe los fundamentos
de los sistemas de gestion de la calidad, los cuales
constituyen el objeto de la familia de Normas
1SO 9000, y define los términos relacionados
con los mismos.

Departamento de Orientacién y Divugacién Sede Central:
1, 260, 403

141

SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD

NORDOM ISO 9000:2015

SISTEMAS DE GESTION DE LA
CALIDAD — FUNDAMENTOS Y
VOCABULARIO.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 03:3

9004:2009
1ra. Edicién
20 de Septiembyy
2010

GESTION PARA EL EXITO
SOSTENIDO DE UNA ORGANIZACION
ENFOQUE DE GESTION DE LA CALIDAD

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Internacional proporciona orientacion a las organizaciones para ayudar a
lograr el éxito sostenido mediante un enfoque de gestion de la calidad. s aplicable a
cualquier organizacion, independientemente de su tamario, tipo o actividad. Esta
Norma Internacional no esta prevista para su uso con fines de certificacion,
reglamentarios o contractuales.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

@

SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD

NORDOM-ISO 9004:2009

GESTION PARA EL EXITO
SOSTENIDO DE UNA
ORGANIZACION—ENFOQUE DE
GESTION DE LA CALIDAD.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 03:3

INDOCAL

DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA
DE LOS SISTEMAS DE GESTION

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION
Esta Norma Internacional proporciona orientacién sobre la auditoria de los sistemas de gestion,
incuyendo los princpis de s audtori, I gestion de un programa de auditoria y a realizacion
de uditoia d sstemas de gestitn, sobre

cipan en el d luyendo a a person: 3 que gestions
o nmgmmi de auditoria, los auditores y l0s equipos €5 aplicable a todas
ciones que necesitan reaiza auditorias internas o ennan 0ssisms de ghouin, & gesdonar
un programa de auditor

Departamento de Orientacién  Divulgacén sede Centrl

@ e

SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD

NORDOM ISO 19011:2011

DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA
DE LOS SISTEMAS DE GESTION.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 03:3

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

- 4 '/é

NORDOM ISO/TR 10013:2001

DIRECTRICES PARA LA DOCUMENTACION DE SISTEMAS
DE GESTION DE LA CALIDAD

Objeto'y Campo de Aplicacion
s i

SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD

NORDOM ISO/TR
10013:2001

DIRECTRICES PARA LA
DOCUMENTACION DE SISTEMAS
DE GESTION DE LA CALIDAD.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 03:3

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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MODELO GESTION DE CALIDAD
PARA MICROS, PEQUENAS Y MEDIANAS
EMPRESAS (MIPYMES) - REQUISITOS

L7 @INDOCALRD
Efosrrime
e R . INDocAL

GESTION DE CALIDAD PARA
MIPYMES

NORDOM 774

MODELO DE GESTION DE CALIDAD
PARA MICROS, PEQUENAS Y
MEDIANAS EMPRESAS (MIPYMES)
- REQUISITOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 03:3

)
k/a CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

SISTEMAS DE GESTION DE LA ENERGIA
REQUISITOS CON ORIENTACION PARA SU USO

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION
nal especifica los requisitos

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

GESTION DE LA ENERGIA

NORDOM ISO 50001:2011

SISTEMAS DE GESTION DE LA
ENERGIA. REQUISITOS CON
ORIENTACION PARA SU USO.

ICS: 27.010

COMITE TECNICO: 03:4

SISTEMAS DE GESTION
DE LA INOCUIDAD DE
LOS ALIMENTOS

REQUISITOS PARA CUALQUIER ORGANIZACION
EN LA CADENA ALIMENTARIA

OBJETO Y CAl CACION

GESTION INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

NORDOM ISO 22000:2005

SISTEMAS DE GESTION DE LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS—
REQUISITOS PARA CUALQUIER
ORGANIZACION EN LA CADENA
ALIMENTARIA.

ICS: 67.020

COMITE TECNICO: 03:4



SISTEMA DE GESTION PARA LA
IGUALDAD DE GENERO

REQUISITOS

Esta norma de sistema de gestion para Ia igualdad de género ha sido disefiada para ser aplicada en
bl rco de referencia estructurado para la

instituciones publicas y privadas. Constituye por tanto,

implementen a través de la
basadas en género en ol

igualdad entre trabajadoras y trabajadores en las
trasformacion de los esquemas tradicionales que
espaciolaboral.

la igualdad y. Ia prevision social, el clima laboral

doc@indocalgobdo.
Roglonal Norte:Call 11 No.1, La Zuza |, Santage, RD.

GESTION PARA LA IGUALDAD DE
GENERO

NORDOM 775

SISTEMA DE GESTION PARA
LA IGUALDAD DE GENERO —
REQUISITOS.

1CS: 03.100.01

COMITE TECNICO: 03:3

)
CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD k/ra

SISTEMA DE GESTION

AMBIENTAL

REQUISITOS CON ORIENTACION PARA SU USO

% ‘ Objetivo
A

GESTION AMBIENTAL

NORDOM ISO 14001:2015

SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL.
REQUISITOS CON ORIENTACION
PARA SU USO.

1CS: 13.020.10

COMITE TECNICO: 13:04

NORDOM

1SO
14004:2004
1ra. Edicion
25 de Julio
2012

SISTEMAS DE GESTION AMBIENTAL
DIRECTRICES GENERALES SOBRE PRINCIPIOS,
SISTEMAS Y TECNICAS DE APOYO

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

GESTION AMBIENTAL

NORDOM ISO 14004:2004

SISTEMAS DE GESTION
AMBIENTAL-DIRECTRICES
GENERALES SOBRE PRINCIPIOS,

SISTEMAS Y TECNICAS DE APOYO.

1CS: 13.020.10

COMITE TECNICO: 03:4

INDOCAL

NORDOM
1SO 14011

1ra. Edicién
io

DIRECTRICES PARA LA
AUDITORIA MEDIOAMBIENTAL

PROCEDIMIENTOS DE AUDITORIA - AUDITORIA DE LOS
SISTEMAS DE GESTION MEDIOAMBIENTAL

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma Internacional establece procedimientos de auditoria que permiten
la planificacion y la realizacion de una auditoria sobre un SGM, a fin de
determinar la conformidad con los criterios de auditoria de un SGM.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

@ e

GESTION AMBIENTAL

NORDOM ISO 14011

DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA
MEDIO AMBIENTALES.
PROCEDIMIENTOS DE AUDITORIA.
AUDITORIA DE LOS SISTEMAS DE
GESTION MEDIOAMBIENTALES.

1CS: 13.020.01

COMITE TECNICO: 3:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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1 7
k/ CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

INDOCAL

DIRECTRICES PARA LA GESTION AMBIENTAL
AUDITORiA MEDIOAMBIENTAL EVALUACION DE LA ECOEFICIENCIA DEL SISTEMA DEL

< PRODUCTO PRINCIPIOS, REQUISITOS Y DIRECTRICES
CRITERIOS DE CUALIFICACION PARA LOS
AUDITORES MEDIOAMBIENTALES

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

GESTION AMBIENTAL GESTION AMBIENTAL GESTION AMBIENTAL
NORDOM ISO 14012 NORDOM ISO 14045:2012 NORDOM ISO/IEC
. . 17000:2004
DIRECTRICES PARA LA AUDITORIA GESTION AMBIENTAL.
MEDIOAMBIENTAL. EVALUACION DE LA ECOEFICIENCIA EVALUACION DE LA
. DEL SISTEMA DEL PRODUCTO, CONFORMIDAD - VOCABULARIO Y
CRITERIOS DE CUALIFICACION PRINCIPIOS, REQUISITOS Y PRINCIPIOS GENERALES.
PARA LOS AUDITORES DIRECTRICES.
MEDIOAMBIENTALES. ICS: 01.040.03 / 03:120.20
ICS: 13.020.10
1CS: 13.020.01 COMITE TECNICO: 3:05

COMITE TECNICO: 13:02
COMITE TECNICO: 13:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
62

RE\{‘ALUACION DE LA CONFORMIDAD

equisitos generales para los organismos
de acreditacién.

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC
17011:2004

REQUISITOS GENERALES PARA LOS
ORGANISMOS DE ACREDITACION
QUE REALIZAN LA ACREDITACION
DE ORGANISMOS DE EVALUACION
DE LA CONFORMIDAD.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05



EVALUACION DE LA CONFORMIDAD
REQUISITOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE LOS
DIFERENTES TIPOS DE ORGANISMOS QUE
REALIZAN INSPECCION

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC
17020:2012

REQUISITOS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE

LOS DIFERENTES TIPOS DE
ORGANISMOS QUE REALIZAN LA
INSPECCION.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

o EVAI.UACION DE LA CONFORMIDAD
s Dt ‘;’..-,"ié’r’é%ﬂi’.'é?f bRt
17021 2011 de gestion.

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC
17021:2011

REQUISITOS PARA LOS
ORGANISMOS QUE REALIZAN LA
AUDITORIA Y LA CERTIFICACION
DE SISTEMAS DE GESTION.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

NORDOM ISO / IEC TS 17021-2:2012

LA CONFORMIDAD
REQUISITOS PARA LOS ORGANISMOS QUE REALIZAN LA
mnrrom yia esmﬂcu:mu DE SISTEMAS DE GEST |6||
REQUISI CIA PARA LA AUDITORIA Y LA
AR TIFCACION DE SITEMAS DE GEeTION AMBIENTAL

Esta norma técnica especifica requisitos de competencia adicionales
para el personal involucrado en el proceso de auditoria y certificacion
para Sistemas de Gestion Ambiental (SGA) y complementa los requisitos
existentes de la Norma ISO/IEC 17021.

Departamento de Orientacidn y Divulgacién Sede Central:
231

Santi

LD

. @INDOCALRD
INDocAL

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC TS
17021 2:2012

REQUISITOS PARA LOS ORGAN-
ISMOS QUE REALIZAN LA AUDI-
TORIA Y LA CERTIFICACION DE
SISTEMAS DE GESTION.

PARTE 2: REQUISITOS DE COMPE-
TENCIA PARA LA AUDITORIA Y LA
CERTIFICACION DE SISTEMAS DE
GESTION AMBIENTAL.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

INDOCAL

EVALUACION DE LA
NORDOM CONFORMIDAD
ISO/IEC

REQUISITOS GENERALES PARA

ORGANISMOS QUE REALIZAN
CERTIFICACION DE PERSONAS.

' \ ‘\ Q\
g -
Esta Norma C'QQ\

Internacional contiene
principios y requisitos
para un organismo
de certificacion de
personas con
respecto a requisitos
especificos,

e incluye el desarrollo
y mantenimiento

de un esquema de
certificacion de
personas

17024:2012

Departamento de Orientaci
31,

141 Entrada

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO 17024:2012

REQUISITOS GENERALES PARA
LOS ORGANISMOS QUE REALIZAN
CERTIFICACION DE PERSONAS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

1SO IEC )
17065:2012

1ra. Edicion
24 de Julio
2013

EVALUACION DE LA CONFORMIDAD
REQUISITOS PARA ORGANISMOS QUE CERTIFICAN
PRODUCTOS, PROCESOS Y SERVICIOS

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

2
a
v
Nor
ser
o

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC
17065:2012

REQUISITOS PARA ORGANISMOS
QUE CERTIFICAN PRODUCTOS,
PROCESOS Y SERVICIOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
64

NORDOM ISO/IEC 17067:2013

FUNDAMENTOS DE LA CERTIFICACION DE PRODUCTO Y
DIRECTRICES PARA LOS ESQUEMAS DE CERTIFICACION DE PRODUCTO

Objetoy Campo de Aplicacién
Esta Norma

CERTIFICACION Y EVALUACION
DE LA CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC
17067:2013

FUNDAMENTOS DE LA
CERTIFICACION DE PRODUCTO

Y DIRECTRICES PARA LOS
ESQUEMAS DE CERTIFICACION DE
PRODUCTO.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05

CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

GUIA
NORDOM
1SO IEC 22:96

1ra. Edicién
29 de Octubre,
2004,

CRITERIOS GENERALES PARA EFECTUAR LA
DECLARACION DE CONFORMIDAD DEL PROVEEDOR

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

GUIA NORDOM ISO/IEC
22:96

CRITERIOS GENERALES PARA
EFECTUAR LA DECLARACION DE
CONFORMIDAD DEL PROVEEDOR.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:03

2 NORDOM ISO/IEC
TS 17022:2012

@INDOCALRD
INDocAL

EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM ISO/IEC TS
17022:2012

REQUISITOS Y
RECOMENDACIONES PARA EL
CONTENIDO DE UN INFORME
DE AUDITORIA DE SISTEMAS DE
GESTION DE TERCERA PARTE.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 3:05



REQUISITOS GENERALES PARA LA COMPETENCIA
DE LOS LABORATORIOS DE ENSAYO Y DE CALIBRACION

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Internacional establece los requisitos generales para la competencia en la

realizacion de ensayos o de calibraciones, incluido el muestreo. Cubre los ensayos y las

calibraciones que se realizan utilizando métodos normalizados, métodos no normalizados

y métodos desarrollados por el propio laboratorio. Esta Norma Internacional es aplicable

a todas las organizaciones que realizan ensayos o calibraciones. Estas pueden ser, por

ejemplo, los laboratorios de primera, segunda y tercera parte, y los laboratorios en los que
lib forman parte de la i 6nyla ion de pr

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

LABORATORIOS DE ENSAYO Y
CALIBRACION

NORDOM-ISO 17025

REQUISITOS GENERALES PARA
LA COMPETENCIA DE LOS
LABORATORIOS DE ENSAYOS Y
CALIBRACION.

1CS: 03.120.10

COMITE TECNICO: 3:03

Lo

INDOCAL

1ra Edicién
23 de enero
1991

ENSAYOS NO DESTRUCTIV

CALIFICACION Y CERTIFICACION DE PERSONAL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece un sistema para la calificacién de personal
que efectda ensayos no destructivos, en la industria utilizando "
cualesquiera de los siguientes métodos:
a) Ensayo de corriente parasitas.
b) Ensayo de liquidos penetrantes.
c) Ensayo de particulas magnéticas.
d) Ensayo de radiografia.
e) Ensayo de ultrasonido.

Campo de aplicacién. El sistema descripto en esta norma
dominicana, también se puede aplicar a inspeccién visual, ensayo
de fugas, radiografia neutrdnica, emisidn acustica y tros métodos

de END para los cuales exista un programa de certificacion nacional.
i6 itacion y isicion de esta norma, favor contactar al:
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; I: cendoc@indocal.gob.do
Regional Norte: C/11 #1 Entrada la Zurza |, Santiago, Republica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

Para mas

ENSAYOS NO DESTRUCTIVOS

NORDOM 434

ENSAYOS NO DESTRUCTIVOS.
CALIFICACION Y CERTIFICACION
DE PERSONAL.

ICS: 19.100.00

COMITE TECNICO: 19:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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Estas normas especifican los requisitos para las barras de acero, los bloques de

hormigon, el cemento hidraulico, el hormigén y productos de hormigén vy las
tuberias, ductos y accesorios.
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k.,

ERIALES .
DE CONSTRUCCION
VARILLAS CORRUGADAS DE ACERO
PARA CONCRETO ARMADO
DETERMINACION DE LA RESISTENCIA
A LA FLEXION

OBJETIVO

Esta norma establece los ensayos a que sera sometida
lavarilla corrugada de i
resistenc

BARRAS DE ACERO

NORDOM 459

VARILLAS DE ACERO
CORRUGADAS PARA CONCRETO
ARMADO. DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA FLEXION.

1CS: 91.100.01

COMITE TECNICO: 91:05

)
EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION k/a

MATERIALES DE
CONSTRUCCION

VARILLAS DE CORRUGADAS DE ACERO
PARA CONCRETO ARMADO
DETERMINACION DE LA RESISTENCIA
A LA TRACCION.

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la determinacion de
la resistencia a la traccion de la varilla corrugada de acero

BARRAS DE ACERO

NORDOM 471

VARILLAS CURRUGADAS DE
ACERO PARA HORMIGON
ARMADO. DETERMINACION DE

LA RESISTENCIA A LA TRACCION.

ICS: 77.140.90

COMITE TECNICO: 91:04

e
N - =
NN v g

BARRAS DE ACERO

RTD 458

VARILLAS DE ACERO CORRUGADAS
PARA CONCRETO ARMADO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:7

INDOCAL

G

MATERIALES DE
CON UCCION

NORDOM
771 /

ESPECIFICACIONES PARA MALLA DE ACERO CORRUGADO
Y LISO PARA EL REFUERZO DEL HORMIGON

Objeto

Esta norma establece los requerimientos para las mallas,
fabricadas a partir de alambres de acero, corrugado y lisos
electrosoldados, para ser usadas en el refuerzo de hormigén.

ntactar o

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:

BARRAS DE ACERO

NORDOM 771

ESPECIFICACIONES PARA LAS
MALLAS DE ACERO CORRUGADO
Y LISO PARA EL REFUERZO DEL
HORMIGON.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:7

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM

461 )
1ra. Edicién
19 de mayo
2011
v

BLOQUES HUECOS

DE HORMIGON

ESPECIFICACIONES GENERALES

ALCANCE

Establecer las especificaciones de calidad de los blogues
huecos de hormigén estructural que se utilizan en la
construccién.

Esta norma comprende tantos a aquellas unidades
fabricadas con agregados livianos y y/o normales, o una
binacién di

para

Depa
Tel.: 809-686
Regional Norte: C/11.#1 Ent

BLOQUES DE HORMIGON

NORDOM 461

BLOQUES HUECOS DE
HORMIGON. ESPECIFICACIONES
GENERALES.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
68

Este método de ensayo tiene pol

densidady la absorcién del agreg:

puede expresar como densidad af
superficialmente seca), o ¢

BLOQUES DE HORMIGON

NORDOM 672

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR LA DENSIDAD Y LA

ABSORCION DEL AGREGADO FINO.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:4

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

[o]{s]e] ]
670

1ra. Edicién

19 de mayo

2 N
HORMIGON Y PRODUCTO
DE HORMIGON
METODO PARA DETERMINAR LA
DENSIDAD Y ABSORCION DEL
AGREGADO GRUESO
ALCANCE
Esta norma establece los requisitos de gradacion y calidad
para los agregados finos y gruesos, (excepto los agregados

livianos y pesados), para uso en hormigén.Esta norma la
puede utilizar el ista el

p -, elp oel
0 parte del de compra que
describe el material por suministrar.

contactar al:
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
‘Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal gob.do.
n ntiago, Republic Tel.:809-724-5534

BLOQUES DE HORMIGON

NORDOM 670

ESPECIFICACIONES DE LOS
AGREGADOS PARA EL HORMIGON.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

HORMIGON Y PRODUCTOS
DE HORMIGON

METODO PARA DETERMINAR LA
DENSIDAD Y ABSORCION DEL
AGREGADO GRUESO

ALCANCE

Este método de ensayo tiene por objetivo determinar la
densidad y la absorcion del agregado gueso. La densidad
se puede expresar como densidad aparente, SSS (saturada
y superficialmente seca), o densidad nominal. La densidad
nominal (SSS) y la absorcion se basan en el humedecimiento
en agua del agregado después de 24 h. este método de
5ayo no esta previsto para ser usado con agregados livianos.

BLOQUES DE HORMIGON

NORDOM 671

METODO PARA DETERMINAR
LA DENSIDAD Y ABSORCION DEL
AGREGADO GRUESO.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1



1ra. Edicién
19 de mayo
2011

HORMIGON Y PRODUCTOS

DE HORMIGON
HORMIGON DURABILIDAD |
EN ESTRUCTURA DE HORMIGON

ALCANCE

Esta norma establece las especificaciones aplicables a
hormigones hidréulicos sometidos a condiciones de
exposicion ambiental especificas, a las cuales estara

durante su  t Ademés se hace referencia a

de

\@Pf @INDOCALRD

BLOQUES DE HORMIGON

NORDOM 673

HORMIGON DURABILIDAD EN
ESTRUCTURA DE HORMIGON.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

CEMENTOS

HIDRAULICOS - CEMENTOS PORTLAND
DEFINICIONES Y TIPOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los términos relativos a los diferentes tipos.
de cementos que se emplean en la industria de la construccién.

Departamento de Orfentaién y Divulgacion Sede Central:

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 137

CEMENTOS PORTLAND.
DEFINICIONES Y TIPOS.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01

RTD 178 \
2da. Edicién
A\ 3 de febrero
2012

CEMENTOS'
HIDRAULICOS

EMENTOS PORTLAND
ESPEOIFICACIONES Y CLASIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

1.1 Objetivo. Este re%\amenw establece las caracteristicas y quimicas
cemento Pértland hidraulico.

1.2 Campo de aplicacién. Este reglamento, es apl\cable a los cementos
fabricados a partir del Clinker Pértland y el material de adicion. Este, puede
ser usado para la industria de la construccion en general.

o de Orientacién y Divulgacién Sede
Tel.: 809 sudzns s 330, 331, 403, 260; E-mai:cendoc < Gimdorsgob.do
Tel.: 809-724-5534

CEMENTOS HIDRAULICOS

RTD 178

CEMENTOS PORTLAND.
ESPECIFICACIONES Y
CLASIFICACIONES.

ICS: 23.040.20

COMITE TECNICO: 91:01

Lo

INDOCAL

NORDOM
350
1ra. Edicién
20 de agosto,
1987

@B oo
CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 350

CEMENTO PARA ALBANILERIA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91: 1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

69



INDOCAL

CEMENTOS
* ANALISIS QUIMICOS - DETERMINACION
COMPOSICION QUIMICA DEL CLINKER
PORTLAND Y CEMENTOS POR
FLUORESCENCIA DE RAYOS X

CEMENTOS HIDRAULICOS

MUESTREO

OBJETIVO

CEMENTOS HIDRAULICOS

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 177 NORDOM 728

METODOS DE ENSAYOS DE
CEMENTOS — ANALISIS
QUIMICOS — DETERMINACION DE
LA COMPOSICION QUIMICA DEL
CLINKER PORTLAND Y CEMENTOS
POR FLORESCENCIA DE RAYOS X.

CEMENTOS HIDRAULICOS.
MUESTREO.

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
70

)
L D EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

METODO DE LA PASTA

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 729

METODOS DE ENSAYOS PARA
DETERMINAR EL FRAGUADO
RAPIDO DEL CEMENTO
HIDRAHULICO (METODO DE LA
PASTA).

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01

8 P Método de ensayo para determinar la expansion
potencial de morteros de cemento Portland
expuestos a la accion de sulfatos

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 752

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR LA EXPANSION
POTENCIAL DE MORTEROS DE
CEMENTO PORTLAND EXPUESTOS
A LA ACCION DE SULFATOS.

1CS:91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01



METODO PARA DETERMINAR
LA FINURA DEL CEMENTO
PORTLAND - PARTE |

POR PERMEABILIDAD AL AIRE
(METODO DE BLAINI TE I

PARTE Il
Método de

de 45 um (No.325).

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 179

METODO PARA DETERMINAR
LA FINURA DEL CEMENTO
PORTLAND. PARTE I. POR
PERMEABILIDAD AL AIRE
(METODO DE BLAINE). PARTE
Il. UTILIZANDO EL TAMIZ DE 45

MM — NO. 325 (BASE HUMEDA).

PARTE lil. UTILIZANDO LOS
TAMICES DE 10 MM Y 315 MM
(BASE SECA).

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION k/:

INDOCAL

CEMENTOS HIDRAULICOS
METODO PARA OBTENCION DE PASTAS
Y MORTEROS DE CONSISTENCIA PLASTICA
POR MEZCLA MECANICA

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 180

METODO PARA LA OBTENCION
DE PASTAS Y MORTEROS DE
CONSISTENCIA PLASTICA POR
MEZCLA MECANICA.

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01

CEMENTOS HIDRAULICOS

METODO PARA DETERMINAR LA
CONSISTENCIA NORMAL DEL CEMENTO

OBJETIVO
Esta norma tiene como objetivo establecer el metodo para determinar

la ginsiacrkla rioal e ks cermencos Hulrlcos, fsta Roma o pretende

sefalar todos los problemas de seguridad asociados con su uso. B responsabiidad
del usus ario establecer las practicas de segurit ridad y salu
i i las itacic (Ver MSDS del ceme to)

oepar fentaciény Divuigacén Sede Central:

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 181

METODO PARA DETERMINAR
LA CONSISTENCIA NORMAL DEL
CEMENTO.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01

CEMENTOS HIDRAULICOS

METODO PARA DETERMINAR LOS TIEMPOS DE
FRAGUADO POR MEDIO DE LAS AGUJAS DE GILLMORE

OBJETIVO

Esta norma establece el método de ensayo para determinar los tiempos de
fraguado de pastas de cemento puro, por medio de las agujas de Gillmore.

oepar

Orientaciony Divuigacén Sede Central:

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 182

METODO PARA DETERMINAR
LOS TIEMPOS DE FRAGUADO
POR MEDIO DE LAS AGUJAS DE
GILLMORE.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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k/a EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

INDOCAL

CEMENTOS HIDR/ CEMENTOS HIDRAULICOS

_’d 4 e O ——_— .
- METODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR LA DETERMINACION DE LOS TIEMPOS DE FRAGUADOS o
CEMENTOS HIDRAULICOS GRAVEDAD ESPECIFICA POR EL METODO DE LA AGUJA DE VICAT CEMENTOS HIDRAULICOS
FALSO FRAGUADO DEL CEMENTO PORTLAND OBJETIVO METODO PARA DETERMINAR LA EXPANSION EN
METODO DEL MORTERO . CEEIROY ETO ARG : = ) g AUTOCLAVE DEL CEMENTO PORTLAND
sta norma establece el método de ensayo utilizado para determinar la
dad especifica. Peso especifico, de cemento hidraulicos por medio del
OBIETNVD, ascolvelimetrica deilB Chatel tilidad principal del ' omeTivo ’ "
Esta norma establece el metodo para determinar el [ostowvolmenes preo:;ird:"':"'fi;‘"'; & lidadipancipaliddlime todolex ‘ma dominicana establece el método para determinar la estabilidad

n
de volumen del cemento Portland, por medio del ensayo de autoclave
d

falso fraguado de morteros de Cemento Portland. e probetas prismaticas de pasta de cemento,

Departamento de Orentaciény Divulgacén Sede Central: Departamento de Orientaciény Divulgacén Sede Central: Departamento de Orentaciény Divulgacén Sede Central:

CEMENTOS HIDRAULICOS CEMENTOS HIDRAULICOS EDIFICACION Y MATERIALES DE EDIFICACION Y MATERIALES DE
CONSTRUCCION CONSTRUCCION

NORDOM 183 NORDOM 184

) NORDOM 212 NORDOM 213
FALSO FRAGUADO DEL CEMENTO METODO DE ENSAYO PARA
PORTLAND. METODO DE DETERMINAR LA DENSIDAD. CEMENTOS HIDRAULICOS. METODO PARA DETERMINAR LA
MORTERO. €S- 91.100.10 DETERMINACION DE LOS T!EMPOS EXPANSION EN AUTOCLAVE DEL
1CS: 91.100.10.10 T DE FRAGUADOS POR EL METODO CEMENTO PORTLAND.

COMITE TECNICO: 91:01 DE LA AGUJA VICAT.

COMITE TECNICO: 91:01 1CS: 91.100.10.10
o ICS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01
COMITE TECNICO: 91:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
72



CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 366

DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA COMPRESION
EN MORTEROS USANDO
ESPECIMENES CUBICOS DE 50MM
(0 2”) DE LADO.

1CS: 91.100

COMITE TECNICO: 91:01

®
EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION k/a

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 375

METODO PARA DETERMINAR
LA FLUIDEZ DE MORTEROS.
DESCRIPCION DE LA MESA DE
FLUJO.

1CS: 91.100

COMITE TECNICO: 91:01

NORDOM

v 376 /
1ra. Edicién
£ \11 de noviembry -
. 1981 "¢ ¥
- . 4 ‘ 5
HIDRAULICOS
DETiRMINACIﬂN DE LA RESISTENCIA

LA TENSION DE MORTEROS
DE CEMENTO

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar la

resistencia a la tensién de morteros de cemento
hidréulico.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: :
el 809-686-2205, Ext: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
#Es ntiago, Repiblic Tel:809-724:5534

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 376

DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA TENSION DE
MORTEROS DE CEMENTO.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

INDOCAL

HIDRAULICOS

CEMENTO DE ADICION
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

1.1 Objetivo. Esta norma establece las caracteristicas
y especificaciones ﬁs'\caé_y'qumicas del cemento de
adicion.

1.2 Campo de aplicacién. Esta norma, es aplicable a
los cementos fabricados a partir del Clinker de
Portland y el matel gedadlci , puede ser
on

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 438

CEMENTOS DE ADICION.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

73



INDOCAL

:/NORDOM

669 / ;

2011

“'CEMENTOS HIDRAULICOS

METODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR
EL COLOR DE HIDRATACION DEL
CEMENTO HIDRAULICO

ALCANCE

Este método de ensayo tiene por objetivo determinar el calor
de hidratacién del cemento hidraulico midiendo la diferencia
entre el calor de disolucién del cemento anhirido en
condiciones determinadas y el calor de disolucién del mismo,
parcialmente hidratado a 7 y 28 dias, en las mismas
condiciones del ensayo.

@B e
CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 669

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR EL CALOR DE
HIDRATACION DEL CEMENTO
HIDRAULICO.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
74

/NORDOM
674

1ra Edicién
19 de mayo

2011

CEMENTOS
HIDRAULICOS

METODO DE ENSAYO PARA

DETERMINAR INDICE DE ACTIVIDAD

ALCANCE

Esta norma establece el método de ensaYo para la

determinacion del ingifice de actividad (
rti

puzolana nat | y/o escoria, uti

emento Portland.

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 674

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR iNDICE DE
ACTIVIDAD DEL CEMENTO
HIDRAULICO.

1CS: 91.100.10.10

COMITE TECNICO: 91:01

A?i Zde la

ELE]

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

NORMAS STRUCCION
METODO DE ENSAYO QUIMICO DE LOS CEMENTOS HIDRAULICOS
Objeto

en el capitulo 3, cuando se usan éstos métodos de ensayo.

Para msnformacén, capacitaciny aisicin de st nor,fvor contactar
Departamento de rintacén y Divulgacin Sede Central:

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 757

METODO DE ENSAYO QUIMICO DE
LOS CEMENTOS HIDRAULICOS.

ICS: 23.040.30

COMITE TECNICO: 91:01

CEMENTOS HIDRAULICOS
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE AIRE EN MORTEROS

deter do d

| @INDOCALRD
S| ey INDOCAL

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 768

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE AIRE EN MORTEROS.

1CS: 91.100.40

COMITE TECNICO: 91:01



NORDOM
769 /¢

EXPANSION DE BARRAS
DE MORTEROS

de cemento hidraulico almacenadas en agua

Esta

de barras de mortero fabricadas con cemento hidrdulico, del que el sulfato es.

parte integral. Este método es utiizado para determinar la expansion de una

barra de mortero cuando se le almacena en agua. La expansin de la barra de.

mortero puede estar relacionada con la cantidad de sulfato en el cemento, la

expansion puede llegar a ser excesiva, cuando el cemento contiene demasiado.
o,

el cemento hidréulico, al exigir que la cantidad de expansion en agua no exceda
de un valor especificado.

‘Departamento de Orientacin y Divulgacion Sede Centra:

(L) = |

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 769

EXPANSION DE BARRAS DE
MORTEROS DE CEMENTO
HIDRAULICO ALMACENADAS EN
AGUA.

ICS: 23.040.20

COMITE TECNICO: 91:01

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

NORDOM
753

7

CEMENTOS HIDRAULICOS
METODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR
EL TRIOXIDO DE AZUFRE (SO3) OPTIMO

Esta norma est o de ensayo para determinar el
contenido de triéx 6 p

hidraulico que prop la compresion
en un mortero re condici tablecidas.
Este método aplica p: s efinidos en el
RTD 178, exceptuando los

LD

@INDOCALRD
INDOCAL

CEMENTOS HIDRAULICOS

NORDOM 753

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR EL TRIOXIDO DE
AZUFRE (503) OPTIMO.

ICS: 23.040.20

COMITE TECNICO: 91:01

//NORDOM
695

1ra Edicién
25 de julio
2012

PRODUCCION
DE HORMIGON

ALCANCE

Establecer las especificaciones para hormigén
producido en plata, ya sea dentro o fuera de las
instalaciones del proyecto, y hormigén producido
en obra. En los dos casos se considera que el
hormigdn se entrega al cliente en estado frescoy
sin indicios de fraguado.Los requisitos para la
calidad del hormlfon deben ser los especificados

en esta norma o lo especificados por el cliente.

Los valores dados se deben regir de acuerdo con el
sistema Internacional de Unidades.

Departamento de Orentacion y Divugacién Sede Central
Tel: 809-666-2205, Ext 230, 31, 404, 260; E-mal:cendoc@indocal.gobdo
ntiago, Repablic Tel.: 8097245534

@

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 695

PRODUCCION DE HORMIGON.
1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:1

INDOCAL

ORDOM
696 /

1ra Edicién
25 de julio

METODO DE ENSAYO

PARA DETERMINAR EL
ASENTAMIENTO DEL HORMIGON

ALCANCE

Esta norma establece el método para determinar el asentamiento
del hormigon en la obra y en el laboratorio.

Esta norma involucra materiales, maniobras y equipos peligrosos;
sin embargo, no implica referirse a los problemas de seguridad
asociados con su empleo. Es responsabilidad del usuario constatar
antes de su empleo las practicas y condiciones tanto de seguridad
como de sanidad y, ademés determinar la aplicacion de estas.

to de Orientacion y Divulgacidn Seds Central:
Tel.: stnszms et 230, 31, 404, 260; E-mall:cendoc@indos
Regional Norte: C/

@ e

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 696

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR EL ASENTAMIENTO
DEL HORMIGON.

1CS: 91.100.01

COMITE TECNICO: 91:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

MATERIALES DE CO“STRUCCI()N
HORMIGON FRESCO - TOMA DE MUESTRAS

Objeto

Esta norma_establece los procedimientos para obtener muestras representativas
de hormigon fresco, tal como se entrega en el sitio del proyecto, sobre las
e I T R A T requisitos
de caldad de acuerdo con [as especifcacones en s que se suministra el hormigon.
L2 norma incluye muestreos en mesclatoras estaconarias, pavimentadoras, en
camiones mezclagores, equipos sgitadores y no agitadores usados para transportar
el hormigon mezclado en planta. Esta norma también incluye procedimientos aplicados
en la preparacion de una muestra de hormigdn para ensayos adicionales, cuando estos
son indispensables o necesarios para remover el agregado de tamafio mayor al
designado. Se recomienda efectuar esta remocidn de particulas de agregado grueso

mediante tamizado.

n de esta norma, favor contactar a:
ivulgacién Sede Cents

Regional Norte: C

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 721

HORMIGON. TOMA DE
MUESTRAS.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:4

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
76

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 722

HORMIGON. PRACTICA PARA
LA TOMA DE MUESTRA DE
AGREGADOS.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:4

EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

it -

MATERIALES DE CONSTRUCCION

METODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR LA
TEMPERATURA DEL HORMIGON FRESCO

Objeto

Esta norma establece el método para detarmmar la_temperatura_del

de i TS o e
Sanidad, asi como determinar su aplic

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 723

METODO DE ENSAYO PARA
DERTERMINAR LA TEMPERATURA
DEL HORMIGON FRESCO.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:4

METODO DE ENSAYO

DE RESISTENCIA A LA COMPRESION
DE CILINDROS NORMALES DE HORMIGON

OBJETIVO

Este método de ensayo cubre la determinacién de la resistencia a la
compresién de especimenes cilindricos de hormigén, tales como los
cilindros moldeados y los nicleos extraidos.

Esta limitado a hormigones con peso unitario que excedan los 800 kg/m3.
Esta norma pretende seffalar todos los problemas de seguridad si los hay
asociados con su uso. s responsabilidad del usuario de esta norma
establecer las précticas de seguridad y salud, y determinar la

de las usar.
contactar
Departament de Orientacion y Divlgacion Sede Contral:
Tel:805.686.2205, xt.: 230,231, 408, 260; -mall: endoce@indocal oo
Tel. 8097

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 724

METODO DE ENSAYO DE
RESISTENCIA A LA COMPRESION
DE CILINDROS NORMALES DE
HORMIGON.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07



~

ELABORACION Y CURADO/DE
ESPECIMENES DE HORMIGON
EN LABORATORIO

Esta norma establece los procedimientos para la elat curado de muestras.
de h d d

e S 5
determinar Ia aplicabilidad de las limitaciones reglamentarias.

Departamento de Orintacion y ivugacion Sede Centrat

®
EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION k/:

ELABORACION |
Y CURADO R R

ESPECIMENES
DE HORMIGON
EN OBRA

de
50 con el hormigon

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 747

ELABORACION Y CURADO DE
ESPECIMENES DE HORMIGON EN
LABORATORIO.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 748

ELABORACION Y CURADO DE
ESPECIMENES DE HORMIGON EN
OBRA.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

CONTENIDO DE AIRE
EN HORMIGON

METODO VOLUMETRICO

- - .
hormigon fresco que contiene cualquier tipo de agregado, ya sea
éste

todos los problemas
n su uso. Es respon:
las précticas de seguridad y salud.

de seguridad,
sabilidad del

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 749

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE AIRE EN HORMIGON —
METODOS VOLUMETRICO.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

INDOCAL

NORDOM 758

Materiales de Construccién
Especificaciones para alambre
de acero corrugado y liso para
el refuerzo del hormigén.

Esta norma establece las especificaciones para los alambres de acero trefilado
(corrugados y lisos) para ser il il yen
mallas electrosoldadas para refuerzo del hormigon en dimensiones no menores 2.03
mm (0.080") de diametro nominal, de acuerdoala Tabla 1y Tabla 3.

Para mis
Departamento.

EDIFICACION Y MATERIALES DE
CONSTRUCCION

NORDOM 758

ESPECIFICACIONES PARA
ALAMBRE DE ACERO CORRUGADO
Y LISO PARA EL REFUERZO DEL
HORMIGON.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

77
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k/: EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION

INDOCAL

NORDOM

PRODUCTOS DE HORMIGON
METODO DE ENSAYO PARA DETERMINAR POR SECADO
EL CONTENIDO TOTAL DE HUMEDAD DE LOS AGREGADOS

Objeto

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 770

METODO DE ENSAYO PARA
DETERMINAR POR SECADO EL
CONTENIDO TOTAL DE HUMEDAD
DE LOS AGREGADOS.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
78

HIDRAULICO

DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

Establecer las definiciones, aplicables al hormigén
de cemento hidraulico.

capacitacion:

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

RTD 635

HORMIGON HIDRAULICO.
DEFINICIONES Y
ESPECIFICACIONES.

1CS: 91.100.10

COMITE TECNICO: 91:7

HORMIGON Y PRODUCTOS DE
HORMIGON

NORDOM 176

PRODUCTOS DE ASBESTO
CEMENTO. MUESTREO.

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:7

CEMENTOS

CONDUCTOS, TUBERIAS Y
ACCESORIOS DE ASBESTO - DEFINICIONES

OBJETIVO
Esta norma establece algunas definiciones relativas a productos.
de asbesto cemento.

Departamento de Orentacion y Divulgacion Sede Central:

TUBERIAS, DUCTOS Y
ACCESORIOS

NORDOM 138

CONDUCTOS, TUBERIAS Y
ACCESORIOS DE ASBESTO
CEMENTO. DEFINICIONES.

1CS: 77.140.80

COMITE TECNICO: 91:4
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EDIFICACION Y MATERIALES DE CONSTRUCCION k/:

.:;: / \/
TUBERiA FLEXIBLE PERFILADA

DE MATERIALES TERMOPLASTICO PARA
LA CONDUCCION DE AGUA - DIMENSIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

sta norma los requisitos para
tuberia flexible perﬁlada de material termoplasnco( PVC)
con superficie interna lisa y con superficie externa perfilada,
que es fabricada bajo diferentes procesos.
Estos tubos y accesorios se pueden utilizar tanto en la
perficie, como bajo la superficie para la conduccién de agua
en alcantarrllado sanitario, y‘/o Iuvlal por gravedad. o a las
presiones indicadas en Tuberia,
Flexlble Perfilada de Materiales Termo |asticos para la
onduccién de Agua. Requisitos Técnicos.

ivulgacién Sede Central:
sszzos m S Zslmz&o!mall cendoc@indocal.gob.de

TUBERIAS, DUCTOS Y
ACCESORIOS

NORDOM 502

TUBERIA FLEXIBLE PERFILADA DE
MATERIALES TERMOPLASTICOS

PARA LA CONDUCCION DE AGUA.

DIMENSIONES.
ICS: 77.140.60

COMITE TECNICO: 91:4

1ra Edicién
14 de diciembre
1999

TUBERIA FLEXIBLE PERFILADA

DE MATERIALES TERMOPLASTICO PARA
LA CONDUCCION DE AGUA - REQUISITOS TECNICOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma, especifica los requisitos para la tuberfa flexible
perfilada de material termoplastico (U-PVC), con paredes en el
exterior superficie lisa. Estos tubos y accesorios se pueden
utilizar tanto en la superficie, como bajo Ia superficie para la
conduccién de agua en alcantarillado sanitario y/o pluvial; por
gravedad, o a las presiones indicadas en la presente norma.
Los I'eqUISIlOS descritos en esta norma pueden ser omitidos o
complementa os en condiciones técnicas de entrega para
apllcaclones especificas no cubiertas en esta norma.

-

cién y Di
Tel.. msﬂs zzos m S m 408, 260;

TUBERIAS, DUCTOS Y
ACCESORIOS

NORDOM 503

TUBERIA FLEXIBLE PERFILADA DE
MATERIALES TERMOPLASTICOS
PARA LA CONDUCCION DE AGUA.
REQUISITOS TECNICOS.

1CS: 91.100.01

COMITE TECNICO: 91:05

INDOCAL

ST
PLASTICOS
TUBOS DE POLI
(CLORURO DE VINILO) (PVC)
OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

PVC)

EDIFICACION Y MATERIALES DE
CONSTRUCCION

NORDOM/CA 007

PLASTICOS. TUBOS DE
POLICLORURO DE VINILO
(PVC). CLASIFICADOS SEGUN LA
PRESION. (SERIE RDE/SDR).

1CS: 91.100.30

COMITE TECNICO: 91:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

79



ELECTRICIDAD

INDOCAL

Las normas de electricidad contienen los requisitos de definiciones, clasificacion, eti-
quetado, muestreo, método de ensayo y especificaciones de acumuladores eléctricos
tipo plomo-acido, pilas secas y baterias; y bombillas eléctricas.

ACUMILADORES ELECTRICOS

BATERIAS PLOMO-ACIDO - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que deberan cumplir los
acumuladores eléctrico plomo-acido. Tanto de carga humeda como
de carga seca para servicio de Ignicion y alumbrado en automdviles.
Campo de aplicacion. Esta norma se aplicard a los acumuladores
eléctricos plomo-acido tanto de carga himeda como seca para el
arranque y el alumbrado de automdviles.

1ra Edicién
21 de junio

ACUMULADORES ELECTRICOS

BATERIAS
DIMENSIONES Y MARCA DE BORNES
OBJETIVO

Esta norma fija Ias medidas de los bornes normales de
acumuladores de

Campo de aphcaclén ‘T2 presente norma se refiere a las baterias
de acumuladores de piomo, de una tensién nominal de 6V & 9V,
utilizadas primordialmente como fuente de suministro de
corriente para encendido de motores de combustién interna asi
como instalaciones estacionarias, encendido de corriente y los
diversos usos que éste pueda aplicarse.

e Orientacion y Divulgacior

468 /
1ra Edicién
5 de noviembre
1995

ACUMULADORES ELECTRICOS

PLOMO-ACIDO .
SEPARADORES PARA BATERIAS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene por objetivp establecer el método para

determinar el porcentaje de volumen de porosidad en los
separadores para baterias.

NORDOM
470

1ra Edicién
21 de junio

ACUMULADORES ELECTRICOS

BATERIAS
OXIDO DE PLOMO - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las especificaciones del 6xido
de plomo comercnal

mento de

Tl 80 656 3305 e 530 51, 80 200 £ g :gnﬂw@inﬂeélllobde
Tel.

Departament
Tel.: mu&zzos o230, 251, 404, 260; Emat: temio:@!ndo:al gobdo Tel.: 809-686-2205,
LEr

entral: Departar
o, 50h 00, ol e ot gob do Tel.: 809-686-2205,
1:809-724.5534 l ; Tel.: 809- LEr

7245534

o m o100 e cendocim .mal gobdo
809

7245534

‘ @! £ emoocnro

ELECTRICIDAD

ELECTRICIDAD ELECTRICIDAD ELECTRICIDAD

NORDOM 351 NORDOM 469 NORDOM 468 NORDOM 470

BATERIAS. OXIDO DE PLOMO.
ESPECIFICACIONES.

PLOMO-ACIDO. SEPARADORES
PARA BATERIAS. DETERMINACION
DEL PORCENTAJE DE VOLUMEN DE
POROSIDAD.

BATERIAS. DIMENSIONES Y
MARCA DE BORNES.

BATERIAS. PLOMO-ACIDO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 29.220.20 1CS: 29.220.20 1CS: 29.220.99

COMITE TECNICO: 29:01 COMITE TECNICO: 29:01 COMITE TECNICO: 29:01

1CS: 29.220.20

COMITE TECNICO: 29:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
80
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. Edcion
24 de Abril
2001
/4

ACUMULADORES ELECTRICOS
BATERIAS

PLOMO- ANTIMONIO

ELECTRICIDAD

NORDOM 542

BATERIAS. PLOMO-ANTIMONIO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 29.220.20

COMITE TECNICO: 29:01

ACUMULADORES ELECTRICOS

BATERIAS

PILAS SECAS - ESPECIFICACIONES

ACUMULADORES ELECTRICOS
CAJAS Y COBERTURAS - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene por objetivo establecer los requisitos que deben
cumplir y los ensayos a los cuales deben someterse las cajas
y las coberturas de los acumuladores tipo plomodcido.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir las pilas
secas tipo leclanché (zinc - carbon).

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

- v
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centra:
Departamento de Orientacién  Divulgacién Sede Centrl Tel.  Ext. 230,231, 404, 260;

NYES i +Tel:809-724-5534

ELECTRICIDAD ELECTRICIDAD

NORDOM 448 NORDOM 451

CAJAS Y COBERTURAS. PILAS SECAS. ESPECIFICACIONES.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 29.220.10

ICS: 29.220.99 o
COMITE TECNICO: 29:01

COMITE TECNICO: 29:01

INDOCAL

% /NORDOM\ =
‘ : 472 )
0 1ra Edicién
21 de junio.
\ § 96 4

ACUMULADORES ELECTRICO
PILAS SECAS - ELECTRODOS DE CARBON

DETERMINACION DE LA IMPREGNACION DE PARAFINAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el procedimiento de ensayo para

determinar la impregnacién de parafina en los electrodos de
carbén de las pilas secas.

ELECTRICIDAD

NORDOM 472

PILAS SECAS. ELECTRODOS DE
CARBON. DETERMINACION DE LA
IMPREGNACION DE PARAFINA.

1CS: 29.220.10

COMITE TECNICO: 29:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

81



ELECTRICIDAD

INDOCAL

1ra Edicién
21 de enero
1996

ELECT!
TRANSFORMADORES DE MEDICION

ACUMULADORES ELECTRICOS DERINICICHES
PILAS SECAS - ELECTRODOS DE CARBON A
DETERMINACION DE LA RESISTENCIA
OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el procedimiento de ensayo para

determinar la resistencia en los electrodos de carbén usados
enlas pilas Zinc - Carbén.

en los términos y definiciones generales para transformadores de corriente,
transformadores de voltaje (potencial) y transformadores combinados en base a ser
conocidos los conceptos de fuerza electromotriz (FEM.) y a raiz media cuadrtica.

Departamento de Orientacién y Divulgaci
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: 31,404,
Ext.: 230, 231, 404, 260;

X .do /114 1 Entrada | tiago, Repblica Do
11w i Tel.:805-724-5534

Tel

ELECTRICIDAD

ELECTRICIDAD

NORDOM 473 NORDOM 457

ELECTROTECNIA.
TRANSFORMADORES DE
MEDICION. DEFINICIONES.

PILAS SECAS. ELECTRODOS DE
CARBON. DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA.

1CS: 29.220.20 1CS: 17.220.20

COMITE TECNICO: 29:01 COMITE TECNICO: 29:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
82

Wy

CABLES ELECTRICOS
INGENIERIA ELECTRICO

ALAMBRES Y CABLE PARA USO ELECTRICO
DEFINICIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene
terminologfa q

el 809-
rte: C/11 #1 Entrada la

ELECTRICIDAD

NORDOM 556

ALAMBRES Y CABLES PARA USO
ELECTRICOS.

ICS: 29.060.20

COMITE TECNICO: 29:05

1ra. Edicién
15 de julio.
2003 o

ALAMBRES Y CABLES

ALAMBRES DE COBRE DESNUDOS DE SECCION
CIRCULAR PARA US0S ELECTRICOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La pesente norma tiene por objetivo establecer los requisitos que
deben cumplir con los ensayos a que deberan someterse los alambres
de cobre desnudos de seccion circular, sin elemento de aleacion en
I0s tipos B (Blanco o Recocido), SD (Semi - Duro) y D (Duro).

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404,
o nail

Tel.:809.724-5534

ELECTRICIDAD

NORDOM 589

ALAMBRE DE COBRE DESNUDO
DE SECCION CIRCULAR PARA USOS
ELECTRICOS.

1CS: 29.060.20

COMITE TECNICO: 29:05



1ra. Edicién
22 de febrero
2005

ALAMBRES Y CABLES

JUNTAS DE CABLES PARA SER UTILIZADOS CON CABLES
DIALECTRICOS EXTENDIDOS CLASIFICADOS DE 5000 A 138000
VOLTIOS Y JUNTAS DE CABLES DIALECTRICOS LAMINADOS A

SER UTILIZADOS CLASIFICADOS DE 2500 A 500000 VOLTIOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las clasificaciones eléctricas y los requisitos de
pruebaspara juntas de cables utilizadas con cables dialéctricos alargados
y protegidos (excluidos) clasificados en los voltajes desde 5000 a 138000

voltios y juntas de cables para ser utilizdas con cables laminados
dieléctricos a un voltaje preferido de 2500 a 500000 voltios. Este
también define una variedad de construccion de juntas comunes.

contactar

ELECTRICIDAD

NORDOM 609

JUNTAS DE CABLE PARA SER
UTILIZADAS CON CABLES DE
DIELECTRICOS EXTENDIDOS
(EXTRUIDOS) CLASIFICADOS

DE 5,000 A 138,000 VOLTIOS Y
JUNTAS DE CABLES DIELECTRICOS
LAMINADOS A SER UTILIZADOS DE
2,500 A 500,000 VOLTIOS.

ICS: 29.060.01

COMITE TECNICO: 29:05

NORDOM

127 .
1ra Edicién /
1 de marzo
1981 &

BOMBILLAS DE

FILAMENTO DE TUNGSTENO
ESPECIFICACIONES PARA
LOS CASQUILOS
OBJETIVO
Esta norma establece las dimensiones y
caracteristicas fisicas y eléctricas que deben reunir
los casquillos utilizados en bombillas eléctricas con
diferentes valores de voltaje y vatios.

n y adquisicion de e

ELECTRICIDAD

NORDOM 127

BOMBILLAS DE FILAMENTO DE
TUNGSTENO. ESPECIFICACIONES
PARA LOS CASQUILLOS.

ICS: 29.140.40

COMITE TECNICO: 29:03

EFICIENCIA ENERGETICA

LAMPARAS FLUORESCENTES COMPACTAS AUTOBALASTRADAS
REQUISITOS DE EFICIENCIA
OBJETIVO

ELECTRICIDAD

NORDOM 644

EFICIENCIA ENERGETICA PARA
LAMPARAS FLUORESCENTES
COMPACTAS AUTOBALASTRADAS.
REQUISITOS DE EFICIENCIA.

ICS: 29.140.30

COMITE TECNICO: 29:3

INDOCAL

lluminacion

Eficiencia energética para lamparas

ELECTRICIDAD

NORDOM 655

EFICIENCIA ENERGETICA PARA
LAMPARAS FLUORESCENTES
COMPACTAS AUTOBALASTRADAS
(LFCA) — ETIQUETADO

ICS: 29.140.01

COMITE TECNICO: 29:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ENVASES

Las normas de envases estudian los requisitos de definiciones, clasificacion,
muestreo, método de ensayo y especificaciones de envases de plastico y de
vidrio a nivel general y los que se encuentran en contacto con los alimentos;
ademas de la industria del plastico reciclado.

ENVASES PLASTICOS

i GUIA GENERAL PARA LA UTILIZACION DE LOS
% © MATERIALES PLASTICOS EN EL ENVASADO DE
= PRODUCTOS ALIMENTICIOS

INDUSTRIA DEL PLASTICO
RECICLADO - TERMINOLOGIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

EMPAQUES PLASTICOS
REQUERIMIENTOS PARA EMPAQUES PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir los empaques
plésticos en contacto con alimentos.

Esta norma establece los términos relacionados con el reciclado de
plasticos, con el objeto de unificar la terminologia empleada en esta
‘Area de la industria del plastico. Asimismo, esta recopilacion de
términos ha sido preparada para evitar la ocurencia de mas de un
término dado al reciclado de plasticos y para evitar dar una doble
significacién en el caso de términos particulares.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
.....

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Cents
Tel.: 809-686-2205, Ext: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@in

Tel.:809-724-5534

ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS

NORDOM 720 NORDOM 694 NORDOM 725

INDUSTRIA DEL PLASTICO- GUIA GENERAL PARA LA REQUERIMIENTOS PARA

RECICLADO-TERMINOLOGIA. UTILIZACION DE LOS MATERIALES EMPAQUES PLASTICOS EN
PLASTICOS EN EL ENVASADO DE CONTACTO CON ALIMENTOS.

1CS: 01.040.83 PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

1CS: 83.080

COMITE TECNICO: 83:02 ICS: 83.080.01

COMITE TECNICO: 83:02
COMITE TECNICO: 83:02

~ CATALOGO DE NORMAS = &
DOMINICANAS (NORDONjjg
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ENVASES

INDOCAL

2da Edicion
18 de diciembrg
2012

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS

PARTE 1: POL{MEROS DE BASE Y SUS
CARACTERISTICAS ESPECIALES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

NORDOM
513

NORDOM
656

1ra. Edlclé
18 de diciembry
2012

1ra Edicién

1ra. Edicién
19 de mayo
2011

vy, - PLASTICOS
ELABORACION DE SACOS VOCABULARIO

ELABORACION Y FABRICACION DE SACOS PLASTICOS

A E la N NORDOM 501-1 (1ra. Rev. 2012
TEJIDOS DE POLIELEFINAS PARA EMPAQUE Y EMBALAJE OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION rattirat pors of llmeros e base, iboios pora s clomantbs
A Esta norma define los términos utilizados en la industria del constitutivos de esos términos y simbolos para las caracteristicas
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION plastico. Los términos estan listados alfabéticamente en espaiol, especiales de los plsticos. Incluye solo aquellas abreviaturas
conservando entre paréntesis y en letra cursiva, a manera establecidas por el uso y su propésito es impedir la coincidencia
Esta norma establece Ins reams'ms que se deben cumplir y los informativa, el término original en inglés proveniente del de més de una abreviatura para un determinado material plastico,
ensayos a los cual meter los sacos leﬂdos gon clﬂlas documento de referencia, la norma NTc§ 7. Todos los términos I d d ificad
de polloleilnas (p‘amos) unllzados ara empacar p ‘Set5n istacos en espafioly en inglés en Ios odioes Finsioe asi como evitar la interpretacién de més de un significado para una
alimenticios, agricolas, quimicos y Rie cualquler genero abreviatura determinada.

. taci cor 6

Departarhento de Orientaciony Divigacin Sede Cent Deporimente de Orentacon' Diigacon ede cartral partamento de Orientacicn y Divulgacién Sede Cents

Tel.: 805.606.2205, Ext: 230, 291, 304, 260; -mail: cendoc@in ocaLgob Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do. Tel: mswms Ext 230, 231, 404, 260; E-mal; cendoc@ind
T g 72a 5530 Tel.:809-724-5534

ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS

NORDOM 656 NORDOM 719 NORDOM 513 NORDOM 510-1

ELABORACION Y FABRICACION PLASTICOS - VOCABULARIOS. MATERIALES DE POLIETILENO. SiIMBOLOS Y ABREIATURAS-PARTE
DE SACOS PLASTICOS TEJIDOS DE CARACTERISTICAS Y ENSAYOS. 1: POLIMETROS DE BASE Y SUS
POLIOLEFINAS PARA EMPAQUE Y 1CS: 01.040.83 CARACTERISTICAS ESPECIALES.

EMBALAIJE. .. Coal ICS: 83.080.20
COMITE TECNICO: 83:2 IcS: 83.080.01

1CS: 59.020 COMITE TECNICO: 83:02 o
COMITE TECNICO: 83:02

COMITE TECNICO: 59:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ENVASES

INDOCAL

2da Edicién
18 de diciembr

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS
PARTE 1: CARGAS Y MATERIALES REFORZANTES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta parte de la Norma NORDOM 510-2 (1ra. Rev. 2012)
proporciona simbolos uniformes para los términos referentes a las
cargas y materiales de refuerzos. Incluye Unicamente aquellos
simbolos comdnmente utilizados y su propésito es, tanto impedir
la comcmencm de mas de un simbolo para un material de refuerzo
2 dados, como evitar la interpretacion de mas de un

significado para un simbolo dado.

ont
e ol
Tel. 8096862205, .. 230, 231, mail: cendoc@ir do

PARTE 3: PLASTIFICANTES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta parte de la Norma NORDOM 501-3 (1ra. Rev. 2012)
proporciona los simbolos unificados para los componentes de
términos relativos a los plastificantes para formar los términos
abreviados. Esta norma, en general, solo incluye aquellas
abreviaturas que se utilizan habitualmente.

El fin de esta parte de la norma NORDOM 510-3 (1RA. Rev. 2012)
es evitar que se aplique mas de una abreviatura a un plastificante
determinaado. Se intenta que los simbolos sean una adecuada
de los nombres quimicos que aparecen en publicaciones y de
mas escritos.

Departamento de Orentacén y Divlgacidn Sede Ctral:
T80 685 2205, Ext.: 230, 231, 40, 260, mal: cendoc@indocalgo do

ENVASES PLASTICOS
LAMINAS DE POLICARBONATO

DIMENSIONES Y CARACTERISTICAS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma especifica unos requisitos para hojas planas de
policarbonato (PC) para so general, Se refiere especificamente a
Vaminas obteridas a parth de poil(p,p isopropiidendieni
carbonato). Las ojas pueden ser oloreadas o incolorasee
[ tas
hojas pueden tener también una capa superficial resistente al
envejecimiento sobre una o las dos caras. La gama de espesor
cubierto por ésta norma es igual o superior a 1.5 mm.

contactar al:

epsrarhnto de Crienaciny b pacin Sede Carral
Tel.

T voa 720553

1ra Edicién
6 de junio

ENVASES PLASTICOS

DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL RASGADO
DE LA PELICULA DE MATERIALES PLASTCIOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene por objeto describir un método de ensayo para
la resistencia a la de un rasgado de
peliculas de materiales plésticos, se aplicara para determinar la
resistencia al rasgado de unas peliculas de materiales plasticos.
contactar a:

i Sede Central:
Tel.: 809- s«szzns Bt 530,351, 30k 200 £ mau cendoc@indocalgob.do

ENVASES PLASTICOS ENVASES PLASTICOS

NORDOM 510-2 NORDOM 510-3

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS.
PARTE 3. PLASTIFICANTES.

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS-
PARTE 2: CARGAS Y MATERIALES

REFORZANTES.
ICS: 83.040.30

ICS: 59.100.01 o
COMITE TECNICO: 83:02

COMITE TECNICO: 83:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ENVASES PLASTICOS

NORDOM 525

LAMINAS DE POLICARBONATO.
TIPOS, DIMENSIONES Y
CARACTERISTICAS.

ICS: 83.140.20

COMITE TECNICO: 83:02

ENVASES PLASTICOS

NORDOM 568

DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA DEL RASGADO DE
LA PELICULA DE MATERIALES
PLASTICOS.

ICS: 83.060

COMITE TECNICO: 83:02



ENVASES DE VIDRIO

DEFINIGIONES GEN%RALES
Y CLASIFICACION

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las definiciones de los términos més usuales
en la industria de anvases de vidrio y la clasificacion de éstos
de acuerdo con su composmén

ENVASES DE VIDRIO

NORDOM 261

DEFINICIONES GENERALES Y
CLASIFICACION.

1CS: 81.040.30

COMITE TECNICO: 81:01

ENVASES DE VIDRIO

MEDICIONES Y MEDIDAS
SISTEMA INTERNACIONAL, S |
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece la forma de expresar los valores y tolerancias,

para las diferentes dimensiones y medidas de los anvases de vidrio
y sus terminados, en el Sistema Internacional, S I.

¥ Divulgacion Sede
docon dcllbd

ENVASES DE VIDRIO

NORDOM 262

DIMENSIONES Y MEDIDAS.
SISTEMA INTERNACIONAL DE
UNIDADES, Sl.

ICS: 81.040.30

COMITE TECNICO: 55:01

263 /
1ra Edicién
22 de noviemb
1984 €

ENVASES DE VIDRIO

DIMENSION DEL GRADO DE RECOGIDO
METODO DEL POLARISCOPIO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece e| método para determmar el
grado de recocido en los envases d o por el
o del polariscop

ENVASES DE VIDRIO

NORDOM 263

DETERMINACION DEL GRADO
DE RECOCIDO. METODO DEL
POLARISCOPIO.

ICS: 81.040.10

COMITE TECNICO: 55:01

INDOCAL

NVASES DE VIDRIO
CLASIFICACION DE LOS TERMINADOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las definiciones, clasificacién

y designacién de los principales terminados en la
industria de envases de vidrio

ENVASES DE VIDRIO

NORDOM 264

CLASIFICACION DE LOS
TERMINADOS.

ICS: 81.040.30

COMITE TECNICO: 81:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

E‘} % g T WIS Yl
i

ECONOMIA DOMESTICA
OCIO Y DEPORTES
METODO PARA MEDIR EL DESEMPENO DE LOS
CALENTADORES ELECTRICOS PARA ALMACENAMIENTO
DE AGUA PARA PROPOSITO DOMESTICO

OBJETIVO
y definir as principal

EQUIPAMIENTO DOMESTICO Y
COMERCIAL

NORDOM 573

METODO PARA MEDIR

EL DESEMPENO DE LOS
CALENTADORES ELECTRICOS PARA
ALMACENAMIENTO DE AGUA
PARA PROPOSITOS DOMESTICO.

1CS: 97.100

COMITE TECNICO: 97:2

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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EQUIPAMIENTO DOMESTICO Y
COMERCIAL

NORDOM 590

REQUISITOS PARTICULARES PARA
CALENTADORES INSTANTANEOS
DE AGUA.

1CS: 97.030

COMITE TECNICO: 97:2

)
L 9 EQUIPAMIENTO DOMESTICO Y COMERCIAL

ELECTRODOMESTICOS

REFRIGERADORES Y CONGELADORES
ETIQUETADO Y REQUISITOS DE EFICIENCIA

OBJETIVO

specifca 1 etiqueta de consumo de energia, requisitos de eficiencia
a a los refrigeradores y congeladores de uso domestico, operados

jies cbicos) de capacidad interna operados por un motor compresor.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

EQUIPAMIENTO DOMESTICO Y
COMERCIAL

NORDOM 780

REFRIGERADORES
Y CONGELADORES
ELECTRODOMESTICOS.
ETIQUETADO Y REQUISITOS DE
EFICIENCIA ENERGETICA.

ICS: 97.40.30

COMITE TECNICO: 97:2

¥,
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NORDOM DE EFICIENCIA ENERGETICA

La eficiencia energética es una practica que tiene como objetivo reducir el con-
sumo de energia; es el uso eficiente de la energia, de esta manera optimizar los
procesos productivos y el empleo de la energia utilizando lo mismo o menos

para producir mas bienes y servicios.

En Republica Dominicana la Comisién Nacional de Energia, desde hace varios
afnos implementa el programa Nacional de Eficiencia Energética que cuenta
con varios componentes, entre ellos el etiquetado de eficiencia que incluye las
normativas de: requisitos de eficiencia energética, métodos de prueba y sobre

el etiquetado.

El INDOCAL como institucion responsable de la normalizacién en el pais, ha ini-
ciado con la elaboracidon de normas sobre el sector, que servirdn de base al
Sistema de Etiquetado de Equipos de acuerdo al anteproyecto de ley de Efi-
ciencia Energética y Uso Racional de la Energia.

NORDOM 644

EFICIENCIA ENERGETICA PARA LAMPARAS FLUORESCENTES
COMPACTAS AUTOBALASTRADAS. REQUISITOS DE EFICIENCIA.

SECTOR: ELECTRICIDAD

NORDOM 655

EFICIENCIA ENERGETICA PARA LAMPARAS FLUORESCENTES
COMPACTAS AUTOBALASTRADAS (LFCA) ETIQUETADO.

SECTOR: ELECTRICIDAD

NORDOM 780

REFRIGERADORES Y CONGELADORES ELECTRODOMESTICOS.
ETIQUETADO Y REQUISITOS DE EFICIENCIA ENERGETICA.

SECTOR: EQUIPAMIENTO DOMESTICO Y COMERCIAL




ETIQUETADOS

INDOCAL

NORDOM 53

Requisitos Generales para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados

[\

C
G D

\ COMITE TECNICO: 67:6
=

1 Informacion nutricional
Cantidad de una racion 1 taza (228 g)

Raciones por envase 2

Modo de Preparacion:
Cantidad por racion
Calorias 250 Calorias de grasa 110

a s '
= Porcentaje (%) del valor diario*

Calcio 20%
Coloco el polvo y agrego un poco de L E C H E E N P o LVO Sodio_470 mg 20 %
Potasio 700mg 2%

agua y la agito. Luego agrego el resto
que falta y la vuelvo a batir. Asi no se Grasastotales 129 18%
forman grumos. dejar ya listas en la (;_VESB%WE:S_GJ—“"

s Grasas trans 39

zlerITz‘aiti(:Orzg/dI:ss entibio unos 20seg en Colesterol 30 m, TR
- Carbohidratos totales 319 0%
Durante el dia tambien dejo varias Vitamina A 4%
preparadas en la heladera y la saco Hero 4%
Vitamina 2%

un rato antes de la toma para darsela
a temp ambiente. Si esta fresco la
paso un toque por el micro.

“Los porcentajes dal valor diario estan basados en una
dieta de 2,000 calorias. Sus valores diarios pueden ser
mayores 0 menores segun sus necesidades de calorias.

Calorias. 2000 2500

Grasastoiales  Menosde 659 809
Grasas saluradas  Monosdo 209 259
Colesterol fenos do 300 mg 300 mg

Fabricado y distribuido por:

9
PRODUCTOS LACTEOS INC. Sodio Menosde  2,400mg 2,450 mg
e www.leche.comdo  T.:809.809.8009 For seene B %
Calle Oloff, San Gerénimo no.215
Santo Domingo, Republica Dominicana )
. . - H Consumir preferiblemente antes
Registro Industrial 13428 . Contenido
o Registro Sanitario 13639 A ds Otice oo
! - 1_ I Itro No. de Lote 19132501

e Republica Dominicana o ,ﬁ

In_s_trucgliones de_ uso, para asegurar la correcta Contenido neto/peso escurrido, expresado en
utilizacion del alimento. Idioma: Espafiol el sistema Métrico Decimal, en términos de
Nombre y direccion del fabricante, envasador, B : _ . peso y volumen: litro, mililitro, metro, kilogramo...
distribuidor, importador, exportador o vendedor Nombre especifico del producto. No debe inducir

a error o duda de su contenido. Lista de ingredientes, en orden descendente

del alimento.
Registro Industrial y Sanitario. (RI,RS)

Letras claras, visibles, indelebles y de facil lectura segun la cantidad.

para el consumidor.

Pais de origen en donde se fabrico, elaboré o Que las etiquetas no se separen facilmente
proceso el alimento pre-envasado. del envase.

Fecha minima de duracion del producto.
Identificacion del lote.

No Aplica para:

1. Alimentos preenvasados para regimenes especiales. Ejemplo: alimentos dietéticos, alimentos para infantes.
2. Productos alimenticios envasados en presencia del comprador final (Qquesos, embutidos, carnes, pescado, etc).
3. Productos alimenticios que se presentan y se envasan en lo inmediato para la venta a granel (azlcar, cebolla, papa, vegetales, frutas).

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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Las normas de etiquetados establecen los requisitos minimos que deben

cumplir las etiquetas en los envases de productos alimenticios y otras cate-

gorias de productos.

1ra. Edicién
19 mayo
2011

ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADOS

ETIQUETADO NUTRICIONAL
REGLAMENTO PARA EL ETIQUETADO NUTRICIONAL
OBJETIVO

Este reglamento se aplicard al etiquetado nutricional de todos los
alimentos preenvasados. Se podran elaborar disposiciones més
detalladas para los alimentos destinados a regimenes especiales.

rtamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
231, 404, 260 indocal.
i Tel.: 809-724-5534

ETIQUETADOS

RTD 675

ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADOS. ETIQUETADO
NUTRICIONAL REGLAMENTO PARA
EL ETIQUETADO NUTRICIONAL.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:06

ALIMENTO ORGANICO

DIRECTRICES PARA LA ELABORACION ETIQUETADO Y
COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS PRODUCIDOS
ORGANICAMENTE

OBJETIVO
Estas directrices se han preparado con el fin de ofrecer
un enfoque concertado respecto a los requisitos que socalzan
la produccién, el etiquetado y la produccion de propiedades
de los alimentos producidos organicamente.

ETIQUETADOS

NORDOM 603

ALIMENTOS ORGANICOS.
DIRECTRICES PARA LA
PRODUCCION, ELABORACION,
ETIQUETADOS Y
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS PRODUCIDOS
ORGANICAMENTE.

ICS: 67.040

COMITE TECNICO: 67:37

ETIQUETADOS

ETIQUETADOS

NORDOM 742

ETIQUETADO GENERAL DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS—
DIRECTRICES PARA EL USO DE
DECLARACIONES NUTRICIONALES
Y SALUDABLES.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:6

INDOCAL

ETIQUETADO GENERAL DE
~ . LOS ALIMENTOS PRE-ENVASADOS
irectrices se aplican a las
laci

| Etiquetado general
de los alimentos
pre envasados

La persona que comerciaiics el alimento debers

poder justifcar las declaraciones de propiedades

ETIQUETADOS

NORDOM 755

ETIQUETADO GENERAL DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS—
DIRECTRICES GENERALES
SOBRE DECLARACIONES DE
PROPIEDADES.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 6 7:6

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

INDUSTRIA DE LA CONFECCION

CALZADOS

ETIQUETADO DEL CALZADO

2r,,

28 g el
de o
2095 “re

Objetivo: La presente norma establece la informaci6n cor
etique de d

ETIQUETADOS

NORDOM 523

CALZADOS. ETIQUETADO DE
CALZADO.

1CS: 61.060.01

COMITE TECNICO: 61:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTRAS NORMAS DE ETIQUETADOS

Estas normas también se encuentran en sus respectivos sectores.

NORDOM 622
ETIQUETADO DE ADITIVOS ALIMEN-

TARIOS QUE SE VENDEN COMO TALES.

SECTOR: ADITIVOS ALIMENTARIOS Y
CONTAMINANTES

NORDOM 689

NORMA PARA EL ETIQUETADO DE
EMBUTIDOS.

SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CAR-
NICOS

NORDOM 655

EFICIENCIA ENERGETICA PARA LAM-
PARAS FLUORESCENTE COMPACTAS
AUTOBALASTRADAS (LFCA) — ETIQU-
ETADO

SECTOR: ELECTRICIDAD

NORDOM 744

INFORMACION DEL ETIQUETADO DE
PRODUCTOS TEXTILES.

SECTOR: INDUSTRIA TEXTIL

RTD 634

ETIQUETADO Y DECLARACION DE
PROPIEDADES DE ALIMENTOS
PREENVASADOS PARA REGIMENES
ESPECIALES Y/O DIETETICOS.

SECTOR: NUTRICION Y ALIMENTOS
PARA REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 82
ROTULADO.
SECTOR: FERTILIZANTES

NORDOM 407

ETIQUETADO DE LOS MEDICAMENTOS.
NORMA GENERAL.

SECTOR: TECNOLOGIA SANITARIA/
SALUD



Estas normas estudian lo relativo a definiciones, clasificacion, muestreo, mé-

todo de ensayo y especificaciones de las pinturas, asi como las materias primas

especificas utilizadas en la elaboracién de las mismas.

1ra Edicion
18 de diciembrs
1980
Y

DEFINICIONES

OBJETIVO

Esta norma define algunos de los términos mas
comunes relacionados con las pinturas y
productos afines.

809.686-220
e: C/11#1 En

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 97

DEFINICIONES.
ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01

NORDOM
389

1ra Edicién

PINTURAS =
DISOLVENTES o

DETERMINACION DE LA DENSIDAD RELATIVA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la densidad
relativa de los hidrocarburos aromaticos y productos afines.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 389

DETERMINACION DE LA DENSIDAD
RELATIVA.

ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 124

DETERMINACION DE LA
VISCOSIDAD MEDIANTE EL
VISCOSIMETRO STORMER.

ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01

INDOCAL

123 /

v

P &

PINTURAS

DETERMINACION DE
PARTICULAS GRUESAS

OBJETIVO

Esta norma determina el porcentaje en masa de
particulas gruesas, que son retenidas,en las
condiciones del ensayo,por un tamiz de 0,045 mm
de malla, en las pinturas y productos afines.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 123

DETERMINACION DE PARTICULAS
GRUESAS.

ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

93



INDOCAL

gy
PINTURAS

METODO DE DETERMINACION
DE LA RESISTENCIA AL IMPACTO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinacion de la
resistencia al impacto directo o inverso.
Campo de aplicacién. Esta norma se aplicard a pinturas aplicadas
a superficies metalicas.

conts
Departarmento de Orientaciany Divuigacion Sede Central:
‘Ext. 230, 231, 404,
r o i

.do
Tel.:809-724-5534

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 387

METODO DE DETERMINACION DE
LA RESISTENCIA AL IMPACTO.

1CS: 87.060.10

COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
94

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

\ 1ra Edicién / |
N\ 12 de febrero

OBJETIVO
Esta norma establece los métodos para muestrear
pinturas y productos afines, con la finalidad de
obtener muestras uniformes de tamafio
conveniente y adecuadamente representativas
del producto. Las muestras asi obtenidas son
adecuadas para el examen y preparacién
antes del ensayo.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 119

MUESTREO.
ICS: 87.060.30

COMITE TECNICO: 87:01

ACEITE DE LINAZA
REFINADO AL ALCALI
OBJETIVO
Esta norma establece las caracteristicas del aceite

de linaza refinada al 4lcali, usado en pinturas y
productos afines.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 122

ACEITE DE LINAZA REFINADA.
ALCALI.

ICS: 87.060.00

COMITE TECNICO: 87:01

1ra Edicién
10 de nnvl-mbr

ACETATO DE BUTILO NORMAL
ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que debe
cumplir el acetato de butilo normal empleado en la
industria de pinturas y productos afines.

e 4¢ Onansacon y Dwigac cién Sede
Tel.: 06583205, B 230, 31 04, 260; E-mat ncos@indect gobdo
Tel.: 809.724.5534

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 168

ACETATO DE BUTILO NORMAL.
1CS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01



(&
= - _,x\
I>,‘AI:ETONA ’ "',

L 1ra Edicién
: 20 de enero
N 1981

PINTURAS
ACETONA
ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

PINTURAS

ACETATO DE ISOBUTILO - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el acetato

de isobutilo empleado en la industria de pintura y productos afines. la acetona empleada en la industria de pinturas.

Esta norma establece los requisitos que debe cumplir

INDOCAL

1ra Edicién

15 de enero, i
1982 < \

PINTURAS
M;.‘._’?;ngm\ DIETILENGLICOL
ESPECIFICACIONES ESPECIFICACIONES
OBJETIVO OBJETIVO

Esta norma establece las caracteristicas de la metil
etil cetona empleada en la industria de
pinturas y productos afines.

Esta norma establece las caracteristicas que debe
cumplir el dietilenglicol usado en la industria de
pinturas y productos afines.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 330 NORDOM 112
ACETATO DE ISOBUTILO. ACETONA.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 87.040.00

ICS: 87.060.00 o
COMITE TECNICO: 87:01

COMITE TECNICO: 87:01

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 193 NORDOM 190
METIL ETIL CETONA. DIETILENGLICOL.
ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.

ICS: 87.060.00 ICS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01 COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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k/ra INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

INDOCAL

1ra Edicién
15 de enero, J

-

PINTURAS
ETILENGLICOL PINTURAS
ESPECIFICACIONES ESPIRITU MINERAL - ESPECIFICACIONES
OBIJETIVO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las caracteristicas del espiritu mineral,
usado como disolvente en pinturas y productos afines.

Esta norma establece las caracteristicas que deben
cumplir el etilenglicol empleado en la industria de
pinturas afines.

contax epartamento de Orient acion Sede Central: .
Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central: Departamentodo rieta onSede Centea:
Tel. 803.686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail:cendoc@indocal gob.do Xt 220, 234

Tel.: 8097245534 1

Tel.:809.724-5534

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 192 NORDOM 320

ESPIRITU MINERAL.
ESPECIFICACIONES.

ETILENGLICOL. ESPECIFICACIONES.

ICS: 87.040.00
1CS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01 o
COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ORDOM

|ra Edlclé
20 de enero

PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ENSAYO

OBJETIVO

Esta norma establece el prodedimiento para el
examen preliminar de una muestra Unica, tal como
se recibe para el ensayo, asi como el prodedlmlento

para preparar una muestra de ensayo mediante la
mezcla y reduccién de una serie de muestras.
representativas de una remesa de pinturas
y productos afines.

@P¢ oo

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 111

EXAMEN Y PREPARACION DE LA
MUESTRA PARA ENSAYOS.

ICS: 87.060.00

COMITE TECNICO: 87:01

~/NORDOM) -

167 /
1ra Edicién
10 de noviembry
1981

PINTURAS
ISOPROPANOL

OBJETIVO

Esta norma establece las caracteristicas que debe
cumplir el Isopropanol empleado en la industria
de pinturas y afines.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 167

ISOPROPANOL.
1CS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01



” THINNER

( NORDOM 120 1era. Revisién 2014
Pi

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 120

ADELGAZADORES (THINNER).
ESPECIFICACIONES.

ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01

1ra Edicién
15 de enero_

ey

¥

-
PINTURAS
DISOLVENTES
DETERMINACION DE LA ACIDEZ
OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar la

acidez en los disolventes volatiles, empleados en
pinturas y productos afines.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
1.: 809-686-2205, Ext.; 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indor
n o

i &Y i
DISOLVENTE - DETERMINACION DE MATERIAL NO VOLATIL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la materia
volétil en los disolventes empleados en pinturas y productos a fines.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Cental:

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 194

DISOLVENTES. DETERMINACION
DE LA ACIDEZ.

1CS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 331

DISOLVENTES. DETERMINACION
DE MATERIAL VOLATIL.

ICS: 87.060.30

COMITE TECNICO: 87:01

INDOCAL

DISOLVENTES - DETERMINACION DEL OLOR

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar, porcomparacién,
el olor caracteristico y el olor residual de los disolventes organicos
y de los diluyentes empleados en la industriaa de pinturas.
Este método no es aplicable para determinar las diferencias de
olores débiles entre disolventes o el grado de intensidad del olor.
Este método no debe emplearse para determinar el olor en
disolventes que para este ensayo requieran mas de 30 minutos
para a ambiente.

i contactar al:
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
230,231, 404,

Tel.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 386

DISOLVENTES. DETERMINACION
DEL OLOR.

ICS: 87.060.30

COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

97



INDOCAL

ORDOM

118 3
1ra Ealclan/ -
12 de febrero
1981 €

PINTURAS

MATERIAS PRIMAS PARA
PINTURA - MUESTREO

OBIJETIVO
Esta norma establece los métodos e instrumentos para el
muestreo de materias dprimas de pinturas y productos afines,
asi como métodos a 0 d i

y Polvos Secos

s Infor
Dey

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 118

MATERIAS PRIMAS PARA
PINTURAS. MUESTREO.

1CS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

PINTURAS
METANOL

OBJETIVO
Esta norma establece las caracteristicas que debe cumplir el alcohol
metilico (metanol) empleado en la industria de pinturas y productos afines.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 191

METANOL.
ICS: 87.060.10

COMITE TECNICO: 87:01

ORDOM\ \

1ra Edicién
10 de noviembry
1981
v

PINTURAS
N-BUTANOL

OBJETIVO

Esta norma establece las caracteristicas que debe
cumplir el butanol empleado en la industria de
pinturas y afines.

Departament
Tel.: 809.686-2205,
n

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 166

N-BUTANOL.
ICS: 87.040.00

COMITE TECNICO: 87:01




PINTURAS PIGMENTOS

NEGRO DE HUMO - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el negro
de humo empleado como pigmento en la industria de pinturas.

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 332

PIGMENTOS. NEGRO DE HUMO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01

ORDOM\!
121

1ra Edicién
12 de febrero,
1981

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 121

XILENO.
ICS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01

INDOCAL

PINTURAS PARA DEMARCAR PAVIMENTOS

OBIJETIVO

Esta norma establece los requisitos que deben c
las pinturas empleadas para demarcar pavimentos.:

INDUSTRIA DE LAS PINTURAS

NORDOM 333

PINTURAS PARA REMARCAR
PAVIMENTOS. ESPECIFICACIONES.

ICS: 87.060.01

COMITE TECNICO: 87:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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o
k/o INDUSTRIA TEXTIL

INDOCAL

INDUSTRIA TEXTIL

NORDOM 744

INFORMACION DEL ETIQUETADO
DE PRODUCTOS TEXTILES.

1CS: 59.080.30

COMITE TECNICO: 59:1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
100
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FIBRAS TEXTILES

ALGODON - METODO DE ACONDICIONAMIENTO
DE LOS MATERIALES TEXTILES PARA SU ENSAYO

OBJETIVO

INDUSTRIA TEXTIL

NORDOM 143

METODO DE
ACONDICIONAMIENTO DE LOS
MATERIALES TEXTILES PARA SU
ENSAYO.

1CS: 59.020.00

COMITE TECNICO: 59:01
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INDUSTRIA TEXTIL

NORDOM 144

ALGODON. CLASIFICACION.
ICS: 59.020.00

COMITE TECNICO: 59:01
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: AS TEXTILES
ALGODON - METODO DE MUESTREO
OBIJETIVO

Esta norma establece los procedimientos para el
muestreo de las fibras de algodén, en el campo, en la
desmontadora o en la fabrica, antes de comenzar su
elaboracién en la sala de apertura, a fin de someterlas
‘a ensayos para i 3 y risti

INDUSTRIA TEXTIL

NORDOM 358

ALGODON. METODO DE
MUESTREO.

1CS: 59.060.10

COMITE TECNICO: 59:01



HIGIENE E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

INDOCAL

Estas normas enmarcan las directrices y cédigos de practicas relativas a definiciones, clasificacidn, buenas practicas agrico-
la (BPA), buenas practicas de fabricacion (BPF), buenas practicas de almacenamiento (BPAL) y buenas practicas de higiene

(BPH) en los alimentos en general, los alimentos de ventas en las calles y el transporte de alimentos a granel.

NORDOM
1ra Edicién
29 de septiembrg
1ra. Edicion
5o o H Ac c P 1651.“%
2002 ra. icién
* 3 de mayo.
H'G'ENE DE AL'MENTOS SISTEMAS DE ANALISIS DE PELIGROS m | Al
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS Y DE PUNTOS CRITICOS DE CONTROL
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA ELABORACION PRINCIPIOS GENERALES DIRECTRICES PARA SU APLICACION HlGlENE DE LOS ALIMENTOS
Y VENTA DE ALIMENTOS EN LAS CALLES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION osservo PRAGTICAS DE HIGIENE PARA AGUA POTABLE ENVASADA
& blece b han de ob 4 Esta norma establece [os princpios del Sistema de Andlisi de Peligros y de (DISTINTAS DE LAS AGUAS MINERALES NATURALES)
sta norma establece los requisitos y buenas préctica que han de observarse durante Esta norma establece las pricticas generales de higiene en la manipulacion i ! ! i
b il v 6o sy Ll £ o i o R e M e, P R e AL i G s, o OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION
roteger s s do a5 personas e recurtn » owa Torea do sorvlo almentaro. transporte, ¥ venta) de’slimentos L3 presente norma se aplca a [0 largo e toda I cadena alimentaria, desds
BT s o e e o a3 e e e e i s St Sk st o s plcars oo s s e s captar,
claboradan /o entsde comids  bebidas en's s pibica y e aplcars s ocaes estabaiidable ysano, Tiene asimismo por oleto proporclonar ura base s cientitcas o pol 105 praa slud humana. Ademasde mejorarfa nocudd yapmECenaT ransporar, dtribur y offeceralauentauna
londe se preparan, los puestos donde se venden y a los medios de transporte utilizados. de productps a los que son aplicables requisitos especializados en : gua potabl del ag p
materia de higiene de los alimentos. el consumo directo.
Departamento én  Divlgacin Sede Central $ ! Sede ce : Departamento de Orentacién y Divugacion Sede Central: ' Seperimenta e Orenacon y Dacionsede Gl o
" 31 ADO 260; b.d Tel. Ext.: 230, 231, 404, .do 230, 231, 404, 260; b.d Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@in dbcil gnbd
e : Tl s0s 558 " - oasgo.2ep Teh s05.724-55% s cago, Repd Telo 8057205534 & T sos 720553

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 552 NORDOM 581 NORDOM 598 NORDOM 618

PRACTICAS DE HIGIENE PARA PRINCIPIOS GENERALES DE SISTEMA DE ANALISIS DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA

LA ELABORACION Y VENTAS DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. PELIGROS Y DE PUNTOS AGUA POTABLE ENVASADA

ALIMENTOS EN LAS CALLES. CRITICOS DE CONTROL (HACCP) (DISTINTAS DE LAS AGUAS
T Y DIRECTRICES PARA SU MINERALES NATURALES).

ICS: 67.020.10 5
COMITE TECNICO: 67:32 APLICACION. ICS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32 ICS: 67.020.10 o
COMITE TECNICO: 67:32

COMITE TECNICO: 67:32

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

1ra Edicién
18 de noviembrg
2008

@
HIGIENES DE LOS ALIMENTOS

PRINCIPIOS Y DIRECTRICES PARA LLEVAR A CABO
LA EVALUACION DE RIESGOS MICROBIOLOGICOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica a la evaluacién de riesgos de peligros

microbioldgicos en los alimentos.

Departamento de Orientacin y Divulgacién Sede Central:
Ext.:230, 231, 404,

Tel. .do
ey inicana ; Tel.:809-724-5534

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 631

HIGIENE DE LOS PRINCIPIOS Y
DIRECTRICES PARA LLEVAR A
CABO LA EVALUACION DE RIESGOS
MICROBIOLOGICOS.

1CS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:32

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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o 646

1ra Edicién

1 \ 10 de septiembry
e 2009 N \

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
PRACTICA DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS

PRECOCIDOS Y COCINADOS UTILIZADOS EN LOS
SERVICIOS DE COMIDA PARA COLECTIVIDADES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma trata de los requisitos de higiene para la coccin
de alimentos crudos y la manipulacién de alimentos cocinados y
precocidos destinados a la alimentacion de grandes grupos de
personas, como nifios en las escuelas, personas de edad avanzada
Ya sea en hogares de ancianos o a través de servicios de comidas
ambulantes, pacientes de hospicios para ancianos y hospitales,
prisioneros, escuelas e instituciones similares.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
Tel 809-686-2205, xt.: 230 23, 404, 260; £ mall:cendoc@indocal gob.do
i Tel.

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 646

PRACTICAS DE HIGIENE PARA
LOS ALIMENTOS PRECOCIDOS Y
COCINADOS UTILIZADOS EN LOS
SERVICIOS DE COMIDAS PARA
COLECTIVIDADES.

1CS: 67.120.10

COMITE TECNICO: 67:32

HIGIENE E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

fiorRDOM
647

1ra. Edicién
20 de septiembr

PRACTICAS DE HIGIENE PARA EL TRANSPORTE DE
ALIMENTOS DE GRANEL Y ALIMENTOS SEMIENVASADOS
REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente Norma de Higiene para el transporte de Alimentos a Granel y
Alimentos Semienvasados, tiene como objetivo:

- Identificar los requisitos de higiene de los alimentos aplicables ala NORDOM
581 Higiene de los alimentos. Principios Generales de Higiene de los Alimentos.
= Indicar como deben aplicarse estos controles, y técnica para verificar
que se cumplan estos principios. Se refiere a la condicion del medio de transporte,
almacenamiento durante el trdnsito y descarga de alimentos a granel, alimentos
semi envasados y Alimentos frescos, desde los puntos e envio hasta los
puntos de recepcion.

para contactar al:

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
#1 Entrada i . Republi Tel:

@ e

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 647

PRACTICAS DE HIGIENE PARA
EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS
A GRANEL Y ALIMENTOS
SEMIENVASADOS. REQUISITOS.

ICS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32

HIGIENE DE LOS ’ALIMENTOS

PRACTICA DE HIGIENE PARA LOS HUEVOS Y LOS
PRODUCTOS DE HUEVO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
El objetivo de esta norma es asegurar la inocuidad y la idoneidad de los huevos y los productos.
de huevo al aplicar la NORDOM 581 Higiene de los Alimentos. Principios Generales de Higiene
de los Alimentos, al caso particular de los huevos y los productos de huevo. I presente
documento describe las consideraciones especificas aplicables a la higiene y la inocuidad de los
alimentos relacionados con todos los métodos de produccion primaria y de elaboracién de

en pequefia escala. La presente norma se aplica a la produccién primaria, la seleccion, clasifica-
cién, almacenamiento, transporte, elaboracién y distribucién de huevos con céscara y de
productos de huevo de dichos huevos producidos por aves domésticas y destinados al consumo.
humano.

contactar al:
Departamento de Orientacion y Divulgacin Sede Central:
31, 404,

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 662

PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS
PRODUCTOS DE HUEVO.

1CS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32



DIRECTRICES SOBRE LA APLICACION DE PRINCIPIOS
GENERALES DE LOS ALIMENTOS PARA EL CONTROL DE
LISTERIA MONOCYTOGENES EN LOS ALIMENTOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

1 Entrada |

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 663

DIRECTRICES SOBRE LA
APLICACION DE PRINCIPIOS
GENERALES DE LOS ALIMENTOS
PARA EL CONTROL DE LISTERIA
MONOCYTOGENES EN LOS
ALIMENTOS.

1CS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32

HIGIENE E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

w& ; A T

7 8 o 10 112 1318

pH:46
PUNTD DE
CONTROL

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

CODIGO DE PRACTICA DE HIGIENE PARA ALIMENTOS DE
BAJA ACIDEZ ELABORADOS Y ENVASADOS ASEPTICAMENTE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
El presente codigo de practicas trata sobre la elaboracién y envasado asépticos de
alimentos de baja acidez. No se aplica a los alimentos en envases cerrados
herméticamente elaborados mediante procedimientos convencionales de enlatado
requieren parasu 6 tos acid
o de baja acidez acidificados.

ici conta
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
30,231,404,

1 Entrada la Zurzal, Santi Tel.:809.724.5534

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 664

PRACTICAS DE HIGIENE PARA
ALIMENTOS DE BAJA ACIDEZ
ELABORADOS Y ENVASADOS
ASEPTICAMENTE.

1CS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32

NORDOM
767

CRITERIOS .
MICROBIOLOGICOS  toiNsiE it
ALOSALIMENTOS APLICACION

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 767

PRINCIPIOS PARA EL
ESTABLECIMIENTO Y APLICACION
DE CRITERIOS MICROBIOLOGICOS
A LOS ALIMENTOS.

1CS: 67.050 / 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:32

INDOCAL

PRINCIPIOS PARA EL ANALISIS DE
RIESGOS DE ALIMENTOS OBTENIDOS POR
MEDIOS BIOTECNOLOGICOS MODERNOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
€l objetivo de estos principios es ofrecer un marco para la realizacién de andlisis
de riesgos en relacion con aspectos nutricionales y de inocuidad de los alimentos
obtenidos por medios biotecnoldgicos modernos. Este documento no trata los
aspectos ambientales o éticos, ni tampoco morales i socioeconomicos, de la
investigacién, desarrollo, produccién y comercializacion de estos alimentos.
, favor contactar o
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
0,231, 404, b

H [ " Tl 8097245534

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 690

PRINCIPIOS PARA EL ANALISIS DE
RIESGOS DE ALIMENTOS.

ICS: 67.040

COMITE TECNICO: 67:39

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

ALIMENTOS OBTENIDOS POR MEDIO
BIOTECNOLOGICOS MODERNOS
DIRECTRICES PARA LA REALIZACION DE LA EVALUACION
DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS OBTENIDOS DE
PLANTAS DE ADN RECOMBINANTE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

NORDOM 692

DIRECTRICES PARA LA
REALIZACION DE LA EVALUACION
DE LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS OBTENIDOS

DE PLANTAS DE ADN
RECOMBINANTE.

ICS: 67.040

COMITE TECNICO: 67:39

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
104




OTRAS NORMAS DE HIGIENE E INOCUIDAD
DE LOS ALIMENTOS.

Estas normas también se encuentran en sus respectivos sectores.

[ENTOS CONGELADOS
RAPIDAMENTE

ALIMENTOS

Hl ENE DE LAS CARNES

FIAMBRE - ESPECIFICACIONES.

HIGIENE DE LAS CARNES
SALCHICHAS - ESPECIFICACIONES

NORDOM 661

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA ELABORACION Y
MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS CONGELADOS
RAPIDAMENTE.

SECTOR: ALIMENTOS PREENVASADOS

NORDOM 660
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE.
SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NORDOM 630

PRACTICA DE HIGIENE PARA LA ELABORACION DE LAS
CARNES DE AVES DE CORRAL.

SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NORDOM 697
HIGIENE DE LAS CARNES-ESPECIFICACIONES.
SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NORDOM 392

HIGIENE DE LAS CARNES-SALCHICHAS-
ESPECIFICACIONES.

SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

INDOCAL

NORDOM 756

DIRECTRICES PARA EL CONTROL DE CAMPYLOBACTER
Y SALMONELLA EN LA CARNE DE POLLO.

SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NORDOM 322
JAMON. ESPECIFICACIONES.
SECTOR: CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NORDOM ISO 22000:2005

SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS—REQUISITOS PARA CUALQUIER ORGA-
NIZACION EN LA CADENA ALIMENTARIA.

SECTOR: CERTIFICACION Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD

NORDOM 583

CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA LECHE Y
LOS PRODUCTOS LACTEOS.

SECTOR: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 645

LECHE EN POLVO. RECOMENDACIONES. PRACTICAS DE
HIGIENE.

SECTOR: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 582

PRACTICA DE HIGIENE PARA LA ELABORACION DE
QUESOS NO CURADOS NI MADUROS Y QUESOS MAD-
UROS BLANDOS.

SECTOR: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

CATALOGO DEﬁAS

’ DOMINICANAS

NORDOM)
106

Estas normas estudian lo relativo a definiciones, control, aplicacién, evaluacion

y acreditacion de sistemas de inspeccién y certificacion de importaciones y

exportaciones de alimentos.

SISTEMA DE INSPECCION Y CERTIFICACION
DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES
DE ALIMENTOS
PRINCIPIOS PARA LA INSPECCION Y CERTIFICACION
Y EXPORTACIONES DE ALIMENTOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Objetivo. Esta norma establece los principios en los cuales se debe
apoyar una adecuada inspeccion y certificacién para las
importaciones y exportaciones de productos allmermclos

Campo de aplicacién. Esta norma se aplica a todos los productos
alimenticios.

e Orientacion y Divulgacién Sede Central:
T 309G 3305, vt 530, 51, 40k 200 g cendocinds

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 610

PRINCIPIOS PARA LA
INSPECCION Y CERTIFICACION
DE IMPORTACIONES Y

EXPORTACIONES DE ALIMENTOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:36

NORDOM
596

1ra. Edicion

W=
Y CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y
EXPORTACIONES DE ALIMENTOS
DIRECTRICES PARA ELABORACION DE ACUERDOS DE EQUIVALENCIA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma proporciona una gufa practica a los gobiernos que
deseen suscribir acuerdos bilaterales o multilaterales con respecto

alos sistemas de inspeccion y certificacion de importaciones y
exportaciones de alimentos.

Departarhento de Orientaciony Divigacin Sede Cent .
Tel.: msur,zms "B 230,231, 304, 260; -mail: cendoc@in ocal gob
i T g 72a 5530

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 596

DIRECTRICES PARA ELABORACION
DE ACUERDOS DE EQUIVALENCIA.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:36



®
INSPECCION Y CERTIFICACION PARA IMPORTACION Y EXPORTACION DE ALIMENTOS IR/D

INDOCAL

NORDOM) !
611 )" -’

1ra. Edicién
“Q \ 22 de febrero !g

SISTEMA DE INSPECCION Y CERTIFICACI
DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES
DE ALIMENTOS

DIRECTRICES PARA LA FORMULACION, EVALUACION, APLICACION
Y ACREDITACION DE SISTEMAS DE INSPECCION Y CERTIFICACION
DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES DE ALIMENTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Sistemas de inspeccién y certificacion de importaciones y exportaciones
que sean coherentes con los alimentos /1. Ellas tienen por objeto ayudar
alos paises /2 en la aplicacion de los requisitos y la determinacion de

ivalenci idor y facilitando el
comercio internacional de alimentos./3
rata del imiento de sistemas equi d

2ol

126
inspeccion y/o certificacion, pero no de las normas que se refieren a
productos alimenticios especificos o a sus componentes (por ej. Higiene
de los alimentos, aditivos y %omalr"(‘ii"gmes' etiquetado y requisitos
e calidad.

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 611

DIRECTRICES PARA LA
FORMULACION, EVALUACION,
APLICACION Y ACREDITACION

DE SISTEMAS DE INSPECCION

Y CERTIFICACION DE
IMPORTACIONES Y
EXPORTACIONES DE ALIMENTOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:36

NORDOM
624

1ra Edicion
30 de enero
2007

~ )

-,

SISTEMA DE INPECCION

Y CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES
DE ALIMENTOS - DIRECTRICES PARA EL INTERCAMBIO DE
INFORMACION DE SITUACIONES DE URGENCIA CON
RESPECTO AL CONTROL DE ALIMENTOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece un modelo uniforme para el intervambio de

informacion en situaciones de urgencia en relacion al control de
alimentos entre importadores y exportadores.

Tel. ‘Ext. 230, 231, 404,

.do
Tel.:809-724-5534

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 624

DIRECTRICES PARA EL
INTERCAMBIO DE INFORMACION
EN SITUACIONES DE URGENCIA
CON RESPECTO AL CONTROL DE
ALIMENTOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:34

1ra Edicion
ro

30 de ene
2007

SISTEMA DE INPECCION

Y CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES

DE ALIMENTOS - DIRECTRICES PARA EL INTERCAMBIO DE
INFORMACION ESNTRE PAISES SOBRE CASOS DE

RECHAZO DE ALIMENTOS IMPORTADOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece la base para un intercambio
estructurado de informacién entre paises sobre casos
de rechazos de alimentos.

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 625

DIRECTRICES PARA EL
INTERCAMBIO DE INFORMACION
ENTRE PAISES SOBRE CASOS

DE RECHAZOS DE ALIMENTOS
IMPORTADOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:36

SISTEMA DE INPECCION

Y CERTIFICACION DE IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES
DE ALIMENTOS - DIRECTRICES PARA EVALUAR LA
COMPETENCIA DE LOS LABORATORIOS DE ENSAYO QUE
PARTICIPAN EN EL CONTROL DE LAS IMPORTACIONES
Y EXPORTACIONES DE ALIMENTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las directrices para proporcionaar un marco
de referencia para la aplicacion de medidas de la calidad destinada
a asegurar la competencia de los laboratorios de ensayo que
participan en el control de las importaciones y exportaciones
de alimentos.

Departamento de Orientacin y Divulgacién Sede Central:
Tel. Ext.: 230,231, 404, .do
110 o i icana ; Tel.: 809.724-5534

INSPECCION Y CERTIFICACION
PARA IMPORTACION Y
EXPORTACION DE ALIMENTOS

NORDOM 626

DIRECTRICES PARA EVALUAR

LA COMPETENCIA DE LOS
LABORATORIOS DE ENSAYO QUE
PARTICIPAN EN EL CONTROL

DE LAS IMPORT. Y EXPORT. DE
ALIMENTOS.

1CS: 03.120.20

COMITE TECNICO: 67:34

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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Estas normas establecen lo relativo a definiciones, muestreo, métodos de
ensayo y especificaciones de la leche y sus derivados: helados, bebidas lacteas,
leches saborizadas, leche en polvo, leche condensada, leche cruda de vaca,

mantequilla, quesos y otros.

CHE Y
""z"é’-?”/ NORDOM RODUCTOS
113 / LACTEOS

DETERMINACION DE
CENIZAS

LECHE Y

RRopuUcIOS By AR v

DETERMINACION DE .

BACTERIAS TERMODURICAS

OBJETIVO Y CAMPO DE

APLICACION e -

Esta norma establece el mFtodo
para determinar bacterias
termoduricas en la leche.

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 297 NORDOM 113

DETERMINACION DE BACTERIAS DETERMINACION DE CENIZAS.

TERMODURICAS.
ICS: 67.100.10

ICS: 07.100.30 o
COMITE TECNICO: 67:01

COMITE TECNICO: 67:01

o
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS lx/a

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 247

DETERMINACION DE COLIFORMES.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 248

DETERMINACION DE HONGOS Y
LEVADURAS.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

LEC

(X
i ‘-PRODt
) !
l D}ERMINACIO’N
DE LA ACIDEZ
| TITULABLE

Esta norma establece

el método para la
determinacion de la acidez
titulable en la leche cruda
y leche pasteurizada

- homogeneizada.

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 58

DETERMINACION DE LA ACIDEZ
TITULABLE.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
110

0]
€ LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM
31//

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 31

DETERMINACION DE LA DENSIDAD
RELATIVA.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 175

DETERMINACION DE LA
FOSFATASA, METODO RAPIDO DE
SCHARER.

ICS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

NORDOM
114//

LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS

DETERMINACION
DE LA LACTOSA

OBJETIVO Y
CAMPO DE
APLICACION
Esta norma establece
el método para la
determinacion de la
lactosa en la leche

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 114

DETERMINACION DE LA LACTOSA.
1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01



~ DETERMINACION DE LA

MATERIA GRASA
DEFINICION Y

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 56

DETERMINACION DE LA
MATERIA GRASA. DEFINICION Y
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

NORDOM
55 /

LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS

DETERMINACION DE LA

MATERIA GRASA POR EL

METODO DE ROSE - GOTTLIEB
OBJETIVO Y CAMPO

DE APLICACION

Esta norma establece el método para la
determinacion del contenido de la materia grasa,
‘de Rose - Gottlieb, y se
a ruda, leche pasteurizada,
leche evaporada, leche condensada,
(entera, parcial o totalmente descremada).

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 55

DETERMINACION DE LA MATERIA
GRASA. METODO DE ROSE-
GOTTLIEB.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

o
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS lx/a

NORDOM )

85/

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 85

DETERMINACION DE LAS
IMPUREZAS MACROSCOPICAS.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

en a eche cruda, la eche pasteurizada - homogeneizads, leche
‘parcial o totalmente descremada).

Departamento de Orientacén y Divulgacion Sede Central:

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 57
DETERMINACION DE PROTEINAS.
ICS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM
20 /

+ DEFERMINACION DEL
_CONTENIDO DE
SOLIDOS TOTALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacién del contenido
de solidas totales en la leche cruda de vaca, leche pasteurizada,
i leche y leche (entera,

parcial o totalmente descremaday).

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 20

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SOLIDOS TOTALES.

1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
112

- =
LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS

DETERMINACION POTENCIOMETRICA DEL pH

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacién
potenciométrica del pH en la leche.

Departamento de Orientacén y Divulgacion Sede Cental:

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 84

DETERMINACION
POTENCIOMETRICA DEL PH.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

\ PRUEBA DE REDUCCION DEL
AZUL DE METILENO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método
de ensayo para verificar en forma

indirecta el grado de desarrollo
NORDOM e o

@INDOCALRD
INDOCAL

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 105

PRUEBA DE REDUCCION DEL AZUL
DE METILENO.

ICS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
RECUENTOS DE COLONIAS EN PLACAS DEL PETRI

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el
recuento total de microorganismos en la leche.

Departamento de Orientaciony Divulgacin Sede Centrl

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 115

RECUENTO DE COLONIAS EN
PLACAS DE PETRI.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:01



NORDOM
583

(era. Rev. 2015)

A

CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
Para la Leche y los Productos Lacteos

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 583

CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS
PRODUCTOS LACTEOS.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:1

LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS

DETERMINACION DE LA
TULAI

ACIDEZ TI BLE OBJETIVO Y CAMPO
< DE APLICACION

EXPRESADA COMO |
PORCENTAJE DE ACID!

J

|

T

.

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 151

DETERMINACION DE LA

ACIDEZ TITULABLE, EXPRESADA
COMO PORCENTAJE DE ACIDO
LACTICO EN LECHE EVAPORADA,
CONDENSADA Y LECHE EN POLVO.

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

LECHE Y

NORDOM PRODUCTOS
83 LACTEOS
DETERMINACION DEL PUNTO

DE CONGELACION DE LA LECHE

OBJETIVO Y
CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método
de ensayo para determinar el
descenso del punto de congelacion

de la leche a fin de estimarsi
ésta ha sido adulterada con agua.

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 83

DETERMINACION DEL PUNTO DE
CONGELACION DE LA LECHE.

ICS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

LECHE Y
PRODUCTOS LACTEOS
TOMA DE MUESTRA EN LA LECHE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el procedimiento
para el muestreo de la leche y los
productos licteos.

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 30

TOMA DE MUESTRA DE LA LECHE.
ICS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

TRATAMIENTO TERMICOS DE LA LECHE Y LA NATA (CREMA)

DEFINICIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las definiciones de los tratamientos térmicos
que se le aplican a la leche y Ia nata (Crema).

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 592

TRATAMIENTOS TERMICOS DE
LA LECHE Y LA NATA (CREMA).
DEFINICIONES.

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
114

0]
€ LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM
591

1ra. Rev. 2015

USO e TERMINOS
LECHEROS
Objeto

La presente Norma General se

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 591

USO DE TERMINOS LECHEROS.
1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y
PRODUCTOS NORDOM
LACTEOS

DIRECTRICES PARA LA CONSERVACION DE LA LECHE
CRUDA MEDIANTE LA APLICACION DEL SISTEMA DE
LA LACTOPEROXIDASA

OBJETO
La presente Norma describe la utilizaci
= ¢ 5

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 683

DIRECTRICES PARA LA
CONSERVACION DE LA

LECHE CRUDA MEDIANTE LA
APLICACION DEL SISTEMA DE LA
LACTOPEROXIDASA.

ICS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
PRODUCTOS ELABORADOS A
BASE DE GRASA DE LA LECHE
OBJETO

La presente Norma se aplica a la grasa de leche anhidra, la grasa de leche, el
aceite de (manteca) el illa (manteca)
y el ghee destinad ulterior 0 a )

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 684

PRODUCTOS ELABORADOS A BASE
DE GRASA DE LA LECHE.

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01



LECHE PASTEURIZADA
ULTRA PASTEURIZADA
ULTRA - ALTA TEMPERATURA (UHT)
ESTERILIZADA
ESPECIFICACIONES

Esterilizad:
sustituye I35 siguientes Normas: NORDOM 206 Leche y productos

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 731

LECHE PASTEURIZADA,
ULTRA PASTEURIZADA,
ULTRA- ALTA TEMPERATURA
(UHT) ESTERILIZADA —
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:1

NORDOM

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 126

LECHE CONCENTRADA
AZUCARADA (LECHE
CONDENSADA).

1CS: 67.100

COMITE TECNICO: 67:01

o
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS lx/a

NORDOM

255 /

g- f e --‘l
LECHE Y PRODUCT(

CT|
LECHE CONDENSADA
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SACAROSA

Esta norma establece el método
para determinar el contenido de.
sacarosa en la leche concentrada
azucarada (Leche Condensada).

OBJETIVO Y CAMPO
DE APLICACION

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 255

LECHE CONDENSADA.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SACAROSA.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

2\ -

LECHE Y PRODUCTOS
LACTEOS

MEZCLAS DE LECHE CONDENSADA
EDULCORADA DESNATADA (DESCREMADA)
Y GRASA VEGETAL

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 685

MEZCLAS DE LECHE CONDENSADA
EDULCORADA DESNATADA
(DESCREMADA) Y GRASA
VEGETAL.

ICS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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0]
€ LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

INDOCAL

LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS NQlRDgM/

NORDOM 19

2da. Revisién 2014

LECHE EN POLVO S5
DETERMINACION DE SEDIMENTOS
Y PARTICULAS QUEMADAS

LECHE CRUDA
VACA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la
determinacion de los sedimentos y las
particulas quemadas en la leche en polvo,

MEZCLAS DE

CHE DESNATADA
(DESCREMADA)
GRASA VEGETAL

Il ‘ '
LECHE Y ‘

PRODUCTOS LACTEOS

'OBUETO LECHE EN POLVO - DETERMINACION DE LA HUMEDAD

Esta norma dominicana se aplica a las mezclas de leche desnatada
(descremada) y grasa vegetal en polvo, cuyo destino es el consumo
directo o la ulterior elaboracién.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para la determinacion
de la humedad en la leche en polvo (entera, parcial
o totalmente descremada).

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 19 NORDOM 682 NORDOM 152 NORDOM 153

LECHE CRUDA DE VACA. MEZCLAS DE LECHE DESNATADA LECHE EN POLVO. LECHE EN POLVO.

ESPECIFICACIONES. (DESCREMADA) Y GRASA DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE SEDIMENTOS
VEGETAL. HUMEDAD. Y PARTICULAS QUEMADAS.

ICS: 67.100.10

o ICS: 67.100.01 ICS: 67.100.10 1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
116



LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS
LECHE EN POLVO

DETERMINACION DEL
INDICE DE SOLUCION

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método determinar el indice

de solubilidad en la leche en polvo.

Departamento de Orlentacion y Divulgacion Sede Central:
; Ext. 230,231, 404,

Tl 809.724.5534

LECHE EN POLVO
ESPECIFICACIONES

Objeto. Esta Norma se aplica a las leches en
polvo, leche en polvo fortificada, leches en
polvo instanténeas, destinadas al consumo

directo o a la elaboracion ulterior.

Departamento de Orientacidn y Divugacién Sede Centra:
a1,

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 173

LECHE EN POLVO.
DETERMINACION DEL iNDICE DE
SOLUBILIDAD.

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 74

LECHE EN POLVO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

o
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS lx/a

LECHE Y PRODUCTOS
LACTEOS

RECOMENDACIONES PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LA LECHE EN POLVO

ALCANCE
La presente norma se aplica
se definen més adelante. Recos

productos lacteos deshidratados destin:
objeto de garantizar productos inocuos,
no se aplica a los productos de leche e
alimentacién de pobladores de elevado riesgo, como

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 645

RECOMENDACIONES PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LA LECHE EN
POLVO.

ICS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

L
EVAPORADAS
ESPECIFICACIONES

elaboracidn, que se aj
definicion del c

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 125

LECHE EVAPORADA
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:1

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

LECHE Y
PRODUCTOS

ORADA (DESNATADA,
VEGETAL

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 681

MEZCLAS DE LECHE EVAPORADA
(DESNATADA, DESCREMADA) Y
GRASA VEGETAL.

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
118

0]
€ LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM
494

LECHES FERMENTADAS
Yogurt - Kefir - Kumys

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

NORDOM 494

LECHES FERMENTADAS (YOGURT,
KEFIR, KUMYS Y OTRAS).

1CS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

LECHES SABORIZADAS

NORDOM 764

LECHES SABORIZADAS—
ESPECIFICACIONES

ICS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:1

NORDOM
765 /

Y A 2
BEBIDAS LA —
ESPECIFICACIONES
__Objeto

Esta lece los

BEBIDAS LACTEAS

NORDOM 765

BEBIDAS LACTEAS—
ESPECIFICACIONES

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:1



DEFINICIONES \h
CLASIFICACIONES

’ R
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las definiciones y clasificaciones de los helados.

Departamento de Orientacion yDivulgacién Sede Centrl

HELADOS

ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las especificaciones de los helados. Esta
norma se aplicara al helado de crema, helado de leche, helado
de malteado, helado de grasa vegetal, sorbete, helado de frutas,
helado de aguay postreielados.

Departamento de Orientacion yDivulgacién Sede Centrl

HELADOS

NORDOM 599

DEFINICIONES Y CLASIFICACIONES.
1CS: 67.100.40

COMITE TECNICO: 67:28

HELADOS

NORDOM 595

ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.100.40

COMITE TECNICO: 67:28

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS ‘€ 9

INDOCAL

NORDOM LECHE Y
o PRODUCTOS

‘\(—»

————

LECHE Y

MANTEQU I LLA

DETERMINACION DE ACIDEZ EN
LA GRASA DE LA MANTEQUILLA

Esta norma establece el método
para la determinacién de la acidez
en la grasa de la mantequilla.

MANTEQUILLA

Alcance. Esta norma establece los requisitos que debe cumplir
la “Mantequilla” obtenida exclusivamente de la leche y sus
derivados, principalmente en forma de emulsion, destinados
al consumo humano.

OBJETIVO Y CAMPO
DE APLICACION

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Centra:
31,404

MANTEQUILLA

MANTEQUILLA

NORDOM 195 NORDOM 249

DETERMINACION DE ACIDEZ EN LA
GRASA DE LA MANTEQUILLA.

MANTEQUILLA.

ICS: 67.100.10

o ICS: 67.100.20
COMITE TECNICO: 67:01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

LACTEOS MANTEQUILLA
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE HUMEDAD,
SOLIDOS NO GRASOS Y LA MATERIA GRASA
EN UNA MISMA MUESTRA.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el
contenido de Ia humedad, sélidos no grasos (incluyendo la sal),
y la de materia grasa en Una misma muestra de mantequilla.

Departament de Orientacén yDivi Jgacion Sede Central:

®
L7D LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

INDOCAL

LECHE Y
PRODUCTOS
LACTEOS
MANTEQUILLA

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SAL

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacion
del contenido de sal (NaC1) en la mantequilla.

Departamento de Orientacén y Divulgacin Sede Cental
3 231,404, 260;

Tel 8097205534

MANTEQUILLA

NORDOM 198

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD, SOLIDOS NO
GRASOS Y LA MATERIA GRASA EN
UNA MISMA MUESTRA.

1CS: 67.100.20

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
120

MANTEQUILLA

NORDOM 298

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SAL.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
MATERIAS GRASAS LACTEAS PARA UNTAR

BJETO

MATERIAS GRASAS

NORDOM 680

MATERIAS GRASAS LACTEAS PARA
UNTAR.

ICS: 67.100.01

COMITE TECNICO: 67:01

7/‘¥ 2 4

NORDOM -
(ELY IMITACION
pE QUESOS

y requisitos de los productos imitacion de quesos
frescos y / o maduros.

anis

IMITACION DE QUESOS
NORDOM 750

IMITACION DE QUESOS.
1CS: 670100.30

COMITE TECNICO: 67:1



HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
PRACTICA DE HIGIENE PARA LA ELABORACION
DE QUESOS NO CURADOS NI MADURADOS Y QUESOS
BLANDOS.

Objetivo y Campo de Aplicacién. Esta norma describe consideraciones
generales de higiene e inocuidad de los alimentos asociados con las
récticas tecnologicas de fabricacién de los productos que abarca ésta norma
(es decir produccidn, elaboracién, curado o madurado, envasado, distribucion,
almacenamiento), incluida la aplicacion de los principios de higiene para
asegurar que los productos sean inocuos y sanos.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

QUESOS

NORDOM 582

PRACTICA DE HIGIENE PARA LA
ELABORACION DE QUESOS NO
CURADOS NI MADUROS Y QUESOS
MADUROS BLANDOS.

1CS: 67.020.10

COMITE TECNICO: 67:32

NORDOM
275

2da. Revision
2015

NORMA GENERAL PARA QUESOS

La presente Norma se aplica a todos los productos destinados al consumo directo o a

ulterior elaboracién que se ajustan a la definicion de queso que figura en el apartado 3

de esta norma. A reserva de las disposiciones de la presente Norma, las normas para las

distintas variedades de quesos, o grupos de variedades de quesos, podran contener disposiciones
4 i 1as que norma. En dich i i

més especificas.

Departamento de Orienacién y Divulgacin Sede Cental:

@INDOCALRD
INDOCAL

QUESOS

NORDOM 275

NORMA GENERAL PARA QUESOS.
1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

UESO CREMA

DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES

NORDOM
321

2da. Revision 2014

Esta Norma establece los requisitos que
debers cumplir el queso crema para

su n, comercializacion y

to. Esta Norma no se

aplicard al queso crema
untable (Cream cheese).

QUESOS

NORDOM 321

QUESO CREMA—DEFINICIONES Y
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

INDOCAL

QUESO DANBO
DEFINICION Y ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma ificaci

bleca Ia definicionyy
del queso de Danbo.

‘Departamento de Orfntacion y Divulgacion Sede Central:

QUESOS

NORDOM 424

QUESO DAMBO. DEFINICIONES.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

QUESO DANES
DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES

OBJETIVO

Esta norma establece la definicion y especificaciones del queso Danés y se aplica
al queso destinado para consumo directo o a elaboracion ulterior, segin lo
describe en el capitulo 3. Esta norma sustituye la NORDOM 420 Leche y
productos lacteos. Queso Sansoe. Definiciones y especificaciones.

favor contactar a
Departamento de Orientacién ¥ Divalgacin Sede Central

 Ext. 230,231, 404, 260;
1 Entrada la Zurza| "

Tel.:809-724-5534

QUESOS

NORDOM 785

QUESO DANES. DEFINICIONES Y
CLASIFICACIONES.

1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
122

®
L7D LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

QUESO DE FREIR

Definiciones y Especificaciones

establece los requisitos qu: cumplir el
ir para el consumo directo y rcializacion

@INDOCALRD
INDOCAL

QUESOS

NORDOM 390

QUESO DE FREIR—DEFINICIONES Y
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01

LECHE Y
PRODUCTOS
NORDOM LACTEOS

o QUESO DE SUERO

Departamento de Orentaciény Divlgacién Sede Cental:

QUESOS

NORDOM 649

QUESO DE SUERO.
ICS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:1

NORDOM

391/

QUESOS

NORDOM 391

QUESO EDAM. DEFINICIONES Y
REQUISITOS.

1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01



LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

INDOCAL

NORDOM /
4

31/

NORDOM /
5

74/

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
o QUESO FUNDIDO Y LOS PREPARADOS
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS ABASE DEQUECORLIDIDD

QUESO EN SALMUERA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece la definicién y los requisitos del queso fundido y a los
preparados a base de queso fundido destinados al consumo directo © a su

e
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

e tiotoTa uler elaboracién ulterior de conformidad con la definicion que figura en la seccion 3 de Qu Eso TIPO GOUDA
seccién 4 de esta Norma. A re: sposiciones esta No obstante, la seccién de etiquetado de esta DEFINICION Y ESPECIFICACIONES
de Grupo, las normas del Codex para las distintas variedades de q den que aditivos i i

salmuera arom: mas naturales, arom: 05 a los naturales y aromas artificiales.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

n del producto podrs Esta norma

e exclusivamente para productos que se
ajusten a esta norma. Esta i

o incluye los quesos Anslogos.

blece la definicién y
del “Queso tipo Gouda”.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
231, 408,

taca

o tactar al
Departamento de Orientacién y Divlgacion Sede Central:

ot

Departamento de Orientacidn y Divlgacién Sede Central:
31,404,

QUESOS QUESOS QUESOS QUESOS

NORDOM 651 NORDOM 574 NORDOM 431 NORDOM 423

QUESO EN SALMUERA. QUESO FUNDIDO Y LOS QUESO FYNBO. DEFINICION Y QUESO GOUDA. DEFINICIONES Y
PREPARADOS A BASE DE QUESO ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.100.30 FUNDIDO.
o ICS: 67.100.30 ICS: 67.100.30
COMITE TECNICO: 67:01 ICS: 67.100.30
COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

INDOCAL

NORDOM )
398

NORDOM ) ‘
399 / NORDOM
: . 420 /
LEgHEg o8 g /
PRODUCT! A
A LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS A -
;ﬁg:(EOMSOZZARELLA QUES® NO MADURADO, INCLUIDO EL QUESO FRESCO LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES S ANCE DEFlN(lchljéENS&sTEEgIIQONEs DEFIN%:?GEF\ISVOESSI’?C'\IQIS(SQCEONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION La presente norma se aplica al queso no madurado, incluido el queso )
fresco, destinado al consumo directo o a ulterior elaboracién. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
m

Esta norma establece la definicion y especificacion del “Queso Ricotta”.

Esta norma establece la definicion y especificacion del

“Queso Mozzarella”.

para ' favor contactar al
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:

Tel.:

/11#1 Entrada |

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
 Ext 230,231, 404,

QUESOS QUESOS QUESOS QUESOS
NORDOM 398 NORDOM 650 NORDOM 399 NORDOM 420
QUESO MOZZARELLA. QUESO NO MADURADO, QUESO RICOTTA. DEFINICION Y QUESO SAMSOE. DEFINICIONES Y
DEFINICIONES Y INCLUIDO EL QUESO FRESCO. ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.100.30 ICS: 67.100.30 ICS: 67.100.30
ICS: 67.100.30 o o o

COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01

COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
124



INDOCAL

CLASIFICACION
REQUISITOS |

Esta Norma establece los
requisitos que deberdn
‘cumplir los quesos tipo

Cheddar para su elaboracion,

comercializacién y consumo directo:

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

A QUESO TIPO PICANTINO (QUESO GRANA)
LEgHEEsgDPE%%?B'ﬁIoogoIT_ﬁﬁ;EESOS DEFINICION Y ESPECIFICACIONES
DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION P
Esta norma

(B e
Esta norma establece la definicion y especificaciones del queso de bola. del “Queso tipo picantino”.

tactar al:

Departamento de Orlentacidn y Divugacién Sede Central: Departamento ds Orientacion y Divulgacion Sede Centra:

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
: £230,231, 408,/

#1Entrada

QUESOS QUESOS QUESOS

NORDOM 269 NORDOM 421 NORDOM 422

QUESO TIPO CHEDDAR— QUESO TIPO HOLANDES. QUESO TIPO PICANTINO
DEFINICIONES —CLASIFICACION Y DEFINICIONES Y (QUESO GRANA). DEFINICION Y
REQUISITOS. ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.100.30 ICS: 67.100.30 ICS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01 COMITE TECNICO: 67:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

Las normas de METROLOGIA especifican las magnitudes, unidades y simbolos

utilizados en las ciencias y sus correspondientes tecnologias, asi como también

establecen el sistema internacional de unidades.

ISTEMA INTERNACIONAL

DE UNIDADES

OBJETIVO

Esta norma tiene como objetivo divulgar el
Sistema Internacional de Unidades, SI.

Departamento de Orientacion y
205, Ext.: 230, 231, 404, 26

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 100

SISTEMA INTERNACIONAL DE
UNIDADES (Sl).

1CS: 67.100.30

COMITE TECNICO: 17:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
126

1ra. Edicion
28 de Junio
1994

METROLOGIA

VOCABULARIO DE LOS TERMINOS
FUNDAMENTALES Y GENERALES
DE METROLOGIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma define una terminologia comun en el érea de metrologia,
para la expresion de conceptos bien definidos y de una misma
significacion para todos los usuarios.

p:  favor contactar al
Departamento de Orientaci6n y Divulgacién Sede Centra
Tel.  Ext. 230,231, 404, 260; b.d

NYES i +Tel:809-724-5534

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 453

VOCABULARIO DE LOS TERMINOS
FUNDAMENTALES Y GENERALES
DE METROLOGIA.

1CS: 01.040.17

COMITE TECNICO: 17:01

1ra Edicién

1995

> 98

METROLOGIA

REGLAS PARA REDONDEAR VALORES NUMERICOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece una manera de aproximar valores numéricos,
cuando se estimen cifras significativas hasta un determinado orden;
para su aplicacion se deberd tener en cuenta lo siguiente:

El nmero de cifras significativas no debe ser mayor que el
encontrado en el clculo del factor que tenga menor precision.
En el caso de conversiones y en trabajos practicos se debe trabajar
con dos cifras estimadas, con el fin de no sacrificar la exactitud y la
precision del resultado.

Se recomienda que un redondeo a mas se sefiale subrayando la
Itima cifra y un redondeo a menos por un encima

£].3,14159.., 3,1416 3,142 314

ento de Orientacion y Divulgacion Sede
30, 23

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 465

REGLAS PARA REDONDEAR
VALORES NUMERICOS.

ICS: 17.020.00

COMITE TECNICO: 17:01

m Edlclé [ 1
5 de noviembre
1995

METROLOGIA
CONVERSION DE PULGADAS A MILIMETROS
Y VICEVERSA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los métodos de conversién de pulgadas a
milfmetros y viceversa de las medidas con tolerancia, permitiendo
asegurar, en las mejores condiciones, la intercambiabilidad que
corresponda a las tolerancias prescritas.

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 466

CONVERSION DE PULGADAS A
MILIMETROS Y VICEVERSA.

1CS: 17.020.00

COMITE TECNICO: 17:01



alcalino

MEDICIONES CON MEDIDORES DE PH
REGLAS GENERALES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma el procedimiento general para efectuar medicién de
PH, en medio acuoso, dentro de limites de medicion de 0 a 14
unidades de PH y del intervalo de temperatura de 0 a 95 °C.

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 467

MEDICIONES CON MEDIDAS DE
PH. REGLAS GENERALES.

1CS: 17.020.00

COMITE TECNICO: 17:01

METROLOGIA

MEDIDAS DE MASA PATRONES Y DE TRABAJO
CLASIFICACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece la clasificacion de las medidas de masa
patrones y de trabajo.

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 480

FENOMENOS FiSICOS. MEDIDAS
DE MASA, PATRONES Y DE
TRABAJO. CLASIFICACION.

1CS: 17.160.01

COMITE TECNICO: 17:01

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM
578
1ra Edicién

16 de enero
2003

ELECTIiICIDAD - MAGNETISMO

MEDICIONES ELECTRICAS Y MAGNETICAS
CONTADORES DE ENERGIA ELECTRICA AL
CORRIENTE ALTERNA ACTIVA 1Y 2 Y REACTIVA CLASE 3

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

L2 presente nomma s amergenca dofivea tarminclogls o sementos
nstitutivos y las condicion ntadore:
ecmcos elnduccvon
Campo de aplicacion. La presente norma de emergencia se aplicard
G induccion, de nueva
o eatian, desthtos o oot de o basrare akema. do frecuencia
comprendidas entre 50y 60 Hz. Se aplicara a [os contadores de energia
activa y reactiva, de tarifas sencilas y maltiples. No se aplica a los
contadores especiales (maximetros, de axceso, de punta, de previo pago, etc).

Tel. ‘Ext 230, 231, 404, .do
nti: Tel.:809-724-5534

INDOCAL

'NORDOM-IEC!
62051

1ra. Edicion
2

MEDIDA DE ENERGIA ELECTRICA
GLOSARIO DE TERMINOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define los términos especificos que pueden ser usados
para los proyectos de normas para medida de energia eléctrica,
tarifacion y control de cargas y sistemas de intercambio de
informacién cliente-empresa de servicio publico.

taci contactar al:
partamento de Orientacin y Divulgacicn Sede Central:
Tel.. mmszzos Ext: 230,231, 804, 360; -l cendoc@in indocalg

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM 578

ELECTRICIDAD. MAGNETISMO.
MEDICIONES ELECTRICA Y
MAGNETICAS. CONTADORES

DE ENERGIA ELECTRICA DE
CORRIENTE ALTERNA ACTIVA1Y 2
REACTIVA CLASE 3.

1CS: 17.220.20

COMITE TECNICO: 17:01

METROLOGIA Y MEDICION

NORDOM-IEC 62051

MEDIDA DE ENERGIA ELECTRICA.
GLOSARIO DE TERMINOS.

1CS: 91.140.50
17.220.20

COMITE TECNICO: 17:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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o
L MOBILIARIOS Y UTILES ESCOLARES

INDOCAL

NORDOM ‘
251 “

1ra Edicién i 7
25 de julio
1984

NORDOM\N\ %
252 )

1ra Edicién

1)
h

I ‘ 1ra Edicién
CJRHY | , ,
" MOBILIARIO Y UTILES MO IARIO Y
MOBILIARIO Y UTILES ESCOLARES UTILES ESCOLARES
ESCOLARES ‘ ESCOLARES
BOLIGRAFOS BOLIGRAFOS BOLIGRAFOS
DETERMINACION DEL DIAMETRO DE LA BOLA ENSAYO DE DESGASTES el BOLIGRAFOS
OBJETIVO OBJETIVO OBJETIVO OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el Esta norma establece el método para determinar la Esta norma establece los métodos para determinar las Esta norma establece los requisitos que deben
tamafio de las bolas de los boligrafos. resistencia al desgaste del boligrafo. caracteristicas de la escritura realizada a mano con un boligrafo. tener los boligrafos

cién y cién y

MOBILIARIOS Y UTILES MOBILIARIOS Y UTILES MOBILIARIOS Y UTILES MOBILIARIOS Y UTILES
ESCOLARES ESCOLARES ESCOLARES ESCOLARES
NORDOM 251 NORDOM 252 NORDOM 292 NORDOM 240
BOLIGRAFOS. DETERMINACION BOLIGRAFOS. ENSAYO DE BOLIGRAFOS. ENSAYO DE BOLIGRAFOS.
DEL DIAMETRO DE LA BOLA. DESGASTE. ESCRITURA A MANO.

ICS: 35.260.20
ICS: 35.260.20 ICS: 35.260.20 ICS: 35.260.20

COMITE TECNICO: 97:01
COMITE TECNICO: 97:01 COMITE TECNICO: 97:01 COMITE TECNICO: 97:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
128



. MOBILIARIO Y
UTILES ESCOLARES
BOLIGRAFOS - MUESTREO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
ibe el procedimiento de muestreo para los boligrafos. Este procedimiento de

de Orientacion y Divulgacién Sede Central
 Ext. 230,231, 404, 260;
1 Entrada la Zurza | "

+Tel:809-724-5534

MOBILIARIOS Y UTILES
ESCOLARES

NORDOM 359

BOLIGRAFOS. MUESTREO.
1CS: 35.260.20

COMITE TECNICO: 97:01

. MOBILIARIO Y
UTILES ESCOLARES

PUPITRES

ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las caracteristicas minimas que deben
cumplir los pupitres que se utilizan en actividades educativas.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

@P‘f emoocatro

MOBILIARIOS Y UTILES
ESCOLARES

NORDOM 414

PUPITRES. ESPECIFICACIONES.
1CS: 97.140.00

COMITE TECNICO: 97:01

®
MOBILIARIOS Y UTILES ESCOLARES k/a

INDOCAL

1ra Edicién
12 de noviemb,
1984

/

MOBILIARIO Y UTILES ESCOLARES
PUPITRES
ENSAYO DE CAIDA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la
resistencia a la caida de los pupitres escolares.

fentacién y Divulgacién Se
, 404, 260; E-mail: cen

MOBILIARIOS Y UTILES
ESCOLARES

NORDOM 266

PUPITRES. ENSAYO DE CAIDA.
1CS: 97.140.00

COMITE TECNICO: 97:01

1ra Edicién
11 de diciembr,

MOBILIARIO Y UTILES ESCOLARES
PUPITRES MUESTREQ

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para los pupitres
utilizados en las instituciones educativas.

MOBILIARIOS Y UTILES
ESCOLARES

NORDOM 267
PUPITRES. MUESTREO.
ICS: 97.140.00

COMITE TECNICO: 97:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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— NORMALIZACION

GUIA
NORDOM
1SO 2:2005

1ra. Edicién
14 de Diciembrey
2011

NORDOM
1SO 59

1ra. Edicion
2011

NORMALIZACION Y ACTIVIDADES
RELACIONAD.
VOCABULARIO GENERAL

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

CODIGOS DE BUENAS PRACTICAS
PARA LA NORMALIZACION

OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

El presente Cédigo esta concebido para ser utilizado por cualquier institucién con actividades
de normalizacién, sea gubernamental o no gubernamental, que actte en los niveles internacional,
regional o subnacional. Las instituciones, con actividades de normalizacién que adopten el
presente Cédigo pueden notificar ese hecho al miembro de la ISO o de la IEC de su pais, el
cual debe permitir la notificacién al Centro de Informacién de ISO/IEC en Ginebra. La noti-
ficacion deberia incluir el nombre y direccién de la institucion involucrada y el ambito de
sus actividades de normalizacién actuales o previstas.

Esta Guia proporciona términos generales y definiciones relativos a la normalizacién y
actividades relacionadas. Se pretende contribuir, de manera fundamental hacia el
entendimiento mutuo entre los miembros de 1SO e IEC y las diversas instituciones
gubernamentales y no gubernamentales que participan en la normalizacién a nivel
internacional, regional o nacional. Pretende tam! ser un instrumento adecuado de
formaci e referencia que resuma los pri s basicos, tedricos y practicos de la
normalizacion, la certificacion y la acreditacion de los laboratorios de ensayo.

PUPITRES
DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL INPACTO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los métodos de ensays para determinar la
resistencia al impacto del respaldo y el asiento del pupitre.

Para mas Informacién, capacitacién y adquisicién de esta norma, favor contactar al:
mento de Orientacion y Di n Sede Centr
05, Ext. 230, 2

Para més informacion, capacitacion y adquisicion de esta norma, favor contactar al:
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
Regional Norte: C/11 # 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Repuiblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534.

Para més informacion, capacitacion y adquisicion de esta norma, favor contactar al:
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc .gob.
Regional Norte: C/11 # 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Repuiblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534.

Te
Regional Norte: C/11 #1 Entrada la Zurza
Tel.:809.686.2

INSTITUTO DOMINICANO PARA LA CALIDAD
/ Olof Paime Esq. Nifez de Ciceres, R.D.

Tel.: 809,686,220

INSTITUTO DOMINICANO PARA LA CALIDAD
/ Olof Paime Esq. Nifez de Ciceres, R.D.
san o

@INDOCALRD

MOBILIARIOS Y UTILES NORMALIZACION NORMALIZACION

ESCOLARES . .
NORDOM GUIA 1SO 59 NORDOM GUIA 1SO 2:2005

NORDOM 416 5 5
CODIGOS DE BUENAS PRACTICAS NORMALIZACION Y ACTIVIDADES
PUPITRES. DETERMINACION DE LA PARA LA NORMALIZACION. RELACIONADAS. VOCABULARIO

RESISTENCIA AL IMPACT GENERAL.
ICS: 1.12

1CS: 97.140.00 ICS: 01.120

COMITE TECNICO: 1:01
COMITE TECNICO: 97: COMITE TECNICO: 1:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

InDocAl
Estas normas estudian definiciones, clasificaciones, muestreo, método de ensayo y especificaciones de otros alimentos,
como: aceites esenciales; aceites y grasas comestibles; alimentos para animales; azlcar; caldos, sopas y consomés; casabe;

harinas vegetales; miel de abeja; nutricion y alimentos para regimenes especiales y/o dietéticos; pastas alimenticias; pro-

ductos elaborados a partir de frutas y vegetales; productos proteinicos vegetales; sal; vinagre; y salsas y aderezos.

ACEITES
ESENCIALES

DEFINICIONES, TERMINOLOGIA Y CLASIFICACION

OBJETIVO
Esta norma establece los términos relativos a los diferentes tipos,
clases y categorias de aceites esenciales para uso industrial.

ACEITES ESENCIALES

NORDOM 79

DEFINICIONES. TERMINOLOGIA Y
CLASIFICACION.

ICS: 71.100.60

COMITE TECNICO: 71:04

ACEITES
ESENCIALES

MUESTREO

OBIJETIVO
Esta norma establece el método para el muestreo de
los aceites esenciales.

ACEITES ESENCIALES

NORDOM 80

MUESTREO.
ICS: 71.100.60

COMITE TECNICO: 71:04

NORDOM

1ra. Edicion
20 de Agosto.
1980
Y

ACEITES ESENCIALES

NORDOM 81

PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ANALISIS.

ICS: 71.100.60

COMITE TECNICO: 71:04

ACEITE CRUDO
DE PALMA °
Especificaciones <,

Esta norma tiene como objetivo
definir las caracteristicas del
aceite crudo de palma como
materia prima de productos
comestibles.

NORDOM
492

Esta norma se aplicard al 1era. Revisién

aceite crudo de palma 2014

como materia prima

de productos comestibles.

Queda excluido de esta
norma el aceite de
palma sometido a
refinamiento para
uso directo.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 492

ACEITE CRUDO DE PALMA.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:40 / 67:200

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

R it
ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES COMESTIBLES
ACEITE DE ALGODON REFINADO ACEITE DE COCO REFINADO
OBJETIVO OBJETIVO
Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el aceite de Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el aceite de
algodén refinado para ser considerado apto para el consumo humano. coco refinado, para ser considerado apto para el consumo humano.

'Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES COMESTIBLES

NORDOM 236 NORDOM 237

ACEITE DE ALGODON REFINADO. ACEITE DE COCO REFINADO.
ICS: 67.200.10 ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07 COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
132

NORDOM
440

lera. Revisién zty

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 440

ACEITE DE MAIZ REFINADO —
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITE DE OLIVA
Y ACEITES DE ORUJO DE OLIVA

OBJETIVO
La presente norma se aplica a los aceites de oliva, y los aceites de
de orujo de oliva y aceites de oliva virgenes en un estado apto para
el consumo humano.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacion Sede Central:

@ e

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 706

ACEITE DE OLIVA 'Y ACEITES DE
ORUJO DE OLIVA.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07



ACEITEDE | [ /
SOYA REFINADO
Especiﬁcaciones/

lera. Revisién 2014
Esta norma establece los requisitos
que debe cumplir el aceite de soya
refinado para ser considerado apto
para el consumo humano.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 235

ACEITE DE SOYA REFINADO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 21

ACEITES COMESTIBLES
DE MANI{ (CACAHUATES).
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

®
OTROS ALIMENTOS k/r:

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 534

ACEITE DE PALMA COMESTIBLE.

ESPECIFICACIONES.
ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

INDOCAL

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL INDICE DE YODO

METODO DE WIIS
OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el indice
de yodo en los aceites y grasas de origen animal y vegetal.

contact
Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central:

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 46

ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES.
DETERMINACION DEL iNDICE DE
YODO. METODO DE WIJS.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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L D OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

ACEITES Y GRASAS
: ; i S COMESTIBLES
“°,,EE'IF,?. ! gwé&%?;fgggglﬁlas R ke WS o ramtoe Acgg.ﬁgs‘;g':gg‘\s
ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES S855LaDO DETERMINACION DE LA DENSIDAD RELATIVA
DETERMINACION DE LA ACIDEZ COERD
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO . \ o OBJETIVO
Esta norma establece las definiciones y clasificacién de Ius aceites Esta norma establece el método para determinar la acidez e m;r la d leterminacion ae::r;f"p litativa y cuantitat ng de fauige Esta norma establece el método para determinar la densidad
idos grasos de | grasas. relativa de los aceites y grasas.

y grasas comestibles aptos para consumo huma en los aceites y grasas. cidos grasos de.

cién Sede Cent

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Centra: Departament d Orintaciny Diwgadn Sede Cntl

ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES COMESTIBLES COMESTIBLES COMESTIBLES
NORDOM 388 NORDOM 73 NORDOM 355 NORDOM 59
DEFINICION Y CLASIFICACION. DETERMINACION DE LA ACIDEZ. DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA DENSIDAD
COMPOSICION DE ACIDOS RELATIVA.
i i 1CS: 67.200.10
COMITE TECNICO: 67:07 COMITE TECNICO: 67:07 CROMATOGRAFIA GAS-LIQUIDO.
ICS: 67.200.10 COMITE TECNICO: 67:07

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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NORDOM \
117 /

1ra. Edicién
12 de Febrer
1981 €

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DE LA PRESENCIA DE
ACEITE EN LA SEMILLA DE ALGODON
METODO DE HALPHEN

OBIETIVO
Esta norma establece el método para determinar la presencia de aceite
de semilla de algoddn en los aceites y grasas vegetales o animales.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 117

DETERMINACION DE LA
PRESENCIA DE ACEITE EN LA
SEMILLA DE ALGODON. ENSAYO
DE HALPHEN.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DE LOS ACIDOS GRASOS VOLATILES E
INSOLUBLES - INDICE DE POLENSKE
OBJETIVO

Esta norma establece el método para la determinacion de los
4cidos volatiles insolubles en los aceites y grasas comestibles.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 441

DETERMINACION DE LOS ACIDOS
GRASOS VOLATILES E INSOLUBLES.
{NDICE DE POLENSKE.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

INDOCAL

COMESTIBLES

DETERMINACION DE LOS ACIDOS
VOLATILES SOLUBLES
INDICE DE REICHERT MEISSL

OBJETIVO

Departamento de Orlentacin  Divulgacion Sede Central:

fonal Norte: /11 # 1 Entrada la 2ura |, Santago,
Repibica Dominicana ; Tel: 809-724-5534

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 385

DETERMINACION DE LOS ACIDOS
VOLATILES SOLUBLES. iNDICE DE
REICHERT MEISSL.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL COLOR
METODO DE LOVIBOND
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el color en los aceites
y grasas empleando el tintometro de Lovibond.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
31,404,

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 383

DETERMINACION DEL COLOR.
METODO LOVIBOND.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

)
L D OTROS ALIMENTOS

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE
HUMEDAD Y MATERIA VOLATIL

OBIETIVO (o] $
Esta norma establece los métodos para la determinacién de la
humedad y materia volatil en los aceites y grasas comestibles.

[&° £
Departamento de Orientaci6n y Divulgacion Sede Central:

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 307

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD Y MATERIA
VOLATIL.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE IMPUREZAS INSOLUBLES

OBJETIVO
Esta norma establece el método para la rancidez incipiente
en los aceites y grasas.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
09.686-2205; Ext 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.d

@%s

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 185

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE IMPUREZAS INSOLUBLES-

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE JABON

OBIETIVO (o] %
Esta norma establece los métodos para determinar el contenido
le jabon disuelto en los aceites y grasas comestibles.

[&° £
Departamento de Orientaci6n y Divulgacion Sede Central:

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 308

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE JABON.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE
MATERIA INSAPONIFICABLE - METODO A
OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de materia insaponificable en los aceites y grasas.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 47

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MATERIA INSAPONIFICABLE.
METODO A.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07



v e \

LB

ACEITES Yo s ACEITES Y GRASAS

COMESTIBLES COMESTIBLES
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE DETERMINACION DEL CONTENIDO
MATERIA INSAPONIFICABLE - METODO B DE NiQUEL
OBIJETIVO
g . OBJETIVO
Esta nzrma establece el me.mdo para dE(er.mmar el contenido Esta norma establece el método para determinar el contenido de
le materia insaponificable en los aceites y grasas. p

niquel en los aceites y grasas.

ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES COMESTIBLES

NORDOM 48 NORDOM 413
DETERMINACION DEL CONTENIDO DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MATERIA INSAPONIFICABLE. DE NIQUEL.

METODO B.

1CS: 67.200.10

ICS: 67.200.10 o
COMITE TECNICO: 67:07

COMITE TECNICO: 67:07

NORDOM
1 |

COMESTIBLES

[)ETERMINACI()N DEL
INDICE DE PEROXIDO s

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la determinacién del indice
e peréxido en los aceites y grasas.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:

INDOCAL

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES
DETERMINACION DEL INDICE DE REFRACCION

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el indice de
refraccion de los aceites y grasas.

Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:
1,404,

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 154

DETERMINACION DEL iNDICE DE
PEROXIDO.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 209

DETERMINACION DEL iNDICE DE
REFRACCION.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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®
L D OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

ACEITES Y GRASAS

37

= MESTIBLE
] ACEITES Y GRASAS co S S
ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES MARGARINA
COME,STIBLES ESPECIFICACIONES DETERMINACION DEL CONTENIDO
DETERMINACION DEL iNDICE DE SAPONIFICACION IR DEL CLORURO DE SODIO
OBIJETIVO Esta norma tiene por objeto establecer las especificaciones generales
Esta norma establece el método para determinar el indice que deben cumplir los aceites y grasas vegetales, animales y marinos, y sus OBJETIVO
de saponificacién en los aceites y grasas. derivad pre envasados y dos de tal forma que sean aptos * La norma no tiene objetivo.

para el consumo humano y que se comercialicen en el territorio nacional.

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Centra:

ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES COMESTIBLES COMESTIBLES

NORDOM 33 NORDOM 439 NORDOM 409
DETERMINACION DEL iNDICE DE ESPECIFICACIONES. MARGARINA. DETERMINACION
SAPONIFICACION. DEL CONTENIDO DE CLORURO DE
1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07 ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07
COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

MARGARINA - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir los productos.
Estali L il

p:
0 doméstico.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 397

MARGARINA. ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07



~ ACEITES Y GRASAS

COMESTIBL
MUESTREO

Objeto

Esta norma establece los procedimientos a
seguir para el muestreo de los aceites y grasas
comestibles, refinados o crudos de origen
animales, vegetales o marino.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 394

MUESTREO.
1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

NORMA GENERAL
PARA ACEITES
VEGETALES
COMESTIBLES

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos comunes a los aceites y
mezclas de aceites comestibles de origen vegetal.

contact
Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 226

NORMA GENERAL PARA ACEITES
VEGETALES COMESTIBLES.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 354

PREPARACION DE LOS ESTERES
METILICOS DE LOS ACIDOS
GRASOS.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

INDOCAL

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

PRUEBA DE RANCIDEZ - METODO DE KREIS

OBIJETIVO
Esta norma establece el método para determinar
la rancidez incipiente en los aceites y grasas.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 116

PRUEBA DE RANCIDEZ. METODO
DE KREIS.

ICS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

OBJETIVO ’
Esta norma establece el método para determinar
incipiente en los aceites y grasas.

ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES

NORDOM 340

PRUEBA DE RESISTENCIA DEL
FRiO.

1CS: 67.200.10

COMITE TECNICO: 67:07

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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ALIMENTOS PARA
ANIMALES

DETERMINACION DE AFLATOXINAS

OBJETIVO
Esta norma establece los métodos de ensayo para determinar
aflatoxinas en los alimentos.

ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 91

DETERMINACION DE
AFLATOXINAS.

ICS: 65.120.00

COMITE TECNICO: 65:02

ALIMENTOS PARA
ANIMALES

DETERMINACION DE CENIZAS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de cenizas en alimentos para animales.

3

Departamento de Orientacion y Divulgacidr
0, 231, i

L 404, 260;
Regional Norte: C/11 4 1 Entrada a Zurza | Santiago, Repblica Domir

ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 62

DETERMINACION DE CENIZAS.
ICS: 65.120.00

COMITE TECNICO: 65:02

ALIMENTOS PARA
ANIMALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE FIBRAS CRUDAS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido de fibra
cruda en los alimentos para animales.

ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 61

DETERMINACION DE FIBRA
CRUDA.

1CS: 65.120.00

COMITE TECNICO: 65:02



ALIMENTOS PARA ANIMALES
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CALCIO

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
del calcio en alimentos para animales.

oepar

Orientaciony Divuigacén Sede Central:

ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 63

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CALCIO.

1CS: 65.120.00

COMITE TECNICO: 65:02

ALIMENTOS PARA
ANIMALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el contenido
de humedad en los alimentos para animales.

ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 49

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD.

1CS: 65.120.00

COMITE TECNICO: 65:02

INDOCAL

ALIMENTOS PARA ALIMENTOS PARA
ANIMALES ANIMALES

GENERALIDADES MUESTREO
OBJETIVO
Esta norma establece las condiciones, caracteristicas y requisitos OBJETIVO

generales que deben cumplir los alimentos para animales,

Esta norma establece el procedimiento para realizar el muestreo en materias
con fines comerciales.

primas de origen animal, vegetal o mineral, y/o alimentos para animales.

Departamento de Orientacion  Divigacién Sede Central #
1,404,

G contactar al:
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
0, 231, i

Tel.: 404,260;
Regional Norte: C/114 1 Entrada a Zurza |, Santiago, Repblica Dominicana ; Tel.:809-724-5534

ALIMENTOS PARA ANIMALES ALIMENTOS PARA ANIMALES

NORDOM 90 NORDOM 60

GENERALIDADES. MUESTREO.

1CS: 65.120.01 ICS: 65.120.10

COMITE TECNICO: 65:02 COMITE TECNICO: 65:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM

602
1ra. Edicion
29 de Octubre,
200

R AZUCAR >
AZ U CAR AZUCAR FORTIFICADA CON VITAMINA “A” AZ U c AR

3 ESPECIFICACIONES, CLASIFICACION Y DESIGNACION -
AZUCAR AFINADO AZUCAR REFINO
ESPECIFICACIONES OEIETIVO) ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Esta norma establece los requisitos que deben cumplir

los azucares fortificados con vitamina “A”. OBIETIVO
Esta norma establece las especificaciones de calidad que debe cumplir
el aziicar (sacarosa) refinada que se comercializa para consumo humano.

Esta norma establece los requisitos que debera cumplir
el azicar afinado.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
30,231, 404, i

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental

Departamento de Orientacén y Divulgacié Sede Cental:
/141 i i

AZUCAR AZUCAR AZUCAR
NORDOM 218 NORDOM 602 NORDOM 219
AZUCAR AFINADO. AZUCAR FORTIFICADA CON AZUCAR REFINADO.
ESPECIFICACIONES. VITAMINA “A”. ESPECIFICACIONES, ESPECIFICACIONES.
CLASIFICACION Y DESIGNACION.
ICS: 67.180.10 ICS: 67.180.10
ICS: 67.180.10
COMITE TECNICO: 67:24 COMITE TECNICO: 67:24

COMITE TECNICO: 67:24

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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./ NORDOM

688

1ra. Edicion

25 de Julio
2012

AZUCAR

NORDOM 688

AZUCARES EN GENERAL.
1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:24



INDOCAL

NORDOM

318

1ra. Edicion dra. Edicion

17 de Abril 17 de Abril

1986 1986
AZUCAR

” yd
DETERMINACION DE DETERMINACION DE LA HUMEDAD Y AZUCAR AZUCAR
CENIZAS SULFATADAS DEL FACTOR DE SEGURIDAD DETERMINACION DEL COLOR GRANULOMETRIA (TAMANO DEL GRANO)

OBJETIVO OBJETIVO OBJETIVO OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar las cenizas Esta norma establece el método para determinar la humedad y Esta norma establece los métodos para determinar el color Esta norma establece el método para determinar el tamafio
sulfatadas en el azicar. el factor de seguridad en el azdcar. en los azlcares claros y oscuros. del grano del azucar.

Departamento de Orientacén y Divulgacié Sede Cental: Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

Departamento de Orientacién y Divulgacién sede Central:

AZUCAR AZUCAR AZUCAR AZUCAR
NORDOM 260 NORDOM 317 NORDOM 318 NORDOM 319
DETERMINACION DE CENIZAS DETERMINACION DE LA DETERMINACION DEL COLOR. GRANULOMETRIA (TAMANO DEL
SULFATADAS. HUMEDAD Y EL FACTOR DE GRANO).

SEGURIDAD. 1CS: 67.180.10

1CS: 67.180.10 ICS: 67.180.10

ICS: 67.180.10 COMITE TECNICO: 67:24

COMITE TECNICO: 67:24 COMITE TECNICO: 67:24

COMITE TECNICO: 67:24

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

AZUCAR

TERMINOLOGIA
OBJETIVO

Esta norma tiene como objetivo establecer las definiciones de los términos
més empleados en la industria azucarera tanto en el proceso de fabricacién
como en los productos terminados.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

AZUCAR AZUCAR

NORDOM 250 NORDOM 217

TERMINOLOGIA. AZUCAR CREMA O PARDA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.180.10

o ICS: 67.180.10
COMITE TECNICO: 67:24

COMITE TECNICO: 67:24

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
144




CALDOS, SOPAS Y CONSOMES
DEFINICIONES Y CLASIFICACIONES

OBJETIVO
establece las definici los
caldos, sopas y

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 238

DEFINICIONES Y CLASIFICACIONES.

1CS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:17

g

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO

OBJETIVO
Esta norma establece las especificaciones de los caldos de pollo.
Esta norma se aplica a los caldos de pollo deshidratados.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 234

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
1CS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:17

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES
CALDO DE POLLO DESHIDRATADO
DETERMINACION DE COLIFORMES TOTALES
METODO RECUENTO EN PLACA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método de anélisis microbiolégico para la

determinacién de coliformes en placa. Esta norma se aplica a los
caldos de pollo deshidratado.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 369

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
DETERMINACION DE COLIFORMES
TOTALES. METODO DE RECUENTO
EN PLACA.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:17

INDOCAL

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO
DETERMINACION DE HONGOS Y LEVADURAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma determina la existencia de hongos y levaduras en los
caldos de pollo deshidratados.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 316

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
DETERMINACION DE HONGOS Y
LEVADURAS.

ICS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:17

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

145



L D OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO
DETERMINACION DE LA HUMEDAD

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES
CALDO DE POLLO DESHIDRATADO

Esta norma establece el método para determinar el contenido de
i i bi i ivos mesofi

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacién del contenido de
humedad. Esta norma se aplicara a los caldos de pollos deshidratados.

CALDOS, SOPAS Y
CONSOMES

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE GRASA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método de ané a determinacién del
nido de grasa. Ests a s de pollo deshidratados.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 315 NORDOM 356

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.

DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE

HUMEDAD. MICROORGANISMOS AEROBIOS
Y ANAEROBIOS FACULTATIVOS
COMITE TECNICO: 67:17 ICS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:17

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 239

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE GRASA.

ICS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:17

CALDO DE POLLO DESHIDRATADQ
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SAL COMO CLORUTO DE SODIO
METODO DE HOHR

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinacién de sal

expresada como cloruro de sodio por el método de Mohor.

Campo de aplicacio. Esta norma se aplica a los caldos, sopas
Y consomes.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 349

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SAL COMO CLORURO DE
SODIO. METODO DE MOHR.

1CS: 67.080.20

COMITE TECNICO: 67:17



NORDOM
301

1ra Edicion
12 de diciembry
1985

CALDOS, SOPA Y CONSOMES

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO
DETERMINACION DEL NITROGENO TOTAL
POR EL METODO DE KJELDAHL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma determina el contenido de nitrégeno en los caldos de
pollos deshidratados.

CALDOS, SOPAS Y CONSOMES

NORDOM 301

CALDO DE POLLO DESHIDRATADO.
DETERMINACION DEL NITROGENO
TOTAL POR EL METODO DE
KJELDAHL.

1CS: 67.220.10

COMITE TECNICO: 67:17

2da Edicién
25 de julio

2012

CASABE
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las caracteristicas de aseguramiento de la
calidad del casabe. Esta solo se aplica al casabe elaborado
a partir de yuca amarga.

Para mis Informacién, capacitacién y adquisicién de esta norma, favor contactar al:
tral:

Central:

e y
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail
C/11 #1 Entrada la Zurz

CASABE

NORDOM 561

ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:27

INDOCAL

NORDOM
693

25 de Julio
2012

CASABE

REQUISITOS PARA LA CERTIFICACION

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene por objeto establecer las especificaciones Legal - Sanitarias e higiénicas
que deben cumplir los locales dedi al pr i de p de Yuca amarga;
asi como las especificaciones de Calidad e Inocuidad que deben cumplir el casabe natural
elaborado a partir de Yuca amarga; con el fin de la evaluacion de la conformidad para
certificarla bajo el sello de calidad INDOCAL. Esta norma se aplicard a todas aquellas
instalaciones donde se elabore productos de la yuca amarga, durante las etapas de
elaboracién, envase, empaque, almacenamiento y transporte.

P

norma,

Tel.: 809-636-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@
Reglonal Norte: C/114# 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Republica Dornin|

CASABE

NORDOM 693

REQUISITOS PARA LA
CERTIFICACION.

ICS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:27

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM
641

1ra Edicién
22 de junio

2, 2 W}

S ol

’ Y 1zl;dEd_ll:léll|

2 5 o junio

HARINAS VEGETALES = i

DETERMINACION DE BROMATO DE HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES
. DETERMINACION DEL

POTASIO EN HARINAS DE TRIF;O DETERMINACION DE MICROBIOLOGICOS DETERMINII\’%IggIgEIi CONTENIDO CONTENIDO DE ALMIDON
OBIJETIVO Y CAMPO DE APLICACION COLIFORMES TECNICAS DE RECUENTO EN PLACA

Esta norma de emergencia establece el método de OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO OBJETIVO
cuantificacién del bromato de potasio en . T Esta norma establece el método para determinar Esta norma establece el método para determinar

harinas de trigo E?g?c?gorggneigmglsegglﬁlorrnrneégde?w?:;igreiﬁea;rvller‘gaé:tlglr‘ege el contenido de la acidez en harinas vegetales. el contenido de huevo en las pastas vegetales.
Depertamento de Orentacin y Dvulgocon Scoe Cemtal o o o e, vy . tomacon, capacaciny adguilitnde et noma, avr c

o308 GBS a3 5, 0, i . el ol R e ey e S R e b

HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES
NORDOM 641 NORDOM 382 NORDOM 160 NORDOM 162
DETERMINACION DE BROMATO DETERMINACION DE DETERMINACION DEL CONTENIDO DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE POTASIO EN HARINAS DE MICROORGANISMOS DE ACIDEZ. DE ALMIDON.
TRIGO. COLIFORMES. TECNICAS DE

RECUENTO EN PLACA. ICS: 67.060 ICS: 67.060
ICS: 67:23 o o

ICS: 07.100.30 COMITE TECNICO: 67:23 COMITE TECNICO: 67:23

COMITE TECNICO: 67:23
COMITE TECNICO: 67:23

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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1ra. Edicién
22 de junio,
1981 €

HARINAS VEGETALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE GRASA CRUDA O EXTRACTO
ETEREO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de grasa cruda o extracto etéreo en las
harinas vegetales.

HARINAS VEGETALES

NORDOM 163

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE GRASA CRUDA O EXTRACTO
ETEREO.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

OTROS ALIMENTOS

1ra Edicién
22 de junio /A8
1981

HARINAS VEGET.

DETERMINACION DEL C
DE HUMEDAD

OBJETIVO OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

HARINAS VEGETALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PARTICULAS

Esta norma establece el método para determinar el tamafio de
las particulas en las harinas de origen vegetal.

Esta norma establece el métod
el contenido de humedad en la:

Para mis Informacién, capacitacién y adquisicén|
Departamento de Orientacién y D
Tel. 809-686-2205, Ext. 230,
Reglonal Norte:C/11#1 Entradal Zu

HARINAS VEGETALES

HARINAS VEGETALES

NORDOM 161 NORDOM 303

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PARTICULAS.

DETERMINACION DEL CONTENIDO

DE HUMEDAD.
ICS: 67.060 ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23 COMITE TECNICO: 67:23

INDOCAL

HARINAS VEGETALES

ENSAYOS MICROBIOLOGICOS
DETERMINACION DE BACILLUS CEREUS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinacion de la
bacillus cereus en las harinas vegetales.

[Departamento de Orientacién y Divulgacion Sede Central:

HARINAS VEGETALES

NORDOM 403

ENSAYOS MICROBIOLOGICOS.
DETERMINACION DE BACILLUS
CEREUS.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:23

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

b NS s

HARINAS VEGETALES

ENSAYO MICROBIOLOGICO
PREPARACION DE LA MUESTRA PARA ANALISIS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma étodo para la preparacion de iones d

utilizaran en las determinaciones de hongos y levaduras, microorganismos coliformes,
Bacillus Cereus, Clostidium Perfrigens y Staphylococcus aureus en las harinas vegetales.
Esta norma se aplicar a las harinas vegetales que procedan de cereales, leguminosas,
raices  tubérculos. También se aplicard a los cereales elaborados en forma de hojuelas
o forma similar, asf como a los productos derivados de las harinas vegetales, tales como:
Pastas alimenti letas, pan y eposteria.

Departamento de Orientacién  Divulgacién Sede Central:

1K1

HARINAS VEGETALES

NORDOM 395

ENSAYOS MICROBIOLOGICOS.
PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ANALISIS.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:23

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

1ra Edicién
11 de mayo
1989

HARINAS VEGETALES
ENSAYO MICROBIOLOGICOS
RECUENTO TOTAL DE HONGOS Y LEVADURAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacion de
contenido de hongos y levaduras viables en las harinas vegetales.

3 =

HARINAS VEGETALES

NORDOM 381

ENSAYOS MICROBIOLOGICOS.
RECUENTO TOTAL DE HONGOS Y
LEVADURAS.

1CS: 07.100.30

COMITE TECNICO: 67:23

HARINAS VEGETALES

HARINA DE MAiz
DETERMINACION DE LA ACIDEZ DE LA GRASA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la acidez de la grasa en la harina de maiz
Cetiminar i oo ikt

sta
productos similares derivados del maiz.

Departamento de Orientacén y Divulgacion Sede Cental:

@¥s

HARINAS VEGETALES

NORDOM 329

HARINA DE MAIz.
DETERMINACION DE LA ACIDEZ DE
LA GRASA.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

HARINAS VEGE ES
HARINAS DE TRIGO DE PRIMERA - REQUISITOS

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos y condiciones que debe cumplir la harina de trigo de
primera (méximo 75% de extraccion), para consumo doméstico y uso industrial.

Departamento de Orientacion  Divulgacén Sede Centrl
1,40,

HARINAS VEGETALES

NORDOM 76

HARINA DE TRIGO DE PRIMERA.
REQUISITOS.

ICS: 67.060.

COMITE TECNICO: 67:23



OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

1ra. Edicién 2da. Ediciér
2009 la. Edicién

2009

Aogpon
=T HARINAS

HARINA VEGETALES i
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA HARINA VEGETAL

HARINA DE YUCA COMESTIBLE S E.cEREALES
ESPECIFICACIONES DETERMINACION DEL CONTENIDO HARINA DE MAIZ SIN GERMEN FORTIFICADA
OBJETIVO ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD DE PROTEINA CRUDA REQUISITOS

€l presente reglamento se aplica a la harina fortificada para el consumo, OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBIETIVO OBIJETIVO
elaborada con trigo comdn, Triticum aestrivum L. o con trigo rapificado, Esta norma establece el método para determinar .

Triticum compactum Host, o una mezcla de los mismos, a granel o Esta presente normase aplica harina de yuca destinada al consumo el contenido de proteina cruda en las harinas Esta norma establece los requisitos que debe cumplir la harina
preenvasada y que estd lista para la venta al consumidor o estd desnnada humano directo que se obtiene elaborando la yuca comestible Pk de maiz sin germen fortificada, utilizadapara uso

para utiizarla en la de {Mahinot esculenta Crantz). procedentes de cereales. doméstico y uso industrial

" e contactaral Jon, capaciac contacarat
ariaconsy Ovalgacin St Cartar idny Duigacion Sede com vt d¢ Oy hloonSdeConat oo enia e Orertacon y Diugacon ede cortral
Tlssos L 50 o ol ool do ek 300 50 51 eyl oo obdo el Tlssos L 50 o ol ool do
asoraassi 057205534 T soa 720553

HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES

RTD 616 NORDOM 562 NORDOM 291 RTD 334

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA. HARINA DE YUCA COMESTIBLE- HARINAS DE CEREALES. HARINAS DE MAIZ SIN GERMEN
ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES GENERALES DE DETERMINACION DEL CONTENIDO FORTIFICADA. REQUISITOS.

CALIDAD. DE PROTEINA CRUDA.
ICS: 67.060 ICS: 67.060

o ICS: 67.080.01 ICS: 67.060 o
COMITE TECNICO: 67:23 COMITE TECNICO: 67:23

COMITE TECNICO: 67:34 COMITE TECNICO: 67:23

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

NORDOM
159 /_.‘
1ra Edicién NORDOM
& - 260
* 1ra Edicién
1ra Edicién

28 de marzo
1982

HARINAS VEGETALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO HARINAS VEGETALES
DE GLUTEN EN LA HARINA

EREN Lo MUESTREO
OBJETIVO OBIETIVO

Esta norma establece el método para determinar la

cantidad de las harinas vegetales para el muestreo.

Esta norma no es aplicable a cereales y leguminosas
en granos, o parcialmente molidos.

SEMOLINA DE TRIGO - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que debera cumplir la semolina
de trigo que se utiliza en la elaboracion de pastas alimenticias, asi
‘como también establece la clasificacion de la misma.

Campo de aplicacién. Esta se aplicara a la semolina elaborada a partir
de trigo duro y a la semolina elaborada a partir de trigo semiduro.
Esta norma no se aplicaré a la semolina que se destina a la
elaboracién de productos especiales.

HARINAS VEGETALES

SEMOLINA DE TRIGO
DETERMINACION DE DEFECTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los métodos para determinar el contenido
de afrecho, puntos negros y marrones; y piedras en la semolina de trigo.

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de gluten en la harina de trigo. Comprende
la determinacién de gluten himedo y gluten seco.

ramentds Oreacony s con S Cotar rramento de Orlentacign y Divulgacion Sede Cent
Tel: 109—6!62205 xt. 230,231, 404, 260; E-mall: cendoc@indocal gob.do Tel 805 6003205, Bt 330, 331, O‘,XW,EwlI:II cendoc@ing uenzl gob.do
$Tel.:809-724-5534 Tel. 809-724-5534

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl
1,404, Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
th i b icana ; Tel.

@)oo ez | el @)oo pppmmmme | pesmusee | ol 5 pmmeanae | s " | @B )eroocn

HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES HARINAS VEGETALES

NORDOM 159

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE GLUTEN EN LA HARINA DE
TRIGO.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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NORDOM 205

MUESTREO.
ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

NORDOM 233

SEMOLINA DE TRIGO.

DETERMINACION DE DEFECTOS.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

NORDOM 280

SEMOLINA DE TRIGO.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23



COMCCANOR 1Y%

1ra. Edicion

MIEL (aris MeLLIFERA)
REQUISITOS
OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma regional especifica los requisitos de la miel producida
por la abeja Apis mellifera para consumo directo. Se excluye de esta
norma la miel producida por las abejas pertenecientes a la subfamilia
Meliponinae (abejas sin aguijon).

¥ Divulgacin Sede Central

b.d
$Tel:809.724-5534

MIEL DE ABEJA

NORDOM COMCCANOR 1

MIEL (APIS-MELLLIFERA).
REQUISITOS.

1CS: 67.100.10

COMITE TECNICO: 67:13

NORDOM
203

1ra Edicién

MIEL
MUESTREO

OBJETIVO

Esta norma Dominicana establece el método para
el muestro de la miel

mento de Orlentacion y Divulgacién Sede Central:
Tel.: stasnas Ext: 230,231, 404, 260; E-mall: cendoc@indocal gob.do

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 203

MUESTREO.
ICS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

OTROS ALIMENTOS

MIEL

DETERMINACION DE LA ACIDEZ

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta Norma Dominicana establece el método para
determinar la acidez en la miel.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central
0, 231, 4

MIEL DE ABEJA

NORDOM 327

DETERMINACION DE LA ACIDEZ.
ICS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

INDOCAL

NORDOM |
347

2da Edicién

MIEL

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SOLIDOS
INSOLUBLES EN AGUA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Dominicana establecer el método para
determinar el contenido de sdlidos insoluble en'agua

Lgob.do
el.: 809-724-5534

MIEL DE ABEJA

NORDOM 347

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SOLIDOS INSOLUBLES EN
AGUA.

ICS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

PREPARACION DEL ALMIDON PARA LA DETERMINACION
DE LA ACTIVIDAD DIASTASICA DE LA MIEL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Dominicana establece el método para preparar el
almidén para la determinacion de la actividad diastasica de la miel.

ici conta
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
30, 231, 404, 260; E-mail b d

MIEL DE ABEJA

NORDOM 328

PREPARACION DEL ALMIDON
PARA LA DETERMINACION DE LA
ACTIVIDAD DIASTASICA DE LA
MIEL.

1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

DEFINICIONES, TERMINOLOGIA
CLASIFICACION Y REQUISITOS

OBJETIVO

1.1 Esta norma establece los términos relativos a los diferentes
tipos, clases o categorias y establecer los requisitos que debe
cumplir la mielde abejas (Apis mellifica y otras), para consumo
umano y usos industriales.
1.2 Esta norma se aplicara a la miel de abejas al por mayor o
fraccionada para la exportacién y también podra aplicarse a la
miel para consumo interno.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: endoc@indocal.gob.do
/a1 iago, Repibli Tel.: 8097245534

@W5)ercoco

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 202

DEFINICIONES, TERMINOLOGIA,
CLASIFICACION Y REQUISITOS.

1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

2da Edicién
14 de diciembry
2011

DETERMINACION
DE LA DENSIDAD RELATIVA

OBJETIVO

Esta norma Dominicana establece el método
para determinar la densidad relativa de la miel.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Cer
Tel.: 809.686.2205, Ext.: 230, 231, 403, 260; E-mail: cendoc@int
/1 ot

@Wf)eroocue

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 204

DETERMINACION DE LA DENSIDAD
RELATIVA.

ICS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE
HUMEDAD Y DE LOS SOLIDOS TOTALES
OBJETIVO

Esta Norma Dominicana establece el método para determinar
el contenido de humedad y de s6lidos totales en la miel.

Departamento de Orientaciony Divugacién sede Central:

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 288

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD Y DE LOS SOLIDOS
TOTALES.

1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13



NORDOM
346

2da Edicién

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SACAROSA
METODO PRACTICO -

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma Dominicana tiene como objetivo establecer el
método para determinar el contenido de sacarosa en la miel.
Esta Norma Dominicana podré aplicarse a otros productos
azucarados que contengan mucha levulosa, como jarabe
de cafia. Melaza y otros.

de Orientacién y Divulgacién Sede Central

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 346

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SACAROSA. METODO
PRACTICO.

1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SUSTANCIAS
MINERALES (CENIZAS) - METODO DE CALCINACION DIRECTA
OBJETIVO

Esta Norma Dominicana establece el método para determinar
el contenido de sustancias minerales o de cenizas en la miel.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

MIEL DE ABEJAS

NORDOM 289

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SUSTANCIAS MINERALES
(CENIZAS)-METODO DE
CALCINACION DIRECTA.

1CS: 67.180.10

COMITE TECNICO: 67:13




INDOCAL

NUTI‘UCION Y ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES
'Y/O DIETETICOS - ALIMENTOS ELABORADOS A BASE DE
CEREALES PARA LACTANTES Y NINOS PEQUENOS
REQUISITOS Y ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Este proyecto de Norma establece los requisitos y especificaciones que deben cumplir
los alimentos elaborados a base de cereales destinados a lactantes y nifios pequefios.
Este proyecto norma se aplica a los alimentos elaborados a base de cereales destinados
ala almertackén de lactanes como almento complarmentaro en geners] dese s ed
de s viduales,
¥ pars simentar a o o de cort e oo par!e o dion progres vamente

diversificada.

-
iy
-~

Tel.:
Regional Norte: C/114 1

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 668

ALIMENTOS ELABORADOS A BASE
DE CEREALES PARA LACTANTES Y
NINOS PEQUENOS. REQUISITOS Y
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

NUTRICION Y ALIMENTOS
PARA REGIMENES ESPECIALES
Y/O DIETETICOS - ALIMENTOS
ENVASADOS PARA LACTANTES
Y NINOS PEQUENOS
REQUISITOS Y ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta Norma establece los requisitos que deben cumplir los alimentos envasados para
lactantes y nifios. Esta Norma se aplica a los alimentos para lactantes y nifios que se
utilizan principalmente durante el periodo normal del destete y durante la gradual
adaptacién de los lactantes y nifios a la alimnetacion normal, se preparan, ya sea
para ser i para ser

mediante dilucién en agua. No se inclu < alimentos los productos regulados
por o5 Normas: “Formula para Lactantes” y “Almantos elaberados a base de cereales
para Lactantes y nifios”.

Departamento de s Orntackn Db Sede o st

141 Entrada la Zurza |, Santia ook s

1ra. Edicién
24 de julio
2013

NUTRICION Y ALIMENTOS

PARA REGIMENES ESPECJALES Y/0 DIETETICOS
ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES
DESTINADOS A PERSONAS INTOLERANTES AL GLUTEN

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma se aplica a los alimentos para regimenes especiales
 han formulado, procesado o preparado para cubrir las
necediddes dietatcas especiales de las personas intolerantes al gluten.
En los alimentos para consumo general que por su naturaleza son
aptos para las personas con intolerancia al gluten, se puede indicar
titud de acuerdo con las dlspos\clones del apatrtado.

contactar al:

acion y Divulga Central:
Tel.. mmszms, T 350/ 551 408,300 £l condocon indocalgob.do
097245534

1ra. Edicién
24 de julio

NUTRICION Y ALIMENTOS
PARA REGIMENES ESPECIALES Y/0 DIETETICOS
ALIMENTOS POBRE EN SODIO (INCLUIDO LOS
SUCEDANEOS DE LA SAL) - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica a los alimentos que se presenten directa o
indirectamente o en forma implicita para ser destinados a

regimenes especiales en razon de su bajo contenido en sodio.

Se’aplica también a los sucedaneos de la sal pobres en sodio.

contactar
acion y Divulga ntral:
Tel.. mmszms, TR 350551 408,300 £ condocon indocagob.do
Tel.: 809-724-5534

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 667

ALIMENTOS ENVASADOS PARA
LACTANTES Y NINOS PEQUENOS.
REQUISITOS Y ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA

REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 726

ALIMENTOS PARA REGIMENES
ESPECIALES DESTINADOS A
PERSONAS INTOLERANTES AL
GLUTEN.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:35

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 727

ALIMENTOS POBRE EN SODIO
(INCLUIDO LOS SUCEDANEOS DE
LA SAL). ESPECIFICACIONES.

I1CS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:35



DIRECTRICES SOBRE PREPARADOS
ALIMENTICIOS COMPLEMENTARIOS
PARA LACTANTES DE MAS EDAD
Y NINOS PEQUENOS

OBJETI
tiene la finalidad de proj

contactar
Departamento de orle et Dinigacinsece Cen
230,231,404,
/1101 i -t

RTD 634

1ra. Edicién

AD 0
CONTAMINANTES

ETIQUETADO Y DECLARACION DE PROPIEDADES DE ALIMENTOS
PREENVASADOS PARA REGIMENES ESPECIALES Y/O DIETETICOS

OBIJETIVO

Este reglamento técnico tiene por objetivo, definir, a efecto legales, lo que
se entiende por Alimentos para Regimenes Especiales y y/o Dietéticos,
y fijar con caracter obligatorio todo lo relacionado con las etiquetas,
incluyendo la publicidad y lapromocién de estos alimentos de estos
alvmentos de produccién nacional, tanto para consumo interno, para la
exportacion, asi como para los producms importados.

conts
'y Divulgacion Sede Central:
Tel 805,005 3305, vt 30,571 40% 260, Eral condo ot 80
T 720553

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 788

DIRECTRICES SOBRE
PREPARADOS ALIMENTICIOS
COMPLEMENTARIOS PARA
LACTANTES DE MAS EDAD Y
NINOS PEQUENOS.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

RTD 634

ETIQUETADO Y DECLARACION DE
PROPIEDADES DE ALIMENTOS
PREENVASADOS PARA REGIMENES
ESPECIALES Y/O DIETETICOS.

1CS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

OTROS ALIMENTOS

_NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O DIETETICOS
PREPARADOS COMPLEMENTARIOS - ESPECIFICACIONES GENERALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma se aplica a la composicion y al etiquetado de preparados
complementarios. No se aplica a los alimentos regulados por la norma
del Codex para “Férmula para lactantes”, Codex Stan 72 -1981, de igual
modo no aplica a los alimentos Regulados por norma nacional sobre
formula para lactantes.

Departamento de Orentacién y Divulgacion Sede Central
;. 230,231, 06,260
1 Entrada $Tel.: 809.724-5534

INDOCAL

ADELGAZAMIENTO

PREPARADOS DIETETICOS PARA
REGIMENES HIPOCALORICOS DE
ADELGAZAMIENTO

OBJETIVO

La presente norma se aplica a los preparados dietéticos para regimenes muy
hipocaldricos de adelgazamiento, definido en el apartado 3.1. Se considera que
estos son alimentos indicados en situaciones especiales, y que deben ser
empleados bajo vigilancia médica, por personas con obesidad moderada o
grave. La dedicion relativa a su venta con receta corresponde a las autoridades.
nacionales.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 743

PREPARADOS COMPLEMENTARIOS
- ESPECIFICACIONES GENERALES.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

NUTRICION Y ALIMENTOS PARA
REGIMENES ESPECIALES Y/O
DIETETICOS

NORDOM 789

PREPARADOS DIETETICOS PARA
REGIMENES HIPOCALORICOS DE
ADELGAZAMIENTO.

ICS: 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:35

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM
129

1ra Edicién
18 de marzo_

PASTAS ALIMENTICIAS

MUESTREO
OBJETIVO

PAsTAs ALI MENTIcIAs Esta norma establece los procedimientos de insepeccién

y muestreo, para verificar los requisitos y contenido neto

REQUISITOS de pastas alimenticias secas envasadas. Esta norma se

aplica a las pastas alimenticias secas para consumo

OBJETIVO nacional, para la recepcién que pueda afectuar los
distribuidores,comerciantes o compradores de pastas
Esta norma establece los requisitos que deben cumplir las pastas alimenticias alimenticias secas envasadas y para el control interno de

y se aplica a todos los productos de este tipo destinadas al consumo humano. cada industria productora de éstas

Departamento de Orientacion  Divulgacién Sede Centrl
1,404, i

PASTAS ALIMENTICIAS PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 75 NORDOM 129

REQUISITOS. MUESTREO.
ICS: 67.060.00 1CS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09 COMITE TECNICO: 67:09

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
158




DETERMINACION DELCONTENIDO
DE COLESTEROL

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de colesterol en las pastas alimenticias.

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 134

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE COLESTEROL.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

1ra. Edicién
22 de junio

PASTAS ALIMENTICIAS
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HIERRO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
el contenido de hierro en las pastas alimenticias.

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 158

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUEVO.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

2da Edicién. /&8
25 de julio /'
1981 ¢

PASTAS ALIMENTICIAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD

OBJETIVO

Esta norma dominicana establece el método para
determinar el contenido de humedad en las pastas
alimenticias secas y frescas.

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 133

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:09

INDOCAL

1ra Edicion /&8
28 de marzo /S
1982 —~—

PASTAS
ALIMENTICIAS
DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE PROTEINAS

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de proteinas en las pastas alimenticias.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
86-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal gob.do.
o To

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 200

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PROTEINAS.

1CS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

«* Y b
v ALIMENTICIAS 4’

DETERMINACION DEL CONTENIDO
NETO EN LAS PASTAS
OBJETIVO Y CAMPO

Esta norma establece el método para determi
en las pastas alimenti

Departamento de Orientaciény Divugacién Sede Central:

®
L D OTROS ALIMENTOS

PASTAS ALIMENTICIAS

DETERMINACION DEL VOLUMEN DE LAS
PASTAS ALIMENTICIAS

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la determinacion del volumen
de las pastas alimenticias, tanto en las crudas como en las cocidas.

Departamento de Orientacion  Divulgacién Sede Centrl

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 135

DETERMINACION DEL CONTENIDO
NETO EN LAS PASTAS.

1CS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 156

DETERMINACION DEL VOLUMEN
DE LAS PASTAS ALIMENTICIAS.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

ROy 7 4
GUIA DE_ .
RECOMENDACION

PARA LA INSTALACION Y EQUIPAMIENTO

DE LABORATORIOS EN LA INDUSTRIA
DE PASTAS ALIMENTICIAS

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que deberan cumplir los
aparatos, equipos, instrumentos de laboratorios y reactivos,
utilizados en los métodos de anlisis que se realizan en la

industria de pastas alimenticias.

T e’y

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 201

GUIA DE RECOMENDACION PARA
LA INSTALACION Y EQUIPAMIENTO
DE LABORATORIOS EN LA
INDUSTRIA DE PASTAS
ALIMENTICIAS.

ICS: 67.260.00

COMITE TECNICO: 67:02

r

2da Edicién
25 de julio
2012

PASTAS ALIMENTICIAS

PRUEBA DE COCCION EN LAS
PASTAS ALIMENTICIAS SECAS

OBJETIVO

Esta norma dominicana establece el el método para
la prueba de coc en las pastas alimenticias secas.

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 130

PRUEBA DE COCCION EN LAS
PASTAS ALIMENTICIAS SECAS.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:09



§/NORDOM

132 )
:;zs“m'z':z/a«
1981 @1 ¢

AS A IAS
DETERMINACION DE LA ACIDEZ

EN LAS PASTAS
OBJETIVO

Esta norma establece la descripcién de dos método
de determinacién de la acidez en las pastas
alimenticias.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
el 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do.
Regional Norte: C/11 41 Ertrada a Zurza |, Santiago, Repblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 132

DETERMINACION DE LA ACIDEZ EN
LAS PASTAS.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

1ra Edicién
18 de marzo
1981

PAST-l:S ALIMENTICIAS

DETERMINACION DEL GRADO
DE DESINTEGRACION EN LAS
PASTAS SECAS

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
el grado de desintegracion en las alimen

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 131

DETERMINACION DEL GRADO DE
DESINTEGRACION EN LAS PASTAS
SECAS.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

. ~° &
J: As ALIMENTICIAS
DETERMINACION DE LA CAPACIDAD
DE ABSORCION DE AGUA
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar la capacidad
de absorcion de agua de las pastas.

Departamento de Orientaciény Divugacién Sede Central:

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 157

DETERMINACION DE LA
CAPACIDAD DE ABSORCION DE
AGUA.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

INDOCAL

PASTAS ALIMENTICIAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SODIO
EN LAS PASTAS - METODO DE LAS CENIZAS

OBJETIVO
Esta norma establece el método de las cenizas, para determinar el
porcentaje de cloruro de sodio en las pastas alimenticias.

Departamento de Orientaciény Divugacién Sede Central:

PASTAS ALIMENTICIAS

NORDOM 155

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SODIO EN LAS PASTAS.
METODO DE LAS CENIZAS.

1CS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:09

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

FRUTAS Y

‘VEG P
PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR
DE FRUTAS Y VEGETALES DERIVADO

DEL TOMATE

CATCHUP O KETCHUP

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir el
producto denominado catchup o ketchup.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 293

DERIVADOS DEL TOMATE.
CATCHUP O KETCHUP.

1CS: 67.080.20

COMITE TECNICO: 67:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

PRODUCTOS ELABORADOS
A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
DERIVADOS DEL TOMATE PASTA
DE TOMATE
OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que debe
cumplir las pastas de tomate.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal,

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 216

PASTA DE TOMATE.

1CS: 67.080.20

COMITE TECNICO: 67:21




INDOCAL

_/NORDOM
222 )

1ra Edicién

NORDOM
361

1ra Edicién

PRODUCTOS ELABORADOS mE'.;ﬁEBF.ST'fﬁ'V’E?Eim

A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES JFRUTAS Y VEGETALES P e PARTICULAS NEGRAS
DETERMINACION DE AZUCARES TOTALES, DETERMINACION DE CARACTERISTICAS Fsichs OBJETIVO FRUTAS Y VEGETALES
ICAES RECTOES AR O BT Seaema s it iy e P RAACON BEL CoLon MErab0 MUNSEL

similares de tomate. También se aplica a productos similares de
tomate. También se aplica a productos similares derivados de otras OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
frutas. Este método puede aplicarse también para observar la Esta norma establece el método para determinar el color en los siguientes
textura generzl yla homngenmdad del producto. productos: concentrados de tomate, salsa de tomate, catchup, tomates
enteros pelados en conserva y jugo de tomate.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta presente norma define la canal, medio canal y los cuartos
trasero y delantero de los animales bovinos luego de faenado.
4 nformac :
Departamento de Orentaciany Dvuigacion Sede Certal
09 doca

o de Orientacidn ynnlnm i Sede Central.
Tel.: mas xms s 230,231, 404, 260; Cendoc@indocal gob.do Do Faaat e Clencacony PG 0 Sads e
Tel: 809.724.5534 1,401,

PRODUCTOS ELABORADOS A PRODUCTOS ELABORADOS A PRODUCTOS ELABORADOS A PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 361 NORDOM 224 NORDOM 222 NORDOM 223

DETERMINACION DE AZUCARES DETERMINACION DE DETERMINACION DE CONTENIDO DETERMINACION DEL COLOR.
TOTALES, AZUCARES REDUCTORES CARACTERISTICAS FiSICAS. DE PARTICULAS NEGRAS. METODO DE MUNSELL.
Y AZUCARES NO REDUCTORES.
ICS: 67.080.20 1CS: 67.080.20 ICS: 67.080.20
ICS: 67.080.01
COMITE TECNICO: 67:05 COMITE TECNICO: 67:05 COMITE TECNICO: 67:05

COMITE TECNICO: 67:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

OTROS ALIMENTOS

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CLORUROS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

blece el método para el en productos
elaborados a partir de frutas y vegetales. Si el producto contiene pigmentos anticiaticos
este método se aplicard con las modificaciones indicadas en el capitulo 10.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl
1,404,

UTAS Y VEGETAL
PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE FRAGMENTOS DE INSECTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido de fragmentos
de insectos en concentrados, salsas, jugos y otros productos similares de
tomate. También se aplica a productos similares derivados de otras frutas.

Departamento de Orientacion yDivulgacén Sede Centrl

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 228

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CLORUROS.

1CS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 396

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE FRAGMENTOS DE INSECTOS.

ICS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:05

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
DETERMINACIGN DEL CONTENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES
METODO REFRACTOMETRICOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
ode, p
i de

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
DETERMINACION DEL CONTENIDO DEL PH

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece un método potencimétrico para medir el pH en los
productos elaborados a parti de frutas y vegetales.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl
1,404,

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 227

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SOLIDOS SOLUBLES. METODO
REFRACTOMETRICO.

1CS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:05

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 229

DETERMINACION DEL PH.
1CS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:05



INDOCAL

SALSAS Y ADEREZOS

DETERMINACION DE LA ACIDEZ MAYONESA
DE LA FASE ACUOSA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método de ensayo para determinar OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Ia acidez en la fase acuosa de la mayonesa. Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el producto

alimenticio denominado mayonesa.

tactar al:

Departamento de Orientacion
30,231, 404,

Tl 809-724-5534

SALSAS Y ADEREZOS SALSAS Y ADEREZOS
NORDOM 324 NORDOM 540
DETERMINACION DE LA ACIDEZ EN MAYONESA. ESPECIFICACIONES.
LA FASE ACUOSA.

ICS: 67.220.10

ICS: 67.080.20 o
COMITE TECNICO: 67:10

COMITE TECNICO: 67:10

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL
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FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

MERMELADA DE GUAYABA - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
I itos q plir a

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 294

MERMELADA DE GUAYABA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:15

.'_ﬂ- - i — '.-'-. -

-;"‘i- | 5':“-‘_3"”-: 1
DOMINICANAS (NORDOM)
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FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

MERMELADA DE PINA
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos con que debera cumplir
a.

la mermelada de pifi

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 305

MERMELADA DE PINA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:15

-

225/ o s

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES
MERMELADAS DE FRUTAS - DEFINICIONES Y CLASIFICACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define algunos de los términos mas comunes relacionados
con las mermeladas de frutas y establecer la clasificacion sobre las mismas.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

@ e

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 225

MERMELADAS DE FRUTAS.
DEFINICIONES Y CLASIFICACION.

1CS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:05

PRODUCTOS ELABORADOS
APARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

MERMELADAS
DETERMINACION DE LA PRESENCIA DE COLORANTES ARTIFICIALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece un método para determinar la presencia
de rtificiales en | de frutas.

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 353

MERMELADAS. DETERMINACION
DE LA PRESENCIA DE COLORANTES
ARTIFICIALES.

ICS: 67.160.20

COMITE TECNICO: 67:05

INDOCAL

FRUTAS Y VEGETALES

PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ACIDO
BENZOICO Y BENZOATOS ALCALINOS

OBJETIVO Y CAl APLICACI

PRODUCTOS ELABORADOS A
PARTIR DE FRUTAS Y VEGETALES

NORDOM 306

MERMELADAS. DETERMINACION
DEL CONTENIDO DE ACIDO
BENZOICO Y BENZOATOS
ALCALINOS.

ICS: 67.080.01

COMITE TECNICO: 67:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

PRODUCTOS PBOTEINICOS VEGETALES (PPV)
DETERMINACION DE LA SEPARACION Y EXTRACCION
DE PROTEINAS UNICELULARES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica a los productos proteinicos vegetales (PPV) destinados a
utilizarse en alimentos y que se preparan mediante diversos procesos de separacion
y extraccién de proteinas unicelulares. Los PPV se fabric ra utiliz

establecido un nombre especifico.

para

o conta
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
1,404, .

Tel:

1 Entradal

PRODUCTOS PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

NORDOM 539

DETERMINACION DE LA
SEPARACION Y EXTRACCION DE
PROTEINAS UNICELULARES.

1CS: 67.060.10

COMITE TECNICO: 67:34

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PRODUCTJé PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

DIRECTRICES GENERALES PARA COMPROBAR LA
INOCUIDAD Y CALIDAD NUTRICIONAL DE LOS (PPV)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta blece el método para compi v
nutricional de los productos proteinicos vegetales.

Departamento de Orientacién y Divulgacén Sede Central:
31,405

PRODUCTOS PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

NORDOM 548

DIRECTRICES GENERALES PARA
COMPROBAR LA INOCUIDAD Y
CALIDAD NUTRICIONAL DE LOS
PPV.

1CS: 67.060.01

COMITE TECNICO: 67:34

PRODUCTOS PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

NORDOM 547

DIRECTRICES GENERALES PARA
LA UTILIZACION PPV EN LOS
ALIMENTOS.

ICS: 67.060.01

COMITE TECNICO: 67:34

1

35 / \

PRODUCTOS PROTEINICOS VEGETALES
GLUTEN DE TRIGO
ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica al gluten de trigo destinado a utilizarse en
alimentos y preparado con trigo mediante procesos de extraccion
El gluten de trigo puede presentarse como vital o bien
desvitalizado y se destina al uso en alimentos que requieren una
preparacion p 5 laboracion de alimentos.

PRODUCTOS PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

NORDOM 535

GLUTEN DE TRIGO.
ESPECIFICACIONES GENERALES DE
CALIDAD.

1CS: 67.060.01

COMITE TECNICO: 67:34
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PRODUCTOS PROTEINICOS

VEGETALES (PPV)
PRODUCTOS SUBSTRAIDOS DE SOJA
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

R
ﬁ

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

PRODUCTOS PROTEINICOS
VEGETALES (PPV)

NORDOM 546

PROTEINAS SUSTRAIDAS DE SOYA.
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD.

1CS: 67.060.01

COMITE TECNICO: 67:34

CATALOGO DE NQRMAS i
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OTROS ALIMENTOS
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Tt S s L DETERMINACION
AT L . DE LA PUREZA
SAL PARA USO SAL DETERMINACION DE LA PRESENCIA il :
DE GRASAS Y ACEITES EN LA SAL OBJETIVO R |
DE LA INDUSTRIA . PARA CONSUMO DOMESTICO e sorma ol Sinblodogirs P i
ESPECIFICACIONES DETERMINACION DE LA ALCALINIDAD determinar la pureza de la sal, por su
OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO OBJETIVO contenido de cloruro de sodio.

G 3 Esta norma establece el método para determinar la presencia
Esta propuesta, I ue debe cumplir fa sal empleads Esta norma establece el método para determinar la alcalinidad expresada I e

como agente conservador, saborizante y en general como aditivo de alimentos. ‘como carbonato de sodio, en la sal, para uso en la industria alimenticia.

Esta norma se aplicara a la sal usad en Ia industria alimentaria.

de grasas y aceites en la sal para consumo doméstico.

Departamento de Orientacion yDivulgacién Sede Centrl Departamento de Orientacion yDivulgacién Sede Centrl

SAL SAL SAL SAL

NORDOM 78 NORDOM 77 NORDOM 29 NORDOM 18

SAL PARA EL USO DE LA DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA PUREZA.
INDUSTRIA ALIMENTICIA. ALCALINIDAD. PRESENCIA DE GRASAS Y ACEITES
ESPECIFICACIONES. EN LA SAL PARA CONSUMO 1€S: 67.220.20
1CS: 67.220.20 3
DOMESTICO. € TECNICO: 67:
1CS: 67.220.20 COMITE TECNICO: 67:26

o COMITE TECNICO: 67:26 ICS: 67.220.20
COMITE TECNICO: 67:26

COMITE TECNICO: 67:26

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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1ra Edicién
.\ 20 de enero,
1981 €

DETERMINACION DEL
CONTENIDO DEL ARSENICO
OBIJETIVO
Esta norma establece el método para determinar

el contenido de arsénico en la sal para uso en la
limentaria.

@gercor
SAL
NORDOM 104
DETERM’INACIC')N DEL CONTENIDO
DEI ARSENICO.
ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

EXAMEN DE BACTERIAS
HALOFILAS

OBJETIVO
Esta norma establece un método para detectar la
presencia de bacterias haldfilas rojas en sal para
uso en la industria alimenticia.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
62205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal gob.do
o Tel. 805-

SAL

NORDOM 103

EXAMEN DE BACTERIAS
HALOFILAS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

SAL

NORDOM 8

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CALCIO.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

INDOCAL

NORDOM
102

1ra Edicién
20 de enero,
1981

——

" SAL

DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE HIERRO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
el contenido de hierro en la sal para uso en la

industria alimenticia.

is contactar a:
fentacion y Divulgacidn Sece Central:
231, 402, 260;

Departamento d

e Ori
Tel.: 809-686-220 230,
[

SAL

NORDOM 102

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HIERRO.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

£/ NORDOM
6 !

SAL

DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE HUMEDAD

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de humedad en la sal.

Departamento de Orientaciony Divulgacdn Sede Central:

SAL

NORDOM 6

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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SAL

NORDOM 15

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MAGNESIO.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

1ra Edicién
26 de noviembry
1980

DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE PLOMO
OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar

el contenido de plomo en la sal para usoen la
industria alimenti

NORDOM 101

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PLOMO.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SULFATOS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de sulfatos en la sal.

109-686.2205;
£ C/11# 1 Ent

SAL

NORDOM 43

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SULFATOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26
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/NORDOM \}
7

Ira. Edicion
21.de Marzo
1979

SAL

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE
SUSTANCIAS INSOLUBLES EN EL AGUA
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el contenido
de sustancias insolubles en el agua de la sal.

Departamento de Orentaciény Divulgacén Sede Central:

SAL

NORDOM 7

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SUSTANCIAS INSOLUBLES EN EL
AGUA.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DEL YODO EN LA SAL YODADA

Esta norma establece el método para determinar el contenido
de yodo en la sal yodada.

oepar Orientaciony Divuigacén Sede Central:

SAL

NORDOM 16

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE YODO EN LA SAL YODADA.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

DETERMINACION DEL PH EN LA
SAL PARA CONSUMO DOMESTICO

OBJETIVO
Esta norma tiene como objetivo establecer el método para
determinar el PH en la sal para consumo doméstico.

SAL

NORDOM 17

DETERMINACION DEL PH EN LA

SAL PARA CONSUMO DOMESTICO.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

INDOCAL

SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA
ESPECIFICACIONES. (DE EMERGENCIA)

Esta norma establece las caracteristicas que debe reunir
la sal de calidad alimentaria.

Departamento de Orientaciény Divulgacén Sede Central:

SAL

NORDOM 14

SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:26

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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k/o OTROS ALIMENTOS

INDOCAL

VINAGRE

NORDOM 22

ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

CATAEOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
174

—

DETERMINACION POTENCIOMETRICA DEL PH
OBJETIVO
Esta norma establece el método para la determinacién
potenciométrica del pH en el vinagre.

Departamento de Orentaciony Dvulgacén sede Central:

VINAGRE

NORDOM 37

DETERMIANCION
POTENCIOMETRICA DEL PH.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

VINAGRE

NORDOM 11

DETERMINACION DE LA
PRESENCIA DE ACIDOS MINERALES
U ORGANICOS DIFERENTES DEL
ACETICO.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03



S = =
VINAGRE
DETERMINACION DE LA PRESENCIA
DE COLORANTES

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar la presencia
de colorantes en el vinagre.

Departamento de Orentaciony Dvulgacén sede Central:

VINAGRE

NORDOM 36

DETERMINACION DE LA
PRESENCIA DE COLORANTES.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

DETERMINACION DE LA PRESENCIA
DE METALES PESADOS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
total de dcido en el vinagre.

VINAGRE

NORDOM 28

DETERMINACION DE LA

PRESENCIA DE METALES PESADOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

OTROS ALIMENTOS

VINAGRE

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CENIZAS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de cenizas en los vinagres.

Departamento de Oientaciony Divulgacidn Sede Central:
31,404,

VINAGRE

NORDOM 3

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CENIZAS.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

Lo

INDOCAL

VINAGRE

NORDOM 10

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE COBRE.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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VINAGRE
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ESTANO

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de estafio en el vinagre.

VINAGRE

NORDOM 35

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ESTANO.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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OTROS ALIMENTOS

VINAGRE
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DEL PLOMO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de plomo en el vinagre.

Departamento de Orientacin y Divulgacién Sede Central:
Tl 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do.
 Tel.: 809-724-5534

VINAGRE

NORDOM 4

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE PLOMO.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

VINAGR

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SULFATOS

OBJETIVO
Esta norma establece el método para la determinacién
del contenido de sulfatos, expresados como KHSO: en el vinagre.

pa favor contactar a
Departamento de Orientacion y Divlgacién Sede Central

 Ext. 230,231, 404, 260;
1 Entrada la Zurza| il

+Tel:809.724-5534

VINAGRE

NORDOM 38

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SULFATOS.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

7 A S
s

VINAGRE
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE ZINC

OBJETIVO
Esta norma establece el método para determinar el contenido.
dezinc en el vinagre.

Departamento de Orentaciény Dvulgacén Sede Central:

VINAGRE

NORDOM 5

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ZINC.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03



VINAGRE

DETERMINACION DEL CONTENIDO
TOTAL DE ACIDOS
OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el contenido total
de 4cido en el vinagre.

VINAGRE

NORDOM 32

DETERMINACION DEL CONTENIDO
TOTAL DE ACIDOS.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

VINAGRE

DETERMINACION DEL EXTRACTO SECO TOTAL

Esta norma establece el método para determinar el contenido
el extracto seco total en el vinagre.

NORDOM 34

DETERMINACION DEL EXTRACTO
SECO TOTAL.

COMITE TECNICO: 67:03

VINAGRE

DETERMINACION DEL GRADO ALCOHOLICO VOLUMETRICO

OBJETIVO
Esta norma establece el método volumétrico para determinar el
contenido de alcohol en el vinagre.

Departamento de Orentaciény Divulgacén Sede Central:

VINAGRE

NORDOM 13

DETERMINACION DEL GRADO
ALCOHOLICO VOLUMETRICO.

ICS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

INDOCAL

VINAGRE

NORDOM 12

IDENTIFICACION DEL VINAGRE
OBTENIDO POR FERMENTACION
ACETICA.

1CS: 67.220.20

COMITE TECNICO: 67:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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)
PANADERIA Y REPOSTERIA IJQ

INDOCAL

Estas normas estudian lo relativo a definiciones, clasificaciones, muestreo,
método de ensayo y especificaciones de los productos de panaderia y reposteria
en general, y establecen los requisitos de una manera particular de las galletas

y los panes.

5 N
o,
PANADERIA :
CALIDAD PANADERA DE LA HARINA DE TRIGO Y REPOSTERIA PANADERIA Y REPOSTERIA
DETERMINACION DEL RENDIMIENTO DE PAN, LEVADURA INDUSTRIAL PARA LA LEVADURA PARA PANIFICACION PANADERIA Y REPOSTERIA
VOLUMEN DE PAN COLOR Y TEXTURA DE LA MIGA PANIFICACION DETERMINACION DEL PH DETERMINACION DE LA HUMEDAD EN
(SACHARAMIYEES CERERISIAE) LEVADURAS PARA PANIFICACION
Objetivo y Campo do Aplicacién ) OBJETIVO OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION et : i va panificacin,
Esta norma establece los requisitos que han de cumplir las Esta norma establece un método potenciométrico para determinar e empanifcacn,
Eironimnt, o vlumen ol oy estur  a i verduras industriales himeda prensada y levadura seca que el PH en la levadura para panificacién. Esta norma se aplicaré a la
se emplean en la industria de la panificacion. levadura hiimeda prensada. k o " o e caran)
f 3 : ol e ormadén,camacitacény adauisii de eta norma, v contacar s - Departamenta de Orlentadény Ohvigadan ede Cenral
o, B 250 511804 3 o e oot el Jﬁ‘:%??;";‘;’,.‘?;;%ﬁ‘:;‘;ﬁ‘g;’&:‘:‘i‘:,‘,?l?;ﬁ::i@_'fu'f‘:!'iéﬂ%.;m . Eoi b i L Sheh e D e e s -

PANADERIA Y REPOSTERIA PANADERIA Y REPOSTERIA PANADERIA Y REPOSTERIA PANADERIA Y REPOSTERIA
NORDOM 136 NORDOM 99 NORDOM 362 NORDOM 344
CALIDAD PANADERA DE LEVADURA INDUSTRIAL PARA LA LEVADURA PARA PANIFICACION. LEVADURAS PARA PANIFICACION.
LA HARINA DE TRIGO. PANIFICACION. DETERMINACION DEL PH. DETERMINACION DE LA
DETERMINACION DEL HUMEDAD.

ICS: 67.060.00
DE PAN, COLOR Y TEXTURA DE LA COMITE TECNICO: 67:12 COMITE TECNICO: 67:12

MIGA. COMITE TECNICO: 67:12

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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0]
€ PANADERIA Y REPOSTERIA

INDOCAL

AORDOM
170

1ra. Edicion
10 de Nov. 1981

PANADERIA Y REPOSTERIA
DETERMINACION DE LAS CENIZAS EN LA
LEVADURA PARA PANIFICACION

PANADERIA Y REPOSTERIA

PREPARACION DE LA MUESTRA PARA
ANALISIS DE PRODUCTOS DE PANADERIA

PANADERIA Y REPOSTERIA
DETERMINACION DE PORCENTAJE DE CENIZAS
EN LOS PRODUCTOS DE PANADERIA.

Esta norma establece el método de anélisis para determinar
el porcentaje de cenizas en los productos de panaderia.

'Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

PANADERIA Y REPOSTERIA PANADERIA Y REPOSTERIA

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 345 NORDOM 171 NORDOM 170

DETERMINACION DEL
PORCENTAIJE DE CENIZAS EN LOS
PRODUCTOS DE PANADERIA.

PREPARACION DE LA MUESTRA
PARA ANALISIS DE PRODUCTOS DE
PANADERIA.

LEVADURAS PARA PANIFICACION.
DETERMINACION DE LAS CENIZAS.

1CS: 67.060.00

ICS: 67.060.00 ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12

COMITE TECNICO: 67:12 COMITE TECNICO: 67:12

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
180

PANADERIA Y REPOSTERIA
MUESTREO A PRODUCTOS DE PANADERIA

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 172

PRODUCTOS DE PANADERIA.
MUESTREO.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12



GALLETAS

REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir los
diferentes tipos de galletas.

i contactar a:
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
 Ext. 230,231, 404, 260; b.d

1 Entrada | Tel.: 809-724-5534

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 705

GALLETAS - REQUISITOS.
ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12

PANADERIA Y REPOST
PAN Y PANES ESPECIALES
CLASIFICACION, DESIGNACION Y REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma tiene por obj i porpany

1. i
distribui endedores e importadores de los productos de pana

Departamento de Orientacién y Divuacién Sede Central:

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 620

PAN Y PANES ESPECIALES.
CLASIFICACION. DESIGNACION Y
REQUISITOS.

ICS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12

PANADERIA Y REPOSTERIA

PANADERIA Y REPOST )

DETERMINACION DEL CONTENIDO

' DELA PROTEINA EN EL PAN N

norma tiene como objetivo establecer el mét
terminar el contenido de prot

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 169

PAN. DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE PROTEINAS.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:12

INDOCAL

PANADERIA Y REPOSTERIA
REQUISITOS DEL PAN DE AGUA

adecuada para

Departamento de Ot

PANADERIA Y REPOSTERIA

NORDOM 197

PAN DE AGUA. REQUISITOS.
1CS: 67.060.00

COMITE TECNICO: 67:12

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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. INDOCAL
‘l.r :r"m ] z Estas normas estudian definiciones, clasificaciones, muestreo, método de
L% -ﬁ""»h ~ = p Y - ’ ensayo y especificaciones de los pescados y mariscos; y establece los requisitos
i "i’“& e particulares para el arenque, atin, camarones, filetes de pescados, mariscos,

pescado fresco, salmdn y otros. Asi mismo contempla la norma de inspeccion

para venta a granel.

NORDOM
576

16 de enero
2003

\ MY MARISCOS

CONSERVAS ENVA|SADAS DE PESCADO

CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO ESPECIFICACIONES
Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS OBJETIVO
Esta norma establece los requisitos que deen cumplir las
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION conservas de pescado para consumo humano.

Campo de aplicacién. Esta norma se aplicara a tpaaaiElks
reservas de pescado para consumo humano, excepto a los
productos especiales en los que el contenido de pescado
represente menos de 50% m/m del contenido neto de la lata, ni a
los pescados en conserva regulados por normas especificas.

€l presente Cédigo de Practicas se aplica a la cria, recoleccién, manipulacién,
produccion, elaboracién, almacenamiento, transporte y venta al por menor
de pescado, mariscos y otros invertebrados acuaticos marinos o de agua
du\ce y sus productos, destinados al consumo humano.

i contactar a: b
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
 Ext. 230,231, 404, b.d Tel809-686-2205, Ext. 230,231, 404, 260; E-mail: (mdoc!)lmioal gob.do.
1 Entrada la Zurza | i Tel.: 809-724-5534 Tel.:809-724-5534

PESCADOS Y MARISCOS PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 741 NORDOM 576

CODIGO DE PRACTICAS PARA CONSERVAS ENVASADAS DE
EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESCADO. ESPECIFICACIONES.

PESQUEROS.
ICS: 67.120.30

ICS: 67.120.30 o
COMITE TECNICO: 67:18

COMITE TECNICO: 67:18

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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NORDOM
575

1ra Edicion
16 de enero
2003

PESCADOS Y MARISCOS

DIRECTRICES PARA LA EVALUACION SENSORIAL
DEL PESCADO Y LOS MARISCOS - PARTE 1

OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las directrices para la evaluacién sensorial
el pescado y los mariscos, con [a finalidad de asegurar la
uniformidad en a apicacign de Ias normas formulando

ylo:

para realizarlas.

contactaral:

mento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.:. maszzos Ry 404, 260; E-mail: (mdw@lnml Lgob.do
:809-724-5534

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 575

DIRECTRICES PARA LA
EVALUACION SENSORIAL DEL
PESCADO Y LOS MARISCOS.
PARTE 1. ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

DIRECTRICES PARA LA EVALUACION
SENSORIAL DEL PESCADO Y LOS MARISCOS
PARTEII INSTRUCTIVO PARA LA CAPACITACION DE ENVALUADORES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivo. Esta norma de directricestene como abjetivo asegurar la unformidad
en la aplicacion de las normas, formulando recomendaciones para fines de
Tncpeceion e cuanto a los nsirumentos que se requieren para las pruebas.

sensoralesylosprocedimientos paraproporcionar una orientacion en cuanto s os
métodos la preparacion e las muestras.
Campo de aplicacién. £l prlesente proyecto de dlrennces se destina para el uso de
utilizar méto
e B tenos basa0s on ibutos SchsasAES B peacads  atkter

Seperimenta e Oreaciony Dwlacion Sede Gl

eons Noie /41 #1 Eneoda s a1 Sonko, Repiblic bomimcora ek 803724534

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 615

DIRECTRICES PARA LA
EVALUACION SENSORIAL DEL
PESCADO Y LOS MARISCOS.
PARTE II. INSTRUCTIVO PARA LA

CAPACITACION DE EVALUADORES.

ICS: 67.240

COMITE TECNICO: 67:18

PESCADOS Y MARISCOS

1ra. Edicién
22 de febrero,
2005

PESCADOS Y MARISCOS
METODOS DE ENSAYO

DETERMINACION DEL CONTENIDO NETO ESCURRIDO
Y TROZOS EN CONSERVA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivo. Esta norma establece el método de determinacién del
contenido neto, contenldo neto escurrido en trozoz, en conservas
e pescados y mariscos.

Campo de aplicacion Esta noria se aplicara a las conservas
envasadas de pescados, crusticeos, moluscos yotros similares.

"

Departamento de Orientaci dnv Divugacién See Cenral:

Regional Nerie: /L1 1 nad s 2oca s antoges Repiblie bommcan 1o 300.728.5534

l@? f | emoocaso

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 614

METODOS DE ENSAYO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
NETO, ESCURRIDO Y TROZOS EN
CONSERVAS.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

INDOCAL

NORDOM
751

Arenque del atlantico salado
y el espadin salado

La presente norma se aplica al arenque del Atlantico (Clupea harengus y/o
Opisathonema oglinum) salado y al espadin (Sprattus sprattus)1 salado.
Quedan excluidos de ella los productos elaborados mediantes Ia
adicion de preparados enzimdticos naturales o artificales, dcidos y/o
enzimas artificiales.

Pars mss nformacién, capacitaciony adquisiionde esa norma,
Departamento de Orentacion yDivugacion

@INDOCALRD
INDOCAL

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 751

ARENQUE DEL ATLANTICO SALADO
Y EL ESPADIN SALADO.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PESCADOS Y MARISCOS

INDOCAL

NORDOM

585 / :
1ra. Edicién S
15 de julio O
2003
e

'PESCADOS Y MARISCOS
"E“A'n’,,?\ifsé"gg"““ PESCADOS Y MARISCOS MARISCOS

PESCADOS Y MARISCO CAMARONES CONGELADOS RAPIDAMENTE FILETES DE PESCADO CONGELADO RAPIDAMENTE CARNE DE CANGREJO EN CONSERVA

1ra. Edicion
29 de octubrg

AT h N Y BONITO EN NSERVA ESPECIFICACIONES ESPECIFICACIONES
UN Y BONITO EN CONS OBIETIVO ¥ CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO
ESPECIFICACIONES L pesants norma establecelas espaificaciones que deben curmpi Objetivo. La presenta norma establece y define las distintas
. los camarones congelados rapidamente, para consumo humano. Objetivo. Esta norma establece las especificaciones que debe cumplir especificaciones que debe cumplir la carne de cangrejo en
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION Campo de aplicacion. La presente norma se aplicara a los camarones el flete de pescado congalado rapdamente conserva.
congelados répidamente, crudos o cocidos completa o parcialmente, Campo de aplicacion. El presente proyecto de norma se aplicaré a los Campo de aplicacién. La presente norma se aplica a la carne de
La presente norma establece las esﬁeclﬁcaclones que deben cumplir pelados o sin pelar. Los camarones congelados podrén ser de especies filetes de pescado congelados rapidamente que se presentan para el cangrejo en conserva. No se aplica a productos de especialidad
el Atdn y el Bonito en conserva. No se aglJllca alos productos de pertenecientes a las familias: Panaeidae, Panadalidae. Crangonidae consumo directo. No se aplica a los productos que estan destinados a n 105 que Ia proporcién de Ia carne de cangrejo sea inferior al
especialidad que contengan menos del 50% de Atun y Bonito y Palaemonidae. una elaboracién ulterior o a otros fines industriales. 505 m/m el conteri.
an : emcora -
et st o3 G st ooy sigtici ot eem i oy sdtn e cn prm G oy sitn e cin
Tel.: 809- 5“22‘75 5"‘ 23“ 231, 404, 260; E-mail: cendoc@ir L Tel: Ext.: 230, 231, 404, .do Tel.: 809- 5!62205 Ext 230 zzn 404, 260; Email cendoc@ir nﬂacal gob do Tel.: 809- 5!62205 Ext 230 zzn 404, 260; E-mail: cendoc@ir nﬂacal gob do

" i Gblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

PESCADOS Y MARISCOS PESCADOS Y MARISCOS PESCADOS Y MARISCOS PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 607 NORDOM 585 NORDOM 606 NORDOM 594

ATUN Y BONITO EN CONSERVA. CAMARONES CONGELADOS FILETES DE PESCADO MARISCOS. CARNE DE CANGREJO
ESPECIFICACIONES. RAPIDAMENTE. CONGELADO RAPIDAMENTE. EN CONSERVA. ESPECIFICACIONES.

ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.
1CS: 67.120.30 1CS: 67.120.30

o ICS: 67.120.30 ICS: 67.120.30 o
COMITE TECNICO: 67:18 COMITE TECNICO: 67:18

COMITE TECNICO: 67:18 COMITE TECNICO: 67:18

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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1ra Edicién
[ 4 de junio.
2002

S
PESCADOS Y MARISCOS

PESCADO FRESCO AL GRANEL - MUESTREO
INSPECCION DE ACEPTACION POR ATRIBUTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los principios que se aplicaran y los criterios
3 tener en cuenta en s inspeccidn de aceptacion por atributos el
pescado fresco presentado en lotes a granel, en los grados Ay B;
La presente norma se aplicara al pescado fresco, por la necesidad
dela urgencia y prontitud en la inspeccion de este tipo de producto.

contactar al:
acion y Divulgacién Sede Central:

Tel.: wss«szzas‘ m‘zan,zzn‘m, 260; -mall: cendoc@indocalgob.do
:809-724-5534

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 570

PESCADO FRESCO AL GRANEL.
MUESTREO. INSPECCION DE
ACEPTACION POR ATRIBUTOS.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

1ra Edicién
4 de junio
2002

PESCADOS Y MARISCOS
PESCADO FRESCO - ESPECIFICACIONES
OBIJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define y establece los requisitos del pescado para
consumo humano como alimento fresco o para la elaboracién de
todo tipo de Producto Pesquero conservado por congelacién,

esterilizado en envases herméticos o salazén.

Departamento
Tel.: 809-686-2205, Ext.

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 560

PESCADO FRESCOS.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

PESCADOS Y MARISCOS

PESCADO SECO SALADO
TIPO BACALAO

ESPECIFICACIONES

LD b e gn e shvd
seco salado, tipo bacalao de Ia familia Gadidae y otras que ha sido salado
hasta 2 saturacion total (salas6n intensa) o al pescado salado que hasido
sometido a un proceso d parcial hasta alca

Tinimo de sal Gl 12 por clento en peso del pescado salado y due pueae
destinarse al consumo sin una elaboracion posterior.

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 586

PESCADO SECO SALADO TIPO

BACALAO — ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

INDOCAL

1ra. Edicién /;V 2
22 de febrero
2005~ &

PESCADOS Y MARISCOS

SALMON EN CONSERVA
ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece las especificaciones que
deben cumpllr el salmon en conserva.

o 505720553

‘@’ f | emoocaro

PESCADOS Y MARISCOS

NORDOM 608

SALMON EN CONSERVA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.120.30

COMITE TECNICO: 67:18

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PETROLEO Y TECNOLOGIAS RELACIONADAS

Estas normas estudian definiciones, clasificaciones, muestreo, método de ensayo y especificaciones de los productos

derivados del petrdleo y tecnologias afines. En particular establece los requisitos para aceites lubricantes y de combustible,

trementina, gasolina, gasoil, kerosene, gas natural, gas licuado de petrdéleo (GLP) y tanques de GLP para uso doméstico y

vehicular.

NORDOM \ s
276 4

1ra. Edicién
21 de diciembry

PRODUCTOS DERIVADOS DEL PETROLEO
DETERMINACION DE CENIZAS

CAMPO DE APLICACION

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO
DESTILACION Se aplicard a aceites combustibles destilados y residuales, aceites
crudos, aceites lubricantes y otros productos derivados del

A petroleo, en los cuales esté presente cualquier sustancia formada

de cenizas considerada como una impureza o contaminacion
Esta norma contempla la destilacién de gasolinas de motor y aviacién, combustibles indeseable. Tambien se aplicara solamente a derivados del petréleo
para aviones de turbinas, naftas, kerosenes, gasoils, combustibles destilados y ti izas i i
productos de petrdleo similares.

sin usar que contengan aditivos

..........

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
141 i  Tel.: 809-724-5534

que no aditivos d Je cenizas ciertos
compuestos fosforosos. No se aplicard a los aceites lubricantes

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO
DETERMINACION DE LA ESTABILIDAD A LA OXIDACION
METODO DEL PERIODO DE INDUCCION

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar la estabilidad de las
gasolinas bajo condiciones de oxidacién acelerada.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Centrl

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 145 NORDOM 276

DESTILACION. DETERMINACION DE CENIZAS.

ICS: 75.160.30 ICS: 75.080.00

COMITE TECNICO: 75:01 COMITE TECNICO: 75:01

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 146

DETERMINACION DE LA
ESTABILIDAD A LA OXIDACION.
METODO DEL PERIODO DE
INDUCCION.

ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75:01

INDOCAL

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO

DETERMINACION DE SEDIMENTOS POR EXTRACCION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para la determinacion de
sedimentos por extraccién en petréleo crudo y aceites

combustibles.

Para

contactar a:

Departamento de Orientacion y Divulgacin Sede Central:
0, 231, 404,

Tel.: 3 b.do
/11 41 Entrax 1, $ant blica Dominicana ; Tel:809-724-5534

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 419

DETERMINACION DE SEDIMENTOS
POR EXTRACCION.

ICS: 75.080.00

COMITE TECNICO: 75:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

PRODUCTOS DERIVADOS DEL PETROLEO
DETERMINACION DEL COLOR

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la determinacién vidual de
color, en una gran variedad de productos derivados del petroleo.
Campo de Aplicaci6n. Esta norma se aplicard a aceites lubricantes,
aceites de calentamiento, aceites combustibles y ceras de petroleo.

Departar Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
141

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 277

DETERMINACION DEL COLOR.
ICS: 75.160.30

COMITE TECNICO: 75:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
188

221 )
B /e
1983 g

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO
ACEITES COMBUSTIBLES (FUEL OIL).
OBJETIVO
Esta norma establece los requisitos que debe cumplir
el aceite combustible empleado en la generacién de calor

u otro de energia en las industrias y demas servicios que
lo requieran.

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 221

ACEITE COMBUSTIBLE (FUEL OIL).

ESPECIFICACIONES.
ICS: 75.100.00

COMITE TECNICO: 75:01

PETROLEO Y TECNOLOGIAS RELACIONADAS

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO

ACEITES LUBRICANTES PARA CARTER EN MOTORES
DE COMBUSTION INTERNA - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir y los ensayos a los
cuales deben someterse los aceites lubricantes para carter en motores de
combustion interna, tanto los de encendido por chispa como los encendidos

6n operando bajo las de las categorias del API,
SE, S, 5G, CD, CDII, CE y CF-4. Esta norma no cubre los lubricantes para
motores a gasolina de dos tiempos los cuales estan incluidos en la norma
NORDOM * Productos Derivados del Petrdleo. Aceites Lubricantes para
Motores de dos Tiempo a Gasolina.

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 460

ACEITES LUBRICANTES PARA
CARTER EN MOTORES DE
COMBUSTION INTERNA.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 75.100.00

COMITE TECNICO: 75:01

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO
ACEITES LUBRICANTES PARA MOTORES DE DOS
TIEMPOS A GASOLINA - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma tiene como objetivo establecer los requisitos que deben

cumplir y los ensayos a los cuales deben someterse los aceites lubricantes
para aplicacion en motores de combustion interna a gasolina.

pacitacio ,
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Cer

Tel:  Ext. 230,231, 404, 260;
1181 i $Tel:809-724-5534

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 456

ACEITES LUBRICANTES PARA
MOTORES DE DOS TIEMPOS A
GASOLINA. ESPECIFICACIONES.

1CS: 75.100.00

COMITE TECNICO: 75:01



PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 220

GAS LICUADO DE PETROLEO (GLP)
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD.

ICS: 75.160.30

COMITE TECNICO: 75:01

3ra. Edicién
25'de julio

REGLAMENTO TECNICO
DOMINICANO

CILINDROS PARA GASES LICUADOS DE PETROLEO (GLP)
PARA USO DOMESTICO

OBJETO

Este reglamento técnico establece las caracteristicas fisicas y mecanicas
que deben cumplir los cilindros de acero, soldados aptos para el almacenaje
y transporte de gases licuados de petréleo butano y propano comercial) en
regiones en las cuales la temperatura maxima susceptible de ser alcanzada
o sea superior a 502C, asf como las caracteristicas de los aceros que sirven

para su construccion. Este reglamento técnico se aplica a cilindros cuya
capacidad nominalesté comprendida entre 6,00 y 120,00 Itros de agua
5,62Cy presiones de trabajo comprendidas entre 85 psi y 249 249
psi, medidas a 37,82C (1009F)

fentacién y Divulgacién Sede Cent
T 309G 3205, vt 530, 51, 40k, 200 g cendoc ndacal gobdo.

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

RTD 69

CILINDROS PARA GASES LICUADOS
DE PETROLEO (GLP) PARA USO
DOMESTICO.

1CS: 23.020.30

COMITE TECNICO: 23:02

CORRESPONDENCIA
COMBUSTIBLE GASEQSO

SISTEMAS DE INSTALACION PARA EL USO DE LOS
GASES LICUALDOS DE PETROLEO (GLP) EN AUTOMOVILES
REQUISITOS DE INSTALACION
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Este proyecto de norma especific los requisitos técnicos de seguridad

que se deben cumplir en la de equipos de a
de GLP en vehiculos automotores de combustién interna asi como
el mantenimiento minimo que requieren instalaciones para su
funcionamiento seguro y sefialar el procedimiento para la evaluacién
dela conformidad con este proyecto de norma.

Geporiamente de Orertacon ym ulgacién Sede Central:
Tel. , Ext.: 230, 231, 404, 260;

Regional Norte: C/11 #1 Entrada la Zurza , Santiago, Repiblica Dominicana ; Tel: 809-724-5534

INDOCAL

NORDOM
637

1ra Edicién

COMBUSTIBLES

COMBUSTIBLES GASE0SOS
CALIDAD DEL GAS NATURAL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene como objetivo establecer las caracteristicas y
especificaciones de calidad minimas que debe cumplir el gas
natural que se entregue al sistema industrial, de transporte,

almacenamiento y distribucién de gas natural, para preservar la
seguridad de las personas, medio ambiente e instalacones
y de los usuarios.

Departamer cién y Divulgacién Sede Central:
Tel: 809-686-2205, xt.: 230, 23, 404, 260; E-mall:cendoc@indocal gobdo
i R Dominicana ; Te.:

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 643

COMBUSTIBLE GASEOSO.
SISTEMAS DE GASES LICUADOS
DEL PETROLEO (GLP) PARA
AUTOMOVILES. REQUISITOS DE
INSTALACION.

1CS: 75.160.30

COMITE TECNICO: 13:02

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 637

COMBUSTIBLE GASEOSO. CALIDAD
DEL GAS NATURAL.

ICS: 75.160.30

COMITE TECNICO: 75:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

189



L7

INDOCAL

GASOIL
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece [os requisitos que debe cumpir el gasoil
utilizado como combustibl

oo de xlntacén Dhvigacen Seda Careml:
el lnsﬂsnsnwsw« oc@indocs gob.do

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 415
GASOIL-ESPECIFICACIONES.
ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
190

PRODUCTOS DERIVADOS

DEL PETROLEO
GASOLINA SIN PLOMO - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las caracteristicas que debe cumplir la
gasolina sin plomo, destinada a ser utilizada como combustible
para motores de ignicién por chispa

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 476

GASOLINA SIN PLOMO.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75:01

PETROLEO Y TECNOLOGIAS RELACIONADAS

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO

MEZCLA DE GASOLINA SIN PLOMO CON ETANOL
ANHIDRO, DESNATURALIZAI
REQUISITOS TECNICOS Y DE SEGURIDAD

OBJETIVO Y CAMPO ACION

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 653

MEZCLA DE GASOLINA SIN
PLOMO CON ETANOL ANHIDRO
DESNATURALIZADO. REQUISITOS
TECNICOS Y DE SEGURIDAD.

ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75.1
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PETROLEO Y TECNOLOGIAS RELACIONADAS

NORDOM
25

1ra Edicién
25 de noviembi
1984 €

PRODUCTOS DERIVADOS
DEL PETROLEO
KEROSENE REGULAR

OBJETIVO

Esta norma establece los requisitos que debera
cumplir el querosén regular empleado en
ldmparas de iluminacién.

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 254

KEROSENE REGULAR.
ICS: 75.160.30

COMITE TECNICO: 75:01

PETROLEO

PRODUCTOS DERIVADOS DEL PETROLEQ
QUEROSENO PARA TURBINAS DE AVIACION
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que debera cumplir el
queroseno, empleado como combustible en los aviones de turbinas.

Sede Central:

$Tel:809.724-5534

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 323

QUEROSENO PARA TURBINAS DE
AVIACION.

ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75:01

INDOCAL

DEL PETROLEO

TREMENTINA COMERCIAL
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma de emergencia establece las caracteristicas que
debera cumplir la trementina comercial.
Campo de aplicacién. Esta norma de emergencia se aplicard a la
comercial usada i para lsmparas
e iluminacion.

norma,
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:

Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do

1 Tel.:809-724-5534

@By oo

PETROLEO Y TECNOLOGIAS
RELACIONADAS

NORDOM 437

TREMENTINA COMERCIAL.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 75.160.20

COMITE TECNICO: 75:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

191
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NORDOM
258

1ra Edicién
12 de noviemb,
1984

CACAO CHOCOLATE Y SUS
PRODUCTOS DERIVADOS

DETERMINACION DE LA HUMEDAD
(METODO GENERAL)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido de
humedad en el cacao, chocolates y sus productos derivados.

Campo de aplicacién. Este método no es aplicable al cacao
en grano.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central: )
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendcc@indocal.gob.do
I Norte: C/11 1 i G ik

Regi $Tel.: 809-724-5534

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 258

DETERMINACION DE LA
HUMEDAD (METODO GENERAL).

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

AT BENORMA
NICANAS (NORDOM)

- da¥




PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

Estas normas estudian definiciones, muestreo, método de ensayo y especificaciones de los productos agricolas y
agroquimicos, como: cacao y sus derivados; café y sus derivados; cereales, legumbres y leguminosas; fertilizantes;
hortalizas, tubérculos y raices; y residuos de plaguicidas.

NORDOM

256 )
1ra Edicién
12 de noviemb
1984 €

cAAo CHOCOLATES Y SUS
Y SUS DERIVADOS PRODUCTOS DERIVADOS

CACAO nstsmmméu DEL gommno DELA DETERMINACION DEL CONTENIDO DE LA

CACAO Y SUS DERIVADOS DETERMINACION RASA MATERIA GRASA (METODO GENERAL)
DE LA HUMEDAD - METODO DE REFERENCIA OBJETIVO

OBJETNO Esta norma establece el método para determinar el contenido de
Esta norma establece el método para determinar el contenido de materia grasa en el cacao, chocolate y sus productos derivados.

‘materia grasa en el cacao, chocolate y sus productos derivados. Campo de aplicacién. Esta norma no es aplicable a productos que
Campo de aplicacién. Esta norma se aplicara al cacao, contengan sélidos lacteos o que se hayan cocinados con azucar

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido

de humedad en el cacao en grano. chocolate y sus productos derivados. y luego secados.
Departamento e Orientacién y ivugacion ede Central: mento de Orientacion y Divulgacién Sede Cents . tacion y Divulgacién
1,404, Tel: mm zzns x 230,231,008, 260;Emall: condoc@ docal.gob Tel.: msswzzos m S zs: 404, 260; E-mail: :nnﬂw@lnﬂo‘al wbdo
inge, T os 2055

@P‘f @NDOCALRD

@p\f @NDocALRD

INDOCAL

CACAO

CACAO Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL CACAO
CACAO EN GRANOS
CLASIFICACION Y REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los requisitos que debe cumplir el cacao en grano para ser considerado
materia prima apta para elaboracion de derivados de cacao destinados al consumo humano
y los criterios que deben aplicarse para su clasificacion y fines de comercializacién.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl
1,404,

CACAO Y SUS DERIVADOS CACAO Y SUS DERIVADOS CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 232 NORDOM 256 NORDOM 257

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MATERIA GRASA (METODO
GENERAL).

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MATERIA GRASA (METODO DE
REFERENCIA).

DETERMINACION DE LA
HUMEDAD.

1CS: 67.140.30

ICS: 67.140.30 ICS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

COMITE TECNICO: 67:08 COMITE TECNICO: 67:08

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 230

CACAO EN GRANO. CLASIFICACION
Y REQUISITOS.

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

193



INDOCAL

NORDOM

189 /
1ra Edicién
\ 15 de enero.
1982 /

Y SUS DERIVADOS

CACAO EN GRANO
DETERMINACION DE LA HUMADAD
(METODO DE REFERENCIA)

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar
el contenido de humedad en el cacao en grano.

/1141 En

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 189

CACAO EN GRANO.
DETERMINACION DE LA
HUMEDAD (METODO DE
REFERENCIA).

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
194

CACAO Y SUS DERIVADOS - CACAO EN GRANO
MUESTREO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el procedimiento para realizar el muestreo en los
lotes de cacao en grano envasado en saco o a granel.

Departamento de Orientacion y Divulgacén Sede Centrl
1,404, i

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 231

CACAO EN GRANO. MUESTREO.
ICS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

%\ 1raEdicién
10 de noviembry
1981

CACAO
Y SUS DERIVADOS

CACAO EN GRANO PRUEBA
DE CORTE

OBJETIVO

Esta norma establece el método para la prueba
de corte en una muestra de cacao en grano.

Departamento de Orientacion y Divulgacier
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 2 304, 260; E-mail:
Regional Norte: C/11#1 Entrada la

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 174

CACAO EN GRANO. PRUEBA DE
CORTE.

ICS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

NORDOM\\
527 »

1ra Edicion
=

CACAO
Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS
CACAO EN POLVO (COCOA) - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos de calidad que debe
cumplir el cacao en polvo (cocoa).

s Info

ntacin y Divulgacion Sede Central:
I

Departamento de Orier
Tel 809-686-2205, Ext.: 230 23, 404, 250; Emall: cendoc@indocal gobdo
L . T

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 527

CACAO EN POLVO (COCOA).
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08



CACAO

CACAO Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS - CACAO EN POLVO
Y MEZCLAS SECAS DE CACAO EN POLVO
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CENIZAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el contenido
de cenizas en el cacao en polvo y las mezclas secas de cacao en polvo.

Departamento de Orientacion  Divulgacién Sede Centrl
1,04, i

)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/:

CACAO Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS - CHOCOLATES
Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS - DETERMINACION
DEL CONTENIDO DE MATERIA GRASA (METODO GENERAL)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el metodo para determinar el pH en cacao
en polvo y las mezclas secas de cacao en polvo.

Departamento de Orientacion  Divulgacién Sede Centrl
1,04, i

Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS

CHOCOLATE ,
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SACAROSA (AZUCAR)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el métodos para determinar el contenido
de azlcar (sacarosa) en chocolates.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
i ~ Tel.:809-724-5534

INDOCAL

CACAO Y SUS PRODUCTOS DERIVADOS
CHOCOLATES

ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

lece las especificaciones de cantidades minimas de cacao y materiales
de cacao en los chocolates destinado a a ven idore:

una gama d u
productos, lacteos, sustanci
en forma

el producto final.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central

e i i $Tel:809.724-5530

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 412

CACAO EN POLVO Y MEZCLAS
SECAS DE CACAO EN POLVO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CENIZAS.

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 411

CACAO, CHOCOLATE Y SUS
PRODUCTOS DERIVADOS.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE MATERIA GRASA. METODO
GENERAL.

ICS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CACAOQ Y SUS DERIVADOS

NORDOM 507

CHOCOLATE. DETERMINACION
DEL CONTENIDO DE SACAROSA
(AZUCAR).

ICS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CACAO Y SUS DERIVADOS

NORDOM 528

CHOCOLATE. ESPECIFICACIONES
GENERALES DE CALIDAD.

1CS: 67.140.30

COMITE TECNICO: 67:08

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

195



INDOCAL

CATALOGO DE NORMAS

1ra. Edicién
18 de diciembrg/ 4

MUESTREADOR PARA CAFE VERDE
Y EN CAFE EN PERGAMINO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las caracteristicas de un calentador o
muestreador de café apropiado para tomar muestras del costado
de los sacos cerrados de café y es especialmente adecuado para la
toma de muestras de café verde y café en pergamino con base en
la norma IS0 4072, No es adecuado para el café a granel ni para
“gib bags” (por ejemplo de una MT).

rtamento de Orientacion y Divulgacién Sed Central:
Tel.:809-686.2205, Ext 230, 233, 404, 260; -mall: cendoc@indoca gob.do
Regional Norte: /11 #1 Entrad a Zorza 1, Sant i Tel

)
L D PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

NORDOM
707 /
1ra. Edicién
18 de diciembry
2012

CAFE Y SUS PRODUCTOS
VOCABULARIOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define los términos mas cominmente
utilizados relativos al café y sus productos.

nto de Orientacion y i

epartament ivulgacién Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal gob.do
Regional Norte: C/11 #1 Entrada i 1, Santi a Tel.

708
1ra. Edicién
18 de diciembry =
2012 =

CAFE DE VALDESIA
REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene por objeto establecer los requisitos que debe.
cumplir el café verde certificado bajo la Denominacién de Origen
“Café de Valdesia”, de la especie Arabiga de las variedades Typica
y Caturra que se produce dentro de la demarcacion establecida
enel Certificado de registro de la denominacién de orien

‘Café de Valdesia”.
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.:809-686.2205, Ext : 230, 233, 404, 260; -mall: cendoc@indocal gob.do
Regional Narte: /11 #1 Entrad a Zorza 1, Sant # Tel

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 711

MUESTREO DE CAFE-
MUESTREADOR PARA CAFE VERDE
Y CAFE EN PERGAMINO.

ICS: 67.140

COMITE TECNICO: 67:22

‘@p 1§ emoocaso

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 707

VOCABULARIO.
I1CS: 67.140

COMITE TECNICO: 67:22

@ oo
CAFE Y SUS DERIVADOS
NORDOM 708

CAFE DE VALDESIA-REQUISITOS.
ICS: 67.140

COMITE TECNICO: 67:22



CAFE TOSTADO Y MOLIDO

DETERMINACION DE LA ALCALINIDAD DE
LAS CENIZAS SOLUBLES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la alcalinidad

de las cenizas solubles en agua del café tostado y molido.

cor
Departamento de Orientacion y Divulgacin Sede Central:
31, 404,

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 363

CAFE TOSTADO Y MOLIDO.
DETERMINACION DE LA
ALCALINIDAD DE LAS CENIZAS
SOLUBLES EN AGUA.

1CS: 67.140.20

COMITE TECNICO: 67:22

)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/:

NORDOM
302

1ra Edicién
12 de diciembrg =~
1985

~==CAFE Y PRODUCTOS DERIVADOS
- CAFE TOSTADO Y MOLIDO
DETERMINACION DEL CONTENIDO DE CENIZAS
INSOLUBLES EN ACIDO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar el contenido de
cenisas insolubles en acido en el café tostado y molido.

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 302

CAFE TOSTADO Y MOLIDO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CENIZAS INSOLUBLES EN
AcIDO.

ICS: 67.140.20

COMITE TECNICO: 67:22

CAFE Y SUS DERIVADOS
CAFE TOSTADO Y MOLIDO

OBJETIVO

Esta norma establece el método para determinar el
contenido de humedad en café tostado y molido.

i6n y adquisicion de

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 110

CAFE TOSTADO Y MOLIDO.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD.

ICS: 67.140.20

COMITE TECNICO: 67:22

INDOCAL

DERIVADOS DEL CAFE

CAFE TOSTADO Y MOLIDO
ESPECIFICACIONES GENERALES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos y métodos de ensayo que debe
i

cumplir el café tostado en grano y el café tostado y molido.

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 559

CAFE TOSTADO Y MOLIDO.
ESPECIFICACIONES GENERALES.

1CS: 67.140.20

COMITE TECNICO: 67:22

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

197



PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

INDOCAL

NORDOM
717

1ra. Edlclé/
2012

1ra. Edicién
18 de diciembry

357// i
CAFE VERDE EN SACOS , ] ]
MUESTREO CAFE VERDE DETERMINACION DE LA PERDIDA
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION DETERMINACION DE LA DENSIDAD A GRANEL

CAFE
Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL CAFE St e ssbecs i mitodo de et pr ol cff verde conol bt POR CAIDA LIBRE DE LOS GRANOS ENTEROS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método de ensayo para la determinacion de la
Este método también se puede utilizar para la preparacion de una muestra , pérdida de masa a 105 °C en café verde.
bl e, OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
a) Servir ccomo base para una oferta de venta; Esta norma es aplicable a cafe verde segin se define en la NORDOM 707.
B)Verificarmaue el café a ser ofrecido en una venta satisfaga la especificacion .
de venta del productor; Esta norma especifica un método para la determinacién de la Este método de ensayo para determinar la pérdida de masa puede ser
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION ) Determinar una 0 mas caracteristicas el café para propsitos técnicos, densidad aparente de todo el grano de café verde o tostado en considerado por convenio entre las partes interesadas, como un método
Comerciales, administrativos y de arbitaje condiciones de caida libre de un recipiente a otro. para determinar el contenido de agua, pero da resultados que son
i . d) Llevar a cabo un control de calidad o de inspeccion de calidad; Debe distinguirse de cualquier método de determinacién de la inferiores, en aproximadamente 1,0% a los obtenidos con el método
Eztnal ;grgfugfgbe}ei;; eILg}sgoed"oape:l? g:teelrcn;;giz :xl ;;:terr:‘lgl? d%e ) Obtener una muestra para conservarla como contra muestra y/o muestra o o i descrito en Ia IS0 1446 (este método s6lo sirve como método de
gt i & testigo de ser necesaria, en los litigios que puedan siscitarse. referencia para calibrar métodos de determinacion del contenido de agua).
: 3 : contact
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centra: Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centra: Seporimente de Orentacons Diulgacon ede cortrr
Tel 805 8862205, Ext 230,231,404, 260, Emall: cendoc@indocal gob.do Tel 809-686-2205, xt.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal b do Tel:805,686:2205, Ext: 30,23, 403, 260, Emll:cendoc@indocal ob.do Tek:805.686 2205, Ext 230,231, 04, 260, E-mall: cendoc@indocal gobdo
Tel.: 8097245534 i Tel 809-724-5534 i Tel.:809.724-5534 Tel.: 809-724-5534
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CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 357 NORDOM 715 NORDOM 716 NORDOM 717

CAFE TOSTADO Y MOLIDO. CAFE VERDE EN SACOS- CAFE VERDE-DETERMINACION CAFE VERDE-DETERMINACION DE
DETERMINACION DE LAS CENIZAS MUESTREO. DE LA DENSIDAD A GRANEL POR LA PERDIDA DE MASA A 1052C.

SOLUBLES E INSOLUBLES EN CAIDA LIBRE DE LOS GRANOS
AGUA. I1CS: 67.140 ENTEROS. ICS: 67.140

ICS: 67.140.20 COMITE TECNICO: 67:22 1CS: 67.140 COMITE TECNICO: 67:22

COMITE TECNICO: 67:22 COMITE TECNICO: 67:22

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

INDOCAL

1ra. Edicién
18 de diciembry

“CAFE VERDE

PREPARACION DE MUESTRAS PARA

CAFE VERDE ' ANALISIS SENSORIAL

GRANULOMETRIA - ANALISIS DE TAMANO OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

718 |
1ra. Edicién
18 de diciembry
2012

"CAFE VERDE

EXAMEN OLFATIVO Y VISUAL Y DETERMINACION ) & CAFE VERDE
DE LA MATERIA EXTRANA Y DEFECTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION METODOLOGIAS PARA EL ANALISIS SENSORIAL Esta norma especifica un método par el tostado de café verde, moldoy
Estanoma sstablece o métardo de encayo para ol xamen olfatuoy | TAMIZADO MANUAL Y MECANICO CUANTITATIVO DESCRIPTIVO DEL CAFE | aIla vreparacvoln de‘ \a:el;wda paradser utilizado en el analisis s:nsor;al
visual, y para la determinacién de materia extrafia y defectos en el café < 5 £t andliissensorialreaizado después de esta reparac.on se puede utiizar para
verde a fin de evaluar la conformidad con una especificacion o contrato. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION determinal 2 ageptacion, o ‘f. tado medi i
Ademas, estos matodos pueden ser Usados para (a determinacion de una interesadas. En general, a muestra edueria un tostado mecio para s evaluacion
0 mas caracterlsticas del café verde que tenga un impacto en la calidad Esta norma especifica el método de ensayo de rutina para realizar Esta norma tiene como objetivo especificar la metodologia para el Una bebida preparada de conformidad con esta Norma puede ser utilizada no
del mismo para propesitos téeicas comerciaes, adminstrativosy de el anaisisdel tomaro de grano e cofe verde, meciante tamizady A S oA Tene comooblenvo pepes o L me ad ol par Bl s GHET G ot e ol S mlan 2 3 ropos o3 e
raje, y para control e inspeccion de calidad. manual utilizando los tamices de ensayo de laboratorio y expresando 7 e, ; i b tr
Esta norma se aplica ai café verde que se define en la norma NORDOM 707. los resultados como porcentajes de masa. método de analisis sensorial cuantitativo descriptivo. e s o G o
] Jon, capaciac cont 7 :
Departamento de Orientacién y Divi ngaclen Sede Central: partamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central: partamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
Tl 80903 1107 x50 251,400,167 mal endox @it g Tlssos L 50 o ol ooz do Te: 805655370, 30,25, 404, 360, -l cendoc@mdotaLgob.do ol 05 SHE 220 230, 23, 01, 360t e doctonds
e ion 7205534 T sos720-553 DRI 7 k- e e o T

CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 712 NORDOM 718 NORDOM 710 NORDOM 714

CAFE VERDE-EXAMEN OLFATIVO Y CAFE VERDE-GRANULOMETRIA- CAFE VERDE-METODOLOGIA CAFE VERDE-PREPARACION
VISUAL Y DETERMINACION DE LA ANALISIS DE TAMANO-TAMIZADO PARA EL ANALISIS SENSORIAL DE MUESTRAS PARA ANALISIS
MATERIA EXTRANA Y DEFECTOS. MANUAL Y MECANICO. CUANTITATIVO DESCRIPTIVO DEL SENSORIAL.

CAFE.
ICS: 67.140 ICS: 01.040.67 ICS: 67.140

o o ICS: 67.140 o
COMITE TECNICO: 67:22 COMITE TECNICO: 67:22 COMITE TECNICO: 67:22

COMITE TECNICO: 67:22

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

CAFE VERD
REQUISITOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece los
café verde para fines de exportaci
rde, de

ue debe cumplir el
e aplica al café

rma st
delae: ie Coffea Arabica.

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 709

CAFE VERDE-REQUISITOS.
ICS: 67.140

COMITE TECNICO: 67:22

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
200

CAFE VERDE
TABLA DE REFERENCIA DE DEFECTOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente Norma proporciona
16 principales defectos,

CAFE Y SUS DERIVADOS

NORDOM 713

CAFE VERDE-TABLA DE
REFERENCIA DE DEFECTOS.

ICS: 67.140

COMITE TECNICO: 67:22




)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/:

INDOCAL

LEGUMBRES

ESPECIFICACIONES

OBJETIVO
lores enteras,

6n. cop conta
epartamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centra:
0, 231, 404, 260;

gob.do
/1161 i i +Tel:809-724-5530

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 786

LEGUMBRES. ESPECIFICACIONES.
ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:02

GRANOS Y CEREALES

METODOS DE REFERENCIA PARA LA
DETERMINACION DE LA HUMEDAD Y
METODOS RAPIDOS
OBJETIVO
Esta norma establece el método de referencia e indicar los

métodos répidos y rutinas, para la determinacion de la
humedad de granos y cereales.

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 92

METODOS DE REFERENCIA PARA
LA DETERMINACION DE LA

HUMEDAD Y METODOS RAPIDOS.

1CS: 67.060.20

COMITE TECNICO: 67:02

NORDOM
474
2da Edicién

25 de julio
2012

GRANOS Y CEREALES
ARROZ PULIDO PARA CONSUMO HUMANO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma se aplica al arroz pulido destinado al consumo
humano directo, es decir listo para su uso previsto como alimento
humano, presentadi en forma envasada o vendido suelto
directamente del envase al consumidor. No se aplica a otros
productos derivados del arroz.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
Ext.: 230, 231, 404, 260;
7118 o

Tel.

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 474

ARROZ PULIDO PARA CONSUMO
HUMANO.

1CS: 67.060.01

COMITE TECNICO: 67:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

201



INDOCAL

ALIMENTOS CONGELADOS RAPIDAMENTE
ARVEJAS (GUISANTES)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece se aplicaré a las arvejas (guisantes, petit pois)
congelados rapidamente de la especie Pisum sativum L., segin se
definen a conticuacion, y que se venden para el consurmo directo
sin una ulterior elaboracion, excepto la clasificacién por tamafios,

o un nuevo envasado si fuese necesario. No se aplicaré al producto

cuando se indique que se destinada a una ulterior elaboracién,
o para otros fines industriales.

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 555

ARVEJAS (GUISANTES).
ESPECIFICACIONES.

1CS: 67.080.05

COMITE TECNICO: 67:29

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
202

HARINAS VEGETALES
AVENA EN HOJUELAS
DETERMINACION DE DEFECTOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el metodo para determinar el contenido
de defectos en la avena en hojuelas.

Departamento de Orientacion y Divulgacicn Sede Central:
Tel. 1,404, 260;

Tel.:809.724:5534

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 380

AVENA EN HOJUELAS.
DETERMINACION DE DEFECTOS.

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

)
k/: PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

\ o\ &
HARINAS VEGETALES
AVENA EN HOJUELAS

DETERMINACION DE ACTIVIDAD ENZIMATICA - PRUEBA DE ATECOL

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece un metodo cualitativo para determinar la actividad de la enzima
lipasa de la avena en hojuelas destinada al consumo humano. Esta norma se aplicard
lamateria prima  avena descasrada, avena tostada) y al producto final.

contactar al 1
ientacion y Divulgacién Sede Central:

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 393

AVENA EN HOJUELAS.
DETERMINACION DE LA
ACTIVIDAD ENZIMATICA. (PRUEBA
DE CATECOL).

ICS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23

AVENA EN HOJUELAS

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ACIDOS GRASOS LIBRES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar el contenido de
dcidos grasos libres en la avena en hojuelas.

CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS

NORDOM 304

AVENA EN HOJUELAS.
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE ACIDOS GRASOS LIBRES.

1CS: 67.060

COMITE TECNICO: 67:23



PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS L D

INDOCAL

|

NORDOM
553

1ra. Edicién

1ra Edicién
20 de febrero

HOJUELAS GRANOS Y CEREALES T 60 @ e oS TS ALIMENTOS ‘CONGELADOS RAPIDAMENTE

EN
ESPECIFICACIONES HABICHUELAS ROJAS, NEGRAS Y BLANCAS I R E e S AP AMENTE - b eCiFACIONES

NORDOM 281 1era. Revisi6n 2014 ESPECIFICACIONES OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION
2 Esta norma se aplicard al maiz dulce en grano entero congelado rapidamente de la Esta norma se aplicara al maiz en la mazorca congelado rapidamente de la especie Zea
Esta norma es ebe cumplir la avena OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION especie Zea mays L, convar. Saccharata Koern, segiin se define en la seccion 3.1, mays L. Convar. Saccharata Koern, segdn se define a continuacién, destinado al consumo
= ¢ o e e consumoud-recwlsm ullelmm:\al:nracnﬁré EEE L G directo sin ulterior elaboracién, excepto un nuevo envasado, si éste fuese necesario.
Esta norma establece la clasificacion en categorias de las habichuelas Este fuese necesario. No se aplicard al producto cuando se indique que estd destinado No se aplicara al producto cuando se indique que se destina a una ulterior elaboracion,
O Tioles mjas negrasyblancas o eamsmo humant. 2 una ulterior elaboracién, o para otros fines industriales. o e nes Lo,
ientacién ynl uigac m Sede Contrals : Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central: : ‘Departamento de Orientacién y Divulgaci i Sede Central
nmmsmsm 02408 o0, et cemdoc@mdocs.gob.do 30,231, 404,260; i

Tel.: 809-724-5534 fonal Norte: C/11 1 o i inicana ; el 809.724-5534 jonal Norte: C/11# 1 i $Tel.:809.724-5534

- ‘ mﬁ:ﬁ?‘m o N s 15 S @p\f @INDOcALRD S | e QMf T S | e QMf T

CEREALES, LEGUMBRES Y CEREALES, LEGUMBRES Y CEREALES, LEGUMBRES Y CEREALES, LEGUMBRES Y
LEGUMINOSAS LEGUMINOSAS LEGUMINOSAS LEGUMINOSAS

NORDOM 281 NORDOM 479 NORDOM 554 NORDOM 553

AVENA EN HOJUELAS. HABICHUELAS ROJAS, NEGRAS Y MAIZ EN GRANO ENTERO. MAIZ EN LA MAZORCA.
ESPECIFICACIONES. BLANCAS. ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES. ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.060 ICS: 67.060.00 1CS: 67.080.05 1CS: 67.080.05

COMITE TECNICO: 67:2 COMITE TECNICO: 67:02 COMITE TECNICO: 67:29 COMITE TECNICO: 67:29

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

ORDOM

1ra Edicién
14 de enero
1981 &

FERTILIZANTES
DEFINICIONES

OBJETIVO
Esta norma establece la nomenclatura relacionada

con Fertilizantes o Abonos, enmiendas y
cionadores de suelo.

[ Pf @INDOCALRD.

FERTILIZANTES

NORDOM 96

DEFINICIONES.
ICS: 65.080.00

COMITE TECNICO: 65:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
204

1ra. Edicion
09 de Febrero,
1983

FERTILIZANTES
MUESTREO DE
FERTILIZANTES SOLIDOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el
procedimiento que se debe seguir
para el muestreo de fertilizantes sélidos.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacién Sede Central:

14 1 Entrada la Zurza |, Santiz d Tel.:809-724-5534

FERTILIZANTES

NORDOM 214

MUESTREO DE FERTILIZANTES
SOLIDOS.

ICS: 65.080.00

COMITE TECNICO: 65:03

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

NORDOM
82

1ra. Edicion
18 de Marzo

ROTULADO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos.
que deben cumplir los rétulos
de los empaques o envases en que se
expenden los fertilizantes.

FERTILIZANTES

NORDOM 82

ROTULADO.
1CS: 65.080.00

COMITE TECNICO: 65:03

NORDOM
ira Edlmc’m/
09 de Febrero
1983
Y

TOLERANCIAS EN TERMINADO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las tolerancias permitidas
en el grado garantizado de los abonos o fertilizantes.

Esta norma se aplica a los abonos o fertilizantes
quimicos simples y compuestos.

Para més informacién, capacita
Dey

FERTILIZANTES

NORDOM 215

TOLERANCIAS EN TERMINADO.
ICS: 65.080.00

COMITE TECNICO: 65:03



PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

RECOLECCION DE FRUTOS CiTRICOS

OBJETIVO
Esta norma establece la forma y condicién en que habra
de efectuarse la recoleccion de los frutos citricos.

norma,
ion y Divulgacién Sede Central:
4, 260; E-mail

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 51

RECOLECCION DE FRUTOS
CiTRICOS.

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

FRUTAS
Y VEGETALES FRESCOS
TRANSPORTE DE LOS FRUTOS
CITRICOS PARA LA EXPORTACION

OBJETIVO

Esta norma tiene como objetivo determinar las condiciones

en que se debe efectuarse al transporte de los frutos citricos,

desde los huertos a los almacenes de empaquetado y desde”
estos 2 los lugares de consumo.

S eparamsents e Grankacin 3 BuwlEacion coge Carat
Tel:805:686.2205, Bt 230, 231 404, 50; E-mall cendoc@indocal b
) 809-724-5534

@

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 93

TRANSPORTE DE LOS FRUTOS

CiTRICOS PARA LA EXPORTACION.

ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

INDOCAL

NORDOM
530

1ra. Rev. 2015

AGUACATE
FRESCO

(Persea Americana Mill) 4

ESPECIFICACIONES 4
GENERALES DE CALIDAD

Objeto. Esta norma establece
Ias especificaciones de calidad
de las variedades comerciales
de aguacate obtenidas (por
cultivares) de Persea america-
na Mill; de la familia de las
Lauraceae que habrén de
suministrarse frescos al consu-
midor, después de su acondi-
cionamiento y envasado. Se
excluyen los frutos parteno-
carpicos y los aguacates desti-
nados a la elaboracién indus-
trial.

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 530

AGUACATES. ESPECIFICACIONES
GENERALES DE CALIDAD.

ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

FRUTAS FRESCAS
CITRICOS

ESPECIFICACIONES GENERALES DE LA CALIDAD

EN OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
4 Esta norma establece a clasificacion de los “frutos Citricos”, que se especifican a continuaciony.
que habrian de suministrarse fres it

BANANO (GUINEO) - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

elaboracién industrial: Limones de las variedades (cultivares) obtenidas de Ias especies Citrus
imén (L) Burm. F. Limas de Ias variedades (culivares) obtenidas de las especies Citrus laifolia
(Tanaka) que es una lima acida de gran tamaito conocida también como fima gigante, lima
persiana, lima tahitiana y sus hit clr otras mand:

(cultivares) obtenidas de las especies Citrus reticulada (Blanco) y sus hibridos; Naranjas de fas
variedades (cultivares) obtenidas de las especies Citrus sinensis (L.) (Osbeck); Toronjas de las
Esta norma establecela calidad que deben presentar los bananos variedades (cultivares) obtenidas de las especies Citrus paradisi (Macf) y sus hibridos (incluido

9 . o el Oroblanco); Pomelos de las variedades (cultivares) obtenidas de las especies Citrus grandis
convencionales verdes sin madurar, una vez acondicionados y envasados. L Bobeey o s

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central
0, 231, 404, 260; E-mail b.d 0, 231,404, 260; E-mail

n1n1 i $Tel:809.724-5530 i 1n1 i $Tel:809.724-5530

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 483 NORDOM 531

BANANO (GUINEO).
ESPECIFICACIONES.

CITRICOS. ESPECIFICACIONES
GENERALES DE CALIDAD.

1CS: 67.080.01 ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21 COMITE TECNICO: 67:21

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
206

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

NORDOM

569 /
1ra Edicién
2002 /]

FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS
FRUTAS FRESCAS - CITRICOS - METODO DE FNSAYO

Esta norma establece los método de ensayo para determinacién
del contenido de jugo, acidez, sélidos e indices de madurez de los
frutos citricos con destino al consumo fresco y a la exportacién.

contactar al:
Departamento
Tel.: 809-686-2205, Ext.

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 569

CiTRICOS. METODO DE ENSAYO.
ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

LECHOSAS F@SCAS
(PAPAYAS)

ESPECIFICACIONES Y CLASIFICACIONES DE
CALIDAD (CARICA PAPAYA L.)

OBJETIVO
Esta norma se aplica a las variedades comerciales de lechosas obtenidas de Carica papaya L.,
de la Familia Caricaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su
i . Se excluyen | i Ia elaboracion industrial.

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Cental

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 94

LECHOSAS FRESCAS (PAPAYAS).
ESPECIFICACIONES Y
CLASIFICACIONES DE CALIDAD
(CARICA PAPAYA L).

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21



FRUTAS FRESCAS
LIMONES AGRIOS
ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD

Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Centrl

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 139

LIMONES AGRIOS.
ESPECIFICACIONES GENERALES DE
CALIDAD.

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

MANGO PARA CONSUMO FRESCOS
ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece a5 especificaciones que deben cumplr 3 variedades comerciales
de mangos, obtenidos de Mangifers ndica L, de I3 famila de I35 Anac 5, que
habré fre: consumidor, desp ety
chvasad. Se excluyen 1os mangos destnados a anoracion meavetral

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central
: 0, 231, 404, 260; E-mail

$Tel:809.724-5530

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 549

MANGO PARA CONSUMO FRESCO-
ESPECIFICACIONES DE LA CALIDAD.

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

FRUTAS FRESCAS

MANGOS PARA LAS INDUSTRIAS
ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

d a Industria,
que se utilza para produci tajadas, segmenms Y pulpas, pertenecientes a las
iedades” de las especies manguife

s ok e
231, 404,

nti

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 533

MANGOS PARA LA INDUSTRIA.
ESPECIFICACIONES GENERALES DE
CALIDAD.

ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

INDOCAL

yF S
FRUTAS Y VEGETALES

FRESCOS
NARANJAS AMARGAS

OBJETIVO

cia a la clasificacion

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 140

NARANJAS AMARGAS.
ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

FRUTAS FRESCAS
NARANIJAS - ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece la calidad que debe tener las naranjas obtenidas
de Citrus Sinensis osbeck, de las Rutaceae, que habran de suministrarse
frescas al idor, después de su i envasado. se
excluyen las naranjas destinadas a la elaboracién industrial.

Departamento de Orientacin y Divulg:
30,231

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 500

NARANIJAS. ESPECIFICACIONES DE
CALIDAD.

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
208

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NARANJAS MANDARINAS

OBJETIVO

Departamento de Orientaciény Divugacién Sede Central:

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

NORDOM
95

PINA (ananAs comosus,
Especificaciones de calida

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 141

NARANIJAS, MANDARINAS.
ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 95

PINA (ANANAS COMOSUS) —
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD.

ICS: 55.020 / 67.040.00

COMITE TECNICO: 67:21

NORDOM
772 /

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS

NORDOM 772

TOMATE FRESCO (SOLANUM
LYCOPERSICUM) —
ESPECIFICACIONES Y
CLASIFICACIONES DE CALIDAD.

1CS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21



)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/a

INDOCAL

el

; " FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS
FRUTAS Y VEGETALES FRUTAS Y VEGETALES FRUTAS FRESCAS TOMA DE MUESTRAS

FRESCOS FRESCOS TORONIJAS ! OBJETIVO

N e tieneleamo objeTwoltatablecer el metoae paralatoma
TOMATES INDUSTRIALES - ESPECIFICACIONES HEGEICLESIERES GOl T ES ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

PRI R IR e e A e IO ElGAR IO de muestras de frutas y vegetales frescos destinados para la exportacién,

interna, i Ios i .

OBJETIVO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las caracteristicas que deben presentar, en el CLTAINDD

 la d 3 Esta norma establ calidad de las toronjas obtenidad de Citrus Paradisi itac ici contactar al:
momento de su expedicién. Los tomates provenientes de las variedades Esta norma define las cualidades que deberdn presentar en el momento de la expedicion, (macfad.), de Ia f: ue habran de Su,,,"msm,se scas al consur i
n @ o 2 < T el e T e e ey ) q Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
de “Lycopersicum Esculetum Mill”, destinado a la fabricacion de pastas y jugos. una vez acondicionados, los tomates destinados 3 ser consumidos en fresco. Indica el fespué: e excluyen los frutos de Citrus Paradisi 0, 221, 404, 360; E-mal
plearsey (Toronja) d Oor
contactara
Departamento de Orientacion y Divuigacion Sede Central: Departamento de rientacin y Divlgacén Sede Cntrls Departamento n y Divulgacion Sede Central
: 230,231,404, i b d L 404 1 0,231, 404, 260; Exmai
1141 i inicana ; Tl.:808-724-5534 ntiogo, i i1 o i $Tel.:809.724-5534

FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS
NORDOM 52 NORDOM 142 NORDOM 532 NORDOM 50

TOMATES INDUSTRIALES. TOMATES. ESPECIFICACIONES TORONIJAS. ESPECIFICACIONES DE FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS.
ESPECIFICACIONES. GENERALES DE CALIDAD. CALIDAD. TOMA DE MUESTRAS.

1CS: 67.080.10 1CS: 67.080.10 ICS: 67.080.10 ICS: 67.080.10

COMITE TECNICO: 67:21 COMITE TECNICO: 67:05 COMITE TECNICO: 67:21 COMITE TECNICO: 67:21

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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L D PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

INDOCAL

R
7 P,
AJO - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las caracteristicas de calidad, envasado y presentacién
que deben reunir los ajos, des, ipulacién y acondicionamiento,
para su adecuada comi I mercado nacional.

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y HORTALIZAS, TUBERCULOS Y
RAICES RAICES

NORDOM 766 NORDOM 491

HORTALIZAS Y LEGUMBRES EN AJOS. ESPECIFICACIONES.

CONSERVA - ESPECIFICACIONES
ICS: 67.080.20

ICS: 67.080.20 o
COMITE TECNICO: 67:27

COMITE TECNICO: 67:2




NORDOM
584

1ra. Edicién
15 de julio
2003

HORTALIZAS, TUBERCULOS
Y RAICES
CEBOLLAS ROJAS, AMARILLAS Y BLANCAS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La pesente norma establece las caracteristicas de calidad, envasado
resentacién que deben reunir las cebollas despues desu

acondicionamiento y manipulacin, pasa su adecuada comercializacién.

Departarento de Orentacony Divulgacién ede umral
Tel. 8096862205, xt.: 230, 231, 404, 260, foc@indocal

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y
RAICES

NORDOM 584

CEBOLLAS ROJAS, AMARILLAS Y
BLANCAS.

1CS: 67.080.15

COMITE TECNICO: 67:27

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS L D

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y
RAICES

NORDOM 478

PAPAS (PATATA).
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.080.15

COMITE TECNICO: 67:27

NORDOM
605

1ra. Edicién
29 de noviembr
2005

HORTALIZAS, TUBERCULOS
Y RAICES

YUCA (MANDIOCA) COMESTIBLES
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivo. Esta norma tiene como objetivo establecer los requisitos que
il Bt (MBI oG O il e
0 de aplicacion. Esta norma se aplicard a las variedades.
e e T e
{Crantz) de  familade as euforbisceas, que habran de  suminisirarse
espués. Se
excluye la yuca (Mandioca) destinada a elaboracion industrialy 1 yuca
‘amarga (Manihot utilisima pohl).

Orientacién y Divulgacién Sede
Tl 309 G55 3205, vt 530, 51, 40h, 200 gl mdxﬂlnﬂml Lgobdo
.:809-724-5534

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y
RAICES

NORDOM 605

YUCA (MANDIOCA) COMESTIBLE.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.080.15

COMITE TECNICO: 67:27

INDOCAL

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y RAICES
YUCA AMARGA - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece las caracteristicas de calidad y presentacion que
debe reunir la yuca amarga. Esta norma se aplica solamente a la yuca
amarga, la cual se usara para la elaboracién industrial del cazabe.

ontactar al:
Deparament d Orientacidny Divigcén sede temr:l

n1n1 i i Tel.:809-724.5534

HORTALIZAS, TUBERCULOS Y
RAICES

NORDOM 551

YUCA AMARGA.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 67.080.15

COMITE TECNICO: 67:27

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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LJ: - -. PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

INDOCAL

NORDOM
659

1ra. Edicién
19 de mayo.
2011

19 de mayo
2011

DIRECTRICES DE BUENAS PRACTICAS EN EL
DIRECTRICES PARA EL USO DE LA ESPECTROMETRIA ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
DE MASAREIQ EN LA IDENTIFICACION, CONFIRMACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Y DTERMINACION CUANTITATICAS DE RESIDUOS. - N o r
Esd!as ddlrectrlces definen dl?has busnas pricticas anallln:as y pueden
A ividirse en tres partes relacionadas entre si: El analista, recursos
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION basicos y El andlisis.
Esta norma establece las directrices paraelusodela Estas Directrices no pretenden ser exhaustivas, esbozan los
espectrometria de masa (EM), en la identificacion, confirmacién principios y practicas més esenciales que deben aplicarse en el
y determinacién cuantitativa. andlisis de residuos de plaguicidas.
Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: contactaral Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central: R
Tel. 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mal: cendoc@indocal.gob.do Tel. 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mal: cendoc@indocal.gob.do
it u Tel 809-724-5534 nt u el 805-724-5534

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
NORDOM 659 NORDOM 657
DIRECTRICES PARA EL USO DE DIRECTRICES SOBRE BUENAS
LA ESPECTROMETRIA DE MASA PRACTICAS EN EL ANALISIS DE
(EM) EN LA IDENTIFICACION, RESIDUOS DE PLAGUICIDAS.
CONFIRMACION Y

DETERMINACION CUANTITATIVA ICS: 65.100

DE RESIDUOS. COMITE TECNICO: 65:04

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

-+ CATALOGO/DE NORMAS 1y -
ROMINICANAS (NORDOM)
bW 212




m Edlcld
22 de febrero,
2003 -

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
EN LOS ALIMENTOS
FORMULACIONES DE PLAGUICIDAS

METODOS DE DETERMINACION DE LA FITOTOXICIDAD EN LOS
LABORATORIOS SIMULANDO APLICACIONES EN ALTO VOLUMEN

OBIJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

1.1 Esta norma establece el ensayo bioldgico de laboratorio, para
determinar la fitotocidad de las formulaciones de plaguicidas apl cado
medio acuoso, simulando aplicaciones de alto volum
sta norma no se aplica herbicidas.

Departamento de Orientacin y Divulgacién Sede Central:

Tel. do
Regional Norte: C/11 #1 1280, Republica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 613

FORMULACIONES DE
PLAGUICIDAS. METODO

DE DETERMINACION DE LA
FITOTOXICIDAD EN LABORATORIO
SIMULANDO APLICACION DE ALTO
VOLUMEN.

ICS: 65.100.00

COMITE TECNICO: 65:04

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
EN LOS ALIMENTOS

METODOS RECOMENDADOS DE MUESTREO PARA LA
DETERMINACION DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivo. Esta norma Dominicana tiene como objetivo establecer
los precedimientos de muestreo que se pueden obtener en una
muestra representativa de un lote para realizar un andlisis, con el
fin de determinar su conformidad con los limites maximos para
residuos (LMR) de plaguicidas de Codex Alimentarius.
Campo de aplicacién. Esta norma establece las aplicaciones de los
limites maximos de residuos para productos carnicos de origen
vegetal, huevos y producms lacteos.

Gepaiomente de Orentaclon'yDiugacion Sde Cortrl

do
dblica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 612

METODOS RECOMENDADOS

DE MUESTREO PARA LA
DETERMINACION DE RESIDUOS DE
PLAGUICIDAS.

ICS: 65.100.00

COMITE TECNICO: 65:04

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
MUESTREO

OBJETIVO
Y
CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene como objetivo determinar una muestra
representativa de un lote para analisis de residuos de plaguicidas.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacién Sede Central:

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 406

MUESTREO.
ICS: 65.100.00

COMITE TECNICO: 65:04

INDOCAL

DE PLAGUICIDAS

PARTE DE LOS PRODUCTOS A LO QUE SE APLICAN
LOS LIMITES MAXIMOS DEL CODEX PARA RESIDUOS
Y QUE SE ANALIZAN

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los limites del Codex para residuos en la
mayoria de los casos con relacién a un determinado producto
agricola bruto y entero tal como circula en el comercio nacional
einternacional.

Departarhento de Oientaiony Divulacin Sede Cental .
Tel 805.686.2205, Ext: 230,231, 204, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob
T 7205530

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 658

PARTE DE LOS PRODUCTOS A LOS
QUE SE APLICAN LOS LIMITES MAX
DEL CODEX PARA RESIDUOS Y QUE
SE ANALIZAN.

1CS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
EN LOS ALIMENTOS
TERMINOS Y DEFINICIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma contempla las definiciones que forman parte de las dptd spor rla
Comision del Codex Alimentarias. Estos tét vos.

Departamento de Orientaci6n y Divulgacién S
0, 231, 404,

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 686

TERMINOS Y DEFINICIONES.
ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
214

AGUACATE

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
DOS PARA EL CULTIVO Y E
DEL AGUACATE (PERSEA AMERICANA)
OBJETIVO

Esta norma establece oslmites miximos de residus de plaguicidas para
Ia coms el agu ala

fam | a de las lar

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 781

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL AGUACATE (PERSEA
AMERICANA).

1CS: 65.100 / 67.080.01

COMITE TECNICO: 65:04

L D PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DELAJO

Esta norma establece It maximos de re:

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 701

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y MANEJO DEL
AJO.

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

WIMOS DE

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DEL APIO (APIUM GRAVEOLENS)

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 761

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL APIO (APIUM GRAVEOLENS).

ICS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4



LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DEL ARROZ (ORIZA SATIVA)

Esta norma establece los limites m:

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 698

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL ARROZ (ORIZA SATIVA).

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/:

LiMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DEL BANANO

de residuos de plaguicidas para la

Esta norma establece It
co

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 703

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL BANANO.

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

BERENJENA

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
DOS PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DE LA BERENJENA (SOLANUM MELONGENA)

OBJETIVO

Fsta norma etablece osimites maximos de residuos de plaguicidas para
la e la berenjena (Solanum melongena) perteneciente a |
olanaceaes en Republica Dominicana.

mercial
fam I a de las S

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 783

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DE LA BERENJENA (SOLANUM
MELONGENA).

ICS: 65.100.01 / 67.080.01

COMITE TECNICO: 65:04

INDOCAL

LiIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
dle plagumléialsbpern'nlmdos para el culhvo

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 735

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL BROCOLIS (BRASSICA
OLERACEA ITALICA).

1CS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:4

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

LIMITES MAXIMOS DE

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA CEBOLLA

Esta norma establece los | de residuos de plaguicidas para la

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 702

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y MANEJO DE LA
CEBOLLA.

1CS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
216

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
de plaguicidas permitidos para el cultivo
y el manejo de la coliflor (Brassica oleracea var. botrytis)

Esta norma establece los Limites maximos de residuos de
plaguicidas para la comercializacién de la coliflor
(Brassica Oleracea var. Botrytis) de La familia de las.
Brassicaceas en Republica Dominicana.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 736

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL COLIFLOR (BRASSICA
OLERACEA VAR. BOTRYTIS).

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:4

)
L D PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

FRUTAS CiTRICAS

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTJVO Y EL MANEJO DE
LAS FRUTAS CITRICAS

‘ma establece los limite:
la comercializacion de las
R

ara
a familia Rutaceae en

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental: :

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 782

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
LAS FRUTAS CITRICAS (CITRUS).

1CS: 65.100 / 67.080.01

COMITE TECNICO: 65:04

HORTALIZA DE HOJA

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO HORTALIZAS DE HOJA

OBJETIVO

Esta norma establece los limites maximos de residuos de plaguicidas para
la comercializacion de hortalizas de hoja en Republica Dominicana.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 784

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
HORTALIZAS DE HOJA.

ICS: 65.100 / 67.080.01

COMITE TECNICO: 65:04



LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA LECHOSA (CARICA PAPAYA L)

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 762

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
LA LECHOSA (CARICA PAPAYA L.).

1CS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4

)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/a

LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA LECHUGA

Esta norma establece los limites méximos de residuos de plaguicidas para la
comercia dblica Dominicana.

Depar lgacion Sede Central:

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 704

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
LA LECHUGA.

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
EN LOS ALIMENTOS
LIMITE MAXIMO DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDO PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DEL MANGO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los limites maximos de residuos de plaguicidas
para la comercializacion del Mango en Republica Dominicana.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 691

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL MANGO.

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

INDOCAL

LiMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA NARANJA

Esta norma establece lo: es 0s de residuos de plaguicidas para la
com

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 700

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
LA NARANJA.

1CS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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L7

INDOCAL

LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA PINA

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 699

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DE LA PINA.

1CS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
218

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
de ?Iuguicjdas ?ermiiidos para el cultivo
y el manejo del platano (Musa paradisiaca)

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 732

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL

MANEJO DEL PLATANO (MUSA
PARADISIACA).

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:4

PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
de ?Iaguicidas permitidos para el cultivo
y el manejo de la papa (Solanum tuberosum)

Esta norma establece los limi residuos

s a pap:
(Solanum tuberosum) de la familia de las solanac
en Republica Dominicana

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 733

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DE LA PAPA (SOLANUM
TUBEROSUM).

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:4

LiMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LOS AJIES (cApsicum)

Esta norma establet es. e re s de plagui

o] mzmmere | QRS
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 773

LIMITES MA XIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO DE
LOS AJIES (CAPSICUM).

1CS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4



NORDOM
734

LiIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
de plaguicidas permitidos para el cultivo
y el manejo del pepino (Cucumis Sativus)
Esta norma establece los limites maximos de residuos de
plaguicidas para la comercializacion del pepino

(Cucumis Sativus) de la familia de las cucurbitéceas
en Repiblica Dominicana.

[¥7)

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 734

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL PEPINO (CUCUMIS SATIVUS).

ICS: 65.100

COMITE TECNICO: 65:4

)
PRODUCTOS AGRICOLAS Y AGROQUIMICOS k/a

LIMITES MAXIMOS DE

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DEL TABACO (NICOTIANA TABACUM)

Esta norma establece los limites maximos de residuos de plaguicidas
para la comercializacién del tabaco (Nicotiana tabacum) de Ia
familia de las Solandceae en Republica Dominicana

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 760

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL TABACO (NICOTIANA
TABACUM).

1CS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4

NORDOM
75

K/

LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DEL TOMATE (SOLANUM LYCOPERSICUM)

Esta norma establece los limites maximos de residuos de plaguicidas
para la comercializacién del tomate (Solanum Lycopersicum) de la
familia de las Solandceas en Republica Dominicana.

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 754

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DEL TOMATE (SOLANUM
LYCOPERSICUM).

ICS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4

INDOCAL

NORDOM
7

63/

LIMITES MAXIMOS DE
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
PERMITIDOS PARA EL CULTIVO Y
EL MANEJO DE LA ZANAHORIA (DAUCUS CAROTA)

establece I

RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

NORDOM 763

LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS
DE PLAGUICIDAS PERMITIDOS
PARA EL CULTIVO Y EL MANEJO
DE LA ZANAHORIA (DAUCUS
CAROTA).

1CS: 65.100.01

COMITE TECNICO: 65:4

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS
EN LOS ALIMENTOS

1SO
26000:201
1ra. Edicién \ai
24 de Julio
2013

GUIA DE LA
RESPONSABILIDAD SOCIAL

REsIDUOS DE MEDICAMENTOS OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

VETERINARIOS EN Los ALIMENTOS Esta Norma Internacional proporciona orientacién a todo tipo de organizaciones, independiente-
mente de su tamafio o sobre: términos y
REsIDuos DE MEDIcAMENTos cgg{%%gs;m%}é%ﬁa.‘%gb‘nngaaﬂ?:g" tendencias y caracteristicas; principios y practicas; materias fundamentales integracién, imple-
mentaclon y promoclon de i social; ificacio i con las partes
VETERINARIOS EN LOS MEDICAMENTOS OBJETIVO Y CAMPO DE APLlCACION de fio y otra |nformacnon relaclonados con la
responsabllldad social. Esta Norma Internacxonal de ayudar a las al desarrollo.
TERMINOS Y DEFINICIONES Esta norma establece e directrices para a prescripeion,aplicacion,
istribucion y regulacion de medicamentos utilizados para tratar
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION B e e ados pare I o o o
produccion animal. Para més informacion, capacitacin y adquisicion de esta norma, favor contactar al:
Esta norma establece los términos y definiciones, con miras a Campo de apllcauén Esta norma se aplicara para contribuir i6n Sede Central:
proporcionar informacién y orientacién al comite. n la proteccion de la salud publica. Tel.: 809-686-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do

Regional Norte: C/11 # 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Republica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

i’: RD. p ) @INDOCALRD
imoon K ; ;

RESPONSABILIDAD SOCIAL

Departamento de Orientacion y Divulgacin Sede : Departamentode Orientacion  Divulgacin sede Cnt .
el 803.686-2205, Ext: 230,231, 804, 260; i Tel.: 805.606.2205, Ext: 230, 291, 304, 260; -mail: cendoc@in ocaLgob
/11 inicana ; Tel.: 809-724-5534 Tel.: mwussu

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS EN LOS VETERINARIOS EN LOS
ALIMENTOS ALIMENTOS NORDOM ISO 26000:2010

NORDOM 557 NORDOM 597 GUIA DE RESPONSABILIDAD
SOCIAL.

TERMINOS Y DEFINICIONES. CODIGO DE PRACTICAS PARA
LA REGULACION DEL USO DE
ICS: 11.220 MEDICAMENTOS VETERINARIOS. COMITE TECNICO: 3:04

COMITE TECNICO: 67:31

1CS: 03.100.01

1CS: 11.220

COMITE TECNICO: 67:31

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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SEGURIDAD INDUSTRIAL

INDOCAL

Estas normas estudian lo relativo al campo de la higiene y la seguridad industrial
en lo referente a las disposiciones, equipos y elementos empleados para evitar,
prevenir y proteger al personal, materiales y maquinarias.

MEDIO AMBIENTE

SEGURIDAD INDUSTRIAL
COLORES Y SENALES DE SEGURIDAD

MEDIO AMBI

SEGURIDAD INDUSTRIAL
PREVENCION DE LOS RIESGOS DERIVADOS DEL TRABAIO
ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

OBIETIVO
Esta norma establece las sefiales de seguridad, su forma, dimensiones, designacion,
forma de empleo, color, asi como las caracteristicas fisicas de los colores de seguridad,
lead: ibuir 2 g: guridad en todas | ia naci

CCAMPO DE APLICACION
Los. i la atenci

un pr un posible peli i como,
transmitir la informacién necesaria para garantizar la seguridad del trabajo.

epartament de Orentacién y Oivigacion Sede Central:

SEGURIDAD INDUSTRIAL SEGURIDAD INDUSTRIAL SEGURIDAD INDUSTRIAL
NORDOM 493 NORDOM 564-5 NORDOM 496
COLORES Y SENALES DE JUGUETES QUiMICOS PREVENCION DE LOS RIESGOS
SEGURIDAD. DISTINTOS DE LOS JUEGOS DE DERIVADOS DEL TRABAJO.
EXPERIMENTOS. ESPECIFICACIONES.
ICS: 13.100
1CS: 97.200.50 1CS: 13.100

COMITE TECNICO: 13:02
COMITE TECNICO: 13:02 COMITE TECNICO: 13:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

"MEDIO AMBIENTE
SEGURIDAD INDUSTRIAL

SUSTANCIAS NOCIVAS
CLASIFICACION Y REQUISITOS GENERALES DE SEGURIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
idad de las
a

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 563

SUSTANCIAS NOCIVAS.
CLASIFICACION Y REQUISITOS
GENERALES DE SEGURIDAD.

1CS: 13.300

COMITE TECNICO: 13:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
222

SEGURIDAD INDUSTRIAL

|

SEGURIDAD INDUSTRIAL

GUANTES DE PROTECCION CONTRA LOS PRODUCTOS
‘QUIMICOS Y LOS MICROORGANISMOS PARTE 1
TERMINOLOGIA Y REQUISITOS DE PRESTACIONES
OBJETIVO

Esta I usua

contra los productos quimicos y /o microorganismos y define ademss los términos a usar.

CAMPO DE APLICACION
e con la NORDOM * Medio Ambiente. Seguridad
ntes de Proteccion.

Esta norma det
Industrial. Rea

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 508-1

GUANTES DE PROTECCION
CONTRA LOS PRODUCTOS
QUIMICOS Y LOS
MICROORGANISMOS. PARTE I.
TERMINOLOGIA Y REQUISITOS DE
PRESTACIONES.

ICS: 13.340.10

COMITE TECNICO: 13:02

GUANTES DE PROTECCION CONTRA LOS PRODUCTOS QUiMICOS
Y LOS MICROORGANISMOS PARTE 2 - DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA PENETRACION

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 508-2

GUANTES DE PROTECCION
CONTRA LOS PRODUCTOS
QUIMICOS Y LOS
MICROORGANISMOS. PARTE

2. DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA PENETRACION.

ICS: 13.340.10

COMITE TECNICO: 13:02

MEDIO AMBIENTE

SEGURIDAD INDUSTRIAL

GUANTES DE PROTECCION CONTRA LOS PRODUCTOS QUIMICOS
Y LOS MICROORGANISMOS PARTE 3 - DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA A LA PERMEABILIDAD DE LOS PRODUCTOS QUIMICOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma cubre la determinacién de la resistencia de los materiales de los guantes de
proteccin a la permeabilidad por productos quimicos no gaseosos potencialmente
nes de contacto continuo. Se quiere hacer hincapié, en que el

nes que se puedan encontrar durante el uso y que los datos

ingidos a comparar materiales, principalmente, en base a

de penetracin.

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 508-3

GUANTES DE PROTECCION
CONTRA LOS PRODUCTOS
QUIMICOS Y LOS
MICROORGANISMOS.
PARTE 3. DETERMINACION
DE LA RESISTENCIA A LA
PERMEABILIDAD DE LOS
PRODUCTOS QUIiMICOS.

1CS: 13.340.10

COMITE TECNICO: 13:02



MEDIO AMBIENTE

DE
PREVENCION Y PROTECCION
CONTRA INCENDIOS

ALCANCE

Esta norma especifica los métodos para identificar el peligro de incendio debido a las méquinas y
e valuacién ondiente. Especifica los fa

la prevercién y la prot el

méquina aplicando medidas
egrac

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 654

SEGURIDAD DE LAS MAQUINAS.
PREVENCION Y PROTECCION
CONTRA INCENDIOS.

ICS: 13.11

COMITE TECNICO: 13:02

MEDIO AMBIENTE

SEGURIDAD DE LAS MAQUINAS - TERMINOLOGIA

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 642

SEGURIDAD DE LAS MAQUINAS.
TERMINOLOGIA.

ICS: 13.100

COMITE TECNICO: 13:02

SEGURIDAD INDUSTRIAL

SEGURIDAD INDUSTRIAL

BRIGADAS CONTRA INCENDIO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

o de empleados
en todo el territor

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 776

BRIGADAS CONTRA INCENDIOS.
ICS: 13.220.10

COMITE TECNICO: 13:2

INDOCAL

NORDOM
567

CLASES DE FUEGO
Definiciones

Esta norma establece las definiciones
de las clases de fuego sobre las que se
basa la aptitud de los medios y
agentes para la extincion de incendios.

Para més informacién, capacitacion y adauisicion
de esta norma, favor contactar al:

Departamento de Orientacién y.

Divulgacién Sede Central:

Tel.: 809-686-2205; Ext. 230, 231, 404.;

E-mail: cendoc@indocal.gob.do

Regional Norte: C/11 #1 Entrada la Zurza |, Santiago,
Republica Dominicana ; Tel: 809-724-5534

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 567

CLASES DE FUEGO—
DEFINICIONES.

1CS: 13.220.01

COMITE TECNICO: 13:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

NORDOM 759

EXTINTORES PORTATILES CONTRA
INCENDIOS.

1CS: 13.220.01

COMITE TECNICO: 13:2

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
224

SEGURIDAD INDUSTRIAL

* /NORDOM
524

1ra Edicion
25 de diciembre
2000

MEDIO AMBIENTE
SEGURIDAD INDUSTRIAL

GUANTES DE PROTECCION CONTRA RIESGOS
TERMICOS (CALOR Y/0 FUEGO)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma especifica los métodos de ensayo, requerimientos generales,

niveles de prestaciones de proteccion térmica y marcado para los guantes

de proteccion contra el calor /o el fuego. Tiene que ser usada para todos

los guantes que protegen las manos contra el calor y/o las llamas, en una

0 mas de las siguientes formas: fuego, calor de contacto, calor conductivo,
calor radiante, pequefias salpicaduras o grandes cantidades de metal fundido.

Tel.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
, Ext.: 230, 231, 404,
. . nail

Tel.:809-724-5534

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 524

GUANTES DE PROTECCION
CONTRA RIESGOS TERMICOS
(CALOR Y/O FUEGO).

ICS: 13.340.10

COMITE TECNICO: 13:02

NORDOM

526 /
1ra. Edicion
28 de Diciembre
2000
v

=

MEDIO AMBIENTE

SEGURIDAD INDUSTRIAL
GUANTES DE PROTECCION PARA BOMBEROS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 526

GUANTES DE PROTECCION PARA
BOMBEROS.

ICS: 13.340.10

COMITE TECNICO: 13:02

Proteccion

CONTRA INCENDIO
PLAN DE CONTINGENCIA

Esta norma tiene por objeto establecer el procedimiento que se
debe seguir para la elaboracion e implantacion de un plan de contingencia
contra incendio, que est integrado por una serie de actividades
desarrolladas en forma progresiva, desde la identificacion por a evaluacion
de riesgos, los recursos disponibles, Ia elaboracidn del plan de autoproteccidn,
mejoras de Ia planta isica hasta la ensefianza practica a través de ejercicios.
Esta norma es para el uso y gua de los “Administradores”,
jefes de seguridad, jefes de brigada o la persona responsable de la seguridad,
elaboracién y disefio del plan de contingencia, segin las necesidades
de cada Instalacion.

SEGURIDAD INDUSTRIAL

NORDOM 730

PROTECCION CONTRA INCENDIO
— PLANES DE EMERGENCIA
(CONTINGENCIA).

ICS: 13.220.01

COMITE TECNICO: 13:2



UNE/ISO
39001:201
1ra. Edici

06 de Abril

SISTEMAS DE GESTION
DE LA SEGURIDAD VIAL

REQUISITOS Y RECOMENDACIONES
DE BUENAS PRACTICAS

OBJETO
Esta norma nacional especifica los requisitos para un sistema de gestion de seguridad vial (SV)
que permita a una organizacion que interactta con el sistema vial reducir las muertes y heridas
graves derivadas de los accidentes de trafico. Los requisitos de esta norma nacional incluyen
el desarrollo y aplicacién de una politica de SV adecuada, el desarrollo de los objetivos de SV
y los planes de accién que tengan en cuenta los requisitos legales y de otro tipo que la organizacién
suscribe, asi como aquellos que puede controlar y modular. Esta norma nacional es aplicable
a todas las organizaciones, sin importar su tipo, tamafio o el servicio prestado.

Para mis informacion, capacitacién y adquisicién de esta norma, favor contactar al:
de Ori i i i6n Sede Central:

y
Tel.: 809-686-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal gob.do
Regional Norte: C/11 # 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Republica Dominicana ; Tel.: 809-724-5534

@INDOCALRD

SEGURIDAD VIAL

NORDOM UNE/ISO
39001:2013

SISTEMA DE GESTION DE LA
SEGURIDAD VIAL - REQUISITOS Y
RECOMENDACIONES DE BUENAS
PRACTICAS.

1CS: 03.220

COMITE TECNICO: 03.6

CATALOGO DE NO
DOMINICANAS (N

225



CATALOGO DE NORMAS
DOMINIGANAS (NORDOM)
226

TABACO

PRODUCTOS DE TABACO - EQUIPOS Y ACCESORIOS
CONEXOS - TERMINOS Y DEFINICIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los términos, y definiciones utilizados en la
produccién agricola e industrial del tabaco.

p: e contactar al:
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central
0, 231, 404, 260;

e

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 482

TERMINOS Y DEFINICIONES.
ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

CIGARRO /%%
DOMINICANO

ESPECIFICACIONES GENERALES DE CALIDAD 1ra. Rev. 2015
MARCA DE CONFORMIDAD

Objeto
Esta norma establece las especificaciones
generales de calidad para la Indicacién
Geografica “Cigarro Dominicano”, con
destino a la exportacién, comercio interno
y bajo la modalidad “Marca de Conformidad”
a ser otorgada por el Instituto del Tabaco
(INTABACO) de la Repiblica Dominicana.

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 481

CIGARROS PARA EXPORTACION.
ESPECIFICACIONES GENERALES DE
CALIDAD.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05



TABACO &
PRODUCTOS DE TABACO

EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS - CIGARROS
DETEMINACION DE LA CONSISTENCIA - METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta normaestablece los métodos de ensayo para a determinacicn
istencia de los cigarros.

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 522

CIGARROS. DETERMINACION DE
LA CONSISTENCIA. METODO DE
ENSAYO.

1CS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

TABACO
PRODUCTOS DE TABACO

EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS - CIGARROS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el métodos para la determinacién de la
humedad utilizando estufa.

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 505

CIGARROS. DETERMINACION
DE LA HUMEDAD. ENSAYO EN

ESTUFA. METODO DE REFERENCIA.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

ps

TABACO
PRODUCTOS DE TABACO

EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS
CIGARROS - DETEMINACION DE LA HUMEDAD - METODO PRACTICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el métodos de ensayo para la determinacion
de la longitud de los cigarros.

Departarient e Orentaciny Dilgacionsede cont
Tel.: 809-686-2205, 231, 404, nail: cendoc@i Pl
Tel.:809-724.5534

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 506

CIGARROS. DETERMINACION
DE LA HUMEDAD. METODO
PRACTICO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

INDOCAL

PRODUCTOS DE TABACO

EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS - CIGARROS
DETEMINACION DE LA LONGITUD - METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el métodos de ensayo para la determinacion
de la longitud de los cigarros.

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 504

CIGARROS. DETERMINACION
DE LA LONGITUD. METODO DE
ENSAYO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

TABACO

PRODUCTOS DE TABACO - EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS
CIGARROS - DETERMINACION DE LA MASA PROMEDIO
METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método de ensayo para la determinacion de la
masa promedio de los cigarros.

conta
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
30,231,404, 260; i

tiago, Repiiblica Do Tel: 8097245530

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 537

CIGARROS. DETERMINACION DE
LA MASA PROMEDIO. METODO DE
ENSAYO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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%J '

TABACO

PRODUCTOS DE TABACO - EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS
CIGARROS - DETERMINACION DE LA PRESENCIA DE
MOHOS Y PLAGAS - METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 538

CIGARROS. DETERMINACION
DE LA PRESENCIA DE MOHOS Y
PLAGAS. METODO DE ENSAYO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

TABACO
PRODUCTOS DE TABACO
EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS
CIGARROS - DETEMINACION DEL COLOR - METODO DE ENSAYO
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el métodos de ensayo para la determinacion

de la uniformidad de los colores de los cigarros en el envase
a golpe de vista.

g
S

I TABACO
PRODUCTOS DE TABACO

EQUIPOS Y ACCESORIOS CONEXOS
CIGARROS - DETEMINACION DEL DIAMETRO - METODO DE ENSAYO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los métodos de ensayo para la determinacién
el didmetro de los cigarros

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 520

CIGARROS. DETERMINACION DEL
COLOR. METODO DE ENSAYO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05

TABACO Y PRODUCTOS DE
TABACO

NORDOM 521

CIGARROS. DETERMINACION DEL
DIAMETRO. METODO DE ENSAYO.

ICS: 65.160

COMITE TECNICO: 65:05



NORDOM
778

1ra. Edicién
06 de Abril

)

DIRECTRICES DE BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA (BPM)

OBJETO

Esta norma proporciona directrices para la , control, y

de productos cosméticos. Las directrices abarcan los aspectos de calidad del producto, pero en su
conjunto no cubren los aspectos de seguridad para el personal dedicado a la planta, ni cubren los
aspectos relacionados a la proteccién del medio ambiente. Los aspectos relacionados a la seguridad
y al medio ambiente son responsabilidades inherentes de la empresa y deben regirse por la
legislacién y regulacién local. Estas directrices no son aplicables a las actividades de investigacion,
desarrollo ni distribucion de productos terminados.

Para mis informacién, capacitacion y adquisicién de esta norma, favor contactar al:
i6ny d I:
Tel.: 809-686-2205; Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
Regional Norte: C/11 # 1 Entrada la Zurza |, Santiago, Repiblica Dominicana ; Tl.: 809-724-5534

COSMETICOS

NORDOM 778

COSMETICOS. DIRECTRICES
DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA (BPM).

1CS: 03.220

COMITE TECNICO: 03.6

" COSMETICOS

147

1ra, Edicién
18 de Marzo

DEFINICIONES DE SOLDABILIDAD

OBJETIVO

Esta norma establece la definicion general de soldabilidad, tomando
en cuenta todos los procesos de soldadura y los diversos tipos de
construcciones, cualquiera que sean las propiedades que ellos.
deban satisfacer.

TECNICAS DE FABRICACION

NORDOM 147

SOLDADURA. DEFINICION DE
SOLDABILIDAD.

ICS: 25.160.01

COMITE TECNICO: 25:01

INDOCAL

/ NORDOM
550

11 de Diciembre
2001

METALURGIA

FUNDICION GRIS - TIPOS Y CARACTERISTICAS DE
SUMINISTRO DE PIEZAS MOLDEADAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
nte norma, tiene como objetivo especificar las caracteristicas y
iciones generales de suministro y recepcién de las piezas de
fundicién gris con grafito laminar. Toda exigencia distinta de esta norma,
necesita un acuerdo previo (vendedor y comprador).

TECNICAS DE FABRICACION

NORDOM 550

METALURGIA. FUNDICION GRIS.
TIPOS Y CARACTERISTICAS

DE SUMINISTRO DE PIEZAS
MOLDEADAS.

ICS: 77.080.10

COMITE TECNICO: 77:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

229



Estas normas estudian definiciones, muestreo, método de ensayo y especifica-

ciones del papel, cartén ondulado, cartones y demads productos fabricados de

estos elementos.

PAPELES Y CARTONES

TOMA DE MUESTRAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para la toma de muestras de un
lote de papel o cartén, como paso previo para proceder a su anlisis.

6 contactar
Departamento de Orientacién y Divulgacién Sede Central:
31, 404, 260;

el

w1 Tel.:809.724.5534

PAPELES Y CARTONES

ACONDICIONAMIENTO DE MUESTRAS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece un método para el acondicionamiento de muestras
de papeles y cartones como paso previo antes de proceder a la
determinacion de sus caracteristicas fisicas, mecanicas u Gpticas.

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central:
el  Ext.: 230,231, 404,

101

\@’ £ emoocuro

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 364

TOMA DE MUESTRAS.
ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 373

ACONDICIONAMIENTO DE
MUESTRAS.

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04



PAPELES Y CARTONES
CONDICIONES ATMOSFERICAS PARA LOS ENSAYOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define la e i y laforma de
acondicionamiento d y durante los

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 435

CONDICIONES ATMOSFERICAS
PARA LOS ENSAYOS.

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

PAPELES Y CARTONES

DETERMINACION DE LA ABSORCION DEL AGUA
METODO COBB

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la capacidad de
absorcion de agua del papel o carton, medida en condiciones normalizadas.

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central
el 30,231, 404,

1111 $Tel:809-724:553

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 374

DETERMINACION DE ABSORCION
DEL AGUA. (METODO DE COBB).

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

®
TECNOLOGIA DEL PAPEL Y CARTON k/a

INDOCAL

PAPELES Y CARTONES

DETERMINACION DE LA ASCENSION
CAPILAR DEL AGUA (METODO DE KLEMM)

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece un método para determinar la ascension capilar del agua
en papeles secantes y otros papeles o cartones. Esta norma se aplicara a
papeles o cartones sin encolar, cuya absorcién de agua sea tan elevada que
no pueda ser medida con precision.

Departamento d iulgacion Sede Centra:

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 449

DETERMINACION DE LA
ASCENSION CAPILAR DEL AGUA.
(METODO KLEMM).

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

1ra Edicién
5 de noviembre

PAPELES Y CARTONES

DETERMINAGION DE LA CALIDAD DEL
PAPEL POR METODOS COLORIMETRICOS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene como objetivo describir métodos de ensayo para
determinar la calidad y tipo de fibras de papel.

Estos métodos se aplican a dibras de papel para ser analizadas en
‘campo con rapidez, por ser un método cualitativo colorimétrico
y determinar su calidad (archivistica) y tipologia.

para s

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext. 230, 231, 404, : cendoc@indocal.
W1 i Te

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 464

DETERMINACION DE LA CALIDAD
DEL PAPEL POR METODOS
COLORIMETRICOS.

1CS: 85.060.01

COMITE TECNICO: 85:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

231



TECNOLOGIA DEL PAPEL Y CARTON

INDOCAL

PAPELES ARTO\N ES

DETERMINACION DE LA HUMEDAD POR

PAPELES Y CARTONE

DETERMINACION DE LA RESISTENCIA A LA ROTURA POR TRACC]

PAPELES Y CARTONES

DETERMINACION DE LA POROSIDAD (METODO DE GURLEY)

PAPELES Y CARTONES

DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL ESTALLIDO

SECADO EN ESTUFA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar la humedad de los papeles y cartones
por secado en estufa, en el momento de muestreo. Esta norma se aplica a los papeles
y cartones que no contienen cantidades apreciables de sustancias distintas al agua,

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma dominicana establece el método para determinar Ia porosidad de paneles
frecen al aire. i

y cartones por
a papeles y cartones cuya porosidad ests entre 5 y 1,800 segundos. No es aplicable a
papeles o cartones que hayan sufrido modificaciones que impidan que el espécimen
quede perfectamente sujetado al aparato, de manera que se produzca escapes

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar la resistencia a la rotura por
traccion del papel o cartén. Esta norma se aplica, dentro de los limites impuestos
por el aparato utilizado, a cualquier tipo de papel o cartén, generalmente hasta
un gramaje de 400 g/m2 y no se limita a ningin tipo particular de donamémetro,

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar a resistencia al estallido del
papel y de los productos derivados del papel. Esta norma se aplicars a papeles que
tengan una resistencia al estallido no mayor de 14 kg./ cm2 (200 Ib/pulg2) y cuando
se presenten en forma de hojas simples, que éstas no tengan un grosor mayor

No se aplica, sin embargo, a cartn ondulado. de 0,635 mm (0,025 pulg).
capaces de evaporarse a la temperatura del ensayo, (105 + 2,0 °C) de aire laterales durante la prueba.
3 3 contactaral contacaral:
Departamento de Orentacién y Diugacion ede Cental: Departamentade Orentacén  Divulgacidn Sede Central: a0 2oramentode OretacinyDiigacinsecde Cetal g e de Olenany DgrctnSde Cen:
i 04, i 04, Tol. 0,231,404, 260; Tol. 0,231, 406, 260;

Tel.:809.724:5534 1 Tel.:809.724:5534

@ e

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON CARTON CARTON CARTON

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y

NORDOM 443 NORDOM 445 NORDOM 368 NORDOM 367

DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA
HUMEDAD POR SECADO EN POROSIDAD. (METODO GURLEY). RESISTENCIA A LA ROTURA POR

ESTUFA. TRACCION.
ICS: 85.060.00

DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA AL ESTALLIDO.

ICS: 85.060.00
ICS: 85.060.00 o ICS: 85.060.00 o
COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04

COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
232
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TECNOLOGIA DEL PAPEL Y CARTON k/a

INDOCAL

Q\\ 46 “

PAPELES Y CARTONES T
PAPELES Y CARTONES PAPELES Y CARTONES DETERMINACION DE LA RIGIDEZ (METODO DE TABER)
DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL PEGADO DETERMINACION DE LA RESISTENCIA AL RASGADO A E E§ Y CARTQN E
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION DETERMINACION DE LOS LADOS DEL PAPE
5 . : Esta norma establece el método para determinar la rigidez
B ; enc Esta norma establece el método para determinar la resistencia del : 5 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esnoma A e 1 ST papel y del carton al rasgado interno. CBIpAFIEEN B CERL D W, Esta norma establece los métodos para determinar los lados del papel.
. contactar al:

Depa e cién y Divulgacién Sede Central:
Tel.: : 404, 260; E-mail: cendoc@indoc:

Departamento de Orientacién  Divulgacén sede Centrl

Departamento de Orientaciény Divugacién sede Cental:

Departamento de Orientaciény Divulgacién sede Cental:

@INDOCALRD

@Mf @moocaro

@Mf @moocaro

P

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON CARTON CARTON CARTON

NORDOM 430 NORDOM 444 NORDOM 446 NORDOM 442
DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA DETERMINACION DE LA RIGIDEZ. DETERMINACION DE LOS LADOS
RESISTENCIA AL PEGADO. RESISTENCIA AL RASGADO. (METODO DE TABER). DEL PAPEL.

ICS: 85.060.00 ICS: 85.060.00 ICS: 85.060.00 ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

PAPELES Y CARTONES PAPELES Y CARTONES PAPELES Y CARTONES PAPELES Y CARTONES
DETE%I'%II'.‘I?&IEOIINA?’EA%E?{%ESOR DETERMINACION DEL SENTIDO DEéFABRICACION ong‘fﬁ .?: f,:f:o" DETER “:L'T\I'vﬁi:z': A'PLE::\ MAJES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION T A T e Esta norma ndica los ramajes de o papelesy cartones -

i fabricacion del papel. Esta norma s6lo se aplicara a papeles lisos. que se recomiendan para uso comercial.
Esta norma establece los métodos para determinar el espesor

y el volumen especifico aparente de papeles y cartones.

cont
Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
_ Tel.:809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
Regional Norte: C/11 #1 Santiago, Republi Tel.:

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON CARTON CARTON CARTON
NORDOM 417 NORDOM 365 NORDOM 371 NORDOM 372
DETERMINACION DEL ESPESOR Y DETERMINACION DEL SENTIDO DE GRAMAIJES. DETERMINACION DEL GRAMAIJE.
DEL VOLUMEN APARENTE. FABRICACION.

ICS: 85.060.00 ICS: 85.060.00
ICS: 85.060.00 ICS: 85.060.00 . o

COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04
COMITE TECNICO: 85:04 COMITE TECNICO: 85:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
234



PAPELES Y CARTONES
PAPELES Y CARTONES PARA EMBALAJE
TERMINOLOGIA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma define los términos generalmente usados para la
designacion del papel y el carton utilizados para embalajes,
indicando sus clases mas importantes.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 370

PAPEL Y CARTON PARA
EMBALAJES. TERMINOLOGIA.

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

1ra Edicién
12 de noviemby
1984

PAPELES Y CARTONES

REQUISITOS TECNICAS DEL PAPEL
DE EMBALAJES - DEFINICIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma define los requisitos técnicos generales que deben ser
considerados en el papel utilizados para embalajes.

Para més

onta

formacio ; 5 .
Departamento de Orientacion y Divulgacicn Sede Central:
30,231 i

Regional Norte: C/11 #1 Entrada a Zurza |, Santiago, Repiiblica Dominicana; Tel 09-724-5534

®
TECNOLOGIA DEL PAPEL Y CARTON k/a

PAPE CARTON
PAPEL HIGIENICO - ESPECIFICACIONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma tiene como objetivo, establecer las caracteristicas
de la calidad. Este proyecto de norma dominicana especifica los
requisitos generales del papel higiénico suministrado en rollos.

Departamento de Orientacion y Divlgacion Sede Central
0, 231, 404, 260;

Tel.:809-724-5534

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 259

REQUISITOS TECNICOS DEL PAPEL
DE EMBALAJE. DEFINICIONES.

ICS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 452

PAPEL HIGIENICO.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 85.080.00

COMITE TECNICO: 85:04

INDOCAL

1ra Edicion
15 de octubre,

1989

PAPELES Y CARTONES
PAPEL PARA ONDULAR

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el métodos para determinar la resistencia
potencial al aplastamiento en plano (C.M.T. 60) que presentan
los papeles para ondular.

Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260; E-mail: cendoc@indocal.gob.do
i 1 o i Tel.

\@pf @INDOCALRD

TECNOLOGIA DEL PAPEL Y
CARTON

NORDOM 418

PAPELES PARA ONDULAR.
DETERMINACION DE LA
RESISTENCIA AL APLASTAMIENTO.

1CS: 85.060.00

COMITE TECNICO: 85:04

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDO

TECNOLOGIA QUIMICA

Estas normas estudian definiciones, clasificaciones, muestreo, método de en-

sayo y especificaciones de los jabones y detergentes, asi como de las materias

primas utilizadas en la elaboracion de los mismos.

I @

JABONES
Y DETERGENTES

DETERMINACION DE CONTENIDO
DE SILICATOS ALCALINOS

OBJETIVO

Esta norma establece los métodos para determinar el contenido de silicatos
alcalinos en los jabones y detergentes.

favor contact
Departamento de Orientaciny Divulgacion Sede Central:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 164

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE SILICATOS ALCALINOS.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

JABONES Y DETERGENTES

JABONES - DETERMINACION DE LA MATERIA
INSAPONIFICADA Y DE LA MATERIA INSAPONIFICABLE

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar la materia insaponificada
y de la materia insaponificable presentes en los jabones.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 425

DETERMINACION DE LA MATERIA
INSAPONIFICADA Y DE LA
MATERIA INSAPONIFICABLE.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02



JABONES Y DETERGENTES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DEL PUNTO DE
SOLIDIFICACION DE LOS ACIDOS GRASOS - TITULO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para determinar el titulo de
los acidos grasos presentes en los jabones.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:
31,404,

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 426

DETERMINACION DEL PUNTO DE
SOLIDIFICACION DE LOS ACIDOS
GRASOS.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

JABONES Y
DETERGENTES

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD Y MATERIAS
VOLATIL.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma tiene como objetivo establecer el
método para la determinacion de la humedad
y materias volatiles, en los jabones y detergentes.

NOTA: Deberén hacerse ciertas excepciones si
se desea obtener resultados exactos. No debera
aplicarse a jabones que contengan cantidades
apreciables de silicato de sodio, glicerina, linaza
y otros de aceites facilmente oxidables. |

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 241

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE HUMEDAD Y MATERIA
VOLATIL.

1CS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

®
TECNOLOGIA QUIMICA L7D

JABONES Y DETERGENTES
DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CLORUROS

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los métodos para determinar
la cantidad de cloruros existentes en los jabones.

Departamento de Orientacién y Divuigacién Sede Central:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 272

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE CLORUROS.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

INDOCAL

m e 4~§“”’*
JABONES Y DETERGENTES

DETERMINACION DE LA DENSIDAD APARENTE
ANTES Y DESPUES DE COMPACTAR

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

particulas de polvo.

Departamento de Orientacén y Divulgacién Sede Cental:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 282

DETERMINACION DE LA DENSIDAD
APARENTE, ANTES Y DESPUES DE
COMPACTAR.

1CS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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INDOCAL

1ra. Edicion

JABONES Y DETERGENTES

DETERMINACION DEL pH.

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 284
DETERMINACION DEL PH.
ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
238

®
L7D TECNOLOGIA QUIMICA

JABONES Y DETERGENTES

IDENTIFICACION DE DETERGENTES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece el método para identificar lo detergentes.

Departamento de Orientacion yDivulgacén Sede Centrl

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 245

DETERGENTES. IDENTIFICACION.
ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

DETERGENTES EN
POLVO PARA LAVAR
Especificaciones
Esta norma establece losrequisitos
que deber

NORDOM \|
207

lera. Revision A== = X
2014

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 207

DETERGENTES EN POLVO PARA
LAVAR - ESPECIFICACIONES.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

JABONES Y DETERGENTES
DETERGENTES LIQUIDOS
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir
los detergentes liquidos para ropa y multiusos de uso doméstico.

[Departamento de Orientacidn y Divulgacion Sede Central:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 246

DETERGENTES LiQUIDOS.
ESPECIFICACIONES.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02



>

C e,
k//_'\q >\r "

JABONES Y
DETERGENTES

DETERGENTES EN BARRA PARA LAVAR
ESPECIFICACIONES

2,

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

odos requisitos que deben cumplir
as, empleados para lavar.

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 253

DETERGENTES EN BARRA PARA
LAVAR. ESPECIFICACIONES.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 285

DETERGENTES. DETERMINACION

DEL CONTENIDO DE CARBONATOS.

1CS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

®
TECNOLOGIA QUIMICA L7D

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 286

DETERGENTES. DETERMINACION
DEL AGENTE TENSO-ACTIVO
ANIONICO.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

INDOCAL

JABONES Y
DETERGENTES

DETERMINACION DE LOS BLANQUEADORES
OPTICOS EN LOS DETERGENTES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece el método para determinar la presencia
de blanqueadores Gpticos en los detergentes.

Departamento de Orientaciény Divulgacion Sede Central:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 244

DETERGENTES. DETERMINACION
DE BLANQUEADORES OPTICOS.

I1CS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)

239



INDOCAL

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 274

JABONES. DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE ALCALI TOTALY
MATERIA GRASA TOTAL.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
240

TECNOLOGIA QUIMICA

JABONES Y
DETERGENTES

DETERMINACION DEL ACIDO LIBRE O
BASE LIBRE EN LOS JABONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
de

es aplicable a jabones de soda y productos de jabones de soda,
exceptolos que contiene borax.

Esta norma establece el método para determinar el contenido
4cido alcali Il mbin: en los jabor métod

Departamento de Orientaci6ny Divulgacion Sede Central:
31,404,

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 242

JABONES. DETERMINACION DEL
ACIDO LIBRE O BASE LIBRE.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

|

JABONES Y DETERGENTES

DETERMINACION DEL CONTENIDO DE
RESINA DE LOS ACIDOS GRASOS EN LOS JABONES

0 Y CAMPO DE APLICACION
todos cuantitat cualitative

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 208

DETERMINACION DEL CONTENIDO
DE RESINAS DE LOS ACIDOS
GRASOS EN LOS JABONES.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02

Y DETERGENTES

DETERMINACION DE LA MATERIA
INSOLUBLE EN EL ALCOHOL Y EN
AGUA EN LOS JABONES

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma establece los métodos para determinar la materia
insoluble en el alcohol y la materia insoluble en agua en los jabones.

'Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

JABONES Y DETERGENTES

NORDOM 165

DETERMINACION DE LA MATERIA
INSOLUBLE EN EL ALCOHOLY EN
AGUA EN LOS JABONES.

ICS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02



®
TECNOLOGIA QUIMICA L7D

INDOCAL

rNORDOM 149

lera. Revision 2014

' JABONES DE
TOCADOR

en pasta o barra

2da. Edicién
20 de Febrero

—_JABONES Y
. DETERGENTES

JABONES Y DETERGENTES JABONES EN BARRA .
DETERMINACION DE LA MATERIA SOLUBLE EN ALCOHOL PARA LAVAR
DETERMINACION DEL JABON A
OBIETIVO Y CAMPO DE APLICACION OBIETIVO OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma tiene por objeto establecer las caracteristicas que debe
©fos detergentes. Reie

presentar el jabén para lavar, adecuado para usarlo con agua moderadamente Esta norma establece los métodos para determinar el jabén
dura para limpieza general y propésito de lavanderia.

anhidro que contiene los jabones.

Departamento de Orientaciny Divulgacion Sede Central: 'Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:
31,401, 31, 401,
tiogo,

nnnnnnnnn

@ e

JABONES Y DETERGENTES JABONES Y DETERGENTES JABONES Y DETERGENTES JABONES Y DETERGENTES
NORDOM 283 NORDOM 149 NORDOM 148 NORDOM 243
JABONES. DETERMINACION DE LA JABONES DE TOCADOR EN PASTA JABONES EN BARRA PARA LAVAR. DETERMINACION DE JABON
MATERIA SOLUBLE EN ALCOHOL. O BARRA. ANHIDRO.

ICS: 71.100.40
ICS: 71.100.40 ICS: 71.100.40 1CS: 71.100.40

COMITE TECNICO: 71:02
COMITE TECNICO: 71:02 COMITE TECNICO: 71:02

COMITE TECNICO: 71:02
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INDOCAL

PRODUCTOS QUIMICOS
PARA LA INDUSTRIA

HIDROXIDO DE SODIO

PRODUCTOS QUIMICOS
PARA LA INDUSTRIA
ACIDO CLORHIDRICO

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir
el acido clorhidrico para uso industrial.

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los requisitos que deben cumplir
el hidroxido de sodio destinado a usos industriales.

PRODUCTOS QUIMICOS PARA PRODUCTOS QUIMICOS PARA

LA INDUSTRIA LA INDUSTRIA
NORDOM 335 NORDOM 336
HIDROXIDO DE SODIO. ACIDO CLORHIDRICO.
ICS: 71.100.01 ICS: 71.100.01

COMITE TECNICO: 71:03 COMITE TECNICO: 71:03

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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CAL _ —

PRODUCTOS QUIMICOS
PARA LA INDUSTRIA
CAL VIVA Y CAL HIDRATADA - ESPECIFICACIONES
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece las especificaciones de calidad de la cal viva
y cal hidratada, utili: i

izada en la industria.

PRODUCTOS QUIMICOS PARA
LA INDUSTRIA

NORDOM 475

CALVIVAY CAL HIDRATADA.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 71.100.01

COMITE TECNICO: 71:03




TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

INDOCAL

Estas normas estudian definiciones, clasificaciones, muestreo, método de ensayo y especificaciones de los medicamentos
farmacéuticos y medicina de laboratorio, asi como también sobre los etiquetados de productos de laboratorios y la promo-
cién de clubes de donantes de sangre.
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NORDOM ,
o PLET
MEDICAMENTOS

PR'Nc‘Plos DE BUENAS PRAc'"cAs DE . MEDICAMENTOS DE ADMINISTRACION ORAL

1ra. Edicion
08 de Mayo
1990

MEDICAMENTOS

’ DETERMINACION DE LA RESISTENCIA
L MEDICAMENTOS TG Y CAMPD DEAPLICACION IG5 DEL ATAQUE DELAGUA
A METODO DEL ATAQUE DEL AGUA
NORMA GENERAL OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION a
R ETIQU ET: glghlil(l)\sG“glfllE)llt(/:\Al_M ENTOS Esd(a Inormadde las BPM dedhe usarse cB%r’nﬂolpano? mdlspensahle le en e‘l Curlnphmlenlo OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
las condiciones exigidas por cual constituy 05 elementos R rr—"
Esta norma establece las especificaciones de calidad para el aguaa encslon Gl e e Certneacion ge 3 Caldad 46 o rodcion Estajnorma especificaicomo se determinard [a resistenciaihidrolftica
OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION Farmaceéuticos Obleto de Comercl Intemaciona,y como base para [ dvalyacion de los envases de vidrio a emplear para envasar los medicamentos,
utilizarse en las preparaciones farmacéuticas en genera\ Esta E ifica la f debe eti lqui de las solicitudes de autorizacion de fabricacién y para la inspeccion de las usando el método del ataque de agua. Esta norma se aplicaré a todos
norma se aplicara en la industria farmacéutica, segtin los sta norma especifica la forma como debe etiquetarse cualquier solicitudes de produccién. Dicha nerma puede usarse también ava la capacitacion los envases de vidrio que contendrén medicamentos.
de cada forma medicamento. Esta norma se aplicara a todas las etiquetas de dos de la inspeccion de a del personal a £
que identifiquen a los medicamentos. e producciony control de calidad en la industra farmacautica. i e
3 Departamento de Orientacion y Divulgacion Sede Central:
Oeparamentode Orentacén  Oivulgacion ede Central: Oeparamentode Orentacén  Oivulgacion ede Central: acion y Divulgacir Tel: ; Ext.: 230, 231, 404, 260; b.d
1,404, 1,404, T 309656 3205, vt 530, 251, 40 200 g nendm@lnﬂacal 050 181 . oo I

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 408 NORDOM 407 NORDOM 640 NORDOM 454

AGUA PARA USO FARMACEUTICO. ETIQUETADO DE LOS PRINCIPIOS DE BUENAS DETERMINACION DE LA
NORMA GENERAL. MEDICAMENTOS. NORMA PRACTICAS DE MANUFACTURA DE RESISTENCIA HIDROLITICA DE LOS

GENERAL. PRODUCTOS FARMACEUTICOS. ENVASES DE VIDRIO.
1CS: 13.060.25

L 1CS: 11.120.01 1CS: 11.120.10 1CS: 11.120.01
COMITE TECNICO: 11:01

COMITE TECNICO: 11:01 COMITE TECNICO: 11:01 COMITE TECNICO: 11:01
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INDOCAL

MEDICAMENTOS DE
ADMINISTRACION ORAL
ENVASES DE VIDRIO PARA USO FARMACEUTICO
ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION
Esta norma tiene como objetivo, establecer las especificaciones de calidad
para los envases de vidrio a ser empleados en los medicamentos.

Departamento de Orientacién  Divulgacén Sede Central

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 450

ENVASES DE VIDRIO PARA
USO FARMACEUTICO.
ESPECIFICACIONES.

1CS: 11.120.01

COMITE TECNICO: 11:01

CATALOGO DE NORMAS
DOMINICANAS (NORDOM)
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TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

1ra Edicién

MEDICAMENTOS
MEDICAMENTOS DE USO PARENTERAL

ENSAYO DE ESTERILIDAD
METODO DE FILTRACION POR MEMBRANA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece un método de ensayo para comprobar la ausencia
de mircroorganismos viables.

Campo de aplicacién. Esta norma se aplicara en medicamentos para uso
humano y veterinario y otros productos que requieren la condicion de
estéril. Es el método de seleccion siempre que sea posible: siendo el
especifico para preparaciones en envases de grandes volmenes.

Departamento de Orientacion y
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404,
11

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 433

MEDICAMENTOS DE USO
PARENTERAL. ENSAYO DE
ESTERILIDAD. METODO DE
FILTRACION POR MEMBRANA.

1CS: 11.120.10

COMITE TECNICO: 11:01

432
£ b 1ra Edicién
21 de febrero,

& 1990

'MEDICAMENTOS

MEDICAMENTOS DE USO PARENTERAL
___ENSAYO DE ESTERILIDAD
METODO DE TRANSFERENCIA DIRECTA

OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece uno de los método de ensayo para
comprobar la ausencia de mircroorganismos viables.
Campo de aplicacién. Esta norma se aplicara en medicamentos
para uso humano y veterinario y otros productos que requieren
la condicién de estéril.

Departamento de Orientacion
el 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 403, 260; -

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 432

MEDICAMENTOS DE USO
PARENTERAL. ENSAYO DE
ESTERILIDAD. METODO DE
TRANSFERENCIA DIRECTA.

1CS: 11.120.01

COMITE TECNICO: 11:01

MEDICINAS DE LABORATORIOS

BANCO DE SANGRE DIRECTRICES PARA LA PROMOCION
DE LA DONACION VOLUNTARIA DE SANGRE Y LA
FORMACION DE LOS CLUBES DE DONANTES

OBIJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Objetivos. Esta norma establece los requisitos que deberan cumplir los
bancos de sangre, los servicios de transfusién, los clubes de donantes
voluntarios de sangre y otras instituciones interesadas parala promocién de
Ta donacién voluntaria y reclutamiento de donantes voluntarios de sangre.
Campo de aplicacion. Esta norma es de aplicacion obligatoria en los
establecimientos plblicos y privados en todo el territorio nacional, y a
todo aquel que se dedique a esta actividad.

Departamento de Orientacion y Di
Tel.: 809-686-2205, Ext.: 230, 231, 404, 260;

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 621

BANCO DE SANGRE. DIRECTRICES
PARA LA PROMOCION DE LA
DONACION DE LOS CLUBES DE
DONANTES.

ICS: 11.100

COMITE TECNICO: 11:03
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BIOSEGURIDAD
DIRECTRICES Y REQUISITOS GENERALES PARA LA
BIOSEGURIDAD DE LABORATORIOS

CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplicara de manera obligatoria a todos los
laboratorios pertenecientes al Sistema Nacional de Salud
Dominicano, permitiendo una mayor seguridad de la vida al
personal que fabora en estos, a vida de las personas a quienes
sell presta el senvico, asf omo la preservacion del medio

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

NORDOM 577

BIOSEGURIDAD. DIRECTRICES
Y REQUISITOS GENERALES
PARA LA BIOSEGURIDAD DE
LABORATORIOS.

ICS: 71.040.01

COMITE TECNICO: 99:01

1ra. Edicién
28 noviembre,

se. N

MEDICINA DE
LABORATORIO

NORMAS NACIONALES PARA EL MANEJO DE
MUESTRAS PARA EL DIAGNOSTICO Y SUSTANCIAS
INFECCIOSAS EN LOS LABORATORIOS DE SALUD

OBJETIVO

Normalizar el proceso de manejo de muestras para el diagndstico y

sustancias infecciosas en los laboratorios de salud, proporcionando

estandares para el manejo (toma, identificacion, proceso analitico,

embalaje, etiquetado, transporte, conservacién y disposicion), a fin

de que Las mismas puedan ser Utiles en la obtencién de resultados
confiables y oportunos.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

Tel.

.do
Tel.:809-724-5534

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD k/a

INDOCAL

1ra. Edicién
T

MEDICINA DE
LABORATORIO

NORMAS NACIONALES PARA EL MANEJO DE
SUSTANCIAS PELIGROSAS EN LOS
LABORATORIOS DE SALUD

OBJETIVO

Esta norma es de aplicacion obligatoria y abarca todo el proceso de
transporte institucional o interinstitucional, de sustancias peligrosas,
‘manejadas por los laboratorios integrantes del Sistema Nacional

le Salud en todo el territorio nacional.

Tel.

Departamento de Orientacidn y Divulgacién Sede Central:

.do
Tel.:809-724-5534

1ra. Edicién

MEDICINA DE
LABORATORIO
CALIDAD PARA LABORATORIOS DE SALUD

OBJETIVO

Proporcionar a los laboratorios de salud del pafs el reglamento
Nacional de Calidad para Laboratorios de Salud, a fin de que los
mismos actiien con criterios estandalizados que les permitan
contribuir a mejorar la calidad de vida de sus usuarios.

Departamento de Orientacion y Divulgacién Sede Central:

Tel.

.do
Tel.:809-724-5534

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

RTD 627

NORMAS NACIONALES PARA

EL MANEJO DE MUESTRAS

PARA EL DIAGNOSTICO Y
SUSTANCIAS INFECCIOSAS EN LOS
LABORATORIOS DE SALUD.

ICS: 11.100

COMITE TECNICO: 11:03

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

RTD 628

NORMAS NACIONALES PARA
EL MANEJO DE SUSTANCIAS
PELIGROSAS EN LOS
LABORATORIOS DE SALUD.

ICS: 11.100

COMITE TECNICO: 11:03

TECNOLOGIA SANITARIA/SALUD

RTD 629

CALIDAD PARA LABORATORIOS DE
SALUD.

I1CS: 11.100

COMITE TECNICO: 11:01
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INSTITUTO DOMINICANO PARA LA CALIDAD
C/ Olof Palme Esq. Nufiez de Caceres,
San Gerdénimo, Santo Domingo, R.D.
Tel.: 809.686.2205 / Fax: 809.688.3843
servicioalcliente@indocal.gob.do
www.indocal.gob.do
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INSTITUTC DOMINICAND PARA LA CALIDAD
¢/ Olaf Palmez Cseg, Nufiez de Caceres, R.D.

San Geronimo, Santo Domings, R.D.

Tel.: 8059:686.2205 / Fax: B05.688.3843
servicioalcliente@indocal pob.do

wewwsindocal pobdo
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