
 

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIÓN 
ESTADISTICAS 

 

Normas aprobadas en el período comprendido del  
17 de agosto de 2012 al 31 de diciembre 2012 

 
 

Normas nuevas elaboradas incluyendo 
una (1) de emergencia 

28 

Normas Revisadas 9 

Normas adoptadas idénticas 1 

Total de normas 38 

 
 

DETALLES 
 
 

A. Normas nuevas elaboradas incluyendo una (1) de 
emergencia 

 
1. NORDOM  697   Higiene de las carnes. Fiambre. Especificaciones (de 

emergencia) 
 

2. NORDOM 698 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo de arroz (Oriza sativa).  
 

3. NORDOM 699 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo de la piña. 
 

4. NORDOM 700 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo de la naranja. 
 

5. NORDOM 701 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo del ajo. 
 

6. NORDOM 702 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo de la cebolla. 
 

7. NORDOM 703 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo del banano. 
 

8. NORDOM 704 Límite máximo de residuos de plaguicidas permitidos 

para el cultivo y el manejo de la lechuga. 
 

9. NORDOM 705 Galletas. Requisitos. 



10. NORDOM 706 Aceites de oliva y aceites de orujo de oliva. 
 

11. NORDOM 707 Café y sus productos.  Vocabulario. 
 

12. NORDOM 708  Café  de Valdesia .Requisitos. 
 

13. NORDOM 709 Café  Verde. Requisitos. 
 

14. NORDOM 710  Café   verde. Metodología para análisis sensorial 
cuantitativo descriptivo del café. 
 

15. NORDOM 711 Muestreo de café. Muestreador para café verde y  
   café en pergamino. 

 
16. NORDOM 712  Café verde. Examen olfativo y visual y determinación de 

la materia extraña. 
 

17. NORDOM 713  Café verde. Tabla de referencia de defecto. 
 

18. NORDOM 714 Café verde. Preparación de muestras para análisis  
   sensorial. 
 

19. NORDOM 715 Café verde en sacos. Muestreo. 
 

20. NORDOM 716  Café verde. Determinación de la densidad a granel por 
   caída libre de los granos enteros. 
 

21. NORDOM 717  Café verde. Determinación de la pérdida de masa a 105 ºC. 
 

22. NORDOM 718  Café verde. Granulometría. Análisis de tamaño. 
Tamizado manual y mecánico. 

 
23. NORDOM 719 Plásticos. Vocabulario. 

 
24. NORDOM 720  Industria del plástico. Reciclado. Terminología. 

 
25. NORDOM 721 Hormigón fresco. Toma de muestra. 

 
26. NORDOM 722 Hormigón. Práctica para la toma de muestra de 

agregados. 

 
27. NORDOM 723 Método de ensayo para determinar la temperatura del 

hormigón fresco. 
 

28. NORDOM 724 Método de ensayo de resistencia a la compresión de 
cilindros normales de hormigón. 

 



 
 
 

B. Normas Revisadas 
 

1. NORDOM 392(1ra. Rev. 2012) Higiene de las carnes. Salchichas. 
Especificaciones. 
 

2. NORDOM 186 (2da Rev. 2012)  Cervezas. Especificaciones. 
 

3. NORDOM 388 (Rev. 2012) Aceites y grasas comestibles. Definición y 
clasificación. 

 
4. NORDOM 439 (1ra Rev. 2012) Aceite y grasa comestible. Especificaciones 

 
5. NORDOM148 (1ra Rev. 2012) Jabón y detergente. Jabones en barra para 

lavar.  
 

6. NORDOM 64 (3ra Rev. 2012) Agua Procesada potable envasada para 
bebida. Especificaciones 

 

7. NORDOM 510-1 (1raRev. 2012) Símbolos y abreviaturas. Parte 1: 
Polímeros de base y sus características especiales 
 

8. NORDOM 510-2 (1ra Rev. 2012) Símbolos y abreviaturas. Parte 2: Cargas y 
materiales reforzantes. 
 

9. NORDOM 510-3 (1ra Rev. 2012)  Símbolos y abreviaturas. Parte3: 
Plastificantes 

 
 

C. Normas adoptadas idénticas 
 

1. NORDOM ISO/IEC 17025:2005 Requisitos Generales para la competencia 

de los laboratorios de ensayo y calibración. 

 


